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@ INSTRUCTIONS FOR USE

SAFETY INSTRUCTIONS
READ THE INSTRUCTIONS CAREFULLY BEFORE USE AND KEEP THEM FOR FUTURE REFERENCE.

The appliance may only be used with an electric power supply of 230 V. It is intended for non-commercial, domestic use only.
Do not use outdoors.

Plug the appliance into a properly installed protective contact socket.

Children aged 8 and above, persons with physical, sensory or mental disabilities, and inexperienced users may use this appliance
if they are supervised or instructed on its safe operation.

Do not allow children to play with the appliance. Children aged 8 and above may clean and maintain the appliance under
supervision. Keep the appliance and its cord out of reach of children under 8.

Place the appliance on a stable surface, ensuring the handle is positioned to prevent hot liquids from spilling.
&The surface of the appliance may become hot during use.

Do not use the appliance with an external timer or a separate remote control system.

Do notimmerse the appliance, its cord, or the plug in water or other liquids.

If the cord is damaged, have it repaired or replaced by the manufacturer, an authorised service centre, or another qualified
professional. Following these instructions will help prevent injury.

Clean the appliance thoroughly after every use. See the Cleaning section for more information. Pay close attention to which parts
can be immersed in water and are safe for the dishwasher.

Always make sure your hands are dry before plugging in or turning on the appliance.
Use the appliance only on a stable, safe, dry, and flat surface.
Always keep the touch control panel clean and free of grease and moisture.

If the appliance does not start or operate, unplug it, ensure the cooking pot is correctly inserted, and check that the control panel
is clean. Unplug the appliance for one minute before reconnecting it. If the problem continues, contact a Service Centre and refer
to the “Error Messages, Possible Causes and Troubleshooting” section.

Unplug the appliance whenever it is unattended, not in use, or before cleaning. Do not leave the appliance unattended
during operation.

Let the appliance cool completely before cleaning or storing it.

Do not use the appliance if it has been dropped or if there are any signs of damage or leakage.

Keep the cable away from the edge of the worktop and from hot surfaces.

Use only spare parts and accessories recommended by the manufacturer.

Ensure there is sufficient space above and around the appliance for proper ventilation.

Keep the appliance away from flammable materials (e.g., curtains, wallpaper, tiles) during use.

Take care when placing the appliance on heat-sensitive surfaces. It is recommended to use an insulation pad.

TECHNICAL PARAMETERS

Voltage: AC220-240V, 50—60 Hz
Power input: 1,700 W

Cooking pot volume:7.01
Water reservoir volume: 1.3 |




LEGEND

. Removable water reservoir with valve
. Touch control panel

. Removable cooking pot

. Removable rack

. Handle with lock

. Glass viewing window

. Removable residual water tray

. Removable steam condensate tray

. Vent grille

WOoONSOUVIEWN=

(a)Start (g)Steam Fry, Air & Steam Combination programmes
(b)Lighting (g-1) Vegetables
() Air Fry (g-2) Fish
(d)Steam Fry (g-3) Poultry (combined programme)
(e) Air Fry programmes (g-4) Dumplings
(e-1) Chips (h)Steam functions
(e-2) Grilling (h-1) Draining Water
(e-3) Meat Dishes (h-2) Self-Clean
(e-4) Cakes (i) Manual Temperature Adjustment
(f) Air Fry functions (j) Manual Cooking Time Adjustment
(f-1) Food Warming (k) Cooking Temperature

(f-2) Drying & Dough Rising (I) Cooking Time in minutes



OVERVIEW OF MODES, PROGRAMMES, AND FUNCTIONS

Cooking modes
The PRESIDENT air fryer with steam function offers two cooking modes.

Air Fry

ke Steam Fry, Air & Steam Combination

The control buttons for the two cooking modes are grouped into separate sections on the appliance’s touch panel.

Air Fry programmes

iy Chips
Programme for cooking chips, croquettes, potato wedges, and other similar foods.

Grilling
Programme for grilling hamburgers, sausages, vegetables, cheese, toasted bread (e.g., bruschetta), pastry-wrapped
sausages, and other similar foods.

Meat Dishes

Programme for cooking cutlets, steaks, poultry portions, marinated meat, and other similar foods.
Cakes

Programme for baking sponge cakes, tarts, muffins, cake layers, and other similar desserts.

The Air Fry programmes cook food using hot air at a pre-set temperature and time. You can manually adjust the temperature and
cooking time before starting any Air Fry programme.

Notice: The temperature and cooking time may be different in the air fryer than when preparing the same food in a traditional
(e.g., convection) oven. The air fryer usually needs a different cooking time and operating temperature to achieve the desired
doneness and taste. Therefore, use the pre-set or manually adjusted cooking temperature and time with the PRESIDENT air fryer.

Air Fry functions

Food Warming
sl (uickly warms food to the desired temperature.

Drying & Dough Rising
Wi Dries fruit and herbs evenly, and helps dough rise quickly.

The Air Fry functions cook food using hot air at a pre-set optimal temperature and time. You can manually adjust the pre-set
temperature and time before starting any Air Fry function.

Steam Fry, Air & Steam Combination programmes

Vegetables
Warms and cooks vegetables and similar foods in steam.

Fish
Cooks fish, seafood, and other similar foods in steam.
Poultry (combined programme)

Cooks whole poultry (young chicken), poultry rolls, meatloaf, and other similar dishes in the air-and-steam mode.
@ Dumplings
Cooks yeast dumplings, including curd cheese (quark) dumplings, filled dumplings, potato dumplings, and other similar foods in steam.

The Steam Fry programmes use steam (100 °C) with a pre-set optimal cooking time. The steam temperature cannot be adjusted,
but the pre-set cooking time can be adjusted manually.

Note: The Poultry programme uses both modes (Air Fry and Steam Fry) simultaneously. You can manually adjust the pre-set
temperature and cooking time.



Steam functions

J§ Draining Water
Quickly drains residual water from the system after using any Steam Fry programme and after using the Self-Clean function.

peed Self-Clean
s \utomatically cleans the system and the air fryer’s interior, including the cooking pot and rack, when heavily soiled (heavy
grease, charred food, and similar residues).

The Draining Water function operates without steam and has a pre-set time that cannot be changed manually.

The Self-Clean function operates with steam and has a pre-set time that cannot be changed manually.

TABLE OF MODES, PROGRAMMES, AND FUNCTIONS

Pre-set Pre-set cooking/

temperature (°C)  cycle time (h:min) et

Programme Touch button

Chips
g Grilling
o
E Meat Dish
= eat Dishes
t Cakes
=
Function
Warming " 120 0:06 YES NO
Drying & Dough Rising off 50 6:00 YES NO
Vegetabl 100 0:30 NO YES
% egetables
£ ! .
- Fish a 100 0:15 NO YES
v
'_E Poultry (combined programme) E 140 0:58 YES YES
£
)
e Dumpli :
- umplings E 100 0:20 NO YES
=
: Function
ke
- ° 3 '
§ Draining Water 0:05 NO NO
-
2 Self-Clean fiong 100 0:30 NO YES

BEFORE FIRST USE

Unpack the appliance and remove all transport packaging, including any adhesive tape securing the cooking pot on the side of
the appliance.

Press the lock on the handle, remove the cooking pot (1), and place the unpacked rack inside the cooking pot so that its raised
edges face upwards (2). Push the cooking pot back into the air fryer until the lock clicks into place.



PREPARATION FOR COOKING

Take out the water reservoir from the air fryer and unscrew the valve (3). Fill the reservoir with tap water to approximately 1cm
below the rim (4). Screw the valve back on, tighten, and place the reservoir with water into the air fryer.

Notice: Fill the reservoir with water always before running the Steam Fry programme, including the combined Poultry programme,
and always before using the Self-Clean function. When cooking is finished, remove and empty the reservoir, return it to the appliance,
and start the Draining Water function.

Notice: The appliance may smell slightly during first use as a result of the heating elements being heated for the first time. This is
normal and will not occur in further use.

FILLING THE COOKING POT

Place a suitable amount of ingredients into the cooking pot, either portioned to the desired size or as whole items of appropriate
size (for example, a whole chicken in the Poultry programme).

Notice: Do not overfill the cooking pot — ensure the top of the food stays below the upper rim of the non-stick cooking pot (5).
Always prepare food in the cooking pot with the rack inserted, except when using the Cakes and Poultry programmes.

For the Cakes programme, use a suitable heat-resistant pan placed in the cooking pot without the rack (6).

For the Poultry programme, place a whole chicken (or similar food) directly on the bottom of the cooking pot without the rack.
Notice: For the Cakes programme, place baking paper on the bottom of the cooking pot to protect it when using a metal baking pan.

Useful hint: Depending on the type of food being prepared, we recommend using Air fryer parchment paper square DELICIA
23 %23 cm, 50 pcs (code 630754).

Before using the Air Fry programmes (except for the Cakes programme) and when using the Poultry combined programme,
always apply onto the food a thin layer of cooking oil intended for frying/deep frying.

Do not brush food with oil when using the other programmes and functions — the Food Warming and Drying & Dough Rising Air
Fry programmes and the Steam Fry programmes.

Useful hint: We recommend using the spray Oil for air fryers DELICIA 250 ml (code 630683) as an ideal solution for applying oil to
food quickly, easily, and evenly.
APPLICATION

Starting the Air Fryer
Place the air fryer on a suitable waterproof pad on a flat surface, away from kitchen textiles or other items, and plug the cord
intoa 230V socket.

The air fryer will start in standby mode, and the Start button wiII flash on the control panel.
Touch the Start button to display the main menu for Mode Selection (Air Fry or Steam Fry).

Notice: Before first use, clean the system by running the Self-Clean function (see below).

Cooking Mode Selection
Depending on the type of food being prepared (see the Recipes section), touch the Air Fry or the Steam Fry & button to
display the menu for Programme/Function Selection in the selected mode.

Programme/Function Selection
Touch the button for the desired programme or function. The pre-set temperature in °Cwill be displayed (except for the Draining
Water function) and the pre-set cooking time in hours and minutes.



Temperature and Cooking Time Adjustment
For certain programmes and functions, you can manually adjust the pre-set temperature and cooking time.

To adjust the pre-set temperature and cooking time, touch the Manual Temperature Setting or Manual Cooking Time Adjustment
button, and adjust the temperature and/or cooking time using the -/+- buttons.

Useful hint: You can speed up temperature and cooking time adjustments by pressing and holding the -/+ button

Launching a Programme/Function
Touch the Start button to launch the desired programme or function. Heating will commence, food will start to cook, and the
display will count down the set time.

Lighting
To illuminate the interior of the air fryer, touch the Lighting button at any time during use (touch the button again to turn the
lighting off).

Programme/Function Interruption — Inspecting and Handling Food During Cooking

During cooking, it is often necessary — especially with Air Fry programmes — to inspect the food in the air fryer one or more
times, adjust or redistribute it in the cooking pot, apply another layer of oil, and perform similar operations. Therefore, in all
Air Fry programmes, an audible signal (three beeps) will sound halfway through the set cooking time; in the Poultry combined
programme, the signal will sound every 15 minutes. This indicates the appropriate time to inspect and adjust the food.

Pull the cooking pot out of the air fryer, and the running programme or function will be interrupted. After inspecting and adjust-
ing the food, insert the cooking pot back into the air fryer. The interrupted programme or function will resume automatically, and
the food will finish cooking in the remaining time.

Programme/Function Auto-Stop

When the set time elapses, the running programme or function will end automatically. Heating will switch off, an audible signal
(three beeps) will sound, the End text will be displayed, and the air fryer will enter standby mode after about 30 seconds. Once
the air fryer enters standby mode, pull out the cooking pot and collect the cooked food using a suitable tool.

Notice: Use protective equipment when handling hot food. The cooking pot becomes hot during use — risk of scalding! Always place
the cooking pot on a surface protected by a heat-resistant pad.

Notice: During cooking, a small amount of condensed steam may form as moisture under or around the air fryer. This is a natural
effect of cooking (especially Steam Fry), does not constitute a defect, and cannot be claimed.

Useful hint: If needed, the running programme or function can be ended manually at any time by pressing and holding the Start button.

Warming

To quickly warm food in the cooking pot to serving temperature, touch the Warming button, then the Start button. The Air Fry
mode will start, and the food in the cooking pot will be warmed to serving temperature. Heating will switch off when the set
cooking time elapses, and the function will end automatically.

Drying & Dough Rising

To evenly dry food or rise dough in the cooking pot, touch the Drying & Dough Rising button, then the Start button. The Air
Fry mode will start, and the food will dry or proof for the set time. Heating will switch off when the cycle is complete, and the
function will end automatically.

Draining Water
To quickly drain residual water from the system, touch the Draining Water button, then the Start button. The function drains all excess
water and moisture from the system into the residual water tray. The function will end automatically when the cycle is complete.

Notice: Always use the Draining Water function after finishing cooking with the Steam Fry programmes and after using the Self-
(lean function. When the cycle is complete, check the residual water tray and, if necessary, remove it from the air fryer and empty it.
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Self-Clean

Use the steam Self-Clean programme for the air fryer when the cooking pot, rack (charred food, heavy grease), or air fryer interior
is heavily soiled, and when removing scale. Press the Self-Clean button, then the Start button. Steam heating will start, and all
interior areas of the air fryer will be cleaned automatically with hot steam. When the cycle is complete, remove the cooking pot
from the air fryer and clear any released charred food from the pot and the air fryer interior.

Notice: Always run the Draining Water function after using the Self-Clean function.

Removing Scale
Scale, which forms from sediments in water, should be removed from the air fryer system at reqular intervals (frequency depends
on the hardness of the water used).

Pour at least 150 ml of a water and white vinegar mixture into the water reservoir, then launch the Self-Clean function. When
the cycle is complete, remove the reservoir, empty any remaining contents, and launch the Draining Water function. Then fill
the water reservoir with clean water, place it into the air fryer, and run the Self-Clean function again to rinse the system. Finally
empty the reservoir and the residual water tray, clean with warm, soapy water, rinse, and dry.

Error Messages, Possible Causes and Troubleshooting
If any of the following symbols appears on the control panel, follow these steps:

E12 - No water in the reservoir

If the water reservoir becomes empty during use, operation will be interrupted and an audible signal will sound. The touch
panel will display error message E12, which will flash continuously for 10 minutes. Inmediately ill the reservoir with water and
place it back into the appliance. The running programme or function will resume and finish cooking or complete the cycle in the
remaining time.

Notice: If the 10-minute interval for replenishing the reservoir elapses and no water is added, the programme or function will not
resume. After adding water and inserting the reservoir into the appliance, you must manually set the cooking time required to complete
the programme or function.

E01, E02, E03, E04, EO5, E11 — Service errors
If any of these symbols appears on the display during use, unplug the appliance and visit the www.tescoma.com website to
contact a TESCOMA Service Centre.

CLEANING

After every use, clean the non-stick cooking pot, the removable rack, and the interior of the air fryer beneath and around the cook-
ing pot. Wipe them dry with a paper towel or a cloth dampened with mild detergent, then dry thoroughly. The removable rack is
dishwasher safe.

Notice: Keep the cooking pot, removable rack, and the interior area beneath and around the cooking pot clean and dry.
After each use, empty any remaining water from the reservoir.

After each use, check the residual water tray and the condensate tray. If needed, remove the residual water tray from the air
fryer (7) and empty its contents. Remove the condensate tray from the air fryer (8) and empty the collected water. Both trays
are dishwasher safe.

When needed, clean the glass viewing window inside the cooking pot with a glass cleaner.
When needed, clean the outside of the air fryer with a damp cloth and dry thoroughly.

STORAGE

If you do not use the appliance for an extended period, unplug the power cord. Store the air fryer unplugged, in a dry place away
from heat.

E RECYCLING
wmm  This product must be recycled as e-waste rather than discarded in mixed waste.



@ NAvOD K POUZITI

BEZPECNOSTNi POKYNY
DUKLADNE SI PRECTETE NAVOD A USCHOVEJTE JEJ PRO POZDEJSI POUZITI.

Pristroj smi byt pouzivén pouze v elektrické siti 230 V. Je uréeny pouze pro nekomercni domdci pouZiti, nepouzivejte jej ve
venkovnim prostredi.

Zapojte pfistroj do fadné instalované sitové zasuvky s ochrannym kontaktem.

Toto zafizeni mohou pouZivat déti od 8 let, osoby s télesnym, senzorickym a mentalnim hendikepem a nezkuseni uZivatelé za
predpokladu, Ze budou pod dohledem nebo pouceni o bezpecném pouZiti zafizeni.

Déti si nesmi se zafizenim hrat. Cisténi a Gdrzbu smi provadét pouze déti stari 8 let, a to jen pod dohledem. Zafizeni i napéjeci
kabel uchovévejte mimo dosah déti mladsich 8 let.

Toto zafizeni musi stdt na stabilnim povrchu a jeho rukojet musi byt otocena tak, aby se predeslo rozliti horkych tekutin.
& Povrch zafizeni mize byt béhem pouzivani horky.

Nikdy nepouZivejte toto zafizeni v kombinaci s externim ¢asovacem nebo samostatnym systémem dalkového ovladani.
Nikdy neponofujte Zadnou ¢dst zafizeni ani napdjeciho kabelu ¢i zastrcky do vody ani jiné tekutiny.

Jestlize dojde k poskozeni napdjeciho kabelu, musi opravu ¢i vyménu zajistit vyrobce nebo jeho servisni technik, pipadné osoba
s odpovidajici kvalifikaci. Predejdete tak nebezpeci poranéni.

Po kazdém poufiti zafizeni dikladné oistéte. Podrobnosti viz kapitola Cisténi. Zvlastni pozornost vénujte tomu, které casti lze
ponoit do vody nebo které Ize myt v mycce nddobi.

Pred zapojenim zafizeni do zdsuvky nebo jeho zapnutim se vzdy ujistéte, Ze mdte suché ruce.
Zafizeni pouZivejte pouze na stabilnim, bezpecném, suchém a rovném povrchu.
Dotykovy ovladaci panel udrZujte vZdy cisty, zbaveny veskeré mastnoty a vihkosti.

Pokud pfistroj nelze spustit nebo ovladat, vypojte jej ze zdsuvky, zkontrolujte spravné vlozeni varné nadoby a zda je ovladaci
panel disty. Pfistroj nechte minutu odpojeny a teprve poté jej znovu pfipojte do elektrické sité. Pokud chyba pretrvavd, obratte se
na Servisni stfedisko, viz kapitola Chybovd hl&Seni, mozné pficiny a feseni.

Je-li zafizeni ponechdno bez dozoru, jestlize ho nepouZivéte nebo hodléte Cistit, ujistéte se, Ze je vypnuto a vypojeno ze zdsuvky.
Béhem pouzivani nikdy nenechévejte zafizeni bez dozoru.

Pred ciSténim nebo uschovanim vzdy nechejte zafizeni zcela vychladnout.

Pokud zafizeni spadlo, vykazuje jakékoli zndmky poskozeni nebo netésni, prestarite ho pouZivat.

Nenechdvejte kabel viset z pracovni plochy ani dotykat se horkych povrchd.

Pouzivejte pouze vyrobcem doporucené néhradni dily a pfisluSenstvi.

Shora i po strandch vzdy ponechejte dostatek volného prostoru, aby vzduch mohl volné cirkulovat.

PYi provozu zafizeni zabraiite jeho kontaktu s jakymikoli hoflavymi materidly (napf. zaclony, tapety nebo obklady).

PYi pouZivani zafizeni na povrsich citlivych viici teplu je tieba dbat zvysené opatrnosti. Doporucujeme pouzit izolacni podlozku.

TECHNICKE PARAMETRY
Napajeni: AC220-240V, 50-60 Hz
Ptikon: 1700 W

Objem varné nadoby: 7,0 |
Objem zasobniku na vodu: 1,3 |

1
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POPIS

WoOONSOAUVIEWN=

. Vlyjimatelny zdsobnik na vodu s ventilem
. Dotykovy ovlddaci panel

. Vyjimatelnd varnd nddoba

. Vyjimatelny rost

. Rukojet's pojistkou

. Sklenény priizor

. Vyjimatelnd miska na zbytkovou vodu
. Vyjimatelnd nédrzka na parni kondenzat
. Ventila¢ni mfizka

a) Spusténi

b) Osvétleni

¢) Horkovzdusné vareni

d) Vareniv pdre

e) Programy pro Horkovzdu$né vareni
e-1) Bramborové hranolky
e-2) Grilovani
e-3) Pokrmy z masa
e-4) Moucniky

f) Horkovzdusné funkce
f-1) Ohfivani pokrmi
f-2) Sudeni/kynuti

g) Programy pro Vareni v pafe a kombinované vareni
g-1) Zelenina
g-2) Ryby
g-3) Driibez (kombinovany program)
g-4) Knedliky

h) Parni funkce
h-1) Vypusténi vody
h-2) Samocisténi

i) Manudlni nastaveni teploty

j) Manudlni nastaveni doby vafeni

k) Teplota vareni

1) Doba vareni v minutach



PREHLED REZIM{, PROGRAMU A FUNKCI

Rezimy vareni
Horkovzdusna napafovaci fritéza PRESIDENT nabizi pfipravu pokrmii ve dvou reZimech vafeni.

Horkovzdusné vareni

Vareni v paie a kombinované vafeni

Ovladaci prvky rezimi jsou na fidicim dotykovém panelu pfistroje rozdéleny do 2 samostatnych sekci.

Programy pro Horkovzdu$né vareni

Bramborové hranolky
Program pro piipravu bramborovych hranolki a kroket, americkych brambor apod.

Z Grilovani
Program pro grilovéni hamburgerd, uzenin, zeleniny, syr{, toastd typu,bruschetta”, park v listovém tésté apod.

Pokrmy z masa
Program pro piipravu fizkd, steakd, porcované drlbeZe, marinovaného masa apod.

Moucniky

Program pro piipravu piskotovych mou¢nikd, kolacd, muffind, dortovych korpusd apod.
Programy pro Horkovzdusné vareni pouzivaji k piipravé pokrmi horky vzduch s prednastavenou teplotou a dobou pripravy. Oboji
miiZete pied spusténim kteréhokoliv horkovzdusného programu manudiné upravit.

Upozornéni: Teplota a doba pripravy v horkovzdusné fritéze se od zauZivané teploty a doby pripravy bézné u pokrmd pripravova-
nych v klasické pecici nebo horkovzdusné troubé casto lisi. K dosaZeni potfebného stupné tepelné tipravy a poZadované chuti pokrmu
vyZaduje horkovzdusnd fritéza obvykle jinou dobu pripravy ijinou pracovni teplotu. PfipoufZiti horkovzdusné fritézy PRESIDENT proto
pouZivejte programem prednastavenou nebo manudliné nastavenou pracovni teplotu i dobu pfipravy.

Horkovzdusné funkce

Ohfivani pokrmii
sl Pro rychlé ohfati pokrmu na servirovaci teplotu.

Suseni/kynuti
S Pro rovnomérné suseni ovoce, bylinek apod. a rychlé kynuti tést.

Horkovzdusné funkce pouzivaji horky vzduch s prednastavenou optimalni teplotou a dobou trvani. Pfednastavenou teplotu
i dobu trvani mlizete pred spusténim kterékoliv horkovzdusné funkce manudlné upravit.

Programy pro Vaieni v paie a kombinované vareni
Zelenina

Pro napafovéni a vafeni zeleniny apod. v pare.
@

Pro vafeni ryb, moi'skych ploddi apod. v pafe.

Driibe (kombinovany program)

Pro soucasné horkovzdusné a parni vareni celé drlibeze (mensi kufe), peceni driibeZich rolad, masové sekané apod.
@ Knedliky

Pro vareni kynutych knedliki vcetné knedlik z tvarohového tésta, pInénych knedlikd i bramborovyich knedlikdi apod. v péfe.

Programy pro Vafeni v péafe pouzivaji horkou vodni paru (100 °C) a prednastavenou optimélni dobu pfipravy. Teplotu horké pary
nelze upravit, prednastavenou dobu pfipravy mizete manualné upravit.

Pozndmbka: Program Driibez kombinuje oba reZimy (horkovzdusné i parni vareni) soucasné. Prednastavenou teplotu i dobu pfipravy
miZete manudiné upravit.

13
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Parni funkce

Vypusténi vody
Rychlé vypusténi zbytkové vody ze systému po pouZiti kazdého programu pro Vareni v pafe a po pouZiti funkce Samocisténi.

Samocisténi
Ml /\utomatizované vycisténi systému a vnitfnich prostor fritézy véetné varné nadoby a rostu pfi jejich silném znecisténi (silna

mastnota, piiipecené zbytky pokrmd apod.).
Funkce Vypusténi vody probihd bez pouZiti horké pary a mé prednastavenou dobu trvéni, kterou nelze manuéiné upravit.

Funkce Samocisténi probihd s pouZitim horké pary a mé pfednastavenou dobu trvéni, kterou nelze manuéiné upravit.

TABULKA REZIMO, PROGRAMD A FUNKCI

Dotykové Pfednastavena  Prednastavena doba Horky Horka

Program tlacitko teplota °C vareni/cyklu (h:min) vzduch para

Bramboroveé hranolky

£
>N
v Grilovani
=
“ Pokrmy z masa
S
> Mou¢niky
o
=
) Funkce
=
Ohfivani L 120 0:06 ANO NE
Suseni/kynuti ol 50 6:00 ANO NE
§ Zelenina 100 0:30 NE ANO
>N
& Ryby a 100 0:15 NE ANO
>
o Driibez (kombinovany program) E 140 0:58 ANO ANO
E riibez (ko Y prog ;
= , .
= Knedliky @ 100 0:20 NE ANO
£
IS Funkce
(-]
= Vypusténi vody - 0:05 NE NE
<
e Samocisténi ot 100 030 NE ANO

PRED PRVNIM POUZITIM
Pristroj vybalte a odstraiite viechny pfepravni obaly vcetné prepravni lepici pasky varné nddoby na boku pfistroje.

Stisknéte pojistku na rukojeti, vyjméte varnou nadobu (1) a vybaleny rost umistéte do varné nadoby tak, aby jeho vyvysené
okraje sméfovaly vzhiiru (2). Varnou nddobu zasurite zpét do fritézy, aby uzaviraci pojistka zacvakla.



PRIPRAVA K VARENI

Z fritézy vyjméte zasobnik na vodu a odsroubujte z néj ventil (3). Do zasobniku napustte vodu z kohoutku cca 1 cm pod okraj (4).
Ventil nasroubujte zpét, dotdhnéte a zasobnik s vodou vloZte do fritézy.

Upozornéni: Zisobnik pliite vodou pred kazdym poutZitim programu pro Vaieni v pdre vcetné kombinovaného programu Dribe?
a pred kaZdym pouZitim funkce Samocisténi. Po ukonceni vareni zdsobnik vyjméte z pfistroje, vyprdzdnéte jej, vioZte zpét do pristroje
a spustte funkci Vypusténi vody.

Upozornéni: Béhem prvniho poufZiti miize spotiebic vyddvat viivem zahitti dosud nepouZivanych topnyich téles mirny zdpach. Tento
jev je prirozeny a pfi dalsim pouZivdni se jiZ neobjevuje.

PLNENi VARNE NADOBY

Do varné nddoby vklddejte pfiméfené mnoZstvi surovin naporcovanych na potfebnou velikost, pfipadné celé potraviny odpovi-
dajici velikosti (napf. celé kufe v programu Driibez).

Upozornéni: Varnou nddobu neprepliiujte, horni okraj vioZeného pokrmu musi byt pod trovni horniho okraje antiadhezni varné
nddoby (5).

Pokrmy pfipravujte vzdy ve varné nddobé s viozenym roStem, s vyjimkou programd Mou¢niky a Driibez.

V programu Moucniky piipravujte pokrm ve vhodné Zaruvzdorné formé umisténé ve varné nadobé bez rostu (6).

V programu Drlibez umistéte celé kufe apod. pfimo na dno varné nadoby bez rostu.

Upozornéni: / programu Moucniky pouZijte v pripadé potieby jako ochrannou podlozku pod kovovou pecici formu pecici papir
umistény na dno varné nddoby.

Dobry tip: Dle druhu pripravovaného pokrmu doporucujeme pouzivat pii pouZiti pristroje Papirovou formu do fritézy Ctvercovou
DELICIA 23 x 23 cm, 50 ks (kdd 630754).

Pred poutzitim programi pro Horkovzdusné vareni (s vyjimkou programu Moucniky) a pfi pouZiti kombinovaného programu
Drlibez naneste na pfipravovany pokrm vzdy tenkou vrstvu pokrmového oleje uréeného pro smazeni/fritovéni.

Pfi pouiti ostatnich programi a funkei (horkovzdusné funkce Ohiivani pokrmd, Suseni/kynuti a programy pro Vafeni v paie)
pokrmy olejem nepotirejte.

Dobry tip: Jako idedini pro rychlé, pohodiné a rovnomérné nandsent oleje na pokrmy doporucujeme pouZivat Olej do horkovzdus-
nyich fritéz DELICIA 250 ml (kéd 630683) ve spreji.

POUZITI

Spusténi fritézy

Horkovzdusnou fritézu umistéte na vhodnou nepropustnou podlozku na rovné plose mimo dosah kuchyniskych textilii nebo
jinych predmétd a privodni kabel zapojte do zéstrcky elektrické sité 230V.

Fritéza se spusti v rezimu,,stand by” a na ovladacim panelu bude prerusované svitit tlacitko Spuéténi.
Dotknéte se tlacitka Spusténi a ovladaci panel zobrazi vychozi menu pro Volbu rezimu (Horkovzdu3né vareni nebo Vareni v péfe).
Upozornéni: Pied prvnim pouZitim vycistéte systém pristroje spusténim funkce Samocisténi (viz nize).

Volba rezimu vareni
Podle druhu pipravovaného pokrmu (viz Recepty) se dotknéte tlaitka pro Horkovzdusné vafeni neho pro Vareni v pare
a ovlddaci panel zobrazi menu pro Volbu programu/funkce ve zvoleném rezimu.

Volba programu/funkce
Dotknéte se tlacitka pozadovaného programu nebo pozadované funkce. Displej zobrazi pfednastavenou teplotu v °C (s vyjimkou
funkce Vypusténi vody) a prednastavenou dobu pfipravy v hodinéch a minutdch.
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Uprava teploty a doby pfipravy
U vybranych programii a funkci mlZete pfednastavenou teplotu a dobu piipravy manuainé upravit.

Pro tpravu prednastavené teploty a doby pfipravy se dotknéte tlacitka ManudIni nastaveni teploty nebo tlacitka Manudlni
nastaveni doby vafeni a pomoci tlacitek -/+ teplotu a/nebo dobu vafeni upravte.

Dobry tip: Nastaveni teploty i doby vafeni miZete urychlit dlouhym stisknutim tlacitka -/+.

Spusténi programu/funkce
Dotknéte se tlacitka Spusténi a zvoleny program/funkce se spusti. Zapne se ohfev, piiprava pokrmu se zahdji a displej zacne
odpocitévat nastaveny Cas.

Osvétleni
Pro osvétleni vnitfniho prostoru fritézy se kdykoliv béhem pouZiti fritézy dotknéte tlacitka Osvétleni (opakovanym dotykem
tlacitka osvétleni vypnete).

Prerudeni programu/funkce — kontrola a tiprava pokrmu béhem vareni

Béhem pfipravy pokrmi ve fritéze je obvykle nutné, a to zejména u horkovzdusnych programd, jednou ¢i opakované pokrm
zkontrolovat a ve varné nddobeé jej obrétit nebo prottepat, piipadné nanést dalsi vrstvu oleje apod. Proto se u viech horkovzdus-
nych programi ozve v poloviné nastavené doby vareni zvukovy signal v podobé trojiho pipnuti, u kombinovaného programu
Driibez se tento signal ozve kazdych 15 minut. Toto upozornéni signalizuje vhodny cas pro kontrolu a piipadnou dpravu pokrmu.

Varnou nddobu vysurite z fritézy a spustény program/funkce se prerusi. Po kontrole a Gipravé pokrmu vlozte varnou nddobu zpét
do fritézy, preruseny program/funkce automaticky navaze a pfiprava pokrmu se ve zbyvajici dobé dokoni.

Automatické ukonceni programu/funkce

Spustény program/funkce se po uplynuti nastavené doby automaticky ukonci. Vypne se ohfev, ozve se zvukovy signal (3 pipnuti),
displej zobrazi ndpis End a po cca 30 sekundéch fritéza prejde do rezimu,stand by”. Poté vysurite varnou nddobu z fritézy
a pfipraveny pokrm vhodnym ndcinim odeberte.

Upozorneéni: Pii manipulaci s horkymi pokrmy pouZivejte ochranné prostfedky. Varnd nddoba je pfi poufZiti fritézy horkd, nebezpe(i
opareni! Horkou varnou nddobu odklddejte vZdy na povrch chrdnény Zdruvzdornou podlozkou.

Upozornéni: Béhem pripravy pokrmu se mdzZe malé mnoZstvi zkondenzované pdry ve formé vihkosti objevit i pod horkovzdusnou
fritézou nebo v jeji blizkosti. Tento jev je pfirozenym diisledkem vareni (zejména parniho), neni zdvadou vyrobku a nemiiZe byt
pledmétem reklamace.

Dobry tip: V pfipadé potieby Ize spustény program/funkci manudiné kdykoliv ukoncit dlouhym stisknutim tlacitka Spustént.
Ohfivani
Pro rychlé ohFati pokrmu ve varné nddobé na servirovaci teplotu se dotknéte tlacitka Ohfivéni a poté tlacitka Spusténi. Zapne se

horkovzdusny ohfev a pokrm ve varné nddobé se ohireje na servirovaci teplotu. Po uplynuti doby pfipravy se ohfev vypne a funkce
se automaticky ukondi.

Sueni/kynuti

Pro rovnomérné suseni potravin nebo kynuti tésta ve varné nddobé se dotknéte tlacitka Suseni/kynuti a poté tlacitka Spusténi.
Zapne se horkovzdu3ny ohfev a potraviny se budou po nastavenou dobu susit nebo kynout. Po dokonceni cyklu se ohfev vypne
a funkce se automaticky ukondi.

Vypusténi vody
Pro rychlé vypusténi zbytkové vody ze systému se dotknéte tlacitka Vypusténi vody a poté tlacitka Spusténi. Funkce odvede
veskerou prebytecnou vodu a vihkost ze systému do misky na zbytkovou vodu. Po dokonceni cyklu se funkce automaticky ukoni.

Upozornéni: Funkci Vypusténi vody pouZivejte po kazdém ukoncenf pripravy pokrmd s programy pro Vareni v pdfe a po kazdém
pouZiti funkce Samocisténi. Po dokonceni cyklu zkontrolujte misku na zbytkovou vodu a v pfipadé potieby jivyjméte z fritézy a vylijte.



Samocisténi

Program parniho Samocisténi fritézy pouzivejte pfi silném znecisténi varné nddoby, rostu (pfipaleniny, silnd mastnota), vnitinich
prostor fritézy a pii odstranovani vodniho kamene. Stisknéte tlacitko Samocisténi a poté tlacitko Spusténi. Zapne se parni ohfev
a vechny vnitfni prostory fritézy se vlivem horké pary automaticky vycisti. Po ukonceni cyklu vyjméte varnou nédobu z fritézy
a odstrante piipadné uvolnéné zbytky pfipecenych pokrmi z nddoby i vnitfnich prostor fritézy.

Upozorneéni: Po kaZdém pouZiti funkce Samocistén spustte funkci Vypusténi vody.

Odstranéni vodniho kamene
Vodni kdmen vznikajici vlivem ulpivani sediment( ohsazenych ve vodé odstrafujte ze systému fritézy v pravidelnych intervalech
(délka intervalu se bude liSit podle stupné tvrdosti pouZivané vody).

Do zésobniku na vodu nalijte minimaIné 150 ml smési vody a hilého octa a spustte funkci Samocisténi. Po dokonceni cyklu za-
sobnik vyjméte, vylijte z néj zbyly obsah a spustte funkci Vypusténi vody. Poté zasobnik na vodu napliite Cistou vodou, viozte do
fritézy a znovu spustte funkci Samocisténi, ktera systém proplachne. Nakonec zasobnik i misku na zbytkovou vodu vyprazdnéte,
omyjte je teplou vodou s ¢isticim prostiedkem, opldchnéte a osuste.

Chybova hlaseni, mozné piiciny a reseni.

Pokud displej zobrazi na ovlddacim panelu néktery z nize uvedenych symbold, postupujte takto:

E12 - v zasobniku dosla voda

Pokud se z&sobnik béhem pouziti vyprazdni a nebude v ném voda, provoz pfistroje se prerusi a ozve se zvukovy signdl. Dotykovy
panel zobrazi na displeji chybové hladeni E12, ktery bude nepfetrzité blikat po dobu 10 minut. Zasobnik ihned napliite vodou
a vloite jej zpét do pifistroje. Spustény program/funkce se navaze a ve zbyvajicim case pfipravu pokrmu/cyklus dokondi.

Upozornéni: Pokud 10minutovy interval pro doplnéni vody do zdsobniku uplyne bez doplnéni vody, program/funkce se nenavdze. Po
doplnéni vody a vioZeni zdsobniku do pfistroje je nutné dobu vareni potfebnou do dokonceni piipravy pokrmu/funkce manudiné nastavit.

E01, E02, E03, E04, EO5, E11 — servisni chybova hlaseni
Pokud se béhem poufiti pfistroje na displeji zobrazi kterékoliv z téchto symbold, piistroj vypojte ze zasuvky
a na strankdch www.tescoma.cz vyhledejte kontakt na Servisni stiedisko TESCOMA.

CISTENI
Po kazdém pouZiti vycistéte antiadhezni varnou nadobu, vyjimatelny rost a vnitini prostor fritézy pod varnou nddobou a po jejich

strandch. Vytfete je papirovou nebo pfipadné vihkou utérkou s jemnym sapondtovym roztokem a osuste, vyjimatelny rost je vhodny
do mycky.

Upozornéni: Varnou nddobu, vyjimatelny rost a vnitini prostor fritézy pod a kolem varné nddoby udrZujte suché a cisté.
Po kazdém pouZiti vylijte nespotfebovanou vodu ze zdsobniku.

Po kazdém pouziti zkontrolujte misku na zbytkovou vodu i nddrzku na kondenzét. V pripadé potieby odeberte misku na zbyt-
kovou vodu z fritézy (7) a obsah vylijte. Nadrzku na kondenzat vysuiite z fritézy smérem ven (8) a shromdzdénou vodu vylijte.
Misku i ndrzku |ze myt v mycce.

Sklenény priizor uvnitf vamné nédoby cistéte v piipadé potieby prostredkem na isténi skla.
Vnéjsi casti fritézy Cistéte v pfipadé potfeby vihkou utérkou a osuste.

SKLADOVANi

Pokud pfistroj nebudete del3i dobu pouzivat, vypojte zdstrcku privodniho kabelu z elektrické sité. Fritézu skladujte odpojenou
z elektrické sité, na suchém misté mimo vliv tepla.

RECYKLACE
== Vyjrobek nepatfi do komundiniho odpadu, ale do zpétného odbéru elektroodpadu.
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@ 1sTRUZIONI PER L'USO

ISTRUZIONI DI SICUREZZA
LEGGERE ATTENTAMENTE LE ISTRUZIONI PRIMA DELL'USO E CONSERVARLE PER GLI USI SUCCESSIVI.

L'elettrodomestico puo essere utilizzato solo se collegato alla rete di alimentazione 230 V. Destinato esclusivamente all’uso
domestico, non commerciale. Non usare all'aperto.

Collegare I'elettrodomestico ad una presa di corrente correttamente installata.

Bambini dall'eta di 8 anni, persone con disabilita fisiche, sensoriali o mentali, e utilizzatori inesperti possono utilizzare I'elettro-
domestico sotto un‘attenta supervisione o dopo aver ricevuto un‘adeguata formazione sul suo utilizzo sicuro.

La friggitrice ad aria non & un giocattolo. | bambini a partire dagli 8 anni di eta possono pulire I'apparecchio se supervisionati da
un adulto. Tenere I'apparecchio e il cavo di alimentazione fuori dalla portata di bambini di eta inferiore a 8 anni.

Appoggiare I'apparecchio su una superficie stabile, assicurandosi che la maniglia sia posizionata in modo da impedire che liquidi
caldi possano sgocciolare.

& La superficie dell'apparecchio puo essere molto calda durante I'uso.
Non utilizzare I'apparecchio con un timer esterno o con un sistema di controllo remoto.
Non immergere |'apparecchio, il cavo di alimentazione o la spina in acqua o in altri liquidi.

Se il cavo & danneggiato, farlo riparare o sostituire dal produttore, da un centro autorizzato, o da un professionista qualificato.
Attenersi alle istruzioni per I'uso per prevenire lesioni.

Pulire accuratamente I'apparecchio dopo ogni utilizzo. Per maggiori informazioni, si veda la sezione Pulizia. Prestare particolare
attenzione a quali parti possono essere immerse in acqua e sono lavabili in lavastoviglie.

Assicurarsi sempre di avere le mani asciutte prima di inserire la spina o accendere la friggitrice.
Utilizzare I'apparecchio solo se appoggiato su una superficie stabile, asciutta e piana.
Mantenere il pannello di controllo touch sempre pulito e libero da unto e umidita.

Se I'apparecchio non si avvia o non funziona, staccare la spina, assicurarsi che il recipiente di cottura sia inserito correttamente e control-
lare che il pannello di controllo sia pulito. Lasciare 'apparecchio scollegato dalla rete per un minuto prima di ricollegarlo. Se il problema
persiste, contattare un Centro Assistenza e fare riferimento alla sezione "Messaggi di errore, Possibili cause e Risoluzione dei problemi".

Scollegare I'apparecchio quando & incustodito, non utilizzato o prima della pulizia. Non lasciare I'elettrodomestico incustodito
durante ['uso.

Lasciarlo raffreddare completamente prima di pulirlo o di riporlo.

Non utilizzare I'apparecchio se ha subito una caduta o se presenta segni di danneggiamento o perdite.
Tenere il cavo di alimentazione lontano dal bordo del piano di lavoro e da superfici calde.

Utilizzare solo ricambi e accessori raccomandati dal produttore.

Assicurarsi che sopra e intorno all'apparecchio ci sia spazio sufficiente a un'adeguata ventilazione.

Tenere I'apparecchio lontano da materiali infiammabili (es. tende, carta da parati, piastrelle) durante I'uso.

Prestare attenzione quando si appoggia Iapparecchio su superfici sensibili al calore. Si raccomanda di utilizzare un tappetinoisolante.

PARAMETRI TECNICI

Voltaggio: AC220-240V, 5060 Hz
Potenza assorbita: 1700 W

Volume del cestello di cottura: 7,01
Capacita del serbatoio per I'acqua: 1,3 |




LEGENDA

CONSOUVIhE WN=

h-d

. Griglia di sfiato

. Serbatoio per I'acqua rimovibile con valvola
. Pannello di controllo touch

. Cestello di cottura rimovibile

. Griglia rimovibile 1

. Impugnatura con blocco

. Finestrella di controllo

. Vassoio per la raccolta dell'acqua residua
. Vassoio rimovibile per la raccolta

4L.

della condensa

a) Awvio

b) Illuminazione

¢) Frittura ad aria

Frittura a vapore

Programmi di frittura ad aria

e-1) Patate fritte

e-2) Grigliare

e-3) Piatti di carne

e-4) Torte

f) Funzioni di frittura ad aria
f-1) Riscaldamento delle pietanze
f-2) Essiccazione e lievitazione degliimpasti

d
e

)
)

g) Programmi di frittura a vapore, combinazione di aria e vapore

g-1) Verdure
g-2) Pesce
g-3) Pollame (programma combinato)
g-4) Gnocchi
h) Funzioni di cottura a vapore
h-1) Colatura dell'acqua
h-2) Auto-pulizia
i) Regolazione manuale della temperatura
j) Regolazione manuale del tempo di cottura
k) Temperatura di cottura
1) Tempo di cottura in minuti
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PANORAMICA DELLE MODALITA, DEI PROGRAMMI E DELLE FUNZIONI

Modalita di cottura
La friggitrice ad aria PRESIDENT con funzione di cottura a vapore offre due diverse modalita di cottura.

Frittura ad aria

k0 Frittura a vapore, combinazione di aria e vapore

| tasti di controllo per le due modalita di cottura sono raggruppati in una sezione separata del pannello di controllo touch.

Programmi di frittura ad aria

iy Patate fritte
Programma per preparare chips, crocchette, patate a spicchi, e altre pietanze simili.

Grigliare
Programma per grigliare hamburger, salsicce, verdure, formaggio, pane tostato (es. bruschette), rotoli di sfoglia con
salsiccia, e altre pietanze simili.
Piatti di carne
Programma per cuocere cotolette, bistecche, porzioni di pollame, carne marinata, e altre pietanze simili.
Torte
Programma per cuocere pan di spagna, crostate, muffin, torte a strati, e altri dolci simili.
| programmi di Frittura ad aria cuociono gli alimenti utilizzando temperatura e tempo preimpostati. E possibile regolare manual-
mente la temperatura e il tempo di cottura prima di avviare qualunque programma di Frittura ad aria.

Avvertenza: La temperatura e il tempo di cottura possono variare nella friggitrice ad aria rispetto alla preparazione dello stesso
piatto in forno tradizionale (es. a convezione). La friggitrice ad aria in genere impiega un tempo di cottura e una temperatura diversi
per ottenere il grado di cottura e il qusto desiderati. Quindi, utilizzare temperatura e tempo di cottura preimpostati o regolarli ma-
nualmente nella friggitrice ad aria PRESIDENT.

Funzioni di Frittura ad aria

Riscaldamento degli alimenti
mmll Riscalda rapidamente il cibo alla temperatura desiderata.

Essiccazione e lievitazione degli impasti
S Essicca frutta ed erbe aromatiche in modo uniforme e velocizza la lievitazione degli impasti.

Le funzioni di Frittura ad aria cuociono gli alimenti utilizzando I'aria calda a una temperatura e con un tempo di cottura
preimpostati ottimali. E possibile regolare manualmente la temperatura e il tempo preimpostati prima di avviare qualunque
programma di Frittura ad aria.

Programmi di frittura a vapore, combinazione di aria e vapore

Verdure
Riscalda e cuoce al vapore verdure e alimenti simili.

Pesce
Cuoce al vapore pesce, crostacei e altri alimenti simili.

E Pollame (programma combinato)
Cuoce pollame intero (pollastrini), arrotolati di pollo, polpettone, e altre pietanze similiin modalita combinata aria-vapore.

Gnocchi
E Cuoce al vapore gnocchi lievitati, compresi quelli al quark, gnocchi ripieni, gnocchi di patate, e altri alimenti simili.
| programmi di Frittura a vapore utilizzano il vapore (100 °C) con un tempo di cottura ottimale preimpostato. La temperatura del
vapore non puo essere modificata, ma il tempo di cottura preimpostato puo essere regolato manualmente.
Nota: Il programma Pollame utilizza entrambe le modalita (Frittura ad aria e Frittura a vapore) contemporaneamente. F possibile
regolare manualmente temperatura e tempo di cottura preimpostati.



Funzioni di cottura a vapore

J§ Colatura dell'acqua
Scuola velocemente I'acqua in eccesso dal sistema dopo I'utilizzo di qualunque programma di Frittura a vapore e dopo
I'uso della funzione di Auto-pulizia.

Py Auto-pulizia
Ml Plisce automaticamente il sistema e I'interno della friggitrice ad aria, compreso il cestello di cottura e la griglia, quando
sono molto sporchi (grasso, incrostazioni di cibo, e residui simili).

La funzione di Colatura dell’acqua non utilizza vapore e ha un tempo preimpostato che non puo essere regolato manualmente.

La funzione di Auto-pulizia utilizza il vapore e ha un tempo preimpostato che non puo essere regolato manualmente.

TABELLA DI MODALITA, PROGRAMMI E FUNZIONI

Ciclo e tempo di
cottura preimpostati
(h:min)

Temperatura

preimpostata (°C) WY

Programma Tasto touch Vapore

Patate fritte

Cottura alla griglia

Piatti di carne

DR ROl

Torte

Funzione

Modalita Frittura ad aria

Riscaldamento

Essiccazione e lievitazione

degli impasti ofl
Verdure 100 0:30 NO sl
Pesce ﬂ 100 0:15 NO sl
Pollame (programma combinato) E 140 0:58 Sl Sl
Gnocchi E 100 0:20 NO Si

Frittura a vapore e modalita combinata

Funzione
Colatura dell'acqua - 0:05 NO NO
Auto-pulizia fcoug 100 0:30 NO 3]

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

Scartare I'apparecchio e rimuovere Iimballaggio di spedizione, compresi i nastri adesivi che bloccano il cestello di cottura ai lati
della friggitrice.

Premere il blocco dellimpugnatura, estrarre il cestello di cottura (1), e posizionare la griglia senza imballaggio all'interno del
cestello di cottura in modo che gli angoli rialzati siano rivolti verso Ialto (2). Spingere il cestello di cottura nuovamente all'interno
della friggitrice ad aria fino allo scatto del blocco.
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PREPARAZIONE DELLA COTTURA

Estrarre il serbatoio dell'acqua dalla friggitrice ad aria e svitare la valvola (3). Riempire il serbatoio con acqua del rubinetto, fino
acirca 1.cm al di sotto del bordo (4). Riavvitare la valvola, stringerla e posizionare il serbatoio con 'acqua nella friggitrice ad aria.

Avvertenza: Riempire sempre il serbatoio con acqua prima di avviare il programma Frittura a vapore, compreso quello combinato
per il Pollame, e sempre prima di utilizzare la funzione di Auto-pulizia. Quando la cottura é terminata, estrarre e svuotare il serbatoio,
inserirlo nuovamente nella friggitrice, e avviare la funzione Colatura dell'acqua.

Avvertenza: L'apparecchio potrebbe emanare odore durante il primo utilizzo, dovuto al fatto che i suoi componenti vengono
riscaldati per la prima volta. (io é normale e non si verifichera durante gli utilizzi successivi.

RIEMPIRE IL RECIPIENTE DI COTTURA

Inserire una quantita appropriata di ingredienti nel cestello di cottura, porzionati come desiderato o interi (per esempio, un pollo
intero da cuocere con il programma Pollame).

Avvertenza: Non riempire eccessivamente il cestello di cottura — assicurarsi che il livello massimo del cibo rimanga al di sotto del
bordo superiore del cestello antiaderente (5).

Cucinare sempre le pietanze nel cestello di cottura con la griglia inserita, tranne quando si avviano i programmi Torte e Pollame.
Per il programma Torte, utilizzare una teglia adatta, resistente al calore, da inserire nel cestello di cottura senza griglia (6).

Per il programma Pollame, inserire un pollo intero (o un alimento simile) direttamente sul fondo del cestello di cottura senza
griglia.

Avvertenza: Per il programma Torte, foderare il fondo del cestello di cottura con della carta forno per proteggerla in caso di utilizzo
di una teglia in metallo.

Consiglio utile: A seconda del tipo di alimento da cuocere, raccomandiamo di utilizzare la Carta forno quadrata per friggitrice ad
aria DELICIA 23 x 23 cm, 50 pz (codice 630754).

Prima di utilizzare i programmi di Frittura ad aria (tranne il programma Torte) e in caso di utilizzo del programma combinato
Pollame, ungere sempre gli alimenti con un filo di olio per friggere.

Non ungere gli alimenti con olio quando si utilizzano altri programmi o funzioni — i programmi di Frittura ad aria, Riscaldamento
ed Essiccazione e lievitazione degli impasti e i programmi di Frittura a vapore.

Consiglio utile: Raccomandiamo di utilizzare I'Olio spray per friggitrici ad aria DELICIA 250 mi (codice 630683), ideale per ungere
le pietanze velocemente e in modo uniforme.

UTILIZZO

Avviare la friggitrice ad aria
Appoggiare la friggitrice ad aria su un tappetino impermeabile adatto, su una superficie piana, lontano da tessuti, canovacci
0 altri oggetti, e inserire la spina in una presa 230 V.

La friggitrice ad aria si avvia in modalita standby, e il tasto Start lampeggia sul pannello di controllo.
Toccare il tasto Start per mostrare il menu principale della Selezione modalita (Frittura ad aria o Frittura a vapore).
Avvertenza: Prima del primo utilizzo, pulire il sistema avviando la funzione di Auto-pulizia (vedere sotto).

Selezione della modalita di cottura
A seconda del tipo di alimento da cucinare (si veda la sezione Ricette), toccare il tasto Frittura ad aria o Frittura a vapore
per mostrare il menu di Selezione del programma/funzione nella modalita selezionata.

Selezione del programma/funzione
Toccare il tasto per selezionare il programma o la funzione desiderata. La temperatura preimpostata in °C appare sul display
(tranne che per la funzione Colatura dell'acqua) insieme al tempo di cottura preimpostato in ore e minuti.



Regolazione della temperatura e del tempo di cottura
Per alcuni programmi e funzioni, & possibile regolare manualmente temperatura e tempo di cottura preimpostati.

Per regolare la temperatura e il tempo di cottura preimpostati, toccare il tasto Regolazione manuale della temperatura o Regola-
zione manuale del tempo di cottura, e regolare la temperatura e/o il tempo di cottura usando i tasti -/+.

Consiglio utile: £ possibile velocizzare la regolazione della temperatura e del tempo di cottura tenendo premuto il tasto -/+.

Avviare un programma/funzione
Toccare il tasto Start per selezionare il programma o la funzione desiderata. Il riscaldamento si avvia, iniziando la cottura degli
alimenti, e il display mostra il conto alla rovescia del tempo impostato.

llluminazione
Per illuminare l'interno della friggitrice ad aria, toccare il tasto llluminazione in qualunque momento durante I'utilizzo (toccarlo
di nuovo per spegnere l'illuminazione).

Interrompere un programma/funzione - Ispezionare e maneggiare gli alimenti durante la cottura
Durante la cottura, spesso & necessario — soprattutto con i programmi di Frittura ad aria — ispezionare gli alimenti nella friggi-
trice una o piul volte, sistemarli o ridistribuirli nel cestello di cottura, applicare dell‘altro olio, 0 compiere altre operazioni simili.
Percio, in tutti i programmi di Frittura ad aria, un segnale acustico (tre bip) viene emesso a meta del tempo di cottura impostato;
nel programma combinato Pollame, il segnale viene emesso ogni 15 minuti. Tale segnale indica il momento appropriato per
ispezionare ed eventualmente risistemare gli alimenti.

Estrarre il cestello di cottura dalla friggitrice ad aria; in questo modo il programma o la funzione in corso si interrompe. Dopo
avere ispezionato e sistemato gli alimenti, inserire nuovamente il cestello nella friggitrice ad aria. Il programma o la funzione
precedentemente interrotta riprende automaticamente, e gli alimenti proseguono la cottura per il tempo rimanente.

Auto-spegnimento del programma/funzione

Allo scadere del tempo impostato, il programma o la funzione in corso termina automaticamente. Il riscaldamento si spegne,
viene emesso un segnale acustico (tre bip), la scritta End appare sul display e la friggitrice entra in modalita standby per circa
30 secondi. Quando la friggitrice ad aria entra in modalita standby, estrarre il cestello di cottura e prelevare gli alimenti cotti
utilizzando un utensile appropriato.

Avvertenza: Utilizzare una protezione contro il calore per maneggiare gli alimenti caldi. Il cestello di cottura diventa molto caldo durante
I'uso - rischio di ustione! Appoggiare sempre il cestello di cottura su una superficie protetta da un sottopentola resistente al calore.

Avvertenza: Durante la cottura, una piccola quantita di vapore condensato potrebbe accumularsi sotto forma di umidita sotto
o intorno alla friggitrice ad aria. Cio é una conseguenza naturale della cottura (soprattutto della Frittura a vapore), non costituisce
un difetto e pertanto non é contestabile.

Consiglio utile: Se necessario, il programma o la funzione in corso pud essere terminato manualmente in qualunque momento
tenendo premuto il tasto Start.

Riscaldamento

Per riscaldare velocemente gli alimenti nel cestello di cottura portandoli alla temperatura di servizio, toccare il tasto Riscalda-
mento, quindi il tasto Start. La modalita Frittura ad aria si avvia, e il cibo nel cestello di cottura viene riscaldato alla temperatura
di servizio. Il riscaldamento si spegne allo scadere del tempo impostato, e la funzione termina automaticamente.

Essiccazione e lievitazione degli impasti

Per essiccare uniformemente gli alimenti o per far lievitare gli impasti nel cestello di cottura, toccare il tasto Essiccazione
e lievitazione degli impasti, quindi il tasto Start. Si avvia la modalita Frittura ad aria e gli alimenti vengono essiccati o lievitati per
il tempo impostato. Il riscaldamento si spegne al completamento del ciclo, e la funzione termina automaticamente.

Colatura dell'acqua

Per scolare velocemente I'acqua residua dal sistema, toccare il tasto Colatura dell'acqua, quindi il tasto Start. La funzione scola
tutta 'acqua e I'umidita in eccesso dal sistema, nel vassoio di raccolta dell'acqua residua. La funzione termina automaticamente
al completamento del ciclo.

Avvertenza: Utilizzare sempre la funzione di Colatura dell'acqua dopo aver cucinato con i programmi di Frittura a vapore e dopo
aver utilizzato la funzione di Auto-pulizia. Quando il ciclo é ultimato, controllare il vassoio di raccolta dell'acqua residua, estrarlo dalla
friggitrice ad aria se necessatrio, e svuotarlo.
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Auto-pulizia

Utilizzare il programma a vapore di Auto-pulizia quando il cestello di cottura, la griglia (incrostazioni di cibo e unto), o Iinterno
della friggitrice ad aria sono molto sporchi, e quando si rimuove il calcare. Premere il tasto Auto-pulizia, quindi il tasto Start. Il
riscaldamento a vapore si avvia, e tutte le parti interne della friggitrice ad aria vengono pulite automaticamente con il vapore
caldo. Quando il ciclo & terminato, estrarre il cestello di cottura dalla friggitrice ad aria e rimuovere dallinterno di quest'ultima
e del cestello, ogni residuo di cibo rilasciato durante la pulizia.

Avvertenza: Avviare sempre la funzione di Colatura dell‘acqua dopo aver utilizzato la funzione di Auto-pulizia.

Rimozione del calcare
Il calcare, che si forma da sedimenti nell'acqua, andrebbe rimosso dalla friggitrice ad aria a intervalli regolari (la frequenza
dipende dalla durezza dell'acqua utilizzata).

Versare nel serbatoio per 'acqua almeno 150 ml di una soluzione di acqua e aceto bianco, quindi avviare la funzione Auto-pulizia.
Quando il ciclo & ultimato, estrarre il serbatoio, svuotarne il contenuto e avviare la funzione di Colatura dell’acqua. Quindi
riempire il serbatoio dell'acqua con acqua pulita, riposizionarlo nella friggitrice ad aria, e avviare nuovamente la funzione di
Auto-pulizia per risciacquare il sistema. Infine, svuotare il serbatoio e il vassoio di raccolta dell'acqua residua, lavare con acqua
calda e detergente, risciacquare ed asciugare.

Messaggi di errore, Possibili cause e Risoluzione dei problemi
Se uno dei sequenti simboli dovesse apparire sul pannello di controllo, attenersi ai sequenti passaggi:

E12 - Non c'e acqua nel serbatoio

Seil serbatoio dell'acqua si vuota durante I'uso, il funzionamento viene interrotto e viene emesso un segnale acustico. Il pannello
di controllo mostra il messaggio di errore E12, che lampeggia continuativamente per 10 minuti. Riempire immediatamente il
serbatoio con acqua e riposizionarlo nella friggitrice. Il programma o la funzione in corso riprende e completa il ciclo di cottura
per il tempo rimanente.

Avvertenza: Se i 10 minuti a disposizione scadono prima che venga rifornita I'acqua nel serbatoio, il programma in corso non rico-
mincera. In tal caso, dopo aver aggiunto acqua e ripristinato il serbatoio nella friggitrice, sara necessario impostare manualmente il
tempo di cottura richiesto per ultimare il programma o la funzione.

E01, E02, E03, E04, EO5, E11 - Errori di servizio

Se uno di questi simboli dovesse apparire sul display durante I'uso, scollegare I'apparecchio e visitare il sito www.tescoma.it
per trovare un Centro Assistenza TESCOMA.

PULIZIA

Dopo ogni utilizzo, lavare il cestello antiaderente, la griglia rimovibile, e linterno della friggitrice ad aria sotto e intorno al cestello.
Passare con della carta da cucina o con un panno inumidito con detergente delicato e asciugare bene. La griglia rimovibile & lavabile
in lavastoviglie.

Avvertenza: Mantenere asciutti e puliti il cestello di cottura, la griglia rimovibile e la superficie sotto e attorno al cestello.
Dopo ogni utilizzo, svuotare 'acqua rimasta nel serbatoio.

Dopo ogni utilizzo, controllare il vassoio di raccolta dell'acqua residua e il vassoio per la condensa. Se necessario, rimuovere dalla
friggitrice il vassoio di raccolta dell'acqua residua e svuotarlo (7). Rimuovere dalla friggitrice il vassoio per la condensa (8) e svuotare
I'acqua raccolta. Entrambi i vassoi sono lavabili in lavastoviglie.

Se necessario, pulire la finestrella di ispezione allinterno del cestello di cottura utilizzando un detergente per i vetri.
Se necessario, pulire l'esterno della friggitrice ad aria con un panno umido e asciugare bene.

CONSERVAZIONE

Se I'apparecchio non viene utilizzato per un periodo prolungato, scollegare il cavo di alimentazione. Riporre la friggitrice ad aria
con il cavo scollegato, in un luogo asciutto e lontano da fonti di calore.

SMALTIMENTO

= Lelettrodomestico va smaltito come un rifiuto elettronico e non come un rifiuto generico.




@ INSTRUCCIONES DE USO

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD
LEER ATENTAMENTE LAS INSTRUCCIONES ANTES DE UTILIZAR EL PRODUCTO Y GUARDAR PARA FUTURAS CONSULTAS.

El aparato sélo debe utilizarse con una alimentacién eléctrica de 230 V. Destinado exclusivamente a un uso doméstico, no
profesional. No utilizar en exteriores.

Conectar el aparato a una toma de corriente con contacto de proteccion debidamente instalada.

Los nifios mayores de 8 afios, las personas con discapacidades fisicas, sensoriales o mentales y los usuarios sin experiencia
pueden utilizar este aparato si estan supervisados o se les ha ensefiado a utilizarlo de forma segura.

No permitir a los nifios jugar con el electrodoméstico. Los nifios mayores de 8 afios pueden limpiar y mantener el aparato bajo
supervision. Mantener el aparato y el cable de corriente fuera del alcance de nifios menores de 8 afios.

Colocar el aparato sobre una superficie estable, asegurandose de que el asa esté colocada de manera que se evite el derrame de
liquidos calientes.

& La superficie del aparato puede calentarse durante su uso.
No utilizar el aparato con un temporizador externo ni con un sistema de control remoto independiente.
No sumergir el aparato, el cable de alimentacidn, ni el enchufe en agua u otro liquido.

Si el cable estd daiado, debe ser reparado o sustituido por el fabricante, por un centro de reparaciones autorizado u otro
profesional cualificado. Sequir estas instrucciones ayudard a prevenir lesiones.

Limpiar el aparato a fondo después de cada uso. Consultar la seccién Limpieza para obtener mds informacion. Prestar mucha
atencién a qué partes pueden sumergirse en agua y son aptas para el lavavajillas.

Asegurarse siempre de que las manos estan secas antes de enchufar o encender el aparato.
Utilizar el aparato nicamente sobre una superficie estable, segura, seca y plana.
Mantener siempre limpio el panel de control tactil y libre de grasa y humedad.

Si el aparato no se enciende o no funciona, desenchufarlo, aseqgurarse de que el recipiente esta correctamente insertado
y comprobar que el panel de control esté limpio. Desenchufar el aparato durante un minuto antes de volver a conectarlo. Si
el problema persiste, ponerse en contacto con un centro de servicio técnico y consultar la seccién «Mensajes de error, posibles
causas y solucion de problemas».

Desenchufar el aparato siempre que esté desatendido, no se utilice o antes de limpiarlo. No dejar el aparato desatendido
mientras esté en uso.

Dejar que el aparato se enfrie completamente antes de limpiarlo o guardarlo.

No utilizar el aparato si se ha caido o si presenta signos de dafios o fugas.

Mantener el cable alejado del borde de la encimera y de superficies calientes.

Utilizar Gnicamente piezas de repuesto y accesorios recomendados por el fabricante.

Asegurar que haya suficiente espacio por encima y alrededor del aparato para una ventilacion adecuada.

Mantener el aparato alejado de materiales inflamables (por ejemplo, cortinas, papel pintado, azulejos) durante su uso.
Tener cuidado al colocar el aparato sobre superficies sensibles al calor. Se recomienda utilizar una almohadilla aislante.

PARAMETROS TECNICOS

Voltaje: AC220-240V, 50-60 Hz
Potencia de entrada: 1700 W
Capacidad del recipiente: 7,01
Capacidad del depdsito de agua: 1,3 |
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DESCRIPCION

CONSOUVIE WN=

h-d

. Rejilla de ventilacion

. Depdsito de agua extraible con valvula
. Panel de control tactil

. Recipiente de coccién extraible

. Rejilla extraible

. Mango con bloqueo

. Ventana de visualizacion de vidrio

. Bandeja de agua residual

. Bandeja de condensacion

de vapor extraible

a) Inicio

b) Iluminacién

¢) Freir con aire

d) Freir con vapor

e) Programas para freir con aire
e-1) Patatas fritas
e-2) Asar
e-3) Platos de carne
e-4) Pasteles

f) Funciones de freir con aire
f-1) Calentar alimentos
f-2) Secadoy fermentacion de la masa

g) Programas para freir al vapor, combinacion de aire y vapor
g-1) Verduras
g-2) Pescado
g-3) Aves (programa combinado)
g-4) Empanadillas
h) Funciones de vapor
h-1) Drenaje de agua
h-2) Auto limpieza
i) Ajuste manual de temperatura
j) Ajuste manual del tiempo de coccion
k) Temperatura de coccién
[) Temperatura de coccién en minutos



DESCRIPCION GENERAL DE MODOS, PROGRAMAS Y FUNCIONES

Modos de coccion
La freidora de aire PRESIDENT con funcidn de vapor ofrece dos modos de coccidn.

Freir con aire

Freir al vapor, combinacion de Aire y Vapor

Los botones de control para los dos modos de coccidn estdn agrupados en secciones separadas en el panel tactil del aparato.

Programas de freir con aire

iy Patatas fritas
Programa para cocinar patatas fritas, croquetas, gajos de patata y otros alimentos similares.
Asar
Programa para asar hamburguesas, salchichas, verduras, queso, pan tostado (por ejemplo, bruschetta), salchichas
envueltas en hojaldre y otros alimentos similares.

Platos de carne
Programa para cocinar chuletas, filetes, porciones de aves, carne marinada y otros alimentos similares.

Pasteles
=] . ) -
Programa para hornear bizcochos, tartas, magdalenas, capas de hizcocho y otros postres similares.

Los programas Freir con aire cocinan los alimentos utilizando aire caliente a una temperatura y un tiempo preestablecidos. Puede
ajustar manualmente la temperatura y el tiempo de coccién antes de iniciar cualquier programa de Freir con aire.

Aviso: La temperatura y el tiempo de coccion pueden ser diferentes en la freidora de aire que cuando se prepara el mismo alimento
en un horno tradicional (por ejemplo, de conveccion). La freidora de aire suele necesitar un tiempo de coccidn y una temperatura de
funcionamiento diferentes para conseguir el punto de coccidn y el sabor deseados. Por lo tanto, utilizar la temperatura y el tiempo de
coccion preestablecidos o ajustados manualmente con la freidora de aire PRESIDENT.

Funciones de freir con aire

Calentar alimentos
mmll (alienta rapidamente los alimentos a la temperatura deseada.

Secado y fermentacion de la masa
S Seca frutas y hierbas de manera uniforme y ayuda a que la masa suba rdpidamente.

Las funciones Freir con aire cocinan los alimentos utilizando aire caliente a una temperatura y tiempo dptimos preestablecidos.
Puede ajustar manualmente la temperatura y el tiempo preestablecidos antes de iniciar cualquier funcién de Freir con aire.

Programas para freir al vapor, combinacion de aire y vapor
Verduras
(alienta y cocina verduras y alimentos similares al vapor.
Pescado
Cocina pescado, marisco y otros alimentos similares al vapor.

E Aves (programa combinado)
Cocina aves enteras (pollos jévenes), rollitos de ave, pasteles de carne y otros platos similares en el modo aire y vapor.

@ Empanadillas

Cocina al vapor bollos de masa, incluyendo empanadillas de requeson (quark), empanadillas rellenas, empanadillas de patata
y otros alimentos similares.

Los programas Freir al vapor utilizan vapor (100 °C) con un tiempo de coccion 6ptimo preestablecido. La temperatura del vapor

no se puede ajustar, pero el tiempo de coccion preestablecido se puede ajustar manualmente.

Nota: El programa Aves utiliza ambos modos (Freir con aire y Freir con vapor) simultdneamente. Puede ajustar manualmente la
temperatura y el tiempo de coccion preestablecidos.
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Funciones de vapor

J§ Drenaje de agua
Drena rdpidamente el agua residual del sistema después de utilizar cualquier programa de Freir al vapor y después de
utilizar la funcion Auto limpieza.

ey Auto limpieza
=8 | impia automaticamente el sistemay el interior de la freidora, incluyendo el recipiente de coccin y la rejilla, cuando estén
muy sucios (grasa incrustada, comida quemada y residuos similares).

La funcion Drenaje de agua funciona sin vapor y tiene un tiempo preestablecido que no se puede cambiar manualmente.

La funcién Auto limpieza funciona con vapor y tiene un tiempo preestablecido que no se puede cambiar manualmente.

TABLA DE MODOS, PROGRAMAS Y FUNCIONES

Tiempo de coccion/
ciclo preestablecido  Aire caliente Vapor
(h:min)

Temperatura
maxima (°C)

Programa Boton tactil
Patatas fritas

Asar

Platos de carne

D08 E

Pasteles

@
)
-
=
©
w
)
@
t
[~
©
=
©
=

Funcion

Calentamiento 120 0:06 Sl NO

Secado y fermentacion de la masa off 50 6:00 St NO
Verduras 100 0:30 NO i

Pescado a 100 0:15 NO Si

Aves (programa combinado) E 140 0:58 S Si
Empanadillas @ 100 0:20 NO Si

Funcion

Coccidn al vapor y modo combinado

Drenaje de agua - 0:05 NO NO
Auto limpieza fcoug 100 0:30 NO Si
ANTES DEL PRIMER USO

Desembalar el aparato y retirar todo el embalaje de transporte, incluida la cinta adhesiva que sujeta el recipiente de coccién al
lateral del aparato.

Presionar el cierre del mango, retirar el recipiente de coccion (1) y colocar la rejilla sin embalar dentro del recipiente de coccion,
de modo que los bordes elevados queden hacia arriba (2). Volver a introducir el recipiente de coccion en la freidora hasta que el
Cierre encaje en su sitio.



PREPARACION PARA COCINAR

Retirar el depdsito de agua de la freidora y desenroscar la vélvula (3). Llenar el depdsito con agua del grifo hasta aproximada-
mente 1.cm por debajo del borde (4). Volver a enroscar la vélvula, apretarla y colocar el depdsito con agua en la freidora de aire.

Aviso: Llenar siempre el depdsito con agua antes de ejecutar el programa Freir al vapor, incluido el programa combinado Aves
y siempre antes de utilizar la funcion Auto limpieza. Cuando termine la coccion, retirar y vaciar el depdsito, volver a colocar en el
aparato y activar la funcion Drenaje de agua.

Aviso: El aparato puede oler ligeramente durante los primeros usos como resultado del calentamiento de las piezas por primera vez.
Esto es normal y no pasard en futuros usos.

LLENADO DEL RECIPIENTE DE COCCION

Colocar una cantidad adecuada de ingredientes en el recipiente de coccién, ya sea en porciones del tamafio deseado o en piezas
enteras del tamafio adecuado (por ejemplo, un pollo entero en el programa Aves).

Aviso: No llenar demasiado el recipiente de coccion — asegurar que la parte superior de los alimentos queda por debajo del borde
superior del recipiente de coccidn antiadherente (5).

Preparar siempre los alimentos en el recipiente de coccién con la rejilla insertada, excepto cuando se utilicen los programas
Pasteles y Aves.

Para el programa Pasteles , utilizar una bandeja resistente al calor adecuada colocada en el recipiente de coccidn sin la rejilla (6).
Para el programa Aves, colocar un pollo entero (o un alimento similar) directamente en el fondo de la olla sin la rejilla.

Aviso: Para el programa Pasteles, colocar papel de horno en el fondo del recipiente de coccion para protegerla cuando se utilice un
molde metdlico.

Consejo util: Dependiendo del tipo de alimento que se vaya a preparar, recomendamos utilizar Papel cuadrado para freidora de aire
DELICIA 23 x 23 cm, 50 pzs (c6digo 630754).

Antes de utilizar los programas Freir con aire (excepto el programa Pasteles) y cuando se utilice el programa combinado Aves,
aplicar siempre sobre los alimentos una fina capa de aceite de cocina destinado a freir.

No untar los alimentos con aceite cuando se utilicen los demés programas y funciones — los programas Calentar alimentos
y Secar y fermentar masa y los programas Freir con aire y Freir al vapor.

Consejo itil: Recomendamos utilizar Aceite para freidoras de aire DELICIA 250 ml (cddigo 630683) como solucidn ideal para aplicar
aceite a los alimentos de forma rdpida, fdcil y uniforme.

MODO DE EMPLEO

Encender la Freidora de aire
Colocar la freidora de aire sobre una base resistente al agua adecuada en una superficie plana, lejos de textiles de cocina u otros
objetos, y enchufe el cable a una toma de corriente de 230V.

La freidora de aire se pondra en modo de espera y el botén Inicio parpadeard en el panel de control.
Tocar el botdn Inicio para mostrar el mend principal de Seleccién de modo (Freir con aire o Freir al vapor).
Aviso: Antes del primer uso, limpiar el sistema ejecutando la funcidn Auto limpieza (véase mds abajo).

Seleccion Modo Coccion
Dependiendo del tipo de alimento que se esté preparando (consultar la seccion Recetas), tocar el botdn Freir con aireo Freircon
vapor para mostrar el mend de Seleccién de programa/funcién en el modo seleccionado.

Seleccion Programa/Funcién
Tocar el botdn del programa o funcion deseado. Se mostrard la temperatura preestablecida en °C (excepto para la funcion Drenaje
de agua) y el tiempo de coccion preestablecido en horas y minutos.
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Ajuste de temperatura y tiempo de coccion
En determinados programas y funciones, puede ajustar manualmente la temperatura y el tiempo de coccién preestablecidos.

Para ajustar la temperatura y el tiempo de coccidn preestablecidos, tocar el boton Ajuste manual de temperatura o Ajuste manual
del tiempo de coccidn y ajustar la temperatura y/o el tiempo de coccién con los botones -/+-.

Consejo titil: Puede acelerar los ajustes de temperatura y tiempo de coccion manteniendo pulsado el botdn -/+.

Inicio de un Programa/Funcion
Tocar el botdn Inicio para iniciar el programa o la funcién deseados. El calentamiento se pondrd en marcha, la comida comenzara
a cocinarse y la pantalla mostrard una cuenta atrds del tiempo establecido.

lluminacion
Para iluminar el interior de la freidora de aire, tocar el botdn lluminacién en cualquier momento durante el uso (tocar el boton
nuevamente para apagar la iluminacion).

Interrupcion del Programa/Funcion — Inspeccion y Manipulacion de Alimentos Durante la Coccion

Durante la coccién, a menudo es necesario — especialmente con los programas Freir con aire, inspeccionar los alimentos en la freidora
una o mas veces, ajustarlos o redistribuirlos en el recipiente de coccion, aplicar otra capa de aceite y realizar operaciones similares. Por lo
tanto, en todos los programas Freir con aire, se emitird una sefial actistica (tres pitidos) a mitad del tiempo de coccién establecido; en el
programa combinado Aves, la sefial sonaré cada 15 minutos. Esto indica el momento adecuado para inspeccionar y ajustar los alimentos.

Retirar el recipiente de coccidn de la freidora de aire y el programa o la funcion en curso se interrumpird. Después de revisar
y ajustar los alimentos, volver a introducir el recipiente de coccidn en la freidora de aire. El programa o la funcion interrumpidos
se reanudaran automdticamente y los alimentos terminardn de cocinarse en el tiempo restante.

Programa/Funcion Auto-Stop

Cuando transcurra el tiempo establecido, el programa o la funcién en ejecucion finalizard automaticamente. El calor se apagara,
se emitird una seial actstica (tres pitidos), aparecerd el texto End y la freidora entraré en modo de espera tras unos 30 sequndos.
Una vez que la freidora entre en modo de espera, extraer la olla y recoger los alimentos cocinados con un utensilio adecuado.

Aviso: Utilizar equipo de proteccion cuando manipule alimentos calientes. El recipiente de coccidn se calienta durante su uso: jriesgo
de quemaduras! Colocar siempre el recipiente de coccion sobre una superficie protegida con un salvamanteles resistente al calor.

Aviso: Durante la coccion, es posible que se forme una pequefia cantidad de vapor condensado en forma de humedad debajo
0 alrededor de la freidora de aire. Este es un efecto natural de la coccion (especialmente del modo Freir con vapor), no constituye un
defecto y no puede ser objeto de reclamacion.

Consejo util: Si es necesario, el programa o la funcidn en ejecucion se pueden detener manualmente en cualquier momento
manteniendo pulsado el botdn Inicio .

Calentamiento

Para calentar rdpidamente los alimentos en el recipiente de coccién hasta la temperatura de servicio, tocar el botén Calentar
y, a continuacion, el botdn Inicio. Se iniciaré el modo Freir con aire y los alimentos del recipiente de coccion se calentaran
hasta alcanzar la temperatura de servicio. El calor se apagara cuando transcurra el tiempo de coccion establecido y la funcion
finalizard automaticamente.

Secado y fermentacion de la masa

Para secar uniformemente los alimentos o hacer fermentar la masa en el recipiente de coccién, tocar el botén Secado y fermenta-
cién de masayy, a continuacién, el botdn Inicio . Se iniciard el modo Freir con aire y los alimentos se secarén o fermentarén durante
el tiempo establecido. El calor se apagara cuando finalice el ciclo y la funcién terminara automaticamente.

Drenaje de agua

Para drenar rapidamente el agua residual del sistema, tocar el botén Drenaje de aguay, a continuacion, el botdn Inicio. La funcion
drena todo el exceso de agua y humedad del sistema hacia la bandeja de agua residual. La funcion finalizara automaticamente
cuando se complete el ciclo.

Aviso: Utilizar siempre la funcion Drenaje de agua después de terminar la coccion con los programas Freir al vapor y después de utilizar la
funcidn Auto limpieza. Cuando finalice el ciclo, comprobar la bandeja de agua residual, retirarla de la freidora de aire si es necesario y vaciarla.



Auto limpieza

Utilizar el programa de Auto limpieza con vapor para la freidora de aire cuando el recipiente de coccidn, la rejilla (restos de
comida quemada, grasa incrustada) o el interior de la freidora estén muy sucios, asi como para eliminar las incrustaciones. Pulse
el boton Auto limpieza y, a continuacion, el botdn Inicio. Se iniciard el calentamiento por vapor y todas las dreas interiores de
|a freidora se limpiaran automaticamente con vapor caliente. Cuando finalice el ciclo, retirar el recipiente de coccion y limpiar
cualquier resto de comida quemada que haya quedado en el recipiente de coccion y en el interior de la freidora.

Aviso: Ejecute siempre la funcién Drenaje de agua después de utilizar la funcién Auto limpieza.

Eliminacion de incrustaciones
La cal, que se forma a partir de los sedimentos presentes en el agua, debe eliminarse del sistema de |a freidora de aire a intervalos
regulares (la frecuencia depende de la dureza del agua utilizada).

Verter al menos 150 ml de una mezcla de agua y vinagre blanco en el depdsito de agua y, a continuacion, activar la funcién Auto
limpieza. Cuando finalice el ciclo, retirar el depésito, vaciar cualquier resto de contenido y activar la funcién Drenaje de agua.
A continuacion, llenar el depdsito de agua con agua limpia, colocarlo en la freidora y volver a ejecutar la funcion Auto limpieza para
enjuagar el sistema. Por tltimo, vaciar el depdsito y la bandeja de agua residual, limpiarlos con agua tibia y jabon, enjuagar y secar.

Mensajes de error, posibles causas y solucion de problemas
Si aparece alguno de los siguientes simbolos en el panel de control, sequir estos pasos:

E12 - No hay agua en el depésito

Si el depésito de agua se vacia durante el uso, el funcionamiento se interrumpird y sonard una sefial actstica. El panel tactil mostrara
el mensaje de error E12, que parpadeard continuamente durante 10 minutos. Llenar inmediatamente el depdsito con agua y volver
a colocarlo en el aparato. El programa o funcion en curso se reanudard y terminard la coccién o completard el ciclo en el tiempo restante.

Aviso: Si transcurre el intervalo de 10 minutos para rellenar el depdsito y no se aiade agua, el programa o la funcidn no se reanudardn.
Después de ariadir agua e insertar el depdsito en el aparato, ajustar manualmente el tiempo de coccion necesario para completar el
programa o la funcion.

E01, E02, E03, E04, EO5, E11 — Errores de servicio
Si aparece alguno de estos simbolos en la pantalla durante el uso, desenchufar el aparato y visitar el sitio web www.tescoma.es
para ponerse en contacto con un centro de servicio técnico de TESCOMA.

LIMPIEZA

Después de cada uso, limpiar el recipiente antiadherente, la rejilla extraible y la parte inferior y laterales del interior de la freidora.
Limpiar con un papel de cocina o un pafio humedecido con detergente suave y, a continuacién, secar bien. La rejilla extraible se puede
lavar en el lavavajillas.

Aviso: Mantener limpio y seco el recipiente de coccidn, la rejilla extraible y la parte inferior y laterales del interior de la freidora.
Después de cada uso, vaciar el agua restante del depdsito.

Después de cada uso, comprobar la bandeja de agua residual y la bandeja de condensacién. Si es necesario, retirar la bandeja
de agua residual de la freidora de aire (7) y vaciar su contenido. Retirar la bandeja de condensacién de la freidora sin aceite (8)
y vaciar el agua acumulada. Ambas bandejas son aptas para lavavajillas.

Cuando sea necesario, limpiar la ventana de vidrio del interior del recipiente con limpiacristales.

Cuando sea necesario, limpiar el exterior de |a freidora con un pafio himedo y secar bien.

ALMACENAJE

Si no utiliza el aparato durante un periodo prolongado, desenchufar el cable de alimentacion. Guardar la freidora sin enchufar,
en un lugar seco y alejado del calor.

RECICLAJE
= Este producto debe reciclarse como residuo electrénico en lugar de desecharse como residuos mixtos.
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D INSTRUCOES DE UTILIZACAO

INSTRUCOES DE SEGURANCA
LEIA AS INSTRUCOES ATENTAMENTE ANTES DE USAR E GUARDE-AS PARA REFERENCIA FUTURA.

A panela s6 pode ser utilizada com uma voltagem de alimentacdo elétrica de 230 V. Indicada para uso nao comercial, apenas
doméstico. Nao utilizar no exterior.

Ligar a air fryer a uma tomada de contacto de protecdo devidamente instalada.

Criangas com 8 anos ou mais, pessoas com limitaes fisicas, sensoriais ou mentais, e utilizadores inexperientes podem utilizar
este aparelho, desde que estejam sob supervisao ou tenham sido instruidos quanto a sua utilizacdo segura.

Nao permita que as criangas manuseiem o eletrodoméstico. Criancas com 8 anos ou mais podem limpar e fazer a manutencéo
do aparelho sob supervisao. Manter o eletrodoméstico e o cabo de alimentacdo fora do alcance das criancas menores de 8 anos.

Coloque o aparelho sobre uma superficie estével, certificando-se de que a pega esta posicionada para evitar que liquidos quentes
derramem.

& A superficie do aparelho pode ficar quente durante o uso.
Néo utilize o aparelho com um temporizador externo ou um sistema de controle remoto separado.
Néo mergulhar o aparelho, o cabo ou a tomada em égua ou qualquer outro liquido.

Se 0 cabo estiver danificado, leve-o para reparacdo ou substituicdo pelo fabricante, por um centro de servico autorizado ou por
outro profissional qualificado. Sequir estas instruces ajudard a prevenir lesdes.

Limpe o aparelho cuidadosamente apés cada utilizagdo. Consulte a seccdo de Limpeza para mais informagdes. Preste muita
atencdo em quais pecas podem ser imersas em dgua e podem ser lavadas na méaquina de lavar louca.

Certifique-se sempre de que suas mdos estejam secas antes de conectar ou ligar o aparelho.
Use o aparelho somente numa superficie estavel, sequra, seca e plana.
Mantenha sempre o ecrd ttil limpo e livre de gordura e humidade.

Se o aparelho ndo ligar ou ndo funcionar, desligue-o da tomada, certifique-se de que a panela esteja inserida corretamente e ve-
rifique se o ecra tétil esta limpo. Desligue o aparelho da tomada por um minuto antes de reconectd-lo. Se o problema persistir,
entre em contacto com um Centro de Servico e consulte a secao “Mensagens de erro, Possiveis causas e Solugdo de problemas”.

Desligue o aparelho da tomada sempre que estiver sem supervisao, fora de uso ou antes de limpa-lo. Nao deixar a air fryer sem
vigilancia enquanto estiver a ser utilizada.

Deixe a air fryer arrefecer completamente antes de limpa-la ou guarda-la.

Néo utilize a air fryer se ele tiver caido ou se houver sinais de danos ou vazamento.

Mantenha o cabo longe do limite da bancada e de superficies quentes.

Utilize somente pegas de reposicdo e acessérios recomendados pelo fabricante.

Certifique-se de que haja espaco suficiente acima e ao redor do aparelho para ventilacdo adequada.

Mantenha o aparelho longe de materiais inflamdveis (por exemplo, cortinas, papel de parede, azulejos) durante a utilizacao.
Tenha cuidado ao colocar o aparelho em superficies sensiveis ao calor. Recomenda-se usar uma manta isolante.

PARAMETROS TECNICOS

Voltagem: AC220-240V, 50—60 Hz
Poténcia de entrada: 1700 W

Volume da panela: 7,01

Volume do reservatdrio de agua: 1,3 |




LEGENDA

CONSOUVIhE WN=

h-d

. Reservatorio de dgua removivel com valvula
« Ecrd tatil

. Panela removivel

. Grelha removivel

. Pega com fecho

. Janela de visualizaco de vidro
. Reservatorio de dgua residual removivel
. Reservatdrio de condensacao

de vapor removivel

. Grelha de ventilacao

a) Comecar

b) lluminagao

«) Fritar

Fritar a vapor

Programas de Fritar

e-1) Batatas

e-2) Grelhar

e-3) Pratos de Carne

e-4) Bolos

f) Funcoes de Fritar
f-1) Aquecimento de alimentos
f-2) Secar & Levedar Massa

d
e

)
)

g) Programas de Fritar a vapor, Combinacao de Ar & Vapor
g-1) Legumes
g-2) Peixe
g-3) Aves (programa combinado)
g-4) Salgadinhos
h) Funcdes de vapor
h-1) Secar Agua
h-2) Autolimpeza
i) Ajuste manual de temperatura
j) Ajuste manual do tempo de cozedura
k) Temperatura da cozedura
I) Tempo de cozedura em minutos
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VISAO GERAL DE MODOS, PROGRAMAS E FUNCOES

Modos de cozedura
A air fryer PRESIDENT com funcdo de vapor oferece dois modos de cozedura.

Fritar

Fritar a vapor, Combinacéao de Ar & Vapor

0s botdes de controle para os dois modos de cozedura sao agrupados em secdes separadas no ecra tétil do aparelho.

Programas de Fritar

iy Batatas Fritas
Programa para cozinhar batatas fritas, croquetes, batatas rdsticas e outros alimentos similares.

Grelhar
Programa para grelhar hambdrgueres, salsichas, legumes, queijo, pao torrado (por exemplo, bruschetta), salsichas
enroladas em massa e outros alimentos semelhantes.

Pratos de Carne
Programa para cozinhar costeletas, bifes, por¢des de aves, carnes marinadas e outros alimentos semelhantes.

Bolos
Programa para assar bolos, tortas, muffins, camadas de bolo e outras sobremesas semelhantes.

0s programas Air Fry cozinham alimentos usando ar quente em uma temperatura e tempo predefinidos. Pode ajustar manual-
mente a temperatura e o tempo de cozedura antes de iniciar qualquer programa Air Fry.

Aviso: A temperatura e o tempo de cozedura podem ser diferentes na air fryer do que ao preparar o mesmo alimento em um forno
tradicional (por exemplo, convecgdo). A fritadeira a ar geralmente precisa de um tempo de cozimento e temperatura de operagio
diferentes para atingir o ponto e o sabor desejados. Portanto, use a temperatura e o tempo de cozimento predefinidos ou ajustados
manualmente com a air fryer PRESIDENT.

4

Funcoes de Fritar

Aquecer alimentos
mmll /\quece rapidamente os alimentos até a temperatura desejada.

g Secar & Levedar Massa
mll Seca frutas e ervas uniformemente e ajuda a massa a crescer rapidamente.

As funcdes Fritar cozinham alimentos usando ar quente em temperatura e tempo ideais predefinidos. Pode ajustar manualmente
a temperatura e o tempo predefinidos antes de iniciar qualquer funco de Fritar.

Programas de Fritar, Combinacéao de Ar & Vapor
Legumes
Aquece e cozinha legumes e alimentos similares no vapor.

a Peixe
Cozinha peixes, frutos do mar e outros alimentos semelhantes no vapor.

E Aves (programa combinado)
Cozinha aves inteiras (frango jovem), rolinhos de aves, bolo de carne e outros pratos semelhantes no modo ar e vapor.

@ Salgadinhos
Cozinha bolinhos de fermento, incluindo bolinhos de queijo coalho (quark), bolinhos recheados, bolinhos de batata e outros
alimentos semelhantes no vapor.

0s programas de fritura a vapor usam vapor (100 °C) com um tempo de cozimento ideal predefinido. A temperatura do vapor nao
pode ser ajustada, mas o tempo de cozimento predefinido pode ser ajustado manualmente.

Nota: 0 programa Aves usa ambos os modos (Fritura a Ar e Fritura a Vapor) simultaneamente. Pode ajustar manualmente a tempe-
ratura predefinida e o tempo de cozedura.



Funcoes de vapor

Secar Agua
0
Drena rapidamente a dgua residual do sistema apds usar qualquer programa de Fritar aVapor e apds usar a fundo de Autolimpeza.

Py Autolimpeza
Ml | impa automaticamente o sistema e o interior da fritadeira, incluindo a panela e a grelha, quando muito sujos (gordura
pesada, alimentos carbonizados e residuos semelhantes).

Afungdo Secar Aqua funciona sem vapor e tem um tempo predefinido que ndo pode ser alterado manualmente.

A funcdo Autolimpeza funciona com vapor e tem um tempo predefinido que nao pode ser alterado manualmente.

TABELA DE MODOS, PROGRAMAS E FUNCOES

Tempo de cozimento/
cido predefinido Ar quente Vapor
(h:min)

Temperatura

Programa Botao tatil predefinida (°C)

Batatas
E Grelhar
E Pratos de Carne
o
-
° Bolos =]
3 =

Aquecer
Secar & Levedar Massa oll
Legumes 100 0:30 NAO SIM
Peixe E 100 0:15 NAO SIM
Aves (programa combinado) E 140 0:58 SIM SIM
Salgadinhos @ 100 0:20 NAO SIM

Modo de Fritar a Vapor e combinado

Secar Aqua - 0:05 NAO NAO
Autolimpeza ot 100 0:30 NAO SIM

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

Desembale o aparelho e remova toda a embalagem de transporte, incluindo qualquer fita adesiva que prenda a panela na lateral
do aparelho.

Pressione o bloqueio da pega, retire a panela (1) e coloque a grelha desembalada dentro da panela de modo que as suas beiras
elevadas fiquem voltadas para cima (2). Empurre a panela de volta para dentro da air fryer até que o bloqueio se encaixe no lugar.
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PREPARAGAO PARA COZINHAR

Retire o reservatério de dgua da air fryer e desparafuse a valvula (3). Encha o reservatério com dgua da torneira até aproxima-
damente 1 cm abaixo da borda (4). Desenrosque a valvula novamente, aperte e coloque o reservatdrio com dgua na air fryer.

Aviso: Encha o reservatdrio com dgua sempre antes de executar o programa Fritar a vapor, incluindo o programa combinado Aves,
e sempre antes de utilizar a fungdo de Autolimpeza. Quando a cozedura estiver concluida, retire e esvazie o reservatdrio, recologue-o no
aparelho e inicie a funcéo Secar Agua.

Aviso: A mdquina poderd libertar um ligeiro cheiro durante a primeira utilizagao, resultado do aquecimento inicial dos seus
elementos de aquecimento. Isso € normal e no ird acontecer nas utilizagoes sequintes.

ENCHER A PANELA DE COZEDURA

Coloque uma quantidade adequada de ingredientes na panela, divididos no tamanho desejado ou alimentos inteiros de
tamanho apropriado (por exemplo, um frango inteiro no programa Aves.

Aviso: Ndo encha demais a panela — certifique-se de que a parte superior dos alimentos fica abaixo da borda superior da panela
antiaderente (5).

Prepare sempre os alimentos na panela com a grelha inserida, exceto ao utilizar os programas Bolos e Aves.

Para o programa Bolos, utilize uma forma adequada e resistente ao calor colocada na panela sem a grelha (6).

Para o programa Aves, coloque um frango inteiro (ou alimento similar) diretamente no fundo da panela sem a grelha.
Aviso: Para o programa Bolos, cologue papel de forno no fundo da panela para protegé-la ao usar uma assadeira de metal.

Dica iitil: Dependendo do tipo de alimento a ser preparado, recomendamos o uso das Formas de papel quadradas para Air Fryer
DELICIA 23 % 23 cm, 50 pegas (cddigo 630754).

Antes de utilizar os programas Fritar (exceto o programa Bolos) e ao utilizar o programa combinado Aves, aplique sempre sobre
os alimentos uma fina camada de 6leo alimentar préprio para fritar/fritura profunda.

Nao pincele os alimentos com 6leo ao usar os outros programas e funcdes — Aquecer alimentos e Secar & Levedar Massa
Programas de Fritar e Fritar a Vapor.

Dica iitil: Recomendamos o uso do spray Oleo em spray para air fryers DELICIA 250 ml (cédigo 630683) como solugdo ideal para
aplicar dleo nos alimentos de forma rdpida, fdcil e uniforme.

UTILIZACAO

Ligar a Air Fryer
Coloque a air fryer sobre uma base impermeével adequada, numa superficie plana, longe de tecidos de cozinha ou outros
utensilios, e conecte o caho a uma tomada de 230 V.

A air fryer iniciard no modo de espera e 0 botdo Iniciar piscard no ecra tatil.
Toque no botdo Iniciar para exibir o menu principal de Modo de Selegdo (Fritar ou Fritar a Vapor).

Aviso: Antes do primeiro uso, limpe o sistema executando a fun¢do Autolimpeza (ver abaixo).

Selecdo do modo de cozedura
Dependendo do tipo de alimento que estd a ser preparado (ver a seccao Receitas), toque no botao Fritar e no botao Fritar
a Vapor para exibir o menu Sele¢do de Programa/Funcao no modo selecionado.

Sele¢do de Programa/Fungao
Toque no botdo do programa ou funcdo desejada. Serd exibida a temperatura predefinida em °C (exceto para a fungdo Secar
Agua) e o tempo de cozedura predefinido em horas e minutos.



Ajuste de temperatura e tempo de cozedura
Para determinados programas e funcdes, pode ajustar manualmente a temperatura predefinida e o tempo de cozedura.

Para ajustar a temperatura e o tempo de cozedura predefinidos, toque no botdo Configuracdo manual de temperaturaou no
botdo Ajuste Manual do tempo de Cozedura, e ajuste a temperatura e/ou o tempo de cozedura usando os botdes -/+ .

Dica iitil: Pode acelerar os ajustes de temperatura e tempo de cozedura pressionando e segurando o botdo -/+.

Iniciar um Programa/funcao
Toque no botdo Iniciar para comegar o programa ou a funcdo desejada. 0 aquecimento iniciard, a comida comegara a cozinhar
e o visor fard a contagem regressiva do tempo definido.

lluminacao
Para iluminar o interior da air fryer, toque no botéo lluminacdo a qualquer momento durante a utilizacdo (toque no botdo
novamente para desligar a iluminacdo).

Interrupcéo de programa/funcao — Verificacdo e Manuseio de alimentos durante a Cozedura

Durante a cozedura, muitas vezes é necessario — especialmente com programas de Fritar — verificar os alimentos na air fryer uma
ou mais vezes, ajustd-los ou redistribui-los na panela, aplicar outra camada de dleo e realizar operacdes semelhantes. Portanto,
em todos os programas de Fritar, um sinal sonoro (trés bipes) soard na metade do tempo de cozedura definido. No programa
combinado de Aves o sinal soard a cada 15 minutos. Isso indica 0 momento apropriado para inspecionar e ajustar os alimentos.

Retire a panela da air fryer e o programa ou fungdo em execucao serd interrompido. Apds verificar e ajustar os alimentos, insira
a panela de volta na air fryer. O programa ou fungao interrompida sera retomado automaticamente e o alimento terminara de
cozinhar no tempo restante.

Paragem automatica do Programa/funcao

Quando o tempo definido terminar, o programa ou a fun¢do em execugdo terminam automaticamente. 0 aquecimento serd desliga-
do, um sinal sonoro (trés bipes) soara, o texto End serd exibido e a fritadeira a ar entrard no modo de espera apds cerca de 30 sequndos.
Assim que a Air Fryer entrar no modo de espera, retire a panela e recolha os alimentos cozidos usando um utensilio adequado.

Aviso: Utilize equipamento de protegdo ao manusear alimentos quentes. A panela aquece durante a utilizagdo — risco de queimadu-
ras! Coloque sempre a panela sobre uma superficie protegida por uma almofada resistente ao calor.

Aviso: Durante a cozedura, uma pequena quantidade de vapor condensado pode formar-se como humidade sob ou ao redor da
air fryer. Este é um efeito natural de cozedura (especialmente de fritar a vapor), ndo constitui um defeito e ndo pode ser reclamado.

Dica itil: Se necessdrio, 0 programa ou fun¢do em execu¢do pode ser encerrado manualmente a qualquer momento, pressionando
e segurando o botdo Iniciar.

Aquecer

Para aquecer rapidamente os alimentos na panela até a temperatura de servir, toque no botdo Aquecer e depois no botao Iniciar.
0 modo Fritar serd iniciado e o alimento na panela serd aquecido até a temperatura de servir. 0 aquecimento serd desligado
quando o tempo de cozedura definido terminar, e a fungao terminard automaticamente.

Secar & Levedar Massa

Para secar alimentos uniformemente ou deixar a massa crescer na panela de cozimento, toque no botao Secar & Levedar
Massa e, depois, no botdo Iniciar. 0 modo Fritar serd iniciado e os alimentos secarao ou ficardo prontos no tempo definido.
0 aquecimento serd desligado quando o ciclo estiver concluido e a fungdo terminard automaticamente.

Secar Agua

Para secar rapidamente a agua residual do sistema, toque no botao Secar Agua e depois no botdo Iniciar. A funo drena todo
0 excesso de dgua e humidade do sistema para o reservatdrio de dgua residual. A fun¢do terminard automaticamente quando
o ciclo estiver completo.

Aviso: Utilize sempre a fungdo Secar Agua apds terminar de cozinhar com os programas Fritar a Vapor e apds utilizar a funcdo
Autolimpeza. Quando o ciclo estiver concluido, verifique a bandeja de dgua residual, remova-a da air fryer se necessdrio, e esvazie-a.
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Autolimpeza

Utilize o programa de Autolimpeza quando a panela, a grelha (alimentos queimados, muita gordura) ou o interior da fritadeira
estiverem muito sujos e para remover calcdrio. Pressione o botao Autolimpeza e, depois o botdo Iniciar. 0 aquecimento a vapor
comeqard e todas as dreas internas da air fryer serdo limpas automaticamente com vapor quente. Quando o ciclo estiver con-
cluido, retire a panela da air fryer e limpe qualquer alimento queimado que tenha se soltado da panela e do interior da air fryer.

Aviso: Sempre execute a fungéio Secar Agua depois de utilizar a fungéio de Autolimpeza.

Remover calcdrio
0 calcério formado por sedimentos na dgua deve ser removido do sistema da air fryer em intervalos requlares (a frequéncia
depende da dureza da dqua utilizada).

Deite pelo menos 150 ml de uma mistura de dgua e vinagre branco no reservatdrio de dgua e, em sequida, inicie a fungdo Autolim-
peza. Quando o ciclo estiver concluido, remova o reservatrio, esvazie qualquer contelido restante e inicie a funcdo Secar Agua. De
sequida, encha o reservatdrio de dgua com dgua limpa, coloque-o na air fryer e execute a fungao Autolimpeza novamente para secar
0 sistema. Por fim, vaze o reservatdrio e o tabuleiro de dqua residual, limpe com dgua morna e sabdo, lave e seque.

Mensagens de erro, Possiveis causas e Resolucao de problemas
Se algum dos sequintes simbolos aparecer no ecr, siga estes passos:

E12 - Sem agua no reservatorio

Se 0 reservatdrio de dgua ficar vazio durante a utilizado, o funcionamento serd interrompido e um sinal sonoro serd emitido.
0 ecra tatil exibird a mensagem de erro E12, que piscard continuamente durante 10 minutos. Encha imediatamente o reserva-
tdrio com dgua e coloque-o de volta no aparelho. O programa ou fungao em execugao serd retomado e terminard o cozimento
ou completard o ciclo no tempo restante.

Aviso: Se o intervalo de 10 minutos para reabastecer o reservatdrio expirar e ndo for adicionada dgua, o programa ou fungio

ndo serd retomado. Depois de adicionar dqua e inserir o reservatdrio no air fryer, deve definir manualmente o tempo de cozedura
necessdrio para concluir o programa ou fungdo.

EO01, E02, EO3, E04, EO5, E11 - Erros de Servico
Se algum destes simbolos aparecer no visor durante a utilizacdo, desligue o aparelho da tomada e visite o site www.tescoma.pt
para contactar um Centro de Assisténcia TESCOMA.

LIMPEZA

Apés cada utilizacdo, limpe a panela antiaderente, a grelha removivel e o interior da fritadeira por baixo e a volta da panela. Seque-os
com uma toalha de papel ou um pano hiimido com detergente neutro e, em sequida, seque-os completamente. A grelha removivel
pode ser lavada na mdquina de lavar louca.

Aviso: Mantenha a panela, a grelha removivel e a drea interior por baixo e a volta da panela limpas e secas.
Apés cada utilizacao, retire toda a dgua restante do reservatério.

Apés cada utilizagao, verifique o reservatdrio de dgua residual e o reservatdrio de condensacdo. Se necessario, retire o reserva-
tério de gua residual da air fryer (7) e esvazie o seu contetdo. Retire o reservatério de condensacdo da fritadeira (8) e esvazie
a égua recolhida. Ambos os reservatdrios podem ir a maquina de lavar louga.

Quando necessdrio, limpe a janela de visualizacao em vidro dentro da panela com limpa vidros.
Quando necessdrio, limpe a parte externa da air fryer com um pano himido e seque bem.

GUARDAR

Se ndo utilizar a air fryer por um longo periodo, desligue o cabo de alimentagdo. Guarde a air fryer desligada da tomada, num
local seco e longe do calor.

RECICLAR
=== Este produto deve ser reciclado como lixo eletrénico em vez de descartado como lixo misto.




(D GEBRAUCHSANLEITUNG

SICHERHEITSHINWEISE
LESEN SIE DIE GEBRAUCHSANLEITUNG SORGFALTIG DURCH UND BEWAHREN SIE SIE FUR DIE WEITERE NUTZUNG AUF.

Das Gerdt darf ausschlieBlich an ein Stromnetz mit 230V angeschlossen werden. Es ist ausschlieBlich fiir den nicht gewerblichen
Gebrauch im Haushalt bestimmt und darf nicht im Freien verwendet werden.

Das Gerét an eine ordnungsgemd installierte Steckdose mit integriertem Kinderschutz anschlie@en.

Dieses Gerdt kann von den Kindern ab 8 Jahre und von Personen mit reduzierten physischen, sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich des sicheren
Gebrauchs des Gerdtes unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

Das Gerat ist kein Spielzeug; lassen Sie die Kinder nicht damit spielen. Die Reinigung und Wartung diirfen nur von Kindern iiber
8 Jahre unter Aufsicht durchgefiihrt werden. Die Kinder unter 8 Jahren sind vom Gerdt und dem Netzkabel fernzuhalten.

Das Gerdt muss auf einer stabilen Flache stehen, der Griff muss so ausgerichtet sein, dass das Verschiitten heiBBer Fliissigkeiten
verhindert wird.

& Die Oberflache des Gerates kann wahrend des Betriebs heifl werden.
Das Gerdt nie zusammen mit einer Zeitschaltuhr oder ferngesteuerten Steckdose verwenden.
Das Gerat, das Netzkabel oder den Stecker niemals in Wasser oder andere Fliissigkeiten tauchen.

Bei Beschddigung des Netzkabels darf dieses nur vom Hersteller, dessen Kundendienst oder einer entsprechend qualifizierten
Fachkraft ersetzt oder repariert werden, um Geféhrdungen zu vermeiden.

Das Gerét nach jedem Gebrauch griindlich reinigen. Weitere Informationen im Kapitel ,Reinigung” beachten. Besonders darauf
achten, welche Teile ins Wasser eingetaucht oder im Geschirrspiiler gereinigt werden diirfen.

Vor dem AnschlieBen des Gerats an das Stromnetz oder vor dem Einschalten immer die Hande trocknen.
Das Gerat ausschlieBlich auf einer stabilen, sicheren, trockenen und ebenen Flache betreiben.
Das Touch-Bedienfeld immer sauber, fettfrei und trocken halten.

Wennssich das Gerat nicht starten oder bedienen lsst: den Netzstecker ziehen, tiberpriifen, ob der Innentopf richtig eingesetzt ist und das
Bedienfeld sauber ist. Das Gerét mindestens eine Minute vom Stromnetz getrennt lassen und erst danach wieder anschlieen. Bei anhal-
tender Stdrung das Kundendienstzentrum kontaktieren (siehe Kapitel Fehlermeldungen, mégliche Stérungsursachen und Ldsungen).

Sollte das Gerat unbeaufsichtigt bleiben, wenn Sie es nicht benutzen oder reinigen mdchten, stellen Sie sicher, dass es ausge-
schaltet und vom Stromnetz getrennt ist. Das Gerét nie unbeaufsichtigt lassen, wéhrend es in Betrieb ist

Vor der Reinigung oder Lagerung das Gerat auskiihlen lassen.

Das Gerdt nicht mehr benutzen, wenn es heruntergefallen ist, sichtbare Schaden aufweist oder undicht ist.

Das Netzkabel nicht iiber die Kante der Arbeitsfldche herabhangen lassen oder mit heiBen Oberfléchen in Beriihrung kommen lassen.
AusschlieBlich vom Hersteller empfohlene Ersatz- und Zubehdrteile verwenden.

Zur Gewahrleistung einer angemessenen Luftzirkulation ausreichend Freiraum iber und neben dem Gerét lassen.

Darauf achten, dass das Gerdt wahrend des Betriebes keine Vorhdnge, Tapete oder Wandabdeckungen oder andere entziindliche
Materialien beriihrt.

Beim Einsatz des Gerats auf warmeempfindlichen Oberflachen ist besondere Vorsicht geboten. Die Verwendung einer hitzeiso-
lierenden Unterlage wird empfohlen.

TECHNISCHE DATEN

Stromversorgung: AC 220-240V, 50-60 Hz
Leistungsaufnahme: 1700 W

Volumen des Innentopfes: 7,01
Wassertankvolumen: 1,3 |
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BESCHREIBUNG

WoOONSOAUVIEWN=

. Herausnehmbarer Wassertank mit Ventil
. Touch-Bedienfeld

. Herausnehmbarer Innentopf
. Herausnehmbarer Rost

. Griff mit Sicherung

. Glas-Sichtfenster

. Herausnehmbare Wasserauffangschale
. Kondenswasserauffangschale
. Liiftungsgitter

a) Start

b) Beleuchtung

) HeiBluftgaren

d) Dampfgaren

e) Programme fiir Heiluftgaren
e-1) Pommes frites
e-2) Grillprogramm
e-3) Fleischgerichte
e-4) Kuchen

f) HeiBluft-Funktionen
f-1) Aufwérmen von Speisen
f-2) Ddrren/Aufgehen

ii

g) Programme fiir Dampfgaren und Kombi-Programme
g-1) Gemiise
g-2) Fisch
g-3) Gefliigel (Kombi-Programm)
g-4) Knddel
h) Dampffunktionen
h-1) Wasser ablassen
h-2) Selbstreinigung
i) Manuelle Temperatureinstellung
j) Manuelle Einstellung der Garzeit
k) Gartemperatur
1) Garzeitin Minuten



UBERSICHT DER GARVERFAHREN, PROGRAMME UND FUNKTIONEN

Garverfahren
Die Dampf-HeiBluftfritteuse PRESIDENT bietet zwei verschiedene Garverfahren:

HeiBluftgaren

Dampfgaren und Kombi-Programm

Die Bedienelemente fiir die Garverfahren befinden sich auf dem Touch-Bedienfeld des Geréts und sind in zwei separate Bereiche
unterteilt.

Programme fiir HeiBluftgaren

iy Pommes frites
Zum Zubereiten von Pommes frites, Kroketten, Kartoffelspalten usw.

2 Grillprogramm
Zum Grillen von Hamburgern, Wiirstchen, Gemiise, Kdse, Bruschetta-Toast, Wiirstchen im Blatterteig usw.

Fleischgerichte

Zum Zubereiten von Schnitzeln, Steaks, Gefliigelstiicken, mariniertem Fleisch usw.

Kuchen
Zum Backen von Biskuitkuchen, Torten, Muffins, Tortenboden usw.

Die Programme fiir das Heiluftgaren nutzen heie Umluft mit voreingestellter Temperatur und Garzeit. Sowohl Temperatur als
auch Garzeit konnen vor dem Start jedes Programms manuell angepasst werden.

Hinweis: Die Temperatur und die Garzeit in der HeiSluftfritteuse weichen hdufig von den gewohnten Werten eines klassischen
Back- oder HeilSluftofens ab. Um die gewiinschte Garstufe und den optimalen Geschmack zu erzielen, sind in der Regel andere
Gartemperatur und Garzeit erforderlich. Daher bei der Nutzung der HeiBluftfritteuse PRESIDENT daher immer die voreingestellten
oder manuell eingestellten Gartemperatur und Garzeit beachten.

HeiBluft-Funktionen

g Aufwérmen von Speisen
mll /um schnellen Aufwérmen von Speisen auf Serviertemperatur.

7 Dorren/Aufgehen
=l /um gleichmaBigen Trocknen von Obst, Krdutern usw. und zum schnellen Gehenlassen von Teig.

Die HeiBluftfunktionen nutzen heil3e Luft mit voreingestellter optimaler Temperatur und Zeitdauer. Die voreingestellte Tempe-
ratur und Zeitdauer konnen vor dem Start jeder HeiBluftfunktion manuell angepasst werden.

Programme fiir Dampfgaren und Kombi-Programme

Gemiise
Zum Dampfgaren von Gemiise usw.

a Fisch
Zum Dampfgaren von Fisch, Meeresfriichten usw.
E Gefliigel (Kombi-Programm)

Zum gleichzeitigen HeiBluft- und Dampfgaren von ganzem Gefliigel (kleines Hahnchen), Gefliigelrdlichen, Hackbraten usw.
E Knodel
Zum Dampfgaren von Hefe- und Topfenknddeln, gefiillten Knddeln und KartoffelkloBen usw.

Die Programme fiir das Dampfgaren nutzen heiBen Wasserdampf (100 °C) mit voreingestellter optimaler Garzeit. Die Temperatur
des heiBen Dampfes kann nicht verandert werden, die voreingestellte Garzeit kann manuell angepasst werden.

Anmerkung: Das Programm Gefliigel kombiniert beide Garverfahren (HeilSluft und Dampf). Die voreingestellte Temperatur und
Garzeit kinnen manuell angepasst werden.
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Dampffunktionen

J§ Wasser ablassen
Zum schnellen Ablassen des restlichen Wassers aus dem System nach jedem Programm fiir Dampfgaren und nach der
Funktion Selbstreinigung.

Py Selbstreinigung
M=l 7um automatisierten Reinigen des Systems und der Innenfléchen der Fritteuse einschlieRlich des Innentopfs und Rosts bei
starker Verschmutzung (starkes Fett, angebrannte Speisereste usw.).

Die Funktion Wasser ablassen erfolgt ohne heifen Dampf und hat eine voreingestellte Dauer, die nicht manuell angepasst werden kann.

Die Funktion Selbstreinigung erfolgt mit heiBem Dampf und hat eine voreingestellte Dauer, die nicht manuell angepasst werden kann.

TABELLE MIT GARVERFAHREN, PROGRAMMEN UND FUNKTIONEN

Voreingestelite
Garzeit/Programm- HeiBluft HeiBdampf
zeit (h:min)

Voreingestellte
Temperatur °C

Programm Touch-Taste
Pommes frites
Grillprogramm

Fleischgerichte

Kuchen

D8O

=
Y
P
<
o
-
[+
=
(-]
v
=

Funktionen

Aufwarmen m 120 0:06 JA NEIN
Dérren/Aufgehen 50 6:00 JA NEIN
Gemilse 100 0:30 NEIN JA

Fisch a 100 0:15 NEIN JA

Gefliigel (Kombi-Programm) E 140 0:58 JA JA
Knédel @ 100 0:20 NEIN JA

Funktionen

Dampfgaren und Kombi-Verfahren

Wasser ablassen - 0:05 NEIN NEIN
Selbstreinigung at 100 0:30 NEIN JA
VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

Das Gerét auspacken und alle Transportsicherungen entfernen, einschlieBlich des Klebestreifens an der Seite des Gerates.

Die Verriegelung am Griff driicken, den Innentopf (1) herausnehmen und den mitgelieferten Rost so in den Innentopf einsetzen,
dass die erhohten Rander nach oben zeigen (2). Den Innentopf wieder in die Fritteuse einsetzen, bis die Verriegelung einrastet.



VORBEREITUNG ZUM GAREN

Den Wassertank aus der Fritteuse entnehmen und das Ventil abschrauben (3). Den Tank mit Leitungswasser ca. 1 cm unter den
Rand fiillen (4). Das Ventil wieder aufschrauben, festziehen und den gefiillten Wassertank in das Gerét einsetzen.

Hinweis: Den Wassertank vor jedem Einsatz eines Programms fiir Dampfgaren, einschlielSlich des Kombi-Programms Gefliigel und
vor jedem Starten der Funktion Selbstreinigung mit Wasser fiillen. Nach dem Garvorgang den Wassertank entnehmen, entleeren,
wieder einsetzen und die Funktion Wasser ablassen starten.

Hinweis: Beim ersten Gebrauch kann ein leichter Geruch entstehen, dies ist auf die Erhitzung der bisher nicht verwendeten Heiz-
schlangen zuriickzufiihren. Diese Erscheinung ist normal und entsteht beim ndichsten Gebrauch nicht mehr.

BEFULLEN DES INNENTOPFES

Eine angemessene Menge an Zutaten in geeigneter GroRe oder im Ganzen (z. B. ein ganzes Hahnchen fiir das Programm
Gefliigel) in den Innentopf einlegen.

Hinweis: Den Innentopf nicht iiberfiillen, die eingefiillten Speisen diirfen den oberen Rand des antihaftbeschichteten Innentopfes
nicht iiberschreiten (5).

Die Speisen grundsdtzlich im Innentopf mit eingesetztem Rost zubereiten — ausgenommen bei den Programmen Kuchen und
Gefliigel.

Im Programm Kuchen eine geeignete hitzebesténdige Backform in den Innentopf ohne Rost einsetzen (6).
Im Programm Gefliigel das ganze Hahnchen u. &. direkt auf den Boden des Innentopfs ohne Rost legen.
Hinweis: Im Programm Kuchen bei Bedarf ein Backpapier auf den Boden des Innentopfs als Schutz unter die Metall-Backform legen.

Guter Tipp: Je nach Art des zubereiteten Garguts empfehlen wir Quadratische Papiereinlage fiir Fritteusen DELICIA 23 x 23 cm,
505t. (Art.-Nr. 630754).

Vor dem Start der Programme fiir Heiluftgaren (auBer Programm Kuchen) sowie beim Kombi-Programm Gefliigel die Speisen
immer diinn mit Brat-/Frittierdl bestreichen.

Bei allen anderen Programmen und Funktionen (HeiRluft-Funktionen Aufwdrmen von Speisen, Trocknen/Aufgehen und
Programme fiir Dampfgaren) kein Ol auftragen.

Guter Tipp: Fiir ein schnelles, gleichmdiBiges und komfortables Auftragen von 0l empfehlen wir das Ol fiir HeiBluftfritteusen DELICIA
250 ml (Art.-Nr. 630683).

GEBRAUCH

Dampf-HeiBluftfritteuse starten
Die Dampf-HeiBluftfritteuse auf eine geeignete, undurchlassige Unterlage auf einer ebenen Flache auBerhalb der Reichweite
von Kiichentiichern oder anderen Gegenstanden stellen das Netzkabel an eine 230-V-Steckdose anschlieRen.

Die Fritteuse startet im,,Standby-Modus” und die Taste Start leuchtet intermittierend auf dem Bedienfeld.

Die Taste Start beriihren, um das Startmenii fiir die Auswahl Garverfahren wahlen (HeiBluftgaren oder Dampfgaren) anzuzeigen.
Hinweis: Vor dem ersten Gebrauch die Funktion Selbstreinigung starten (siehe unten) und das Gerdit reinigen.

Garverfahren wéhlen -
Je nach Art des zuzubereitenden Gerichts (sihe Rezepte) die Taste fiir HeiBluftgaren oder Dampfgaren antippen, das
Bedienfeld zeigt anschlieBend das Menii zum Punkt Programm/Funktion wahlenim gewiinschten Garverfahren an.

Programm/Funktion wéhlen
Die Taste fiir das gewiinschte Programm oder die gewiinschte Funktion antippen. Das Display zeigt die voreingestellte Tem-
peratur in °C (ausgenommen bei der Funktion Wasser ablassen) sowie die voreingestellte Garzeit in Stunden und Minuten an.
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Gartemperatur und Garzeit anpassen
Bei den ausgewahlten Programmen und Funktionen kann die voreingestellte Gartemperatur und Garzeit manuell angepasst werden.

Um die voreingestellte Gartemperatur oder Garzeit anzupassen, die Taste Gartemperatur manuell anpassen oder die Taste
Garzeit manuell anpassen beriihren und mit den Tasten —/+ die Temperatur und/oder die Garzeit andern.

Guter Tipp: Die Gartemperatur und Garzeit kinnen durch langes Driicken der Taste —/+ schneller angepasst werden.

Programm/Funktion starten
Die Taste Start beriihren, um das ausgewahlte Programm bzw. die ausgewahlte Funktion zu starten. Der Heizvorgang beginnt,
der Garvorgang startet und das Display beginnt, die eingestellte Zeit herunterzuzahlen.

Beleuchtung
Um den Innenraum der Fritteuse zu beleuchten, wahrend des Betriebs die Taste Beleuchtung driicken (durch erneutes Driicken
derTaste die Beleuchtung wieder ausschalten).

Programm/Funktion unterbrechen - Kontrolle und Anpassung wahrend des Kochvorgangs

Beim Kochen — inshesondere bei Heiluftprogrammen — ist es meist notwendig, das Gargut einmal oder mehrfach zu
kontrollieren, im Innentopf zu wenden oder zu schiitteln, eventuell weiteres Ol hinzuzufiigen usw. Deshalb ertont bei allen
HeiBluftprogrammen nach der Halfte der eingestellten Garzeit ein akustisches Signal (dreifacher Piepton), beim kombinierten
Programm Gefliigel ertont dieses Signal alle 15 Minuten. Dieses Signal zeigt den idealen Zeitpunkt an, um das Gargut zu
kontrollieren und eventuell anzupassen.

Den Innentopf aus der Fritteuse herausnehmen und das laufende Programm / die laufende Funktion wird unterbrochen. Nach
der Kontrolle und Anpassung den Innentopf wieder in die Fritteuse einsetzen, das unterbrochen Programm / die Funktion wird
automatisch fortgesetzt und die Zubereitung in der verbleibenden Zeit beendet.

Automatische Abschaltung des Programms/der Funktion

Der gestartete Programm/die Funktion wird nach Ablauf der eingestellten Garzeit automatisch beendet. Der Heizvorgang wird
ausgeschaltet, ein akustisches Signal ertdnt (3 Pieptdne), das Display zeigt End an und nach ca. 30 Sekunden wechselt die Fritteuse
in den, Standby-Modus". Den Innentopf herausnehmen und das gegarte Gericht mit geeignetem Kiichenutensil entnehmen.

Hinweis: Beim Umgang mit heilSen Speisen die Schutzmittel verwenden. Der Innentopf wird wéhrend des Betriebs der Fritteuse
heil3 — es besteht Verbriihungsgefahr! Den heilSen Innentopf immer auf eine hitzebestdndige Unterlage stellen.

Hinweis: Beim Kochvorgang kann sich eine geringe Menge Kondenswasser auch unter oder in der Néihe der HeilSluftfritteuse bilden.
Diese Erscheinung ist eine natiirliche Folge des Garvorgangs, insbesondere beim Dampfgaren, stellt keinen Produktmangel dar und
kann nicht beanstandet werden.

Guter Tipp: Das laufende Programm / die laufende Funktion kann jederzeit manuell durch langes Driicken der Taste Start beendet werden.

Aufwarmen

Um das Gericht im Innentopf auf Serviertemperatur schnell erwarmen zu lassen., ist die Taste Aufwarmen und das die Taste Start zu
beriihren. Im HeiBluft-Garverfahren wird der Heizvorgang eingeschaltet und das Gericht im Innentopf wird auf Serviertemperatur
aufgewdrmt. Nach Ablauf der eingestellten Zeit wird der Heizvorgang abgeschaltet und die Funktion wird automatisch beendet.

Dérren/Aufgehen

Um die Lebensmittel gleichméRig zu ddrren oder den Teig im Innentopf aufgehen zu lassen, ist die Taste Dérren/Aufgehen und dann
dieTaste Start zu driicken. Im HeiBluft-Garverfahren den Heizvorgang starten und die Lebensmittel fiir die eingestellte Zeit ddrren bzw.
derTeig gehen lassen. Nach Beendigung des Zyklus wird der Heizvorgang abgeschaltet und die Funktion wird automatisch beendet.

Wasser ablassen

Um das restliche Wasser aus dem System schnell abzulassen, ist die Taste Wasser ablassen und dann die Taste Start zu beriihren.
Mit dieser Funktion wird Giberschiissiges Wasser und Feuchtigkeit in die Wasserauffangschale abgeleitet. Nach Beendigung des
Zyklus wird die Funktion automatisch beendet.

Hinweis: Die funktion Wasser ablassen nach jeder Zubereitung von Speisen mit den Programmen zum Dampfgaren und nach jeder
Verwendung der Funktion Selbstreinigung starten. Nach Beendigung des Zyklus die Restwasserauffangschale iiberpriifen, ggf. aus
der Fritteuse herausnehmen und entleeren.



Selbstreinigung

Das Program Selbstreinigung mit heiBem Dampf ist bei starker Verschmutzung des Innentopfes, des Rosts (angebrannte
Speisereste, starker Fettschmutz usw.), der Innenflachen der Fritteuse und bei der Entkalkung zu verwenden. Die Taste Selbst-
reinigung und dann die Taste Start zu beriihren. Im Dampf-Garverfahren den Heizvorgang starten und alle Innenflachen der
Fritteuse automatisch mi heiBem Dampf reinigen lassen. Nach Beendigung des Zyklus den Innentopf aus der Fritteuse nehmen,
eventuelle geldste Riickstande aus dem Innentopf oder den Innenflachen der Fritteuse entfernen.

Hinweis: Nach jedem Start der Funktion Selbstreinigung die Funktion Wasser ablassen starten.

Entkalkung
Die im Wasser enthaltenen und im System der Fritteuse haftenden Kalkablagerungen sind regelméRig zu entfernen, wobei der
Zeitabstand von der Wasserhdrte abhangt.

Mindestens 150 ml Wasser-Essig-Gemisch in den Wassertank fiillen und die Funktion Selbstreinigung starten. Nach Beendigung
des Zyklus den Wassertank herausnehmen, entleeren und die Funktion Wasser ablassen starten. AnschlieBen den Wassertank mit
klarem Wasser fiillen, erneut einsetzen und ein zweites Mal die Funktion Selbstreinigung starten, um das System zu spiilen. Den
Wassertank und die Restwasserauffangschale entleeren, mit warmem Wasser mit Spiilmittel spiilen, abspiilen und abtrocknen.

Fehlermeldungen, magliche Storungsursachen und Losungen
Wenn auf dem Display des Bedienfelds eines der folgenden Symbole angezeigt wird, gehen Sie wie folgt vor:

E12 - Kein Wasser im Tank

Wenn sich der Tank wahrend des Betriebs leert, wird der Heizvorgang automatisch unterbrochen und es ertont ein akustisches
Signal. Das Touch-Bedienfeld zeigt fiir 10 Minuten lang die ununterbrochen blinkende Fehlermeldung E12 an. Den Wassertank
unverziiglich mit Wasser befiillen und wieder in die Fritteuse einsetzen. Das laufende Programm / die laufende Funktion wird
fortgesetzt und die Zubereitung des Gerichts bzw. der Zyklus wird in der verbleibenden Zeit beendet.

Hinweis: Erfolgt innerhalb von 10 Minuten keine Nachfiillung, wird das Programm/Funktion nicht fortgesetzt. Wenn Wasser nachgefiillt wur-
deund der Wassertank wieder in die Fritteuse eingesetzt wurde, muss die fiir das Fertigkochen erforderliche Garzeit manuell eingestellt werden.

EO01, E02, EO3, E04, EO5, E11 — Servicemeldungen
Wenn wahrend des Betriebs eines dieser Symbole auf dem Display angezeigt wird, das Gerat vom Stromnetz trennen und unter
www.tescoma.de eine der Servicestellen TESCOMA kontaktieren.

REINIGUNG

Nach jedem Gebrauch den antihaftbeschichteten Innentopf, den herausnehmbaren Rost sowie die Innenflachen unter und
um den Innentopf reinigen. Zur Reinigung einen Papiertuch oder einen feuchten mit mildem Reinigungsmittel verwenden,
anschlieBend die Teile sorgfaltig abtrocknen. Der herausnehmbare Rost ist spiilmaschinengeeignet.

Hinweis: Den Innentopf, den herausnehmbaren Rost und die Innenfldichen unter und um den Innentopf der Fritteuse trocken und sauber halten
Den Wassertank nach jedem Gebrauch entleeren.

Nach jedem Gebrauch die Restwasser- und Kondenswasserauffangschalen kontrollieren. Bei Bedarf die Restwasserauffangscha-
le aus der Fritteuse nehmen (7) und entleeren. Die Kondenswasserauffangschale aus der Fritteuse ausziehen (8) und entleeren.
Die Restwasser- und Kondenswasserauffangschalen sind spiilmaschinengeeignet.

Das Glas-Sichtfenster im Innentopf ggf. mit einem Glasreiniger reinigen.

Die AuBenflachen der Fritteuse ggf. mit einem feuchten Tuch reinigen und abtrocknen.

LAGERUNG

Beim langeren Nichtgebrauch des Gerates ist der Stecker des Netzkabels aus der Steckdose zu ziehen. Die Fritteuse vom Strom-
netz trennen, an einem trockenen Ort fern von Warmequellen lagern.

RECYCLING

wmmm  Dieses Produkt darf nicht im Hausmiill entsorgt werden, sondern muss an einer dafiir vorgesehenen Riicknahmestelle abgegeben werden.
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@ MoDE D’EMPLOI

CONSIGNES DE SECURITE
LIRE ATTENTIVEMENT LE MODE D'EMPLOI ET LE CONSERVER POUR UNE UTILISATION ULTERIEURE.

L'appareil ne doit étre utilisé que sur un réseau électrique de 230 V. Il est destiné uniquement a un usage domestique non
commercial ; ne pas I'utiliser a I'extérieur.

Brancher I'appareil sur une prise secteur avec prise de terre correctement installée.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants a partir de 8 ans, des personnes avec des handicaps physiques, sensoriels ou
mentaux, ainsi que par des utilisateurs inexpérimentés, a condition qu'ils soient sous surveillance ou aient reu des instructions
concernant |'utilisation sécurisée de I'appareil.

Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil. Le nettoyage et I'entretien ne peuvent étre effectués que par des enfants de
plus de 8 ans, et uniquement sous surveillance. Lappareil ainsi que le cable d'alimentation doivent étre tenus hors de portée des
enfants de moins de 8 ans.

Cet appareil doit étre placé sur une surface stable et sa poignée doit étre orientée de maniére a éviter le renversement de liquides
chauds.

& La surface de I'appareil peut devenir chaude pendant |'utilisation.
Ne jamais utiliser cet appareil en combinaison avec une minuterie externe ou un systéme de télécommande autonome.
Ne jamais immerger une partie de I'appareil, du cable d'alimentation ou de la prise dans I'eau ou tout autre liquide.

En cas de dommage au cable d'alimentation, le faire réparer ou remplacer par le fabricant, son service aprés-vente ou une
personne qualifiée pour éviter tout risque de blessure.

Apres chaque utilisation, nettoyer soigneusement I'appareil. Voir les détails au chapitre Nettoyage. Accorder une attention
particuliére aux parties pouvant étre immergées dans I'eau ou lavées au lave-vaisselle.

Avant de brancher 'appareil ou de |'allumer, s'assurer toujours d‘avoir les mains séches.
Utiliser I'appareil uniquement sur une surface stable, sire, seche et plane.
Maintenir le panneau de commande tactile toujours propre, exempt de toute graisse et humidité.

En cas d'impossibilité de démarrer ou de contréler I'appareil, le débrancher, vérifier le bon positionnement de la cuve de cuisson et
sassurer que le panneau de commande est propre. Laisser 'appareil débranché pendant une minute, puis le rebrancher au réseau
électrique. Sil'erreur persiste, contacter le Centre de service. Voir le chapitre Messages d'erreur, causes possibles et solutions.

En cas d'absence de surveillance, d'inutilisation ou avant le nettoyage, s'assurer que |'appareil est éteint et débranché. Ne jamais
laisser I'appareil sans surveillance pendant son utilisation.

Toujours laisser I'appareil refroidir complétement avant le nettoyage ou le rangement.

En cas de chute de I'appareil, de signes de dommage ou de fuite, cesser de Iutiliser.

Ne pas laisser le cable pendre du plan de travail ni toucher des surfaces chaudes.

Utiliser uniquement les piéces de rechange et accessoires recommandés par le fabricant.

Toujours laisser suffisamment d'espace libre au-dessus et sur les cotés pour permettre une bonne circulation de air.
Empécher tout contact de I'appareil avec des matériaux inflammables (par exemple rideaux, papiers peints ou revétements).

Faire preuve d’une prudence accrue lors de I'utilisation de I'appareil sur des surfaces sensibles a la chaleur. Nous recommandons
d'utiliser un tapis isolant.

PARAMETRES TECHNIQUES
Alimentation : AC220-240V, 50-60 Hz
Puissance : 1700 W

Volume utile de la cuve de cuisson: 7,01
Volume du réservoir d'eau: 1,31




DESCRIPTION

WoOoONSOTUVThAEWN=

. Réservoir d'eau amovible avec valve
. Panneau de commande tactile

. Cuve de cuisson amovible 1 ——
. Grille amovible

. Poignée avec verrouillage

. Hublot en verre

. Bacamovible pour eaux résiduelles
. Réservoir amovible pour condensat de vapeur
. Grille de ventilation

2

a) Démarrage g) ProgrammespourCuissonalavapeuretcuissoncombinée
b) Eclairage g-1) Légumes
¢) Cuisson a air chaud g-2) Poissons
d) Cuisson a la vapeur g-3) Volaille (programme combiné)
e) Programmes pour Cuisson a air chaud g-4) Boulettes de pate

e-1) Frites de pommes de terre h) Fonctions vapeur

e-2) Grillade h-1) Evacuation de Ieau

e-3) Plats de viande h-2) Auto-nettoyage

e-4) Desserts i) Réglage manuel de la température
f) Fonctions a air chaud j) Réglage manuel du temps de cuisson

f-1) Réchauffage k) Température de cuisson

f-2) Séchage/pousse de pate 1) Durée de cuisson en minutes
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APERCU DES MODES, PROGRAMMES ET FONCTIONS

Modes de cuisson
La Friteuse a air chaud avec fonction vapeur PRESIDENT offre la préparation des plats selon deux modes de cuisson.

Cuisson a air chaud

Cuisson a la vapeur et cuisson combinée

Les commandes des modes sont réparties en 2 sections distinctes sur le panneau de commande tactile de I'appareil.

Programmes pour cuisson a air chaud
Frites de pommes de terre
Programme pour la préparation de frites, croquettes, pommes de terre sautées, etc.

Grillade

Programme pour griller des hamburgers, des saucisses, des |égumes, des fromages, des toasts de type « bruschetta », des
saucisses en pate feuilletée, etc.

Plats de viande

Programme pour la préparation d'escalopes, steaks, volailles découpées, viandes marinées, etc.

Desserts
=] A . N
Programme pour la préparation de génoises, tartes, muffins, bases de gateau, etc.

Les programmes de cuisson a |'air chaud utilisent de I'air chaud avec une température et une durée de cuisson prédéfinies. Les
deux paramétres peuvent étre ajustés manuellement avant de lancer nimporte quel programme de cuisson a Iair chaud.

Avertissement : La température et la durée de cuisson dans une friteuse a air chaud différent souvent de celles généralement utilisées pour les
plats préparés dans un four traditionnel ou a chaleur tournante. Pour atteindre le degré de cuisson souhaité et le goit attendu du plat, la friteuse
aair chaud nécessite généralement un temps de cuisson et une température de fonctionnement différents. Lors de [ utilisation de la friteuse a air
chaud PRESIDENT, utiliser la température de fonctionnement et la durée de cuisson prédéfinies par le programme ou réglées manuellement.

Fonctions a air chaud
Réchauffage
mmll Pour réchauffer rapidement un plat a la température de service.

P Séchage/pousse de pate
sl Pour un séchage uniforme des fruits, des herbes, etc., et une levée rapide des pates.

Les fonctions a air chaud utilisent de I'air chaud avec une température et une durée optimales prédéfinies. La température et la
durée prédéfinies peuvent étre ajustées manuellement avant de lancer n'importe quelle fonction a air chaud.

Programmes pour Cuisson a la vapeur et cuisson combinée

Légumes
Pour la cuisson a la vapeur des Iégumes, etc.

Poissons
Pour la cuisson a la vapeur des poissons, fruits de mer, etc.
E Volaille (programme combiné)
Pour la cuisson simultanée a I'air chaud et a la vapeur de la volaille entiére (petit poulet), la cuisson des roulades de
volaille, du pain de viande, etc.

E Boulettes de pate
Pour la cuisson a la vapeur des brioches vapeur, quenelles au fromage blanc, boulettes farcies, quenelles de pommes de terre, etc.

Les programmes de cuisson a la vapeur utilisent de la vapeur d'eau chaude (100 °C) et une durée de cuisson optimale prédéfinie.
Latempérature de la vapeur chaude ne peut pas étre réglée, mais la durée de cuisson prédéfinie peut étre ajustée manuellement.

Note : Le programme Volaille combine simultanément les deux modes (cuisson a I'air chaud et cuisson a la vapeur). La température
et la durée de cuisson prédéfinies peuvent étre ajustées manuellement.



Fonctions vapeur

|y Evacuation de I'eau
Evacuation rapide de I'eau résiduelle du systéme aprés chaque programme de Cuisson a la vapeur et aprés I'utilisation de
la fonction Auto-nettoyage.
Py Auto-nettoyage
Ml \cttoyage automatisé du systeme et des parties internes de la friteuse, y compris la cuve de cuisson et la grille, en cas de
salissures importantes (graisse tenace, résidus alimentaires brlés, etc.).

La fonction Evacuation de I'eau se déroule sans utilisation de vapeur chaude et a une durée prédéfinie qui ne peut pas étre réglée
manuellement.

La fonction Auto-nettoyage se déroule avec I'utilisation de vapeur chaude et a une durée prédéfinie qui ne peut pas étre réglée
manuellement.

TABLEAU DES MODES, PROGRAMMES ET FONCTIONS

Durée prédéfinie

Température

Programme Bouton tactile prédéfinie °C de (uisso?/cycle Air chaud Vapeur chaude
(h:min)
Frites de pommes de terre
-
g Grillade
<
- Plats de viande
‘©
= Desserts
©
= Fonction
Réchauffage 1 120 0:06 oul NON
Séchage/pousse de pate ofl 50 6:00 oul NON
Légumes 100 0:30 NON oul
=
= Poissons ﬂ 100 0:15 NON oul
£
S Volaille (programme combiné) E 140 0:58 oul oul
@
= Boulettes de pate @ 100 0:20 NON oul
v
o
© Fonction
>
v 2
= Evacuation de I'eau - 0:05 NON NON
=
Auto-nettoyage at 100 0:30 NON oul

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

Déballer I'appareil et retirer tous les emballages de transport, y compris le ruban adhésif de transport situé sur le c6té de la cuve de cuisson.

Appuyer sur le verrouillage de la poignée, retirer la cuve de cuisson (1) et placer la grille déballée dans la cuve de cuisson de
maniére a ce que ses bords surélevés soient orientés vers le haut (2). Réinsérer la cuve de cuisson dans la friteuse jusqu’a ce que
le verrouillage se mette en place.
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PREPARATION A LA CUISSON

Retirer le réservoir d'eau de la friteuse et dévisser la valve (3). Remplir le réservoir d'eau du robinet jusqu‘a environ 1 cm en
dessous du bord (4). Visser de nouveau la valve, la serrer, puis remettre le réservoir d'eau dans la friteuse.

Avertissement : Remplir le réservoir deau avant chaque utilisation du programme Cuisson a la vapeur, y compris le programme
combiné Volaille, ainsi qu‘avant chaque utilisation de la fonction Auto-nettoyage. A la fin de la cuisson, retirer le réservoir de
I'appatreil, le vider, le remettre en place et lancer la fonction Evacuation de leau.

Avertissement : Lors de la premiére utilisation, I'appareil peut dégager une légére odeur due au chauffage des éléments chauffants
encore neufs. Il s'agit d'un phénoméne naturel qui n‘apparait plus lors des prochaines utilisations.

REMPLISSAGE DE LA CUVE DE CUISSON

Mettre dans la cuve de cuisson une quantité appropriée d'ingrédients coupés a la taille souhaitée, ou des aliments entiers de
taille appropriée (p. ex. un poulet entier dans le programme Volaille).

Avertissement : Ne pas surcharger la cuve de cuisson, le bord supérieur des aliments insérés doit rester en dessous du bord supérieur
de la cuve antiadhésive (5).

Préparer les plats toujours dans la cuve de cuisson avec la grille insérée, sauf pour les programmes Desserts et Volaille.
Dans le programme Desserts, préparer le plat dans un moule résistant a la chaleur, placé dans la cuve de cuisson sans la grille (6).
Dans le programme Volaille, placer le poulet entier, etc., directement au fond de la cuve de cuisson sans la grille.

Avertissement : Dans le programme Desserts, utiliser si nécessaire du papier cuisson placé au fond de la cuve de cuisson comme
protection sous un moule métallique.

Bonne astuce : Selon le type de plat préparé, il est recommandeé d'utiliser avec 'appareil le Moule papier pour friteuse carré DELICIA
23 23cm, 50 pes (réf. 630754).

Avant d'utiliser les programmes pour la cuisson a |'air chaud (a I'exception du programme Desserts) et lors de I'utilisation du
programme combiné Volaille, appliquer toujours une fine couche d'huile alimentaire destinée a la friture sur le plat préparé.

Lors de I'utilisation des autres programmes et fonctions (fonctions a air chaud Réchauffage, Séchage/pousse de péte et
programmes de cuisson a la vapeur), ne pas badigeonner les plats avec de I'huile.

Bonne astuce : Pour une application rapide, pratique et uniforme de I'huile sur les plats, nous recommandons d'utiliser I'Huile pour
friteuses a air chaud DELICIA 250 ml (réf. 630683) en spray.

UTILISATION

Mise en marche de la friteuse
Placer la friteuse a air chaud sur un support approprié, imperméable, sur une surface plane, hors de portée des textiles de cuisine
ou d'autres objets, et brancher le cable d'alimentation dans une prise électrique 230V.

La friteuse démarre en mode veille (« stand by ») et le bouton Démarrage se met a clignoter sur le panneau de commande.

Toucher le bouton Démarrage et le panneau de commande affichera le menu par défaut pour Choix du mode (Cuisson a air chaud
ou Cuisson a la vapeur).

Avertissement : Avant la premiére utilisation, nettoyer le systéme de I'appareil en langant la fonction Auto-nettoyage (voir
ci-dessous).

Choix du mode de cuisson -
Selon le type de plat a préparer (voir Recettes), toucher le bouton pour Cuisson a air chaud ou pour Cuisson a la vapeur sl et
le panneau de commande affichera le menu pour le Choix du programme/fonction dans le mode sélectionné.

Choix du programme/fonction
Toucher le bouton du programme ou de la fonction souhaitée. Lécran affiche la température prédéfinie en °C (sauf pour la
fonction Evacuation de I'eau) et la durée prédéfinie en heures et minutes.



Réglage de la température et de la durée de cuisson
Pour certains programmes et fonctions, la température et la durée de cuisson prédéfinies peuvent étre ajustées manuellement.

Pour ajuster la température et la durée de cuisson prédéfinies, toucher le bouton Réglage manuel de la température ou le bouton
Réglage manuel du temps de cuisson puis ajuster la température et/ou la durée de cuisson a I'aide des boutons -/+-.

Bonne astuce : Le réglage de la température et de la durée de cuisson peut étre accéléré en maintenant appuyé le bouton -/+.

Lancement du programme/fonction
Appuyer sur le bouton Démarrage et le programme/Ia fonction sélectionné(e) démarrera. Le chauffage se mettra en marche, la
préparation du plat commencera et I'écran affichera le compte a rebours du temps réglé.

Edairage
Pour éclairer lintérieur de la friteuse a tout moment pendant son utilisation, toucher le bouton Eclairage (toucher de nouveau
pour éteindre I'éclairage).

Interruption du programme/fonction — vérification et ajustement du plat pendant la cuisson

Pendant la préparation des plats dans la friteuse, il est généralement nécessaire, surtout pour les programmes a air chaud, de
vérifier une ou plusieurs fois le plat, de le retourner ou de le secouer dans la cuve, voire d'y appliquer une nouvelle couche d'huile,
etc. Cest pourquoi, pour tous les programmes a air chaud, un signal sonore composé de trois hips retentit a la moitié du temps
de cuisson réglé. Pour le programme combiné Volaille, ce signal retentit toutes les 15 minutes. Cet avertissement indique le
moment approprié pour vérifier et, si nécessaire, ajuster le plat.

Retirer la cuve de cuisson de la friteuse pour interrompre le programme/la fonction en cours. Aprés avoir vérifié et ajusté le
plat, remettre la cuve de cuisson dans la friteuse, le programme/la fonction interrompu(e) reprendra automatiquement et la
préparation du plat se terminera dans le temps restant.

Arrét automatique du programme/fonction

Le programme/la fonction démarré(e) sarréte automatiquement a la fin du temps réglé. Le chauffage séteint, un signal sonore
retentit (3 bips), écran affiche l'inscription End et, aprés environ 30 secondes, la friteuse passe en mode veille. Puis, sortir la cuve de
cuisson de la friteuse et retirer le plat préparé avec un ustensile adapté.

Avertissement : Manipuler les plats chauds en utilisant des protections appropriées. La cuve de cuisson est chaude pendant ['utilisation de
lafriteuse, risque de bralure ! Toujours poser la cuve de cuisson chaude sur une surface protégée par un dessous isolant résistant a la chaleur.

Avertissement : Pendant la préparation des aliments, une petite quantité de vapeur condensée sous forme d’humidité peut égale-
ment apparaitre sous la friteuse a air chaud ou a proximité. Ce phénomene est une conséquence naturelle de la cuisson (notamment
a la vapeur), il ne constitue pas un défaut du produit et ne peut faire lobjet d'une réclamation.

Bonne astuce : En cas de besoin, arréter manuellement a tout moment le programme/la fonction en maintenant appuyé le bouton
Démarrage.

Réchauffage

Pour chauffer rapidement le plat dans la cuve de cuisson a la température de service, toucher le bouton Réchauffage puis le
bouton Démarrage. Le chauffage a air chaud senclenche et le plat dans |a cuve de cuisson est chauffé a la température de service.
Alissue du temps de préparation, le chauffage s'arréte et la fonction se termine automatiquement.

Séchage/pousse de pate

Pour un séchage uniforme des aliments ou une pousse de la péte dans la cuve de cuisson, toucher le bouton Séchage/pousse de
pate puis le bouton Démarrage. Le chauffage a air chaud s'allume et les aliments sécheront ou léveront pendant la durée réglée.
Une fois le cycle terminé, le chauffage s‘éteint et la fonction se termine automatiquement.

Evacuation de I'eau

Pour une évacuation rapide de 'eau résiduelle du systéme, toucher le bouton Evacuation de I'eau puis le bouton Démarrage. La
fonction évacue toute I'eau et I'humidité excédentaires du systeme vers le bac pour eaux résiduelles. Une fois le cycle terminé, la
fonction se termine automatiquement.

Avertissement : Utiliser la fonction Fvacuation de leau aprés chaque fin de préparation des plats avec les programmes de Cuisson
a la vapeur et aprés chaque utilisation de la fonction Auto-nettoyage. Une fois le cycle terminé, vérifier le bac pour eaux résiduelles
et, si nécessaire, le retirer de la friteuse pour le vider.
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Auto-nettoyage

Utiliser le programme d’Auto-nettoyage a la vapeur de la friteuse en cas de forte salissure de la cuve de cuisson, de la grille
(résidus bralés, graisse tenace), des parties intérieures de la friteuse et pour éliminer le calcaire. Appuyer sur le bouton Auto-
nettoyage puis sur le bouton Démarrage. Le chauffage a vapeur s'active et toutes les parties intérieures de la friteuse sont
automatiquement nettoyées par la vapeur chaude. Une fois le cycle terminé, retirer la cuve de cuisson de la friteuse et éliminer
les éventuels résidus d'aliments briilés, aussi bien dans la cuve que dans les parties intérieures de la friteuse.

Avertissement : Aprés chaque utilisation de la fonction Auto-nettoyage, lancer la fonction Evacuation de leau.

Détartrage
Eliminer le calcaire formé par les minéraux présents dans l'eau du systéme de la friteuse a intervalles réguliers (a fréquence
dépendra du degré de dureté de |'eau utilisée).

Verser au moins 150 ml d’un mélange d'eau et de vinaigre blanc dans le réservoir d'eau, puis lancer la fonction Auto-nettoyage.
Alafindu cycle, retirer le réservoir, en vider le contenu restant, puis lancer la fonction Evacuation de I'sau. Ensuite, remplir le
réservoir d'eau propre, le placer dans la friteuse et relancer la fonction Auto-nettoyage pour rincer le systeme. Enfin, vider le
réservoir ainsi que le bac pour eaux résiduelles, les laver a I'eau chaude avec un détergent, puis les rincer et les sécher.

Messages d'erreur, causes possibles et solutions
SiI'écran affiche 'un des symboles ci-dessous sur le panneau de commande, procéder comme suit :

E12 - réservoir d'eau vide

Si le réservoir se vide pendant I'utilisation et qu'il n'y a plus d'eau, le fonctionnement de I'appareil s'interrompt et un signal
sonore retentit. Le panneau tactile affichera le message d'erreur E12 sur Iécran, qui clignotera en continu pendant 10 minutes.
Remplir immédiatement le réservoir d'eau et le remettre dans I'appareil. Le programme/Ia fonction en cours reprendra et
terminera la préparation du plat/le cycle dans le temps restant.

Avertissement : Si lintervalle de 10 minutes pour remplir le réservoir d'eau s€écoule sans ajout deau, le programme/la fonction ne
reprendra pas. Aprés avoir rempli le réservoir d'eau et avoir remis dans I'appareil, il est nécessaire de régler manuellement la durée de
cuisson restante pour terminer la préparation du plat/la fonction.

E01, E02, EO3, E04, EO5, E11 — messages d'erreur de service

Sil'un de ces symboles apparait sur 'écran pendant |'utilisation de I'appareil, débrancher I'appareil de la prise et consulter la page
www.tescoma.fr pour trouver les coordonnées du centre de service TESCOMA.

NETTOYAGE

Apreés chaque utilisation, nettoyer la cuve antiadhésive, la grille amovible et 'intérieur de la friteuse sous la cuve ainsi que sur ses
(0tés. Les essuyer avec un papier absorbant ou un chiffon humide imbibé d'une solution savonneuse douce, puis les sécher ; la grille
amovible est adaptée au lave-vaisselle.

Avertissement : Maintenir la cuve de cuisson, la grille amovible et lintérieur de la friteuse sous et autour de la cuve propres et secs.

Apres chaque utilisation, vider I'eau non utilisée du réservoir.

Aprés chaque utilisation, vérifier le bac pour eaux résiduelles ainsi que le réservoir de condensat. Si nécessaire, retirer le bac pour
eaux résiduelles de la friteuse (7) et en vider le contenu. Tirer le réservoir de condensat de la friteuse vers I'extérieur (8) et vider 'eau
recueillie. Le bac et le réservoir peuvent étre lavés au lave-vaisselle.

Nettoyer le hublot en verre a Iintérieur de la cuve de cuisson, si nécessaire, avec un produit nettoyant pour vitres.
Nettoyer les parties extérieures de la friteuse, si nécessaire, avec un chiffon humide, puis sécher.

RANGEMENT

Si 'appareil ne doit pas étre utilisé pendant une longue période, débrancher la fiche du cordon d'alimentation de la prise
électrique. Ranger la friteuse débranchée dans un endroit sec a I'abri de la chaleur.

RECYCLAGE
= Le produit nappartient pas aux déchets municipaus, il faut le déposer aux points de collecte de produits électroménagers usagés.




(D INSTRUKCJA UZYTKOWANIA

SRODKI 0STROZNOSCI
PROSIMY O UWAZNE PRZECZYTANIE INSTRUKCJI | ZACHOWANIE JEJ DO WYKORZYSTANIA W PRZYSZ£0SC.

Urzadzenie moze by¢ uzywane wytacznie w sieci elektrycznej 230 V. Jest przeznaczone jedynie do niekomercyjnego, domowego
uzytku, nie nalezy uzywac go na wolnym powietrzu.

Nalezy podtaczyc urzadzenie do prawidtowo zainstalowanego gniazdka sieciowego z uziemieniem.

Urzadzenia tego mogg uzywac dzieci od 8 roku Zycia, osoby z niepetnosprawnoscia fi zyczna, sensoryczna i umystowa oraz niedoswiad-
zeni uzytkownicy, pod warunkiem, ze beda pod nadzorem lub zostang poinstruowani w zakresie bezpiecznego uzytkowania urzadzenia.

Urzadzenie nie jest zabawka. Czyszczenie i konserwacje moga wykonywac dzieci wytacznie powyzej 8 roku zycia i tylko pod
nadzorem. Urzadzenie oraz jego kabel nalezy przechowywac w miejscu niedostepnym dla dzieci ponizej 8 roku zycia.
Urzadzenie musi stac na stabilnej powierzchni, a jego uchwyt musi by¢ obrécony tak, aby zapobiec rozlaniu goracych ptynéw.
& Podczas uzytkowania powierzchnia urzadzenia moze by¢ goraca.

Nigdy nie nalezy uzywac tego urzadzenia w potaczeniu z zewnetrznym timerem lub oddzielnym systemem zdalnego sterowania.
Nigdy nie nalezy zanurzac zadnej cze$ci urzadzenia ani przewodu zasilajacego lub wtyczki w wodzie lub innym ptynie.

W przypadku uszkodzenia przewodu zasilajacego, naprawa lub wymiana musi zosta¢ przeprowadzona przez producenta lub
jego serwisanta, ewentualnie przez osobe posiadajaca odpowiednie kwalifikacje. W ten sposob mozna uniknac ryzyka obrazen.

Po kazdym uzyciu urzadzenie nalezy doktadnie wyczysci¢. Szczegdtowe informacje znajduja sie w rozdziale Czyszczenie. Nalezy
zwréci¢ szczegding uwage na to, ktdre czesci urzadzenia mozna zanurzy¢ w wodzie lub, ktore mozna my¢ w zmywarce.

Przed podfaczeniem urzadzenia do gniazdka lub wiaczeniem go nalezy zawsze upewnic sie, ze rece sa suche.
Urzadzenia nalezy uzywac wytacznie na stabilnej, bezpiecznej, suchej i rownej powierzchni.
Panel dotykowy nalezy zawsze utrzymywac w czystosci, wolny od thuszczu i wilgoci.

Jedli urzadzenie nie uruchamia sie lub nie mozna nim sterowac, nalezy odtaczy¢ je od gniazdka, sprawdzi¢, czy naczynie do
gotowania jest prawidtowo umieszczone i czy panel sterowania jest czysty. Urzadzenie nalezy odtaczy¢ na minute, a nastepnie
podfaczyc je ponownie do sieci elektrycznej. Jedli problem nadal wystepuje, nalezy skontaktowac sie z centrum serwisowym,
patrz rozdziat Komunikaty o btedach, mozliwe przyczyny i rozwiazania.

Jesli urzadzenie pozostaje bez nadzoru, nie jest uzywane lub ma zosta¢ wyczyszczone, nalezy upewnic sie, ze jest wytaczone
i odfaczone od zasilania. Podczas uzytkowania nigdy nie nalezy pozostawiac urzadzenia bez nadzoru.

Przed czyszczeniem lub przechowywaniem nalezy zawsze pozostawi¢ urzadzenie do catkowitego ostygniecia.

Jedli urzadzenie upadto, wykazuje jakiekolwiek oznaki uszkodzenia lub nieszczelnosci, nalezy zaprzestac jego uzytkowania.

Nie nalezy pozostawiac kabla zwisajacego z powierzchni roboczej ani pozwoli¢, aby dotykat goracych powierzchni.

Nalezy uzywac wytacznie czesci zamiennych i akcesoriow zalecanych przez producenta.

Z gory i po bokach urzadzenia nalezy zawsze pozostawi¢ wystarczajaca ilos¢ wolnej przestrzeni, aby powietrze mogto swobodnie krazyc.

Podczas uzytkowania urzadzenia nalezy unikac jego kontaktu z jakimikolwiek tatwopalnymi materiatami (np. zastonami,
tapetami czy wyktadzinami).

Podczas uzywania urzadzenia na powierzchniach wrazliwych na ciepto nalezy zachowac szczegéIng ostroznos¢. Zalecamy
stosowanie podktadki izolacyjnej.

PARAMETRY TECHNICZNE

Zasilanie: AC 220-240V, 50-60 Hz

Moc: 1700 W

Pojemnosc naczynia do gotowania: 7,0 |
Pojemnosc pojemnika na wode: 1,31
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OPIS

WoOONSOAUVIEWN=

. Wyjmowany pojemnik na wode z zaworem
. Dotykowy panel sterowania

. Wyjmowane naczynie do gotowania

. Wyjmowany ruszt

. Rekojes¢ z zabezpieczeniem

. Szklane okienko

. Wyjmowana miska na resztki wody

. Wyjmowany zbiornik na skroplong pare wodng
. Kratka wentylacyjna
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a) Wiaczenie

b) Podéwietlenie

¢) Gotowanie goracym powietrzem

d) Gotowanie na parze

e) Program do Gotowania goracym powietrzem
e-1) Frytki ziemniaczane
e-2) Grillowanie
e-3) Potrawy migsne
e-4) Ciasta

f) Funkcja gotowania goracym powietrzem
f-1) Podgrzewanie potraw
f-2) Suszenie/wyrastanie
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g) ProgramydoGotowanianaparzeimieszanegogotowania
g-1) Warzywa
g-2) Ryby
g-3) Dréb (program mieszany)
g-4) Knedliki
h) Funkcje pary
h-1) Oprdznianie wody
h-2) Samoczyszczenie
i) Manualne ustawianie temperatury
j) Manualne ustawienie czasu gotowania
k) Temperatura gotowania
I) Czas gotowania w minutach



PRZEGLAD TRYBOW, PROGRAMOW | FUNKCJI

Tryby gotowania
Frytkownica na gorace powietrze PRESIDENT umotzliwia przygotowywanie potraw w dwdch trybach gotowania.

Gotowanie goracym powietrzem

Kl Gotowanie na parze i mieszane gotowanie
Elementy sterujace trybami s podzielone na 2 oddzielne sekcje na dotykowym panelu sterowania urzadzenia.

Program do Gotowania goragcym powietrzem
Frytki ziemniaczane
Program do przygotowywania frytek i krokietéw, amerykanskich ziemniakéw itp.
2 Grillowanie
Program do grillowania hamburgeréw, wedlin, warzyw, serow, tostéw typu, bruschetta’, kietbasek w ciescie francuskim itp.

Potrawy migsne

Program do przygotowywania kotletéw, stekéw, porcjowanego drobiu, marynowanego migsa itp.

Ciasta
Program do przygotowywania biszkoptow, ciast, muffindw, spodow do tortow itp.

Programy do Gotowania goracym powietrzem wykorzystuja do przygotowywania potraw gorace powietrze o zaprogramowanej tempe-
raturze i czasie przygotowywania. Oba parametry mozna manualnie dostosowac przed uruchomieniem dowolnego programu goracego
powietrza.

Ostrzezenie: Temperatura i czas przygotowywania potraw we frytkownicy na gorgce powietrze czesto rézniq sie od temperatury i czasu przygoto-
wywania potraw w tradycyjnym piekarniku lub piekarniku z termoobiegiem. Aby osiqgnq¢ wymagany stopieri obrdbki termicznej i pozqdany smak
potrawy, frytkownica na gorgce powietrze zazwyczaj wymaga innego czasu przygotowywania i innej temperatury roboczej. W przypadku korzysta-
niaz frytkownicy na gorqce powietrze PRESIDENT, nalezy stosowac temperature roboczq i czas przygotowywania ustawione fabrycznie lub recznie.

Funkcje gotowania goracym powietrzem
Podgrzewanie potraw
sl Umozliwia szybkie podgrzanie potrawy do temperatury serwowania.
P Suszenie/wyrastanie
mll mozliwia rownomierne suszenie owoc6w, ziot itp. oraz szybkie wyrastanie ciasta.

Funkgje goracego powietrza wykorzystuja gorace powietrze o wstepnie ustawionej optymalnej temperaturze i czasie trwania.
Przed uruchomieniem dowolnej funkqji goracego powietrza mozna manualnie zmieni¢ ustawiona temperature i czas trwania.

Programy do Gotowania na parze i mieszanego gotowania
Warzywa
Umozliwia gotowanie na parze warzyw itp.
Ryby
Umozliwia gotowanie ryb, owocow morza itp. na parze.
E Dréb (mieszane gotowanie)
Umozliwia jednoczesne gotowanie catego drobiu (mniejszych kurczakdw) w goracym powietrzu i na parze, pieczenie rolad
drobiowych, migsnych pieczeni itp.
Knedliki
Umozliwia gotowanie knedlikéw drozdzowych, w tym knedlikéw z ciasta twarogowego, knedlikéw nadziewanych
i ziemniaczanych itp. na parze.
Programy Gotowania na parze wykorzystuja goraca pare wodng (100 °C) i wstepnie ustawiony optymalny czas przygotowywa-
nia. Temperatury goracej pary nie mozna regulowac, ale mozna manualnie zmieni¢ ustawiony czas przygotowywania.

Uwaga: Program Drdb tqczy oba tryby (gotowanie na gorgcym powietrzu i gotowanie na parze) jednoczesnie. Ustawionq tempera-
ture i czas przygotowywania mozna zmienic recznie. 55
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Funkgje pary

Opréznianie wody
Szybkie opréznianie systemu z pozostatej wody po zakoriczeniu kazdego programu Gotowanie na parze i po uzyciu funkgji
Samooczyszczenie.

+ Samoczyszczenie
il /\utomatyczne czyszczenie systemu i wnetrza frytkownicy, w tym naczynia do gotowania i rusztu, w przypadku ich silnego
zabrudzenia (silny thuszcz, przypalone resztki potraw itp.).

Funkcja Oprézniania wody dziafa bez uzycia goracej pary i ma wstepnie ustawiony czas trwania, ktérego nie mozna zmieni¢ manualnie.

Funkcja Samoczyszczenia dziata przy uzyciu goracej pary i ma wstepnie ustawiony czas trwania, ktorego nie mozna zmieni¢ manualnie.

TABELA TRYBOW, PROGRAMOW | FUNKCJI

Wstepnie ustawi-  Wstepnie ustawiony
ona temperatura czas gotowania/
w°C cyklu (h:min)

Przycisk

Gorace

Program q
powietrze

Goraca para

dotykowy

(-]
N Frytki ziemniaczane
b
2
= Grillowanie
o
o
© Potrawy miesne
o
S
< Ciasta
b
&
= Funkde
=
L= Ogrzewanie 1 120 0:06 TAK NIE
Suszenie/wyrastanie off 50 6:00 TAK NIE
Warzywa 100 0:30 NIE TAK
= Ryby a 100 0:15 NIE TAK
o
= Dréb (mieszany program) E 140 0:58 TAK TAK
>
S Knedliki @ 100 0:20 NIE TAK
2
(-]
o Funkgje
=
>
e Oprdznianie wody - 0:05 NIE NIE
Samoczyszczenie <t 100 0:30 NIE TAK

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

Nalezy rozpakowac urzadzenie i usuna¢ wszystkie opakowania transportowe, w tym transportowa tasme klejaca naczynia do
gotowania znajdujaca sie z boku urzadzenia.

Nalezy nacisna¢ zabezpieczenie na rekojesci, wyjac naczynie do gotowania (1) i umiesci¢ rozpakowany ruszt w naczyniu do goto-
wania tak, aby jego podwyzszone krawedzie byty skierowane do gory (2). Naczynie do gotowania nalezy wsunac do frytkownicy
tak, aby zabezpieczenie zamkniecia kliknetfo.



PRZYGOTOWANIE DO GOTOWANIA

Nalezy wyjac z frytkownicy pojemnik na wode i odkrecic z niego zawér (3). Pojemnik nalezy napetni¢ woda z kranu do poziomu
okoto 1 cm ponizej krawedzi (4). Zawdr nalezy nakreci¢ z powrotem, dokrecic go i whozy¢ pojemnik z woda do frytkownicy.

Ostrzezenie: Przed kazdym uzyciem programu do Gotowania na parze, w tym programu mieszanego Drdb, oraz przed kazdym
uzyciem funkcji Samoczyszczenie, nalezy napetni¢ pojemnik wodg. Po zakoriczeniu gotowania nalezy wyjqc pojemnik z urzqdzenia,
oprdznic go, wlozy¢ z powrotem do urzqdzenia i uruchomic funkcje Oprdznianie wody.

Ostrzezenie: Podczas pierwszego uzycia urzqdzenie w wyniku rozgrzania sie jeszcze nieuzywanych elementow grzewczych moze
wydzielac delikatny zapach. To zjawisko jest naturalne i nie wystepuje podczas dalszego uzytkowania.

NAPEENIANIE NACZYNIA DO GOTOWANIA

Do naczynia do gotowania nalezy wtozy¢ odpowiednia ilos¢ sktadnikéw pokrojonych na kawatki odpowiedniej wielkosci lub cate
produkty spozywcze odpowiedniej wielkosci (np. catego kurczaka w programie Dréb).

Ostrzezenie: Naczynia do gotowania nie naleZy przepetnia¢, gorna krawedz wtozonej potrawy musi znajdowac sie ponizej poziomu
gdrnej krawedzi nieprzywierajqcego naczynia do gotowania (5).

Potrawy nalezy zawsze przygotowywa¢ w naczyniu do gotowania z wtozonym rusztem, z wyjatkiem programéw Ciasta i Dréb.

W programie Ciasta potrawe nalezy przygotowywac w odpowiedniej formie zaroodpornej umieszczonej w naczyniu do
gotowania bez rusztu (6).

W programie Dréb nalezy umiesci¢ catego kurczaka itp. bezposrednio na dnie naczynia do gotowania bez rusztu.

Ostrzezenie: W programie Ciasta w razie potrzeby nalezy uzy¢ papieru do pieczenia umieszczonego na dnie naczynia do gotowania
jako podktadki ochronnej pod metalowgq forme do pieczenia.

Wskazéwka: W zaleznosci od rodzaju przygotowywanego dania zalecamy zastosowanie w urzqdzeniu Papierowego wktadu do
frytkownicy kwadratowego DELICIA 23 x 23 cm, 50 szt. (kod 630754).

Przed uzyciem programéw do Gotowania goracym powietrzem (z wyjatkiem programu Ciasta) oraz podczas korzystania
z programu mieszanego Drob nalezy zawsze posmarowac przygotowywane danie cienka warstwa oleju spozywczego przezna-
czonego do smazenia/frytowania.

W przypadku korzystania z innych programéw i funkgji (funkgji goracego powietrza Podgrzewanie potraw, Suszenie/wyrastanie
oraz programéw do Gotowania na parze) nie nalezy smarowac potraw olejem.

Wskazowka: Do szybkiego, wygodnego i rdwnomiernego nanoszenia oleju na potrawy polecamy uzywac Oleju do frytkownic na
gorqce powietrze DELICIA 250 mi (kod 630683) w sprayu.

UZYTKOWANIE

Wiaczenie frytkownicy
Nalezy umiesci¢ frytkownice na réwnej powierzchni na odpowiedniej nieprzepuszczalnej podktadce, z dala od tekstyliéw
kuchennych lub innych przedmiotéw, a nastepnie podtaczyc¢ kabel zasilajacy do gniazdka elektrycznego 230 V.

Frytkownica uruchomi sie w trybie, stand by, a na panelu sterowania bedzie migac przycisk Wtaczenie .

Nacisnij przycisk Wiaczenie, a panel sterowania wyswietli menu domysine Wybdr trybu (Gotowanie goracym powietrzem lub
Gotowanie na parze).

OstrzeZenie: Przed pierwszym uzyciem nalezy wyczyscic system urzqdzenia uruchamiajqc funkcje Samoczyszczenie (patrz ponizej).

Wybor trybu gotowania
W zaleznosci od rodzaju przygotowywanej potrawy (patrz Przepisy) nalezy nacisnac przycisk Gotowanie goracym powietrzem
lub Gotowanie na parze , a panel sterowania wyswietli menu Wyboru programu/funkji w wybranym trybie.

Wybdr programu/funkgji
Nalezy dotknac przycisku wybranego programu lub funkgji. Wyswietlacz pokaze ustawiona temperature w °C (z wyjatkiem
funkgji Opréznianie wody) oraz ustawiony czas przygotowania w godzinach i minutach.
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Zmiana temperatury i czasu przygotowywania
W wybranych programach i funkcjach mozna recznie zmieni¢ ustawiona temperature i czas przygotowywania.

Aby zmieni¢ ustawiong temperature i czas przygotowania, nalezy dotkna¢ przycisku Manualnego ustawiania temperatury lub
przycisku Manualne ustawianie czasu gotowania i za pomocg przyciskw -/+ zmienic temperature i/lub czas gotowania.

Wskazowka: Ustawienie temperatury i czasu gotowania mozna przyspieszy¢ naciskajqc i przytrzymujqc przycisk -/+.

Wiaczenie programu/funkji
Nalezy nacisnac przycisk Wtaczenie, a wybrany program/funkgja uruchomi sie. WHaczy sie podgrzewanie, rozpocznie sie przygo-
towywanie potrawy, a wyswietlacz zaczynie odlicza¢ ustawiony czas.

Podswietlenie
Aby oswietli¢ wnetrze frytkownicy, w dowolnym momencie podczas uzytkowania frytkownicy nalezy nacisnac przycisk
Pod$wietlenie (ponowne nacisniecie przycisku powoduje wytaczenie podéwietlenia).

Przerwanie programu/funkgji — kontrola i odwracanie potrawy podczas gotowania

Podczas przygotowywania potraw we frytkownicy, zwtaszcza w przypadku programéw z goracym powietrzem, zazwyczaj
konieczne jest jednokrotne lub wielokrotne sprawdzenie potrawy i odwrdcenie jej lub potrzasniecie nig w naczyniu do gotowania,
ewentualnie natozenie kolejnej warstwy oleju itp. Dlatego tez w przypadku wszystkich programéw z goracym powietrzem w po-
towie ustawionego czasu gotowania rozlegna sie trzy sygnaty dzwiekowe, a w przypadku programu mieszanego Dréb sygnat ten
rozlegnie sie co 15 minut. To powiadomienie sygnalizuje odpowiedni moment na sprawdzenie i ewentualne odwrdcenie potrawy.

Nalezy wyja¢ naczynie do gotowania z frytkownicy, a uruchomiony program/funkgja zostanie przerwany/-a. Po sprawdzeniu
i odwrdceniu potrawy nalezy wiozy¢ naczynie do gotowania z powrotem do frytkownicy, przerwany program/funkgja zostanie
automatycznie wznowiony/-a, a przygotowywanie potrawy zostanie zakoriczone w pozostatym czasie.

Automatyczne zakoriczenie programu/funkgji

Uruchomiony program/funkgja zostanie automatycznie zakoriczony/-a po uptywie ustawionego czasu. Ogrzewanie wytaczy sie,
rozlegnie sie sygnat dZzwiekowy (3 sygnaty), na wyswietlaczu pojawi sie napis End i po okoto 30 sekundach frytkownica przejdzie w tryb
Lstand by”. Nastepnie nalezy wysunac naczynie z frytkownicy i wyjac gotowe danie za pomocg odpowiednich przyborow kuchennych.

Ostrzezenie: Podczas przenoszenia gorgcych potraw nalezy uzywac srodkow achronnych. Podczas uzywania frytkownicy naczynie do gotowania

Jjest gorqce, istnieje ryzyko poparzenia! Gorgce naczynie do gotowania nalezy zawsze stawia¢ na powierzchni chronionej podktadkg Zaroodporng.
Ostrzezenie: Podczas przygotowywania potrawy niewielka ilos¢ skroplonej pary w postaci wilgoci moze pojawic sie rowniez pod
frytkownicq na gorgce powietrze lub w jej poblizu. Zjawisko to jest naturalnym skutkiem gotowania (zwtaszcza na parze), nie
stanowi wady produktu i nie moze by¢ przedmiotem reklamacji.

Wskazéwka: W razie potrzeby uruchomiony program/funkcje mozna w dowolnym momencie manualnie zakoriczy¢, naciskajgc
i przytrzymujqc przycisk Wtgczenie.

Ogrzewanie

Aby szybko podgrza¢ potrawe w naczyniu do temperatury serwowania, nalezy nacisna¢ przycisk Podgrzewanie, a nastepnie przycisk
Waczenie. Wiaczy sie ogrzewanie goracym powietrzem i potrawa w naczyniu do gotowania zostanie podgrzana do temperatury
serwowania. Po uptywie czasu przygotowywania ogrzewanie wytaczy sie, a funkcja zostanie automatycznie zakoriczona.

Suszenie/wyrastanie

Aby réwnomiernie wysuszy¢ zywno$¢ lub pozostawic ciasto do wyrosniecia w naczyniu do gotowania, nalezy nacisna¢ przycisk
Suszenie/Wyrastanie, a nastepnie przycisk Wtaczenie. Wiaczy sie ogrzewanie goracym powietrzem, a produkty spozywcze beda
suszone lub pozostawione do wyrosniecia przez ustawiony czas. Po ukoriczeniu cyklu przygotowywania ogrzewanie wytaczy sie,
a funkcja zostanie automatycznie zakoriczona.

Oprdznianie wody
Aby szybko oprdzni¢ resztki wody z systemu, nalezy nacisna¢ przycisk Oproznianie wody, a nastepnie przycisk Wiaczenie. Funkga ta
odprowadzi nadmiar wody i wilgoci z systemu do miski na resztki wody. Po ukoriczeniu cyklu funkcja zostanie automatycznie zakoriczona.

Ostrzezenie: Funkcje Oprdznianie wody nalezy stosowac po kazdym zakoriczeniu przygotowywania potraw w programach Goto-
wanie na parze oraz po kazdym uzyciu funkgji Samooczyszczenie. Po zakoriczeniu cyklu nalezy sprawdzic, czy w misce nie pozostata
woda i w razie potrzeby wyjqc jq z frytkownicy i wyla¢ z niej wode.



Samoczyszczenie

Program parowy Samoczyszczenie frytkownicy nalezy stosowa w przypadku silnego zabrudzenia naczynia do gotowania,
rusztu (przypalone resztki, silny thuszcz), wnetrza frytkownicy oraz podczas usuwania kamienia. Nalezy nacisna¢ przycisk Samo-
czyszczenie, a nastepnie przycisk Wiaczenie. Wiaczy sie ogrzewanie parowe i wszystkie wewnetrzne przestrzenie frytkownicy
zostang automatycznie wyczyszczone pod wptywem goracej pary. Po zakoriczeniu cyklu nalezy wyja¢ naczynie do gotowania
z frytkownicy i usuna¢ ewentualne resztki przypalonych potraw z naczynia i wnetrza frytkownicy.

Ostrzezenie: Po kazdym uzyciu funkji Samoczyszczenie nalezy uruchomic funkcje Opréznianie wody.

Usuwanie kamienia wodnego
Kamien wodny powstajacy w wyniku osadzania sie czastek zawartych w wodzie nalezy reqularnie usuwac z systemu frytkowni-
¢y (czestotliwos¢ usuwania kamienia zalezy od twardosci uzywanej wody).

Do pojemnika na wode nalezy wla¢ co najmniej 150 ml mieszanki wody oraz octu i uruchomi¢ funkcgje Samoczyszczenie. Po zakoriczeniu
cyklu nalezy wyja¢ pojemnik, wyla¢z niego pozostata zawartos¢i uruchomic funkge Opréznianie wody. Nastepnie nalezy napetnic pojem-
nik czysta woda, whozy¢ go do frytkownicy i ponownie uruchomic funkcje Samoczyszczenie , ktéra przeptucze system. Nastepnie nalezy
napetni¢ pojemnik czysta woda, whozy¢ go do frytkownicy i ponownie uruchomic funkcje Samoczyszczenie, ktéra przeptucze system.

Komunikaty o btedach, mozliwe przyczyny i rozwiagzania

Jeslina wyswietlaczu panelu sterowania pojawi sie jeden z ponizszych symboli, nalezy postepowac w nastepujacy sposéb:

E12 - w pojemniku skoriczyta si¢ woda

Jesli podczas uzytkowania pojemnik oprézni sie i nie bedzie w nim wody, urzadzenie przerwie prace i wyemituje sygnat
dZwiekowy. Panel dotykowy wyswietli komunikat o btedzie E12, ktéry bedzie migat nieprzerwanie przez 10 minut. Nalezy na-
tychmiast napetnic¢ pojemnik woda i whozy¢ go z powrotem do urzadzenia. Uruchomiony program/funkcja zostanie wznowiony
i w pozostatym czasie zakoiczy przygotowywanie potrawy/cyklu.

Ostrzezenie: Jesli 10-minutowy odstep czasu na uzupetnienie wody w pojemniku upfynie bez uzupefnienia wody, program/funkcja
nie zostanie uruchomiony/-a. Po uzupefnieniu wody i wloZeniu pojemnika do urzqdzenia nalezy manualnie ustawic czas gotowania
potrzebny do zakoriczenia przygotowywania potrawy/funkdi.

EO01, E02, EO3, E04, EO5, E11 — komunikaty o btedach serwisowych

Jesli podczas uzytkowania urzadzenia na wyswietlaczu pojawi sie ktorykolwiek z tych symboli, nalezy odtaczy¢ urzadzenie od
gniazdka i na stronie www.tescoma.pl znalez¢ dane kontaktowe centrum serwisowego TESCOMA.

CZYSZCZENIE

Po kazdym uzyciu nalezy wyczysci¢ nieprzywierajace naczynie do gotowania, wyjmowany ruszt oraz wnetrze frytkownicy pod na-
zyniem do gotowania i po jego bokach. Nalezy wytrzec je papierowa lub ewentualnie wilgotna $ciereczka z delikatnym roztworem
ptynu do mycia naczyn i wysuszy¢. Wyjmowany ruszt mozna my¢ w zmywarce.

Ostrzezenie: Naczynie do gotowania, wyjmowany ruszt i wnetrze frytkownicy pod i wokdt naczynia do gotowania nalezy
utrzymywac czyste i suche.

Po kazdym uzyciu nalezy wylac niewykorzystang wode ze pojemnika.

Po kazdym uzyciu nalezy sprawdzi¢ miske na resztki wody oraz zbiornik na skroplong pare wodna. W razie potrzeby nalezy wyjac
miske na resztki wody z frytkownicy (7) i wylac jej zawartos¢. Nalezy wyja¢ zbiornik na skroplong pare wodna z frytkownicy (8)
i wyla¢ zgromadzona wode. Miske i zbiornik mozna my¢ w zmywarce.

W razie potrzeby nalezy wyczyscic szklane okienko wewnatrz naczynia do gotowania srodkiem do czyszczenia szkta.
Zewnetrzne czesci frytkownicy nalezy w razie potrzeby przetrze¢ wilgotna $ciereczka i wysuszyc.

PRZECHOWYWANIE

Jesli urzadzenie nie bedzie uzywane przez dtuzszy czas, nalezy odtaczy¢ wtyczke przewodu zasilajacego od sieci elektrycznej.
Frytkownice nalezy przechowywac odtaczong od sieci elektrycznej, w suchym miejscu, z dala od Zrodet ciepta.

RECYKLING
=== Produktu elektrycznego nie nalezy wyrzuca¢ do odpaddw komunalnych, ale oddac do zhiérki odpaddw elektrycznych.
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@ NAVOD NA POUZITIE

BEZPECNOSTNE POKYNY
DOKLADNE SI PRECITAJTE NAVOD A USCHOVAJTE HO NA NESKORSIE POUZITIE.

Pristroj moze byt pouzivany len v elektrickej sieti 230 V. Je urceny len pre nekomercné doméce pouzitie, nepouzivajte ho vo
vonkajSom prostredi.

Zapojte pristroj do riadne nain3talovanej sietovej zasuvky s ochrannym kontaktom.

Toto zariadenie mozu pouzivat deti od 8 rokov, osoby s telesnym, senzorickym a mentalnym hendikepom a neskdseni uZivatelia
za predpokladu, Ze budd pod dohladom alebo pouceni o bezpecnom pouZiti zariadenia.

Deti sa nemdzu so zariadenim hrat. Cistenie a tdrzbu mozu prevadzat iba deti starie ako 8 rokov, a to len pod dohladom.
Zariadenie a napdjaci kdbel uchovavajte mimo dosahu deti mladsich 8 rokov.

Toto zariadenie musi stat na stabilnom povrchu a jeho rukovat musi byt otocend tak, aby sa predislo rozliatiu horcich tekutin.
& Povrch zariadenia méZe byt pocas pouzivania horci.

Nikdy nepoutzivajte toto zariadenie v kombindcii s externym ¢asovacom alebo samostatnym systémom dialkového ovlddania.
Nikdy nepondrajte Ziadnu Cast zariadenia ani napajacieho kdbla alebo zastrcky do vody ani inej tekutiny.

Ak ddjde k poskodeniu napdjacieho kabla, musi opravu alebo vymenu zaistit vyrobca alebo jeho servisny technik, pripadne
osoba s odpovedajticou kvalifikiciou. Predidete tak nebezpecenstvu poranenia.

Po kazdom pouZiti zariadenie dokladne ofistite. Podrobnosti vid kapitola Cistenie. Zvldstnu pozornost venuijte tomu, ktoré casti
je mozné ponorit do vody alebo ktoré je mozné umyvat v umyvacke riadu.

Pred zapojenim zariadenia do zasuvky alebo jeho zapnutim sa vzdy uistite, Ze méte suché ruky.
Zariadenie pouZivajte iba na stabilnom, bezpecnom, suchom a rovnom povrchu.
Dotykovy ovlddaci panel udrzujte vZdy disty, zbaveny vietkej mastnoty a vlhkosti.

Ak pristroj nie je mozné spustit alebo ovladat, odpojte ho zo zasuvky, skontrolujte spravne vlozenie varnej nddoby a i je ovlddaci
panel Cisty. Pristroj nechajte mintitu odpojeny a az potom ho znova pripojte do elektrickej siete. Ak chyba pretrvava, obrétte sa
na Servisné stredisko, vid'kapitola Chybové hlésenia, mozné priciny a riedenia.

Ak je zariadenie ponechané bez dozoru, ak ho nepouzivate alebo ho cheete istit, uistite sa, Ze je vypnuté a odpojené zo zasuvky.
Pocas pouzivania nikdy nenechévajte zariadenie bez dozoru.

Pred Cistenim alebo uschovanim nechajte vzdy zariadenie celkom vychladnut.

Ak zariadenie spadlo, vykazuje akékolvek znamky poskodenia alebo netesni, prestarite ho pouzivat.

Nenechdvajte kdbel visiet z pracovnej plochy ani dotykat sa horticich povrchov.

PouZivajte iba vyrobcom odporicané nahradné diely a prisluSenstvo.

Zhora aj po strandch nechajte vzdy dostatok volného priestoru, aby mohol vzduch volne cirkulovat.

Pri prevédzke zariadenia zabranite jeho kontaktu s akymikolvek horlavymi materidlmi (napr. zclony, tapety alebo obklady).

Pri pouzivani zariadenia na povrchoch citlivych voci teplu je potrebné dbat na zvySend opatrnost. Odporticame pouzit izola¢nd
podlozku.

TECHNICKE PARAMETRE
Napajanie: AC220-240V, 50—60 Hz
Prikon: 1700 W

Objem varnej nadoby: 7,01

Objem zasobnika na vodu: 1,31




POPIS

. Vyberatelny zdsobnik na vodu s ventilom
. Dotykovy ovlddaci panel

. Vyberatelnd varnd nddoba

. Vyberatelny rost

. Rukovt's poistkou

. Skleneny priezor

. Vyberatelnd miska na zvy3kovid vodu

. Vyberatelnd nddrZka na parny kondenzét
. Ventilatné mriezka

WoOoONSOAUVIEWN=

a) Spustenie
b) Osvetlenie
«) Teplovzdusné varenie
Varenie v pare
Programy na Teplovzdusné varenie
e-1) Zemiakové hranolceky
e-2) Grilovanie
e-3) Pokrmy z mdsa
e-4) Mucniky
f) Teplovzdusné funkcie
f-1) Ohrievanie pokrmov
f-2) Sudenie/kysnutie

d
e

)
)

g) ProgramynaVarenievpareakombinovanévarenie
g-1) Zelenina
g-2) Ryby
g-3) Hydina (kombinovany program)
g-4) Knedle
h) Parné funkcie
h-1) Vypustenie vody
h-2) Samocistenie
i) Manuélne nastavenie teploty
j) Manuélne nastavenie doby varenia
k) Teplota varenia
1) Doba varenia v mindtach

61



62

PREHLAD REZIMOV, PROGRAMOV A FUNKCIi
ReZimy varenia
Teplovzdusna naparovacia fritéza PRESIDENT pontika pripravu pokrmov vo dvoch rezimoch varenia.

Teplovzdusné varenie

Varenie v pare a kombinované varenie

Ovlédacie prvky reZimov st na riadiacom dotykovom paneli pristroja rozdelené do 2 samostatnych sekcii.

Programy na Teplovzdu3né varenie

Zemiakové hranolceky
Program na pripravu zemiakovych hranolcekov a krokiet, americkych zemiakov a pod.

2 Grilovanie
Program na grilovanie hamburgerov, idenin, zeleniny, syrov, toastov typu, bruschetta’, parkov v listkovom ceste a pod.

Pokrmy z masa
Program na pripravu reziiov, steakov, porciovanej hydiny, marinovaného madsa a pod.

Mucniky

Program na pripravu piskétovych mucnikov, kolécov, muffinov, tortovych korpusov a pod.
Programy na Teplovzdu3né varenie pouZivaju na pripravu pokrmov horuci vzduch s prednastavenou teplotou a dobou pripravy.
Obidva mozete pred spustenim ktoréhokolvek teplovzdusného programu manudlne upravit.

Upozornenie: Teplota a doba pripravy v teplovzdusnej fritéze sa od zauZivanej teploty a doby pripravy bezne u pokrmov pripravova-
nych v klasickej rire na pecenie alebo teplovzdusnej riire casto IiSi. Na dosiahnutie potrebného stupnia tepelnej tpravy a poZadovanej
chuti pokrmu vyZaduje teplovzdusnd fritéza obvykle inti dobu pripravy aj indi pracovnu teplotu. Pri pouZiti teplovzdusnej fritézy
PRESIDENT preto pouzivajte programom prednastaventi alebo manudine nastavend pracovnti teplotu aj dobu pripravy.

Teplovzdusné funkcie

Ohrievanie pokrmov
mmll \a rychle ohriatie pokrmu na servirovaciu teplotu.

P Susenie/kysnutie
=8 Na rovnomerné susenie ovocia, byliniek a pod. a rychle kysnutie ciest.

Teplovzdusné funkcie pouzivaju hortci vzduch s prednastavenou optimalnou teplotou a dobou trvania. Prednastavent teplotu aj
dobu trvania mozete pred spustenim ktorejkolvek teplovzdusne;j funkcie manudine upravit.

Programy na Varenie v pare a kombinované varenie

Zelenina
Na naparovanie a varenie zeleniny a pod. v pare.

Ryby
Na varenie ryh, morskych plodov a pod. v pare.

E Hydina (kombinovany program)
Na stcasné teplovzdu3né a parné varenie celej hydiny (mensie kurca), pecenie hydinovych rolad, mésovej sekanej a pod.
@ Knedle

Na varenie kysnutych knedli vratene knedli z tvarohového cesta, plnenych knedli aj zemiakovych knedlia pod. v pare.

Programy na Varenie v pare pouzivaju hortcu vodnt paru (100 °C) a prednastavend optimélnu dobu pripravy. Teplotu hortcej
pary nie je mozné upravit, prednastavent dobu pripravy mézete manuélne upravit.

Pozndmka: Program Hydina kombinuje obidva rezimy (teplovzdusné aj parné varenie) siicasne. Prednastaventi teplotu aj dobu
pripravy méZete manudine upravit.



Parné funkcie

Vypustenie vody
Rychle vypustenie zvyskovej vody zo systému po pouZiti kazdého programu na Varenie v pare a po pouZiti funkcie

Samocistenie.

i Samocdistenie
el /\tomatizované vycistenie systému a vniitornych priestorov fritézy vrétane varnej nadoby a rostu pri ich silnom znecisteni
(silnd mastnota, pripecené zvysky pokrmov a pod.)

Funkcia Vypustenie vody prebieha bez pouZitia hordcej pary a ma prednastavend dobu trvania, ktord nie je mozné manudine upravit.

Funkcia Samocistenie prebieha s pouZitim horticej pary a mé prednastavend dobu trvania, ktorti nie je mozné manuélne upravit.

TABULKA REZIMOV, PROGRAMOV A FUNKCI

Prednastavena
doba varenia/cyklu  Horucivzduch  Horica para
(h:min)

Dotykové Prednastavena

o tladidlo teplota °C

Zemiakové hranolceky

= g
>§ Grilovanie
N>
= .
. Pokrmy z méisa &
Z y .
-
o Miéniky
o)
% Funkcie
(=
Ohrievanie m 120 0:06 ANO NIE
Susenie/kysnutie off 50 6:00 ANO NIE
£ Zelenina 100 0:30 NIE ANO
>N
& Ryby m 100 0:15 NIE ANO
~E i i j A Al
s Hydina (kombinovany program) E 140 0:58 NO NO
= .
= Knedle E 100 0:20 NIE ANO
£
IS Funkcie
<
= Vypustenie vody - 0:05 NIE NIE
<
a- Samotistenie frong 100 0:30 NIE ANO
PRED PRVYM POUZITIM

Pristroj vybalte a odstrante vetky prepravné obaly vrétane prepravnej lepiacej pasky varnej nadoby na boku pristroja.

Stlacte poistku na rukoviti, vyberte varnd nddobu (1) a vybaleny ro3t umiestnite do varnej nddoby tak, aby jeho vyvy3ené okraje
smerovali hore (2). Varnt nddobu zasunite spat do fritézy, aby uzatvdracia poistka zacvakla.
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PRIPRAVA NA VARENIE

Z fritézy vyberte zsobnik na vodu a odskrutkujte z nej ventil (3). Do zdsobnika napustite vodu z vodovodu cca 1 cm pod okraj (4).
Ventil naskrutkujte spat, dotiahnite a zdsobnik s vodou vlozte do fritézy.

Upozornenie: Zdsobnik napliite vodou pred kazdym pouZitim programu na Varenie v pare vrdtane kombinovaného programu
Hydina a pred kazdym pouzitim funkcie Samocistenie. Po ukonceni varenia zdsobnik vyberte z pristroja, vyprdzdnite ho, vioZte spét
do pristroja a spustite funkciu Vypustenie vody.

Upozornenie: Pocas prvého pouZitia moZe spotrebic vyddvat vplyvom zahriatia doteraz nepouzivanych vyhrievacich telies mierny
zdpach. Tento jav je prirodzeny a pri dalSom pouZivani sa uZ neobjavuje.

PLNENIE VARNEJ NADOBY

Do varnej nddoby vkladajte primerané mnoZstvo surovin naporciovanych na potrebnd velkost, pripadne celé potraviny zodpove-
dajicej velkosti (napr. celé kurca v programe Hydina).

Upozornenie: Varni nddobu nepreplfiujte, horny okraj vioZeného pokrmu musi byt pod troviiou horného okraja antiadhéznej
varnej nddoby (5).

Pokrmy pripravujte vZdy vo varnej nddobe s vlozenym roStom, s vynimkou programov Mi¢niky a Hydina.
V programe Mdcniky pripravujte pokrm vo vhodnej Ziaruvzdornej forme umiestnenej vo varej nddobe bez rostu (6).
V programe Hydina umiestnite celé kurca a pod. priamo na dno varnej nddoby bez rostu.

Upozornenie: V programe Mucniky pouZite v pripade potreby ako ochranni podlozku pod kovovii formu na pecenie, papier na
pecenie umiestneny na dno varnej nddoby.

Dobry tip: Podla drubu pripravovaného pokrmu odporticame pouzivat pri poufiti pristroja Papierovii formu do fritézy Stvorcovii
DELICIA 23 x 23 cm, 50 ks (kdd 630754).

Pred pouZzitim programov na Teplovzdu3né varenie (s vynimkou programu Mdcniky) a pri pouZiti kombinovaného programu
Hydina naneste na pripravovany pokrm vzdy tenku vrstvu pokrmového oleja uréeného na vyprazanie/fritovanie.

Pri poufiti ostatnych programov a funkii (teplovzdusné funkcie Ohrievanie pokrmov, Susenie/kysnutie a programy na Varenie
v pare) pokrmy olejom nepotierajte.

Dobry tip: Ako idediny na rychle, pohodiné a rovnomerné nandsanie oleja na pokrmy odporticame pouzivat Olej do teplovzdusnych
fritéz DELICIA 250 ml (kdd 630683) v spreji.

POUZITIE

Spustenie fritézy
Teplovzdusnd fritézu umiestnite na vhodnu nepriepustnti podlozku na rovnej ploche mimo dosahu kuchynskych textilii alebo
inych predmetov a privodny kabel zapojte do zastrcky elektrickej siete 230V.

Fritéza sa spusti v rezime ,stand by” a na ovlddacom paneli bude prerusovane svietit tlacidlo Spustenie .

Dotknite sa tlacidla Spustenie a ovlddaci panel zobrazi vychodiskové menu pre Volbu rezimu (Teplovzdusné varenie alebo Varenie v pare).
Upozornenie: Pred prvym pouZitim vycistite systém pristroja spustenim funkcie Samocistenie (vid'nizsie).

Volba rezimu varenia

Podla druhu pripravovaného pokrmu (vid'Recepty) sa dotknite tlacidla na Teplovzdusné varenie alebo na Varenie v pare
a ovlddaci panel zobrazi menu na Volbu programu/funkcie vo zvolenom rezime.

Volba programu/funkcie
Dotknite sa tlacidla pozadovaného programu alebo pozadovanej funkcie. Displej zobrazi prednastavent teplotu v °C (s vynimkou
funkcie Vypustenie vody) a prednastavend dobu pripravy v hodinéch a mindtach.



Uprava teploty a doby pripravy

Pri vybranych programoch a funkciach mozete prednastavend teplotu a dobu pripravy manualne upravit.

Na Upravu prednastavenej teploty a doby pripravy sa dotknite tlacidla Manudlne nastavenie teploty alebo tlacidla Manudlne
nastavenie doby varenia a pomocou tlacidiel -/+ teplotu a/alebo dobu varenia upravte.

Dobry tip: Nastavenie teploty aj doby varenia moZete urychlit dlhym stlacenim tlacidla -/+.

Spustenie programu/funkcie
Dotknite sa tlacidla Spustenie a zvoleny program/funkcia sa spusti. Zapne sa ohrev, priprava pokrmu sa spusti a displej zatne
odpocitavat nastaveny cas.

Osvetlenie
Na osvetlenie vndtorného priestoru fritézy sa kedykolvek pocas pouZitia fritézy dotknite tlacidla Osvetlenie (opakovanym
dotykom tlacidla osvetlenie vypnete).

Prerusenie programu/funkcie - kontrola a tiprava pokrmu pocas varenia

Pocas pripravy pokrmov vo fritéze je obvykle nutné, a to najma pri teplovzdusnych programoch, raz alebo opakovane pokrm skontro-
lovat a vo varej nadobe ho obrétit alebo pretrepat, pripadne naniest dalSiu vrstvu oleja a pod. Preto sa u vSetkych teplovzdusnych
programoch ozve v polovici nastavenej doby varenia zvukovy signal v podobe trojitého pipnutia, pri kombinovanom programe
Hydina sa tento signal ozve kazdych 15 mindit. Toto upozornenie signalizuje vhodny ¢as na kontrolu a pripadnd tpravu pokrmu.

Varnd nddobu vysurite z fritézy a spusteny program/funkcia sa prerusi. Po kontrole a iprave pokrmu vlozte varnt nddobu spat do
fritézy, preruseny program/funkcia sa automaticky nadviaze a priprava pokrmu sa v zostavajucej dobe dokonci.

Automatické ukoncenie programu/funkcie

Spusteny program/funkcia sa po uplynuti nastavenej doby automaticky ukondi. Vypne sa ohrev, ozve sa zvukovy signal (3 pipnutia),
displej zobrazi ndpis End a po cca 30 sekundéch fritéza prejde do rezimu,,stand by". Potom vysurite varnd nddobu z fritézy a pripraveny
pokrm vhodnym ndradim odoberte.

Upozornenie: Pri manipuldcii s horicimi pokrmami pouZivajte ochranné prostriedky. Varnd nddoba je pri pouZiti fritézy horica,
hrozi nebezpecenstvo obarenia! Hordcu varnti nddobu odkladajte vZdy na povrch chrdneny Ziaruvzdornou podloZkou.
Upozornenie: Pocas pripravy pokrmu sa méZe malé mnoZstvo skondenzovanej pary vo forme vihkosti objavit aj pod teplovzdusnou
fritézou alebo v jej blizkosti. Tento jav je prirodzenym ddsledkom varenia (najmd parného), nie je chybou vyrobku a neméze byt
predmetom reklamdcie.

Dobry tip: V pripade potreby moZno spusteny program/funkciu manudine kedykolivek ukoncit dihym stlacenim tlacidla Spustenie.

Ohrievanie

Na rychle ohriatie pokrmu vo varnej nddobe na servirovaciu teplotu sa dotknite tlacidla Ohrievanie a potom tlacidla Spustenie.
Zapne sa teplovzdusny ohrev a pokrm sa vo varnej nddobe ohreje na servirovaciu teplotu. Po uplynuti doby pripravy sa ohrev
vypne a funkcia sa automaticky ukondi.

Susenie/kysnutie

Na rovnomerné susenie potravin alebo kysnutie cesta vo varnej nadobe sa dotknite tlacidla SuSenie/kysnutie a potom tlacidla
Spustenie. Zapne sa teplovzdusny ohrev a potraviny sa budu pocas nastavenej doby susit alebo kysndt. Po dokonceni cyklu sa
ohrev vypne a funkcia sa automaticky ukoni.

Vypustenie vody
Na rychle vypustenie prebytocnej vody zo systému sa dotknite tlacidla Vypustenie vody a potom tlacidla Spustenie. Funkcia odvedie
vetku prebytocnt vodu a vihkost zo systému do misky na zvyskovi vodu. Po dokonceni cyklu sa funkcia automaticky ukondi.

Upozornenie: Funkciu Vypustenie vody pouZivajte po kazdom ukoncen pripravy pokrmov s programami na Varenie v pare a po
kazdom pouZiti funkcie Samocistenie. Po dokonceni cyklu skontrolujte misku na zvyskovii vodu a v pripade potreby ju vyberte z fritézy
avylejte.
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Samocdistenie

Program parného Samocistenia fritézy pouzivajte pri silnom znecisteni varnej nddoby, rostu (pripaleniny, silnd mastnota), vnd-
tornych priestorov fritézy a pri odstraiiovani vodného kamenia. Stlacte tlacidlo Samocistenie a potom tlacidlo Spustenie. Zapne
sa parny ohrev a vietky vntitorné priestory fritézy sa vplyvom horticej pary automaticky vycistia. Po ukonceni cyklu vyberte varni
nddobu z fritézy a odstrante pripadné uvolnené zvy3ky pripecenych pokrmov z nddoby aj vnitornych priestorov fritézy.

Upozornenie: Po kazdom pouZiti funkcie Samocistenie spustite funkciu Vypustenie vody.

Odstranenie vodného kameiia
Vodny kamei vznikajici vplyvom zachytavania sedimentov obsiahnutjch vo vode odstrariujte zo systému fritézy v pravidelnych
intervaloch (dlzka intervalu sa bude IiSit podla stupnia tvrdosti pouzivanej vody).

Do zésobnika na vodu nalejte minimalne 150 ml zmesi vody a bieleho octu a spustite funkciu Samocistenie. Po dokonceni cyklu
zdsobnik vyberte, vylejte z neho zvy3ny obsah a spustite funkciu Vypustenie vody. Potom zdsobnik na vodu napliite Cistou vodou,
vloZte do fritézy a znovu spustite funkciu Samocistenie, ktord systém preplachne. Nakoniec zdsobnik aj misku na zvy3kovi vodu
vyprazdnite, umyte ich teplou vodou s Cistiacim prostriedkom, oplachnite a vysuste.

Chybové hlasenia, mozné priciny a riesenie

Ak displej zobrazi na ovlddacom paneli niektory z nizsie uvedenych symbolov, postupuijte takto:

E12 - v zasobniku dosla voda

Ak sa zdsobnik pocas pouzivania vyprézdni a nebude v fiom voda, prevadzka pristroja sa prerusi a ozve sa zvukovy signél. Dotykovy
panel zobrazi na displeji chybové hlasenie E12, ktoré bude nepretrzite blikat po dobu 10 mindt. Zasobnik ihned napliite vodou
avlozte ho spét do pristroja. Spusteny program/funkcia sa nadviaze a vo zvy$nom case pripravu pokrmu/cyklus dokonci.
Upozornenie: Ak 10 miniitovy interval na doplnenie vody do zdsobnika uplynie bez doplnenia vody, program/funkcia sa nenad-
viaze. Po doplneni vody a vloZeni zdsobnika do pristroja je nutné dobu varenia potrebnui na dokoncenie pripravy pokrmuy/funkcie
manudine nastavit.

EO01, E02, EO3, E04, EO5, E11 — servisné chybové hlasenia

Ak sa pocas poufZitia pristroja na displeji zobrazi ktorykolvek z tychto symbolov, pristroj odpojte zo zdsuvky a na strankach
www.tescoma.sk vyhladajte kontakt na Servisné stredisko TESCOMA.

CISTENIE

Po kazdom pouZiti vycistite antiadhéznu vamu nédobu, vyberatelhy rost a vntorny priestor fritézy pod varnou nadobou a po jej
strandch. Vytrite ich papierovou alebo pripadne vlhkou utierkou s jemnym sapondtovym roztokom a vysuste, vyberatelny rodt je
vhodny do umyvacky.

Upozornenie: Varnii nddobu, vyberatelny rost a vnuitorny priestor fritézy pod a okolo varnej nddoby udrZujte suché a Cisté.
Po kazdom pouZiti vylejte nespotrebovand vodu zo zsobnika.

Po kazdom poutZiti skontrolujte misku na zvyskovti vodu aj nddrzku na kondenzét. V pripade potreby odoberte misku na zvy3kovi
vodu z fritézy (7) a obsah vylejte. Nadrzku na kondenzat vysuiite z fritézy smerom von (8) a zhromazdend vodu vylejte. Misku aj
nadrzku mozno umyvat'v umyvacke.

Skleneny priezor vo vniitri varnej nddoby Cistite v pripade potreby prostriedkom na Cistenie skla.
Vonkajsie Casti fritézy Cistite v pripade potreby vihkou utierkou a osuste.

SKLADOVANIE

Ak pristroj nebudete dlhsiu dobu pouzivat, odpojte zéstrcku privodového kabla z elektrickej siete. Fritézu skladujte odpojend
z elektrickej siete, na suchom mieste mimo vplyvu tepla.

RECYKLACIA
wmm  Vyrobok nepatri do komundlneho odpadu, ale do spatného odberu elektroodpadu.




(@ HASZNALATI UTMUTATO

BIZTONSAGI ELOIRASOK
FIGYELMESEN OLVASSA EL A HASZNALATI UTMUTATOT, ES ORIZZE MEG KESOBBI HASZNALATRA.

A késziilék kizarélag 230 V-os elektromos haldzaton hasznédlhatd. Csak nem kereskedelmi célt, haztartdsi hasznalatra késziilt,
kiiltéren ne haszndlja.

A késziiléket egy megfelelGen beszerelt hélézati aljzathoz csatlakoztassa, amely megfeleld érintésvédelemmel rendelkezik.

A késziiléket 8 évesnél iddsebb gyermekek, valamint testi, érzékszervi vagy szellemi fogyatékkal €1, illetve tapasztalatlan
felhasznélok is hasznalhatjék, ha feliigyelet mellett teszik, vagy megfeleld tdjékoztatdst kaptak a biztonsdgos haszndlatrol.

Gyermekek nem jétszhatnak a késziilékkel. A tisztitdst és karbantartdst csak felnGttek, illetve 8 év feletti gyermekek végezhetik,
kizérélag feliigyelet mellett. A késziiléket és a tapkabelt 8 év alatti gyermekek el6l mindig tartsa elzérva.

A késziiléket stabil feliileten kell elhelyezni, a fogantytt tgy kell forditani, hogy elkeriilhetd legyen a forr6 folyadék kiomlése.
& Akésziilék feliilete hasznalat kozben felforrésodhat.

Soha ne haszndlja a késziiléket kiilsd iddzitével vagy kiilon tvirdnyitd rendszerrel.

A késziilék, a tapkabel vagy a csatlakozd semmilyen részét ne meritse vizbe vagy mas folyadékba.

Ha a tapkabel megséril, a javitast vagy cserét a gyarténak, szerviztechnikusaiknak vagy megfeleld képesitéssel rendelkezd
személynek kell elvégeznie. Ezdltal elkeriilhetd a sériilések veszélye.

Minden hasznélat utén alaposan tisztitsa meg a késziiléket. Részletekért lasd a Tisztitds cimi fejezetet. Kiilondsen tigyeljen arra,
hogy mely részek merithetdk vizbe vagy tisztithaték mosogatdgéphen.

A késziilék hldzatra csatlakoztatdsa vagy bekapcsoldsa el6tt mindig gy6zddjon meg arrdl, hogy a keze szdraz.
A késziiléket kizardlag stabil, biztonsagos, széraz és sik feliileten hasznalja.
Az érint6panelt tartsa mindig tisztan, zsiradékoktol és nedvességtél mentesen.

Ha a késziilék nem indul el vagy nem lehet vezérelni, hizza ki a hlézatbdl, ellendrizze a féz6edény megfeleld behelyezését és
az érintGpanel tisztasgat. Hagyja a késziiléket egy percig dramtalanitva, majd csatlakoztassa tjra az elektromos halézathoz. Ha
a hiba tovabbra is fennall, forduljon a Szervizkdzponthoz, Iasd a Hibaiizenetek, lehetséges okok és megoldasok cimii fejezetet.

Ha a késziiléket feliigyelet nélkiil hagyja, nem haszndlja, vagy tisztitani kivanja, mindig gy6zddjon meg arrdl, hogy a késziilék ki
van kapcsolva, majd hizza ki a haldzatbdl. Hasznalat kdzben soha ne hagyja feliigyelet nélkiil.

Tisztitas vagy elpakolds eldtt mindig hagyja teljesen kihdlni a késziiléket.

Ha a késziilék leesett, sériilést mutat, vagy szivérog, ne haszndlja tovabb.

Ne hagyja a kabelt leldgni a munkafeliiletrdl, illetve forr feliletekkel érintkezni.

Csak a gydrto altal ajénlott pdtalkatrészeket és tartozékokat haszndlja.

A késziilék felett és oldalain mindig hagyjon elegendd szabad helyet a leveg6 szabad dramlasahoz.

Ugyeljen ra, hogy a késziilék miikidés kozben ne érintkezzen gydlékony anyagokkal (példéul fiiggony, tapéta, lambéria).

Hdérzékeny feliileten torténd haszndlatkor legyen kiilondsen dvatos. Javasoljuk hészigeteld alatét alkalmazasat.

MUSZAKI PARAMETEREK

Tapfesziiltség: AC 220240V, 5060 Hz
Teljesitményfelvétel: 1700 W
Afézéedény térfogata: 7,01
Aviztartaly rtartalma: 1,3
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LEIiRAS

. Kivehetd viztartély szeleppel

. Erintdpaneles vezérlés

. Kivehetd f6z6edény

. Kivehetd racs

. Biztonsagi zdrral elldtott fogantyt

. Uveg betekintéablak

. Kivehetd maradékviz-tdlca

. Kivehetd tartdly a lecsapddott parahoz
. Szell6zracs

WoOONSOAUVIE WN=

a) Inditds

b) Vildgitds

¢) Forrélevegds siités

d) Parolas

e) Forrélevegds siitési programok
e-1) Siilt krumpli
e-2) Grillezés
e-3) Husételek
e-4) Desszertek

f) Forrélevegds funkciok
£-1) Etelek melegitése
f-2) Szaritas/kelesztés

g) Péroldsi és kombinalt siitési programok
g-1) Zoldségek
g-2) Halak
g-3) Szarnyasok (kombindlt program)
g-4) Gombdcok

h) Parolasi funkciok
h-1) Vizleeresztés
h-2) Ontisztitas

i) Hémérséklet egyéni bedllitdsa

j) F6zésiidd egyéni bedllitdsa

k) Fozési hémérséklet

) Fézésiid6 perchen



UZEMMODOK, PROGRAMOK ES FUNKCIOK ATTEKINTESE

Fozési iizemmédok
A PRESIDENT forrdlevegds g6zolds fritdz két lizemmodot kinal.

Forrélevegos siités

oy Parolas és kombinalt siités

Az izemmédok vezérlGelemei a késziilék érintdpaneljén két onalld szekcidban talélhatok.

Forrdlevegds siitési programok

Siilt krumpli
Program siilt krumpli, krokett, amerikai burgonya stb. készitéséhez

Grillezés
Program hamburgerek, kolbdszok, zoldségek, sajtok, bruschetta jelleg(i piritdsok, leveles tésztdba csomagolt virsli sth.
grillezéséhez.

Husételek
Program rdntott his, steak, darabolt szérnyas, pacolt his stb. elkészitéséhez.

Desszertek

Program piskéta jellegii siitemények, piték, muffinok, tortaalapok stb. siitéséhez.
A forrdlevegds siitési programok az ételek elkészitéséhez forrd levegét haszndlnak eldre bedllitott homérséklettel és siitési
iddvel. Ezeket barmely forrélevegds program inditasa el6tt manudlisan is médosithatja.

Figyelmeztetés: A forrélevegds fritézben bedilitott hdmérséklet és siitési idd gyakran eltér a hagyomdnyos siitében vagy légkeve-
réses siitdben megszokott értékektdl. Az ételek megfeleld dllagdnak és kivdnt izének eléréséhez a fritdz dltaldban mds hdmérsékletet
és eltérd siitési iddt igényel. Ezért a PRESIDENT forrdlevegds gézolds fritéz haszndlatakor mindig a programban eldre bedllitott vagy
manudlisan megadott hémérsékletet és siitési idét alkalmazza.

Forrélevegds funkciok

Etelek melegitése
il )7 ételek télaldsi hémérsékletre torténd gyors felmelegitéséhez.
Szaritas/kelesztés
Gyiimdlcsok, fiszerndvények sth. egyenletes szdritasahoz, valamint tésztak gyors kelesztéséhez.
Aforrélevegds funkciok eldre bedllitott, optimélis hémérsékletet és id6tartamot hasznalnak. Az eldre bedllitott, hémérsékletet
és iddtartamot barmely funkcid inditdsa el6tt manudlisan is modosithatja.

Parolasi és kombinalt siitési programok
Zoldségek

Z6ldségek és hasonldk parolasahoz.

a Halak

Halak, tenger gyiimdlcsei stb. paroldsahoz.

E Szarnyasok (kombinalt program)
Kisebb egész szarnyasok (példdul csirke), szdrnyasokhdl késziilg tekercsek vagy fasirt eqyideji forrélevegds és
9626165 elkészitéséhez.
Gombécok

Kelt gombdcok, tirés gombécok, toltott vagy burgonyds gombdcok, zsemlegombdcok, knédli és hasonlék gézben torténd
f6zéséhez.

A paroldsi programok forré gézt (100 °C) és eldre bedllitott optimalis elkészitési id6t hasznélnak. A g6z hémérséklete nem
médosithatd, az eldre bedllitott elkészitési id6t azonban manudlisan megvaltoztathato.

Megjegyzés: A Szdrnyasok program egyesiti a két iizemmddot (forrélevegds sités és pdrolds). A bedllitott hdmérséklet és siitési idd
manudlisan mddosithatd.
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Pérolasi funkciok
|y Vizleeresztés )
A maradék viz gyors leeresztésére a rendszerbdl minden Parolds program, illetve az Ontisztitds funkcié utdn.
Py Ontisztitas
Ml \ rendszer és a fritdz belsé terének automatikus tisztitasara szolgal, beleértve a fézedényt és a racsot is, erdsebb
szennyez6dések (zsir, odaégett ételmaradékok) esetén.

AVizleeresztés funkcio forrd g6z nélkiil mikodik, eldre beallitott idétartammal, amely nem mddosithatd.

Az Ontisztités funkci6 forré gdzzel miikadik, elgre beallitott id6tartammal, amely szintén nem mddosithatd.

UZEMMODOK, PROGRAMOK ES FUNKCIOK TABLAZATA

Eldre beallitott Elére bedllitott

Program Erintégomb Forré levegd Forré g6z

hémérséklet °C siitési/ciklusidd (6:p)

Siilt krumpli
Grillezés

Husételek

D8

Siitemények

Funkciok

Forrolevegds iizemmod

Melegités t 120 0:06 IGEN NEM
Szdritas/kelesztés oll 50 6:00 IGEN NEM
fé Zoldség 100 0:30 NEM IGEN
§ Halak a 100 015 NEM IGEN
=
% Szarnyasok (kombindlt program) E 140 0:58 IGEN IGEN
=
= 3 .
g Gombdcok @ 100 0:20 NEM IGEN
-

Funkciok

v

v

‘@

S Vizleeresztés 0 - 0:05 NEM NEM

s =

P Ontisztitas ot 100 030 NEM IGEN
AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

(somagolja ki a késziiléket, és tévolitson el minden csomagoldanyagot, beleértve a f6z6edény oldalan Iévd széllitasi ragasztd-
szalagot is.

Nyomja meg a fogantyu biztonsagi zarjat, vegye ki a féz6edényt (1), majd helyezze bele a kicsomagolt racsot tigy, hogy a kiemel-
kedd szélei felfelé nézzenek (2). Tolja vissza a féz6edényt a fritézbe, amig a zdréretesz be nem kattan.



ELOKESZITES FOZESHEZ

Vegye ki a viztartalyt a frit6zb6l, és csavarja le rdla a szelepet (3). Toltse meq a tartlyt csapvizzel kb. 1 cm-rel a perem alatt (4).
(savarja vissza a szelepet, htizza meg, majd helyezze vissza a viztartalyt a fritdzbe.

Figyelmeztetés: A tartdlyt minden egyes Pdrolds program elditt — ideértve a Szdrnyasok kombindlt programot és az Ontisztitds
funkcidt is — fel kel tolteni vizzel. A fozés befejezése utdn vegye ki a tartdlyt a késziilékbdl, iiritse ki, helyezze vissza, majd inditsa el
a Vizleeresztés funkcict.

Figyelmeztetés: Az els haszndlat sordn a késziilék enyhe szagot bocsdthat ki a még nem haszndlt fiitdelemek felmelegedése
miatt. Ez természetes jelenség, és a tovdbbi haszndlat sordn mdr nem fordul eld.

A FOZOEDENY FELTOLTESE

Helyezzen a f6z6edénybe megfelel6 mennyiségd, sziikséges méretre darabolt alapanyagot, illetve az adott programhoz illg
egész élelmiszert (példdul egész csirkét a Szdrnyasok programban).

Figyelmeztetés: A fizGedényt ne toltse tul, az étel felsd széle mindig maradjon a tapaddsmentes fézGedény pereme alatt (5).
Az ételeket mindig a behelyezett rdcson készitse el, kivéve a Desszertek és Szérnyasok programokat.

A Desszertek programban a siiteményeket hddlld siit6forméaban készitse, amelyet a récs nélkiili féz6edénybe helyezzen (6).
A Szérnyasok programban az egész csirkét vagy mds szarnyas ételt kozvetleniil a racs nélkili f6zGedény aljara tegye.

Figyelmeztetés: A Desszertek programban sziikség esetén tegyen siitdpapirt a fézdedény aljdra, amely véddaldtétként szolgdl
a fém siitéforma alatt.

Hasznos tipp: Az ételek jellegété fiiggden javasoljuk a DELICIA négyszéigletes papirtdnyér forrdleveqds siitéhdiz 23 x 23 cm, 50 db
(kdd 630754) termék haszndlatdt.

A Forrélevegds siités programjainak hasznélata el6tt (a Desszertek program kivételével), valamint a kombindlt Szarnyasok
programndl mindig kenje meg az ételt egy vékony réteg étolajjal; olyan tipusu olajat haszndljon, ami alkalmas a siitéshez/
fritdzben val6 haszndlatra.

A tbbi program és funkcié hasznalatakor (példaul az Etelek melegitése, a Szaritas/kelesztés vagy a Pérolds programok esetén)
ne kenje be az ételeket olajjal.

Hasznos tipp: Az olaj gyors, kényelmes és egyenletes felviteléhez ajdnljuk a DELICIA olaj forréleveqds siitdkbe 250 ml (kéd 630683)
terméket spray formdjdban.
HASZNALAT

A frit6z elinditasa
Helyezze a forrdlevegds fritézt megfeleld, nem dteresztd alatétre, sik feliiletre, konyhai textilidktol és més térgyaktl tavol, majd
a tpkabelt csatlakoztassa a 230 V-os halézati aljzatha.

A frit6z,,stand by” izemmédban indul, és a kezel6panelen szakaszosan villog az Inditds gomb .

Erintse meg az Inditds gombot, és a kezeldpanel megjeleniti az lizemmddvadlaszté meniit (Forrdlevegds siités vagy Pdrolds).
Figyelmeztetés: Az elsé haszndlat eléitt inditsa el az Ontisztitds funkcidt a késziilék rendszerének dtoblitéséhez (Idsd lent).
Uzemméd valasztasa

Akészitendd étel fajtdjatdl fiiggden (Idsd Receptek) érintse meg a Forrdlevegds siités vagy a Pérola’s gombot, és a kezeld-
panel megjeleniti a Program/ funkcid kivalasztasa meniit az adott iizemmédban.

Program/funkcié kivalasztasa
Erintse meg a kivént program vagy funkcié gombjét. A kijelz6 megjeleniti az elére bedllitott hémérsékletet °C-ban (a Vizleeresz-
tés funkcio kivételével) és az eldre bedllitott elkészitési id6t éraban és perchen.
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A hémérséklet és az elkészitési idé modositasa
Bizonyos programoknal és funkciéknal az el6re bedllitott hémérséklet és idé manudlisan is médosithato.

A médositdshoz érintse meg a Homérséklet egyéni bedllitasa vagy a Fozésiidd egyéni bedllitdsa gombot, majd a -/+ gombokkal
dllitsa be a kivant értéket.

Hasznos tipp: A himérséklet és az idd gyorsabb bedllitdsdhoz tartsa lenyomva a -/+ gombot.

A program elinditasa
Erintse meg az Inditds gombot, és a kivalasztott program/funkcié elindul. Bekapcsol a fiités, az ételkészités megkezdddik,
a kijelzon elindul a visszaszamlalds.

Vilagitas
A frit6z belsd terének megvildgitasahoz a hasznalat kozben barmikor érintse meg a Vildgitds gombot (ismételt megérintéssel
kikapcsolhato).

A program/funkcié megszakitasa — az étel ellendrzése és atforgatasa siités kozben

Asiités sordn — kiilondsen a forrélevegds programok esetében — dltaldban sziikséges az ételt egyszer vagy tobbszor ellendrizni,
atforgatni, megrazni, esetleg tjraolajozni. Ezért minden forrélevegds programnal a bedllitott siitési idd felénél hdrom rovid
hangjelzés hallhat6, a kombindlt Szarnyasok programban pedig 15 percenként. Ez a jelzés az étel ellendrzésének és esetleges
dtforgatdsanak megfeleld idGpontjét jelzi.

Huzza ki a fzGedényt a frit6zbdl, ekkor a futd program/funkcié megszakad. Az étel ellendrzése és dtforgatdsa utdn tolja vissza az
edényt a fritézbe, és a program/funkcié automatikusan folytatédik a hatralévd idével.

A program/funkcié automatikus befejezése

A futd program/funkcid a bedllitott idd lejartaval automatikusan ledll. A fiités kikapcsol, hdrom hangjelzés hallhato, a kijelzdn
megjelenik az ,End” felirat, majd kb. 30 mdsodperc milva a frit6z ,stand by” izemmddba Iép. Ezutén hiizza ki a féz6edényt
a frit6zhdl, és a kész ételt egy megfeleld eszkdzzel vegye ki.

Figyelmeztetés: forrd ételek kezelésekor mindig haszndiljon véddeszkdzoket. A fritdz fézdedénye haszndlat kdzben felforrdsodik,
égési sériilés veszélye dll fenn! A forrd féz6edényt mindig hédlld aldtéttel védett feliiletre helyezze.

Figyelmeztetés: Az ételkészités sordn a fritéz alatt vagy kdriil nedvesség formdjdban kis mennyiségli pdralecsapddds jelentkezhet.
Ez asiités (és kiildndsen a pdrolds) természetes velejdrdja, nem hiba, és nem képezheti reklamdcid tdrgydt.

Hasznos tipp: Ha sziikséges, a futd program/funkcidt bdrmikor megszakithatja az Inditds gomb hosszii megnyomdsdval.

Melegités

Az étel télaldsi hémérsékletre torténd gyors felmelegitéséhez a féz6edényben érintse meg a Melegités gombot, majd az Inditds
gombot. A forrélevegds fiités bekapcsol, és az étel a f6z6edényben felmelegszik télaldsi hdmérsékletre. Az id6 lejérta utén
a fiités kikapcsol, és a funkcié automatikusan befejezdik.

Szdritas/kelesztés

Az élelmiszerek egyenletes szaritdsahoz vagy tészta kelesztéséhez érintse meg a Szdritds/kelesztés gombot, majd az Inditds
gombot. A forrdlevegds fiités bekapcsol, és az ételek széritdsa/kelesztése a bedllitott iddtartam alatt torténik. A ciklus befejezté-
vel a fiités kikapcsol, és a funkcié automatikusan befejezddik.

Vizleeresztés

A rendszerben maradt viz gyors leeresztéséhez érintse meg a Vizleeresztés gombot, majd az Inditds gombot. A funkcié eltavo-
litja a felesleges vizet és nedvességet a rendszerbdl, a maradékviz-télcaba vezetve azt. A ciklus végén a funkcié automatikusan
befejezddik.

Figyelmeztetés: A Vizleeresztés funkcidt minden Pdrolds program, valamint az Ontisztitds funkcié haszndlata utdn inditsa be.
A ciklus utdn ellendrizze a maradékviz-tdlcdt, és sziikség esetén vegye ki a fritdzbdl, majd iritse ki.



Ontisztitas

A fritéz g6zzel torténd Ontisztitas programjdt a f6z6edény, a rdcs (odaégett ételmaradék, erds zsirosodas), a frit6z belsd terének
ers szennyez6dés esetén, illetve a vizk eltavolitdsara hasznalja. Nyomja meg az Ontisztitds gombot, majd az Indités gombot.
A g6z01és bekapcsol, és a fritdz belsd terei a forrd g6z hatdsdra automatikusan kitisztulnak. A ciklus végén vegye ki a fézéedényt,
és tavolitsa el a feloldddott ételmaradékokat a f6z6edényhdl és a fritéz belsejébdl.

Figyelmeztetés: Az Ontisztitds funkcié minden haszndlata utdn inditsa el a Vizleeresztés funkcidt.

Vizké eltavolitasa
A vizhen taldlhatd dsvanyi anyagok lerakéddsa miatt keletkezd vizkdvet rendszeresen tavolitsa el a frit6z rendszeréb6l (az
intervallum a haszndlt viz keménységétdl fiiggden valtozhat).

Aviztartalyba toltson legalabb 150 ml viz—borecet keveréket, és inditsa el az Ontisztités funkciot. A ciklus végén vegye ki a tar-
talyt, ontse ki a maradék oldatot, majd inditsa el a Vizleeresztés funkcidt. Ezutan toltse fel a tartalyt tiszta vizzel, helyezze vissza
a fritdzbe, és inditsa el ismét az Ontisztitds funkciot a rendszer atoblitéséhez. Végiil iiritse ki a tartalyt és a maradékviz-talcat,
mossa el 6ket meleg vizzel és tisztitdszerrel, majd dblitse le és szdritsa meg 6ket.

Hibaiizenetek, a lehetséges okok és megoldasok
Ha a kezelGpanel kijelz6jén az alabbi szimbélumok egyike jelenik meg, a kdvetkezék szerint jarjon el:

E12 - a tartalyban elfogyott a viz

Ha a tartdly hasznélat kdzben kiiiriil, és nem marad benne viz, a késziilék mikodése megszakad, és hangjelzés hallhaté. Az érintd-
panel kijelz6jén az E12 hibakdd jelenik meg, amely folyamatosan villog 10 percen keresztiil. A tartalyt azonnal toltse meg vizzel, és
helyezze vissza a késziilékbe. A futd program/funkcid folytatddik, és a hatralévé idében befejezi az ételkészitést/ciklust.

Figyelmeztetés: Ha a 10 perces hatdridd alatt nem tolti fel vizzel a tartdlyt, a program/funkcio nem folytatédik. llyenkor a viz
feltdltése és a tartdly visszahelyezése utdn a fozési id6t manudlisan kell bedllitani a készitendd étel/funkcid befejezéséhez.

E01, E02, E03, E04, EO5, E11 - szervizhibak
Ha a késziilék haszndlata kozben a kijelz6n barmelyik fenti hibakdd megjelenik, hizza ki azt hélézathdl, és vegye fel a kapcsola-
tot a TESCOMA szervizkozpontjdval a www.tescoma.hu weboldalon talélhatd elérhetdségeken.

TISZTITAS

Minden haszndlat utan tisztitsa meg a tapaddsmentes f6z6edényt, a kivehetd racsot és a fritdz belsé terét a féz6edény alatt és
mellett. Torélje at azokat papirtdrldvel vagy sziikség esetén enyhe mosogatdszeres vizbe mértott nedves kenddvel, majd széritsa
meg. A kivehetd racs mosogatdgépben s tisztithato.

Figyelmeztetés: A fozdedényt, a kivehetd rdcsot és a fritdz belsd terét mindig tartsa tisztdn és szdrazon.
Minden hasznélat utén ontse ki a fel nem hasznalt vizet a viztartalybol.

Minden hasznalat utén ellendrizze a maradékviz-télcat és a kondenzatumtartalyt is. Sziikség esetén vegye ki a maradékviz-tal-
cdt a fritdzbdl (7), és iritse ki. A kondenztumtartdlyt hizza ki a frit6zbdl (8), majd dntse ki a felgyfilt vizet. A télca és a tartaly
mosogatdgépben moshato.

A féz6edény liveg betekintdablakdt sziikség esetén tisztitsa meg iivegtisztitoval.
Afrit6z kiils6 részeit sziikség esetén nedves kenddvel tisztitsa meg, majd széritsa meg.
TAROLAS

Ha a késziiléket hosszabb ideig nem hasznlja, hizza ki a halozati kabelt csatlakozobél. A fritdzt mindig dramtalanitva, szdraz,
h6tdl védett helyen tarolja.

UJRAHASZNOSITAS

mm A termék nem szamit kommunalis hulladéknak, elektromos hulladékként kell artalmatlanitani.
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@ VMHCTPYKLNA N0 UCNONB30BAHMIO

WHCTPYKLIUA MO TEXHUKE BE3ONMACHOCTU
BHUMATENbHO MPOYTWUTE UHCTPYKLIWIO M COXPAHMTE EE ANA SANbHEMLLETO UCMOMb30BAHUA.

YcTpoiicTBO MOXKET ObITb UCMONb30BAHO TONbKO B neKTpuueckoit cetn 230 B. MpesHa3HaueHo TONbKO A HEKOMMEPYECKOro
[ZIOMALLHEro UCMONb30BaHMA, He UCMONb3YIiTe ee Ha OTKPITOM BO3ZyXe.

Mogkntouaiite y(TpOI?ICTBO TOJIbKO K NPaBUIbHO y(TaHOBﬂeHHOVI CeTeBoNt PO3eTKe C 3a3eMNeHnem.

[JlaHHoe y(TpOVICTBO MOryT NCnosib30Bath 1€TN 0T 8 ner, nuua CorpaHu4eHHbIMK ¢M3MHECKMMM, CEHCOPHBIMU U1 YMCTBEHHBIMU
CMocobHOCTAMMN 1 LA 6e3 onbiTa, npu ycnoBui, 4To OHU ﬁyﬂyT HaXxoAuTbCA NoA NpUCMOTPOM nnu 6y,U,yT 03HaKOMJEHbI
¢ 6e30nacHbIM UCMONb30BaHNEM y(TpOVI(TBa.

Jletam 3anpeLiaeTca urpatb ¢ y(TpOVI(TBOM. Oumctkam 06Cﬂy)KVIBaHl/I€ MOryT NPOU3BOAUTLCA AETbMU, CTapLUe 8 nert, uToNbKO
noj npucMoTpom. YCTp0I7ICTBO 11 ero Kabenb XpaHuTe B HeJ0CTYNHOM MecTe AnA neTeil, mnagwwnx 8 ner.

JlaHHoe YCTPOiCTBO AOMKHO CTOATb Ha CTabUNbHOIA MOBEPXHOCTI, U €ro pyuKa JOMKHA ObITb MOBEPHYTa TakuM 06pasom,
yTo6bl M36exaTb PanuBa ropaYNX XIUAKOCTeN.

& ﬂOBerHOCTb y(TpOVI(TBa MOXeT ObITb ropﬂqe|7| BO BpeM#A UCNoJib30BaHUA.
Hukorzga He ucnon b3yl7IT€ [aHHoe yCTpOI?ICTBO B KOMOMHALWV C BHELUHIM BbIKSTioYaTenem uin MyNn6TOM ANCTAHLIMOHHOTO yNpaBNneHus.
Hukorga He I'IOpr)KaVITe ﬂl06yI0 YacTb y(TpOVI(TBa, kabena nutaHua unn BUKI B BOAY N APYryr XNAKOCTD.

Ecnu kabenb nutanua 6y,ueT NoBpeXAeH, €ro PEMOHT WK 3aMeHY A0JIXKeH NPOBECTU NMPOU3BOAUTENb UK CepBMCHbIVI TEXHUK,
nnm nunio ¢ (00TB€T(TByIOU.|eI7I KBaﬂI/Id)I/IKaLl,VIeI?I. 10 NpesfoTBPaTUT PUCK NOJTYYEHUA TPABMbI.

TwarenbHo ounwaiite YCTPOMCTBO NOCTE KaXA0ro UCMOb30BaHUA. |'I0;1p06Hocm C(MOTpuTe B rase Ouncrka. OTaenbHoe
BHIIMaHuWe yaenuTe Tomy, Kakie 4aCTu MOXHO Norpy»atb B BOAY WK MbITb B I'IO(y;lOMOG‘-IHOVI MaluuHe.

lepen noaKnioueHMem yCTPOIACTBA K PO3ETKE WM ero BKIKYEHIEM, Bera yoeanTech, Uto y Bac Cyxue pyKit.
Mcnonb3yiiTe ycTpoiicTBO TONbKO Ha CTabUNbHOI, 6e30NacHoii, CyXoii 1 POBHOIA NOBEPXHOCTH.
Bcera copepiuTe ceHCopHYIo NaHeNb ynpasneHua B YACToTe, 6e3 cnefioB Xiupa v Bnaru.

Ecnu ycTpoiicTBO He 3anyckaeTca uni He paboTaer, 0TKNKUMTe ero OT CeTy, NPoBepbTe, IPABUIbHO N BCTaBNEHa BapOYHas eM-
KOCTb M YiCTas N NaHenb ynpasnenus. OcTaBbTe YCTPOIACTBO OTKMIOUEHHBIM OT CETU Ha MITHYTY, a 3aTeM CHOBa NOAKTHUMTe
€r0 K 3NeKTpUYeckoit ceTu. Ecnm ownbka He yctpaHeHa, obpatutech B (epBUCHBIil LieHTp, cM. maBy CoobLieHus 06 ombkax,
BO3MOXHbIE NPUYMHBI U peLLeHns.

Ecnn ycTpolicTBo 0cTaBneHo 6e3 npucMoTpa, e Bl ero He Ucnonb3yete unu cobupaetec YACTUTD, YbeauTech, UTo OHO
BbIK/HOYEHO 11 OTKIIOYEHO OT Po3eTku. Bo Bpema Cnonb30BaHMA HUKOTAA He 0CTaBNAIATe yCTPOIiCTBO 6e3 npucmoTpa.

[Tepes ouncTKoil UK XpaHeHnem, faite YCTPOICTBY NOHOCTBIO OCTHITH.

Ecnm ycTpoiicTBO ynano, nMeeT Kakue-To MpU3HaKu NOBPEXAEHNA UK NPOTeKaeT, NepectaHbTe ero UCMonb30BaTb.

He no3Bonaitte kabenio cBucaTh ¢ paboueil NOBEPXHOCTYM AN JOTPArNBaTLCA S0 FOPAUNX NOBEPXHOCTEN.

Vicnonb3yiiTe TonbKo 0406peHHbIe NPoN3BOAMTENEM 3aNacHble YacTH U akceccyapbl.

(Bepxy v N0 CTOPOHaM BCerAa 0CTaBAATe 0CTaTOYHO MPOCTPAHCTBA, YTOObI BO3AYX MOT CBOOOAHO LMPKYNMPOBATD.

Bo Bpema ucnonb3oBaHua ycTpoiicTea, U3beraiite ero KOHTaKTa ¢ KakUMU-NMO0 roprounMI Matepuanamin (Hanpumep, 3aHa-
Beckami1, 000AMI UK 06MULIOBKOIA).

Bo BpemA ncnonb3oBaHna y(Tp0I7ICTBa Ha NoBePXHOCTAX, YYBCTBUTENbHBIX K TENAY, HeobxoamMmo cobntopaTh 0c06y|0 0CTOPOX-
HOCTb. PeKOMeHAyeM CMOMb30BaTb M30NALMOHHDIA KOBPHK.

TEXHUWYECKWUE XAPAKTEPUCTUKN

Mutanme: AC220-240 B, 50-60 [y
Motpe6naemasn mowHocTb: 1700 Bt
06bem BapouHoi emKocTH: 7,0 1
06bem pesepsyapa ans Boabl: 1,31




ONMUCAHUE

. CbeMHbIii pe3epByap AnA BOAbI C KNanaHom

. CencopHasn naxenb ynpasnenua

. 3Bnekaeman BapouHas eMKoCTb

. M3Bnexkaemas peLeTka —_

. Pyuka cnpepoxpaxutenem ﬂ

. (TeKnAHHOE OKOLLKO 1

L— .
-—
. /13Bnekaemas mucka ans 0CtaTo4Hom BoAbl
. N3Bnekaembiii pezepsyap Ana
KOHAEHCUPOBAHHOTO Napa
. BeHTunAuMOHHaA pelweTka 3
8
7
j

CONSOUVIE WN=

h-d

a) 3anyck g) Mporpammbl Ana MpurotoBaeHna Ha napy 1 KOMOUHUPOBAHHOI FOTOBKM
b) Noacsetka g-1) OBowwm
) Asporpunb g-2) Pviba
d) MpurotoneHue Ha napy g-3) Mmmua (Kom6MHMpOBaHHasA NporpamMma)
e) Mporpammbl ana aporpuna g-4) KHepnukn
e-1) Kaprodens ¢ppu h) Maposas dyHKumaA
e-2) MpuroTtoBneHue Ha rpune h-1) Chus Bogb!
e-3) MacHble 6ntopa h-2) Camoouncrka
e-4) Muporn i) Pyunas ycTaHoBKa Temnepatypbl
f) OyHkuma asporpuns j) PyuHas ycTaHoBKa BpemeHI NpuroToBneHua
f-1) Mogorpes bnioa k) Temnepatypa npurotonenus
f-2) Cywka/HacToiika I) Bpema npuroToBneHua B MiHyTax
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CMUCOK PEXXUMOB, MPOTPAMM W OYHKLIi

Pexumbl rotoBKu
laposas aspoputiopHuuia PRESIDENT npegnaraet npurotosneHue 61tof B ABYX pexumax roToBKU.

Aaporpunb

Hpurorosueuue Ha napy n KOM6MHMPOBaHHaﬂ roToBKa

InemeHTbI ynpaBJieHnA peXxnumoB Ha CEHCOpHOVI naHenu ynpaeneHna pasaeneHbl Ha 2 camocToATENbHbIe CeKLN.

Mporpammbi ana asporpuna
Kapropenn dppu
[Tporpamma ana npurotoBneHna KapTopens Gpu u KPoKeToB, kapTodena no-AepeBeHckn n T. .
MpuroToBnexue Ha rpune
[Tporpamma Ana NpUroTOBAEHUA Ha rpune rambyprepos, KonYeHoCTell, 0BOLLeN, CbIpOB, TOCTOB TUNA «OpycKeTTa»,
COCUCOK B NICTOBOM TeCTe U T. .

MscHble 6ntopaa
[Tporpamma Ana npuroToBNeHNA 0TOMBHDIX, CTE/IKOB, pa3feNaHHoii NTULbI, MAPUHOBAHHOTO MACa U T. A.

Muporu
llporpamma AnA NpuUroToBneHUA 6UCKBUTHBIX MMPOroB, MadduHoB, Kopelt AnA TOPTOB U T. .

[lporpammbl 1A a3pOrpuAA UCOAb3yHOT ANA MPUTOTOBAEHNA 61 ropAYMiA BO3AYX C 3apaHee YCTaHOBIIEHHOI TeMMepaTypoii 11 BpemeHem npu-
roToBAeHys. Bbl MoxeTe u3MeHTb 06a napametpa BpyuHyto nepe 3anyckom io6oii nporpammbI a3porpuns.

BHumarue: Tevnepamypa u 8pems npu20moeieHus 8 a3pogpumiopHuye Yacmo omauYaomcs om Ucnosib3yemoli memnepamypbl u 8pemeHu npu-
20moe1exus] 00b14HbIX 71100 8 KiaccuyecKol UL KoH8eKYUOHHoL dyxoeke. Jns docmuneHus Heobxodumoli cmeneHu mepmudeckoli 0Gpabomku u xena-
€eM020 8KYCa NULLU a3pogpumiopHULe 00b14HO MpeGyemcs dpyeoe 8pems Npuomos/exus  dpy2as paboyas memnepamypa. [lpu Unob308aHuL a3po-
pumropruyel PRESIDENT ucnose3ytime pa6ouyro memnepamypy u 8pems npu20mo/ieHust, 30aHHble Npoepammoll Ui ycmaxossIeHHble 8pyYHYI.

OyHKuMA a3porpuns

Moporpes 6nion
mll 1719 GbICTPOrO NoZorpeBa bntoaa 40 TemnepaTypbl Nogaun.

P Cywka/Hacroiika

il 117 paBHOMEPHOIA CYLUK GPYKTOB, TPAB U T. fl., @ Takie ObICTPOii HACTOIKN TeCTa.
OyHKLMM @3POrpuns NCoNb3yHoT ropauMii BO3AYX C 3apaHee yCTaHOBEHHOI ONTUMANbHOI TeMnepaTypoit 1 NPOAOMKUTENbHOCTbIO. Mepes
3anycKoM 110601t GyHKLIMM a3POrPUNA Bbl MOXETe BPYUHYI0 U3MEHUTb 3apaHee yCTaHOBNEHHYI0 TeMnepaTypy U NPOAOIKUTENbHOCTb.

Mporpammbi ana MpurotoBnexuns Ha napy 1 KOMGMHUPOBAHHOI FOTOBKM

@ OBowyyu
[Ins npuroToBNEHUA Ha napy OBOLLEA U T. A.

E Pbiba
[lna npuroToBneHuA Ha napy pbl6bl, MOPCKOTO KOKTenA U T. .

MTuua (Kom6UHMPOBaHHAA Nporpamma)
[ opHOBpeMeHHOro NPUToTOBEHMA € UCMONb30BaHIEM a3POTPUNA 1 MPUTOTOBAEHNUA Ha Napy LeNoil NTULb! (MeHbLueit
KypuLibl), 3aneKaHua pyneToB 113 MTULLbI, MACHbIX PyNeToB U T. A,

Knegnuku
[InA npuroToBneHMA Ha napy APOXKEBbIX KHEANMKOB, BKNKYAA KHEANNKIA U3 TBOPOXKHOIO TeCTa, KHEAUKOB C Ha-
UYMHKOIA 11 KapTOQENbHbIX KHEATNKOB U T. [1.
Tporpammbl Ans MpuroToBneHna Ha napy ucnonb3yio BogaHoiA nap (100 °C) n 3apaHee ycTaHOBEHHOE ONTUMANbHOE BPEMSA NPUTOTOBEHNA.
TeMﬂepaTypy ropAayero napa Henb3a U3MEHNTD, 3apaHee YCTaHOBNIeHHOE BpeMA NPUTOTOBJIEHNA MOXETe USMEHUTb BPYUHY 0.

Mpumeyanue: pozpamma llmuya kom6uHuUpyem 06a pexuma (a3pozpune U NpU2omMosiexUe Ha napy) 00Ho8peMeHHo. 3a-
PaHee ycMAHoBJIeHHyk0 memnepamypy U 8pems npuzomos/eHus Moxeme U3MeHUMb 8PYYHYIO.



NapoBas dpyHKuuA

|y CnuB BoAbI
BbICTpbIN CMB 0CTaTOYHOI BOABI U3 CMCTEMbI NOC/E MCNONb30BAHNA Kax A0l MporpamMmbl AnA lTpuroToBaeHuA Ha napy
1 nocne GyHKum CamooumcTku.

P Camoouncrka
Ml \BTOMaTIYeCKan OUNCTKA CUCTEMbI U BHYTPEHHIUX OTCEKOB (PUTIOPHMLDI, BKIIOUAA BAPOUHYH0 EMKOCTb U PeLLeTky BO
BPEMSA UX CUNTbHOTO 3arPA3HEHNS (KUPHbIE MATHA, 3aNeKILNeCs 0CTaTKIA MUK U T. 1.).

(DyHKLlVIﬂ CnuiB Bogibl nponcxoaut 6€3 1cnonb3oBaHuA ropAYyero napa 1 UMeeT 3apaHee YCTaHOB/IEHHYIO ANUTENIbHOCTb, KOTOPYIO
HEBO3MOXHO U3MEHUTb BPYUHYH0.

OyHKums (aMo0UVCTKa NPONCXOANT C UCTIONb30BAHMEM FOPAYETO Napa i UMEET 3apaHee YCTAHOBEHHYIO ATUTENbHOCTb, KOTOpYIO
HEBO3MOXHO U3MEHHTb BpYUHYHo.

TABJIULIA PEXXMMOB, TPOTPAMM 1 OYHKLIWHA

3apaHee 3apaHee 7
CeHcopHas Topaumit "
Mporpamma YCTaHOBNEHHaA  YCTaHOBJNEHHOe BpemA Topaunii nap
KHOMKa o BO3JyX
Temnepatypa°C  roTOBKW/UMKNA (Y:MUH)
Kaprodenb dpu
-3
=
g_ lpuroToBnenve Ha rpune
s
:— MacHble 6ntoaa
<
= Muporn
=
E3
& OyHKUMM
Mogorpes (4 120 0:06 JA HET
(ywwKa/HacToiika oll 50 6:00 IA HET
OBoLLu 100 0:30 HET IA
Pbiba a 100 0:15 HET JIA
Mtmua E .
(kombuHMpoBaHHaA nporpamma) L e n hn
Knennuku @ 100 0:20 HET JA

OyHKLMMN

CnuB BoAbI - 0:05 HET HET
(amooumcTka at 100 0:30 HET IA

MapoBoii 1 KOMOMHUPOBAHHDIN PeXKUM

MEPEQ NEPBbIM UCMONIb30BAHWEM

PacnakyiiTe ycTpoiicTBO M yAanuTe BCo TPAHCMOPTHYH YNIAKOBKY, BK/K0YaA TPAHCMOPTUPOBOYHYIO JIEHTY C BAPOUHOIA EMKOCTU
Ha 60KOBOIT CTOPOHE YCTPOIiCTBA.

HaxxmuTe Ha npeoxpaHUTENb Ha pyuKe, 0CTaHbTe BAPOUHYI0 eMKOCTb (1) M MOMECTUTE PAaCcnaKkoBaHHYI0 PELLETKY B BapOUHYH
€MKOCTb NPUNOAHATLIMY Kpasmin BBEpX (2). BcTaBbTe BapouHyto eMKOCTb 06paTHO BO GPUTIOPHULLY [0 LLenuKa GuKcupyrole-
10 MeXaHu3ma.
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MOAroTOBKA K FOTOBKE

CHumuTe pe3epByap Ans Bodbl C GPUTIOPHULLI M OTKPYTHUTE OT Hero KnanaH (3). HanonnwTe pe3epByap Boj0npoBoAHOI BOZOIA
npumMepHo Ha T cm Hinke Kpas (4). 3akpyTuTe KnanaH 06paTHo, 3aTAHUTe ero 1 NoMeCTUTe pe3epByap ¢ BOA0I BO GpUTIOPHULY.

BHumarue: Hanonksime pesepsyap 0na 800bl neped Kaxdbim UCN0b308aHUEM NPozpammbl [TpueomoesieHue Ha napy, 8K0Yas
KOMOUHUPOBAHHYH0 npozpammy [muya, a makxe neped KaxobimM Ucnosb308aHuem dyrkyuu Camooyucmka. llocne npuzomosnexus
BbIHbITIE pe3epayap U3 ycmpoLicmad, 0nopoxHuUMe e2o, NoCmagbme 06PaMHo 8 ycmpoticmao u 3anycmume gyHKyuto (U8 800bl.

Bxumanue: I7pu Nepeom UCno/b308aHUU YcmpoLicmaeo Moxem Ucnyckams fle2kuti 3andx 8 Custy pasoepesd paxee He Ucnosiv30-
BAHHbIX HazpesamesibHbIX 371eMeHMo8. Mo ecmecmeeHHoe A8JeHue, JKe He 803HUKaroujee nosmopHo.

HANOJTHEHWE BAPOYHO EMKOCTH

MomecTuTe B BAPOUHYIO EMKOCTb HEOOXOANMOE KONMUECTBO UHTPeANEHTOB, Hape3aHHDIX Ha KYCOUKM HYKHOr0 pa3mepa, Uu
Lienble NPOAYKTbI COOTBETCTBYIOLLETO pa3Mepa (Hanpumep, Lienyio Kypuuy B nporpamme Mruua).

Brumarue: He nepenosHaiime 8apoyHyto eMKocme, 8epxHULI Kpali nomeweHHbIX 8 Hee NpodyKmog 0o/KeH GbiMb HUXe yposHA
B8EPXHE20 KPas 8aPOYHOL eMKOCTMU ¢ GHMUNPUZAPHLIM NOKpbIMUeM (5).

Bceraa rooBbre 611042 B BapOUHOIi EMKOCTI C YCTaHOBNIEHHOI PELLETKOIA, 3a UCKMtoueHem nporpamm Mupori v Muua.
B nporpamme luporu npuroToBbTe ey B NOAXOAALLEI TEPMOCTOITKOI GopMe, TOMELLEHHOI B BapouHyto eMKOCTb be3 petueTkil (6).
B nporpamme ltuua nomectuTe Lienyto KypuLly 1 T. n. HeNOCPeACTBEHHO Ha AHO BapOUHOIA eMKOCTH 6e3 peLueTkul.

Brumarue: B npozpamme Mupoau npu HeoBXodumocmu ucnosib3yiime Gymazy s 8bINeYKU, NOTOXKeEHHYIO Ha OHO BaAPOYHOL
eMKOCMU, 8 KAYecmee 3aujumHo20 KospuKa nod Memasniuyeckoll hopmoti 01 8bineyKu.

loneseiii cosem: B 3agucumocmu om muna npueomas/ugaembix 6100 npu UCnosib308aHuU yampolicmea pekomeHoyem
ucnob308ame bymaxHyro keadpamryto ropmy ona ppumropHuysi DELICIA 23 X 23 cm, 50 wim. (kod 630754).

Mepen ucnonb3oBaHuem nporpamm A3porpinb (3a McKNioueHnem nporpammbl luporu) U npu ncnonb3oBaHUM KOMOUHY-
poBaHHo nporpammbl 1A BCerga HaHOCUTe Ha MPUrOTaBNMBaeMble MPOAYKTbI TOHKMIl (O NULLEBOrO Macna, NpeAHa-
3HAYEHHOT0 ANA Xapku/dpuTiopa.

Mpy ncnonb3oBaH Apyrux nporpamMm 1 GyHKLMiA (yHKuu adporpunb Moporpes 6top, CyLika/HacToiika M nporpamMm ana
lpuroToBReHNA Ha Napy) He CMa3blBaiiTe MKLLY MacoM.

TonesHiii cosem: Mei pexomerdyem ucnonib3o6ame Macio ang gypumiopruy DELICIA 250 mn (kod 630683) 6 Gannonyuxe-
pacneiaumesne, Max Kak 0Ho udeasbHo nodxodum 0 Gbicmpo2o, ydo6HOZ20 U pABHOMEPHO20 HAHECEHUS MACA HA NPOJYKMbI.

UCnoib30BAHUE

3anyck GpuTIOpHULbI
Pa3mectute aap0¢pMT|0pﬂmuy Ha noaxoAALLyto BOAOHENPOHULIaeMYI0 POBHYIO NOBEPXHOCTb, BHE JOCATA@MOCTI KYXOHHOIO
TEKCTUNA N Apyrux NpeameTos, U NoaknwuuTe Kabenb nuTaHna K BHEKTpVIqe(KOVI po3eTke 2308B.

(DpVITIOPHVILla nepeﬁneT B PEXUM 0XKNAAHNA, a KHOMKa 3aI'IyCK Ha NaHenu ynpaBneHusa HayHeT Muratb.

HaxmuTe KoMKy 3anycK, v Ha naHenn ynpaBneHna 0To6pasnTca MeHto o ymonuaHuio ans Boibopa pexuma (Asporpunb
lpuroToBnexue Ha napy).

Brumarue: [leped nepebim ucnonb306aHuem oyucmume cucmemy ycmpolicmea, 3anycmue ghyHkuyuto Camooyucmyu (cm. Huxe).

BbiGop pexuma rotoBku
B 3aBucumoctu ot Tna npurotagnueaemoro 6nioaa (cm. PewenTbl) HaxmuTe KHOMKY ASporpunb wnn MpurotoBneHne Ha
napy, 11 Ha MaHenw ynpaeneHua 0To6pasuTca MeHio Ana Bbibopa nporpamMmbl/¢yHKLN B BbIGpaHHOM pexume.

Bbi6op nporpammbi/pyHKLMN
HaxmuTe KHONKy HyXHOI nporpammbl i GyHKLMW. Ha gucnnee otobpaswTca 3apaxee yctaHoBneHHas Temnepatypa B °C (3a
UCKntoyeHnem GyHKuum Cins BoAbI) ¥ 3apaHee yCTaHOBIEHHOE BPeMA NPUTOTOBAEHNA B Yacax U MUHYTaX.



Perynuposl(a Temmneparypbl U BpeMeHU NPpUroToBieHnA
[ina BbIGPaHHbIX MPOrpaMM 1 GYHKLIA Bbl MOXKETE BPYUHYIO U3MEHUTb 3apaHee YCTaHOBNIEHHY TeMMepatypy U BpeMa NPUroTOBNEHNS.

Yro6bl U3MEHUTb 3apaHee YCTaHOBNIEHHYHO TeMMepaTypy U BpeMsA NPUTOTOBMEHNA, HXMUTE KHOMKY PyuHas ycTaHoBKa TemnepaTypbl i
KHOMKY PyuHas YCTaHOBK BpEMEHY MPUTOTOBAEHINA 1 UCTIONb3yViTe KHOMKIA -/-+ 1A HACTPOIKY TEMMEPaTy b /Ui BPEMEHI NPUTOTOBTIEHNA.

[onesHelii cosem: chopumby(maHosKy memnepamypal U spemeHuU npu2omaos/ieHus MoXHO OnumerTbHbIM 3aXamuem KHONKU /+.

3anyck nporpammbl/QyHKLUN
HaxmuTe KHonKy 3anyck, 1 Bbi6paHHaa nporpamma/dyHKLmMA 3anycTuTcA. Harpes BKNKOUNTCA, HAUHETCA NPUTOTOBNEHMe
6nioaa, v Ha AMcnnee HayHeTcA 00PaTHbIN OTCUT YCTaHOBAEHHOTO BPEMEHM.

MopcBeTKa
Y106b1 0CBETUTD BHYTPEHHIOK YacTb ¢pI/ITIOpHVIL|,bI, HaXMuTe KHOMKY HOACBETKa B N11060i MOMEHT BO BpemMA UCnonb3oBaHnA
(Ha)KMMTe KHOMNKY NOBTOPHO, YT00bI BHIKNIOYUTL CBeT).

MpepbiBaHue nporpammbl/GyHKLMM — NPOBEPKa U KOPPEKTUPOBKA NPOAYKTOB BO BpeMs NPUroToBNeHNs
Bo BpemA npuroToBneHus 61110 Bo GpuTIOPHMLIE 06bIYHO HEOBXOAMMO, 0COBEHHO MU MCMOMb30BaHMM NPOTPAMM a3POTPUNIS, OFUH UK
HECKOMbKO a3 NpoBepUTS 6111050 1 NEPEBEPHYTH UM BCTPAXHYTH €70 B BAPOUHOI EMKOCTH, WU HAHECTH! €LL{e OAUH CNOV Macna U T. A.
Mo3tomy, 4118 BCex MPOrpamMm a3porpuns 38YKOBOI CUTHan B BUAE TPOHOTO 3BYKOBOTO CUrHaNa GyieT 3ByYaTh M0 CTEUEHIM MONOBUHbI
YCTaHOBMEHHOTO BPEMEHI NPUToTOBMEHNS, ANA KOMGUHUPOBAHHOI NporpamMMmbl [1TLA 3TOT curHan GyaeT 3ByuaTh Kaxzble 15 MUHYT.
370 NpeynpexAeHIe CUTHANM3UPYET 0 TOM, YTO MPULLAO BPEMS NPOBEPUTH 1 NP HEOBXOAMMOCTI OTPETYAMPOBATH KauecTBo 611toga.

/13BnexwTe BapouHyto eMKOCTb 13 GPUTIOPHULIbI, 11 TeKyLLaA NporpamMma/GyHKLuA byaeT npepBaHa. locne NpoBepKu 1 perynupoBKi
MPO/YKTOB NOMECTUTe BAPOUHYH0 EMKOCTb 00paTHO BO GPUTIOPHILY, NPepBaHHaA MPporpamMma/GyHKLVA aBTOMATUYECKI BO306HOBUTCA,
1 6ntolo 6yeT NPUTOTOBNEHO 3 OCTaBLLIEECA BPEMA.

AsTomatnyeckoe 3aBepLueHKe Nporpammbl/GyHKLUK

3aI'IyI.I.LEHHaFI nporpamma/cbyHKuMﬂ ABTOMATWNYECKN 3aBEPLLNTCA N0 UCTEYEHUN YCTAHOBJIEHHOTO BPEMEHU. HarpeB OTKNIOYNTCA,
pa3gacTca 3ByKOBOIA curHan (3 3ByKoBbIx CurHana), Ha aucnnee otobpasutca Haanucs End u npumepHo yepes 30 cekyHA GpuTiopHULA
nepe!?meT B PEXUM 0XKNAaHNA. Mocne 370ro BbiHbTE BapOYHYyi0 EMKOCTb U3 ¢pI/ITIOpHI/IL|hI W AOCTaHbTE NPUrOTOBJIEHHYIO MULLY C NO-
MOLLbIO MOAXOAALLYMX KYXOHHbIX NPUHAANEXHOCTEN.

Brumanue: [Tpu o6paweruu ¢ 20pa4umu 6a00amu ucnons3ytime auumrele pedcmaa. [Ipu Ucnob308aHUU GPUMIOPHULbI BAPOYHAS
eMKoCmb 20pA4aS, Cyujecmayem onacHocmb oxoea! Bce20a cmasbme 20psHyko 6aPOYHYI0 EMKOCMb HA NOBEPXHOCMb, 3AUULIEHHYHO MEPMO-
CMOUKUM KOBPUKOM.

BHumarue: Bo 8pems npuzomosserus 6:00a nod gppumiopHueti uu paoom ¢ Heti Moxem makxe 06pa308bI6amb(s He0o/bLIOe Kostude-
(M0 KOHOEHCUPOBAHHO20 NAPa 6 8uOe 8/1a2u. JJaHHOe A6J1eHLIE A6IAEMCS ecmecmaeHHbIM CledcmeLem Npu2omos/IeHUs NULYU (0C06eHHO Ha
napy), He 26715emcA dechekmon U30esLs U He Moxem Golmb NPUYUHOL 8038pama.

[TonesHeiti cosem: B c1y4ae Heo6xo0UMOCMU 3anyweHHy0 Npozpammy/@yHKUUIO MOXHO 6 160l MOMEHM 0CMAHOBUMb 6pYYHY, HAXas
U yOepU8ast KHONKY 3anyc.

Moporpes

Yro6bl 6bICTPO NOZOTPETH efly B BAPOUHOI MKOCTM [10 TeMMepaTypbl Nofauy, HaXmuTe KHOMKY [Tofjorpes, a 3aTem KHOMKY 3anyck.
Bkniouaetca Harpes ropAa4num Bo3ayxom, u efia B BapO‘JHOVI €MKOCTU HarpeBaeTca Ao TeMnepatypbl nofayu. Mo ncteyeHum BpemeHu
NPUrOTOBJIEHNA HArpeB OTKNKYNTCA N ¢yHKLlI/IF| ABTOMATUYEeCKI 3aBEePLUUTCA.

CywKa/HacToiKa

[InA paBHOMEPHOIA CyLLIKV MPOAYKTOB WA HACTOMKY TeCTa B BAPOUHOIT EMKOCTH, HaxxmuTe KHomKy Cyluka/HacTolika, a 3atem KHOMKy 3a-
nycK. BkntouwnTca HarpeB ropAuMM BO3AYXOM, 1 POAYKTbI ByAYT CyLIMTHCA UMW HACTAUBATbCA TECTO B TeUeHIe YCTaHOBNEHHOTO BpeMeHi.
Mocne 3aBepLUeHNA LuKNa NPUTOTOBAEHIA HArpes OTKMOYUTCA 1 GyHKLVA aBTOMATUYECK) 3aBepLUMTCA.

CnuB BoAbl
Yr06b! GbICTPO CIMT OCTATOUHYH BOZY U3 CUCTEMBI, HaXMUTe KHOMKY CnuB BOZbI, a 3aTem KHOMKY 3anyck. OyHKuuA obecneuvBaeT cms
BCEV NULLHEN BOAbI V1 BNaru 13 CMCTemMbl B MUCKY Ana 0CTaTOYHOI BOAbI. Mocne 3aBepLUeHna LU1Kna (I)yHKLlMﬂ ABTOMaTUYeCKi 3aBepLUaeTca.

Brumanue: Wcnone3yiime dyHkuyuto (1ue 80061 NoCe Kaxa020 npu2omosieHus ¢ NOMOLbI0 Npozpamm lTpueomossieHue Ha napy u nociie
Kax0020 UCNo/b308aHUA (yHKyUY CamooyucmKa. [locie 3a8epuieHus YuKka nposepbme MUCKY HA HAZUYLe 0CMAMKo8 800bl U, NPU He-
06xo0uMocmu, 8biHbMe ee U3 (hpUuMIOPHULb! U bistetime.
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CamooumcTka

Vcnonb3yiite nporpammy dputiopHuLbl (QMOOUMCTKA NPY CUbHOM 3arpA3HEHIN BAPOUHOI eMKOCTY, PeLLIETKI (MPUropeBLIas UL, Kp-
Hble ﬂﬂTHa), BHYTPEHHUX 0TCEKOB d)pMTIOpHVIleI, a TaKXe Npu yaaneHnn Hakunu. Haxmute KHOMKY (amooqmcma, d 3aTeM KHOMKY 3anya<.
Bxniouutcs naposoﬁ Harpes, 1 BCe BHYTPEHHIE OTCEKU ¢pMTmpHMubl ABTOMATUYECKIN OUMCTATCA rOPAYMM Napom. Mocne 3aBepLUEHNA LMK~
11a BbIHbTE BapOUHYH eMKOCTb 113 GPUTIOPHULIbI 11 YANUTe U3 eMKOCTI M BHYTPeHHe YacTin GpUTIOpHMLbI BCe NPUTOPeBLLMe OCTATKM MNLLM.

Brumarue: [locre kaxdoeo ucnonb3o8anus gyHkyuu Camooyucmiu 3anyckaiime gyrkyuto (1uea 800bl.

OuyucTKa OT HaKuUNK
PerynapHo ynanaiite u3 cucteMbl GPUTIOPHILIbI HaKIMb, 06pa3yIoLLYIOCA M3-3a OTNOXKeEHNI B BOZE (ANUTENbHOCTb UHTEpBaNa byaeT
3aBICETb OT KeCTKOCTY UCMOAb3yeMOii BOb).

Haneiite B pe3epByap And Bogbl He MeHee 150 Mn cvecu Bofibl v 6enoro yKcyca 1 3anyctite dyHKumto Camoounctkia. NMocne 3aBepLueHus
LMKNa U3BNekwTe pe3epByap, BbineiiTe 0CTaBLLIEECA COAEPXMMOe 1 3anycTuTe GyHKkumio Cnus Boabl. 3aTeM 3anonHuTe pesepeyap And
BOZbI YICTOIF BOROIA, NOMECTUTE ero BO GPUTIOPHILLY ¥ CHOBa 3anycTuTe yHKLmto (amooumncTKm, uTobbl ononocHyTb cucTemy. HakoHed,
0MOPOXHITE pe3epByap 1 MUCKY ANA 0CTAaTOYHON BOZbI, BbIMOIATE WX TeN/I0i BOLOI C MOKLLMM CPeACTBOM, OMONIOCHUTE U BbICYLIUTE.

Coo6wweHna 06 ownbKax, BO3MOMKHbIE NPUUNHDI U peLueHus
EcnnHa ancnnee naHenu ynpaBnexus 0T06pa>KaeTc;1 KaKoii-nmoo n3 NpUBEAEHHBIX HUXKE CUMBOJIOB, BbINOIHUTE ClefyioLlue
neiicTBuS:

E12 - B pe3epByape 3aKoHuMnacb BOAA

Ecnv Bo Bpems UCnonb30BaHus pe3epByap ONyCTEET U B HEM He OKAXKETCA BOZbI, YCTPOIICTBO MpeKpaTuT paboTy v nogact
3BYKOBOIH CUrHan. Ha ceHcopHoii naHenu Aucnnes otobpasutcs coobyene 06 ownbke E12, kotopoe byaeT HenpepbiBHO
Muratb B TeueHue 10 MuHyT. HeMeneHHo 3anonHuTe pe3epByap Bofoii v MoMecTuTe ero 06paTHo B YCTpoiicTBo. Tekywan
NPOrpamMMa/pyHKLIMA aBTOMATUYECKIA BO30BHOBUTCA, N MPUToTOBEHME GMIofa/ LK GyeT 3aBepLUEH 3a 0CTaBLIEECA BPEMA.

Brumanue: Eciu 10-munymHslli UHMePB8an HaNOAHeHUs pe3epeyapa 0aA 6006l ucmeyem, a 600a He 6ydem 0onosiHeHd,
npozpamma/hyrkyusa He 6ydem 3anywena. flocse dobasneHus 800bl U yCMAHOBKU emKocmu 8 npubop HeoBXo0umo 8pyyHyro
YCMaxosumb 8peMs NPU20MoeJIeHus, Heobxo0umoe 01151 3a8epLUeHUS NPOYECCa NPU20MOBIIeHUS/PyHKYUL.

E01, E02, E03, E04, EO5, E11 — coo6wieHun 06 owmbKax o6cnyuBaHua
Ecnu Bo Bpema ncnonb3oBaHiA YCTpoiicTBa Ha AnCniee NoABAAETCA KaKoii-Nnbo 13 3TUX CUMBONOB, OTKMKOYMTE YCTPOACTBO
0T po3eTKu 1 0bpaTutech B cepBucHbIi LeHTp TESCOMA, KOHTAKT KOTOpOro Bbl HailZieTe Ha caiiTe www.tescomarussia.ru.

OYMCTKA

[Tocne Kaxzaoro UCnonb3oBaHNA ounLLaliTe aHTUNpUrapHoe NoKpbITE EMKOCTH, U3BNIEKAEMYI0 PELLETKY 1 BHYTPEHHIO0W No-
BEPXHOCTb ¢pVITIOle4leI M0A eMKOCTbI0 1 BOKPYT Hee. npOTpMTE nxX 6yMa)KHbIM MOOTEHLEM UAN BNAXHOI TKaHbIO C MATKIAM
MOKLLMM CpeACTBOM U BbICYLLUTE. M3BJ'I€K69M)IIO PELLETKY MOXHO MbITb B I'IOC)IL[OMOGLIHOVI MalluHe.

Brumariue: BapoHyo eMKocmb, U36/1eKaemyro pewiemky U 8HympeHHIok Yacme GpumiopHULb! N00 U B0KPY2 BaPOYHOL eMKoCMU
noddepxuaatime & cyxocmu u yucmome.

[ocne kaxporo McNonb30BaHNA BbINMBAlTE U3 pe3epByapa BCio HEUCNONb30BAHHY0 BOAY.

lpoBepaiiTe MUCKY ANA 0CTAaTOUHOI BOAbI M pe3epByap ANA KOHZAEHCaTa NoCe Kax/oro 1enonb3oBanuA. pi HeobxoanmocTv u3-
BIIEKUTE U3 GPUTIOPHMLIbI MUCKY ANA 0CTaTOUHOIE BOAbI (7) v BbieiiTe ee cofepxumoe. BbiHbTe pe3epByap Ans cbopa koHeHeaTa
13 GpuTiopHULbI (8) 1 BbineliTe HakonMBLLYIocA Body. Mucky 1 peepyap MoXHO MbiTb B NOCYA0MOEYHOI MaLLIMHe.

Tpy HEOBXOAMMOCTM OUUCTHTE CTEKNIAHHOE OKOLLIKO BHYTPU BapOUHOIA eMKOCTI CPEZICTBOM AJIA 0UNCTKIA CTEKON.
[Py He06X0AMMOCTY NPOTPUTE BHELLIHYE YACTIA GPUTIOPHNULIbI BIIAXKHOIA TKAHbHO M BbICYLLMTE.

XPAHEHWE

Ecnn Bbl He nnaHupyeTe nCnoib30BaTb YCTPOICTBO B TeUEHUe ANUTENBHOTO BPeMEHH, 0TCOeAMHNUTE kabenb nuTaHuA o1
PO3ETKH. XpaHMTe d)pMTlOpHVILI,y OTKJI0YEHHOI OT BHEKTPVILIECKOVI CETW, B CYyXOM Me(Te, BAaNN OT UCTOUYHWKOB Tenna.

MEPEPABOTKA
mm  VI371€711€ HE OTHOCUTCA K BbITOBBIM OTXOZ1AM, CIAViTe B MECTO BO3BPAT MEKTPOHHbIX OTXO0B.




(D IHCTPYKLLIA ANA KOPUCTYBAYA

IHCTPYKLYIT 3 BE3NMEKMN
YBAXHO NMPOYUTAVTE IHCTPYKLIIO TA 3BEPITA/TE Tf 1191 NOZANbLIOIO BUKOPUCTAHHS.

[TpucTpiit MOXHa BUKOPUCTOBYBATH TinbKu B Mepexi 230 B. Bit npu3HayeHuit inwe Ana HeKomepuiliHOro JOMALIHbOro
BUKOPUCTAHHS, He BUKOPUCTOBYITE IA0T0 Ha BifKPUTIl MicLLeBOCTi.

MigKknioyiTb NPUCTPIil 10 NPaBUNbHO BCTaHOBIIEHOT MEPEXEBOI PO3ETKY i3 3a3eMIeHHAM.

Lleit npucTpiil MOXyTb BUKOPUCTOBYBATY ATV BiKOM Bify 8 POKIB i CTapLue, 0c06y 3 06MexeHnMI Gi3nyHIMM, CeHCOPHUMI abo
po3ymoBUMY 3i6HOCTAMY ab0 0C06W, AKi He MaloTb 0CBiAY Ta 3HaHb, AKLLO BOHY nepebyBaioTb Nig HarnAfom abo oTpumanu
IHCTPYKLIT 00 6e3neyHOro BUKOPUCTaHHA Npunagy.

[litam 3a60poHeHo rpatica 3 NpUCTPoeM. QUULLIEHHA Ta TexHIUHe 06CNyroBYBaHHA MOXe BUKOHYBATICA NMLLE AiTbMU BIKOM Bify
8 pokiB i nuwe nig Harnagom. Mpuctpiii Ta kabenb XuBneHHa 36epiraiiTe B MicLi, HeOCTYMHOMY ANA AiTelt, MONOALUMX 8 POKIB.

Lleit npucTpiit noTpibHO po3micTUTY Ha CTiliKiil NOBEpXHi, a /0ro pyuky NoTPiGHO MOBEPHYTY TaK, LL06 3an0birTn po3nuBaHHIo
rapaumx PigynH.

& [ToBepXHA NPUCTPOIO MOXe HarpiBaTUCA Nif YaC BUKOPUCTAHHA.

Hikonu He BUKOpUCTOBYIiTe Lieii NPUCTPIil pa30M i3 30BHiLLHIM TaliMepom abo 0KPeMOt CUCTEMO MCTAHLiHOTO KepyBaHHA.
Hikonw He 3aHyptoliTe X0AHY YaCTUHY NPUCTPOL0, KabeNb XXUBREHHSA UK LUTENCENbHUI 3'€AHYBAY y BOAY Uk Oyab-AKY iHLLY piAuHY.

AlKLL0 Kabenb X1BNEeHHA NOLIKOAKEHO, 10ro Mae BiApeMOHTYBaTI abo 3amiHuTI BIPOGHUK, itoro cepBicHMii TexHik abo ocoba
3 BiAiN0BiAHOW KBanidiKavieto. Lle 3ano6ixwTb pusnky TpaBMyBaHHA.

PeTenbHo ounLLLyiiTe NPUCTPIiA MiCNA KOXHOTO BUKOPUCTAHHA. [leTanbHiwe AuB. po3ain OumiLieHHA. 3BepHiTb 0cobnusy yBary
Ha Te, AKi YaCTUHI MOXHA 3aHypIoBaTU Y BOAY, 360 AKi MOXHA MUTY B NOCYAOMUMIAHII MaLLWHI.

3aBxAun nepeKoHaliTeca, Lo BaLwi pyKu CyXi, nepLu Hix Nigkaoyatin abo BMUKaTU NPUCTPIli.
BukopucroyiiTe npuctpiii nuLLe Ha cTabinbHiii, 6e3neuriii, cyxiil Ta piBHiil noBepXHi.
3aBxAn TpUMaliTe CeHCOPHY NaHeNb KepyBaHHA YCTOlo, 6e3 upy Ta BOAOTU.

fKLL10 NpUCTPili He BAAETHCA 3amyCTIUTU @60 HUM He MOXHA KepyBaTW, Bifl €4HaiATe iA0ro Bl Mepesi, nepeBipTe, Ui NpaBUbHO
BCTaB/EHa BapuNibHa EMHICTb, @ NaHeNb KepyBaHHA YMCTa. 3anuLLTe NPUCTPIl BIAKNIOUEHNM Bifl MepeXi Ha XBUMHY, a NOTIM
3HOBY MIAKNIOYITH 10r0 10 eneKTPUYHOI Mepexi. fIKLLO NOMUNKa He 3HUKAE, 3BEPHITLCA 10 CEPBICHOTO LIeHTpY, AUB. po3gin
[ToBiOMNEHHA NPO NOMUAKY, MOXANBI NPUYIHI Ta CIOCO6Y BUPILLEHHA.

fIKWo npucTpili 3anuiwaeTbca 6e3 HarnAny, Konu BiH He BUKOPUCTOBYETLCA ab0 nepesl OUMLLEHHAM, NepeKoHaTeCs, WO BiH
BUMKHeHNIA Ta Bify' €AHaHWI Big po3eTK. Hikonu He 3anuwalite npuctpili 6e3 Harnazy nig yac BUKOPUCTaHHA.

3aBxAy faiiTe NPUCTPOIO MOBHICTIO OXONOHYTI Nepes ounLeHHAM abo 36epiraHHAM.

AKwL0 npucTpii ynas, Mae byab-AKi 03HaKM NOLIKOKEHHA ab0 NpOTikaE, NPUNMHITB 110T0 BUKOPUCTAHHA.
He gonyckaitTe, o6 WwHyp 381cas 3 poboyoi noBepxHi abo TOpKaBCA rapAYUX MOBEPXOHb.
BukopucToByiiTe NLLe 3aNacHi YaCTUH Ta akcecyaph, pekoMeHA0BaHi BUPOOHIKOM.

3aBxan 3anuLwaiiTe JOCTAaTHHO MICLA 3BepXy Ta 3 60KIB A4 BibHOI LMPKYNALi NOBITPA.

Mlin yac poboTin NPUCTPOK YHUKAIATE Or0 KOHTAKTY 3 ByAb-AKUMU NErko3aitMnCTUMM MaTepianamu (HanpuKknag, Lwropamu,
wnanepamu abo 06nMLOBAHHAM).

Cnig 6yTv 0c0671MBO 06€PEXHUM NiZl YaC BUKOPUCTAHHA NPUCTPOLD HA TEPMOUYTIMBMX MOBEPXHAX. PeKOMEHZY€EMO BUKOPHCTO-
BYBATY i307110BaIbHUIA KUTMOK.

TEXHIYHI NTAPAMETPU

Musnenna: AC220-240 B, 50-60 It
CnoxuBaHHA eHeprii: 1700 Br
06'em BapunbHoi emHocTi: 7,0 1
06'em pe3epsyapa ansa Bogu: 1,31
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CMUCOK PEXXUMIB, TPOTPAM TA OYHKLIIiA

Pexvmu npurotyBaHHa ii
Mapoga aepodpuTiopHuua PRESIDENT nponoHye npurotyBaHHsa ixi y ABOX pexumax.

Aeporpunb

MpuroTyBaHHA Ha napi Ta KOM6iHOBaHe roTyBaHHA

EnemenTin KepyBaHHA pexumamin po3AineHi Ha 2 oKpemi ceKLii Ha CeHCOpHIil NaHeNi KepyBaHHA NPUCTPOI0.

Mporpamu gna aeporpunio
Kapronnsa ¢pi
[Tporpama AnA npuroTyBaHHA KapTonAi pi Ta KPOKETIB, KapTONAi M0-CeNAHCbKI TOLLO.

[punioBaHHa
lporpama AnA NpUroTyBaHHA Ha rpuni rambyprepis, KONueHOCTeil, 0BOYIB, CUpy, TOCTIB TUNY BpyCKeTH, COCUCOK Y MMCTKO-
BOMY TicTi ToLL.
M’AcHi cTpaBu
lporpama AnA NpuroTyBaHHA BifOGMBHNX, CTEIAKiB, NOPLi/iHOT NTILY, MapUHOBaHOrO M'Aca TOLLO.

Muporu

lporpama ana npurotyBaHHA 6icKBiTiB, NMPOriB, MadiHiB, KOPXIB ANA TOPTIB TOLLO.
[porpamu AnA MPUroTyBaHHA B aepOrpyAi BIKOPUCTOBYIOTb FrapAye NOBITPA A/1A NPUTOTYBaHH ixi 33 3ajaH0i TemnepaTypy Ta Yacy NpUroTyBaHHs. Bu
MOXeTe HanaLLITyBaTin 061ABa NapaMeTpu BpyUHY nepe/ 3amyckom by/Ab-AKOI Nporpamin aeporpuna.
Yeaza: Temnepamypa ma yac npu2omyeaHHs 6 aepogpumIopHuYi Yacmo 6iopi3HaKMeCA 8id 38U4aliHoi memnepamypu ma Jacy npuomy8earHs cmpas,
npu2omosarux y 38udaliuiti oyxosui abo koreexyitiiii dyxosui. LLjo6 docaemu HeobXidHo2o cmyners mepmidHoi 06pobku ma 6axanozo cmaxy ixi, aepog-
DPUMKPHUYA 3a38UYALT BUMAZAE iHLLI020 YACY NPUOMYBAHHA Ma iHLoi pooyoi menmnepamypu. [1id yac 8ukopucmarks aepogpumropHuyi PRESIDENT
8UKopucmosyLime po6ody memnepamypy ma 4ac npuzomysaHH, nonepedHs0 BCMAHOB/IEHi NPo2pamolo, abo 8CMAHOB/EHI 6pyHY.

Aeporpunb

7 PosirpiBatHs cTpas
sl 114 WBWAKOTO PO3irpiBy CTPaB A0 TemMnepaTypu nogaui.
P Cywinna/poscroiika
sl [ piBHOMIPHOrO CyLUiHHA QPYKTiB, TPaB TOLLLO Ta LUBUAKOT PO3CTOIAKM TiCTa.

OyHKUT aeporpuna BUKOPUCTOBYIOTb rapaye NoBiTPA i3 nonepefHbO BCTAHOBNEHUMU ONTUMANbHIMIN TeMepaTypamu Ta TpuBanicTio. Bu
MO3eTe BPYUHY HanaLLTyBaTV NonepeAHbO BCTaHOBAEHY TeMnepaTypy Ta TPUBaNiCTb nepes 3anyckom 6yab-AKoi GyHKLii aeporpuna.

Nporpamu ana MpurotyBaHHa Ha napi Ta KOMG6iHOBaHOT0 roTYyBaHHA

@ OBoui
[Inst npuroTyBaHHA Ha napi 0BOYIB TOLLO.

E Puba
[lna npuroTyBaHHA Ha napi pubu, MOpenpoyKTiB ToLL0.
MTuya (kom6iHoBaHa nporpama)

[lnA opHOuacHOro NPUroTyBaHHA Lyinoi NTIL (HeBeNNKOT KypKu) rapAYMM NOBITPAM Ta Napoto, BUNIKAHHA PyneTis 3 NTuLi,
LUHMLeNIB TOLLIO.
Kuupni
[InA npuroTyBaHHA Ha napi ApiXAKOBUX KHUANIB, BKIIOYAIOYN KHUANI 3 CUPOM, (apLUnpOBaHi KHUAMI, KapTONAAHi
KHUANI TOLLO.
[lporpamn NpuroTyBaHHs Ha napi BUKOpUCTOBYHTb rapauy napy (100 °C) Ta nonepeAHbo BCTaHOBAEHWIH ONTUMANbHMIA Yac NPUTOTYBAHHA.
Temnepartypy rapayoi napu He MoXHa perynioBaTh, Bil MOXeTe BPyYHY HanaLuTyBaTin nonepesHb0 BCTAHOBMEHINI Yac NPUTOTYBaHH.

Mpumimka: Mpozpama lmuys noedrye 06udea pexumu (aepozpunb ma npuomysaHHs Ha napi) 00HoYAcHo. Bu mMoxeme 8pyyHy Hanawmysd-
mu nonepedHb0 BCMAHOBJIeHy meMnepamypy Mmd 4ac Npueomy8aHHs.
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OyHKuia napu
[y 3nuB BoAY

LLIBMAKO 3M1BAE 3aNMLIKN BOAM 3 CUCTEMM MICNA BUKOPUCTAHHSA KOXHOI Nporpamu TTpurotyBaHs Ha napi Ta nicna
BUKOPUCTAHHA QYHKLIT (AMOOUMLLEHHS.

oy CamooumLLeHHA

Ml \BTOMaTUYHE OYNLLEHHA CUCTEMY Ta BHYTPILLHIX NPOCTOPIB GPUTIOPHULY, BKAKOYAIOYM BAPUIbHY EMHICTb Ta PeLLiTky,
y pasi ix cunbHoro 3a6pyaHeHHA (KUPHI NAAMI, NPUropini 3anuLLIKK ixi Towo).

OyHKLiA 311B BOAN BUKOHYETHCA 663 BIUKOPUCTaHHA rapAYol Napy Ta Ma€ NonepeaHb0 BCTaHOBMEHY TPUBANICTb, AKY HEMOXIBO
HanaLLITyBaTI BPyYHy

OyHKuia CAMOOYMLLEHHS BUKOPUCTOBYE rapauy NMapy Ta Ma€ NonepeaHbo BCTaHOBEHY TPUBAMIICTb, AKY HE MOMHA HanawuTy-
BaT BPYUHY.

TABJIULIA PEXXMMIB, NPOTPAM TA OYHKLIN

Monepeptbo  lMonepeaHbo BCTaHOBNEHMI

CeHcopHa Tapayve

Mporpama KHoNKa B(TaHOBlIeHaO 4ac NpUroTyBaHHA/UMKNY T Tapava napa
Temneparypa °C (rop:xB)
Kapronna ¢pi
I
=
= [punioBaHHa
[ =
©
g— M’AcHi cTpaBu
c
= Muporv
=
3
& Oynruii
Po3irpiBaHHsa (i 120 0:06 TAK HI
CywWiHKA/po3CToiiKa off 50 6:00 TAK HI
0OBoui 100 0:30 HI TAK
g Puba a 100 0:15 HI TAK
E =
c S
T X
34 [TTuuA (Kom6iHoBaHa nporpama) E 140 0:58 TAK TAK
g%
] Knuani E 100 0:20 HI TAK
£z
E% OyHKuii
=g YHKL|
gr
& 3n1B BoAY - 0:05 HI HI
(aMOOYULLEHHS! st 100 0:30 HI TAK

MEPEQ NEPWWM BUKOPUCTAHHAM

Po3nakyiite npucTpiit Ta BUAANITb BCO TPAHCNOPTHY YNAKOBKY, BKKOYAIOUN TPAHCNOPTHY CTPIUKY 3 BApUAbHOT EMHOCT
360Ky npuctpoto.

HaucHiTb Ha dikcaTop Ha pyuLi, BUIAMITb BapunbHY eMHICTb (1) Ta NOMICTITb po3nakoBaHy peLLiTky y BApUAbHY EMHICTb NiSHATY-
MU Kpasmi oropy (2). BcraTe BapunbHy EMHICTb Ha3ag y GpUTIOpHMLLI, 0KV 3an06iKHHii 3aMOK He KnaLiHe.



NIArOTOBKA 10 NPUTOTYBAHHA 1XKI

BuiimiTb pe3epByap Ana BoAn 3 puUTIOpHULL Ta BIAKPYTiTb KnanaH (3). HanoBHiTb pe3epsyap BOAONPOBiAHOK BOAOK
npuban3Ho Ha Tcm Hbkue Kpato (4). 3aKpyTiTb KNanaH Ha3ag, 3aTATHITb 1i0ro Ta NOMICTiTb pe3epByap 3 BOA0I0 Y GpUTIOPHULL.

Yeaza: Hanositotime pe3epsyap 05 800U neped KOXHUM BUKOPUCMAHHAM npozpamu [TpuzomyeawHs Ha napi, ekmYanyu
KomOiosaHy npozpamy lTmuys, a makox nepeo KoXHUM BUKOPUCMAHHAM (yHKyii CamooyuwenHa. licna npueomysaxHa
guiimime pe3epsyap 3 npucmporo, CnopoxHime (ioeo, nocmasme Ha3ad y npucmpiti i 3anycmime yHKuito 31u6 800u.

Yeaza: [1i0 uac nepuio2o 8UKopUCMAKHS npucmpiti Moxe 8UNPOMIHIBAMU Ne2Kuli 3anax yepe3 po3iepie HA2PIBANbHUX efemeH-
mi8, AKi paiie He BUKOpUCMOoByBanucs. Lle npupodHe asutLie, Aike 8xe He BUHUKAE NOBMOPHO.

HANOBHEHHSA BAPUNbHOT EMHOCTI

MomicTiTb y BapunbHy EMHICTb BiANOBIAHY KiNbKICTb iHrpeaieHTiB, Hapi3aHuX noTpibHoro po3mipy, abo Lini npoayKkTy Bigno-
BifiHOro po3mipy (Hanpuknag, Winy Kypky B nporpami lruus).

Yeaza: He nepenosHtolime sapusbHy eMHICMb, 8epxHill Kpall 8knadeHol ixxi mae 6ymu HuxXue pigHA BePXHBO20 KDaK) AHMUNPU-
2apHoi 8apunbHoi eMHocmi (5).

3aBxau roTyitTe CTpaBu y BapUAIbHil EMHOCTI 3i BCTAB/IEHOI0 PeLwiTKoIo, OKpim nporpam Muporu Ta lruua.
Y nporpami luporu rotyiite cTpay y BiAnoBiAHii TepMocTiiiKili Gopmi, NOMilLieHil y BapubHY EMHICTb 6e3 peLuitki (6).
Y nporpami [Tuua noknagith Liny KypKy ToLLo 6e3nocepeHbO Ha HO BapUNbHOT EMHOCTi 6e3 peLuiTki.

Yeaea: Y npoepami llupoeu 3a nompebu gukopucmosyiime nanip 014 8uniyku, NoknadeHui Ha OHO 8apUNTbHOT EMHOCMI, AK
3aXUCHUL KUMUMOK nid Memarnesy (hopmy 018 BUNIKAHHS.

Kopucta nopada: 3anexto 6id muny cmpasu, wo 2omyemb(s, Mu pexomeHdyemo sukopucmosysamu [laneposy kadpamy
opmy ona ppumiopruyi DELICIA 23 X 23 cm, 50 wim. (kod 630754) nid yac sukopucmaxHs npucmporo.

Mlepen BuKopuctaHHam nporpam Aeporpunb (okpim nporpamu Mupory) Ta nig yac BUKOPUCTaHHA KOMOIHOBaHOI nporpamu
[TTuA 3aBX AN HaHOCbTe Ha NPOAYKTI TOHKIY LIAp XapyoBoi ONii, NPU3HAYEHOT ANA CMaxeHHA/QpuTiopy.

lip yac BUKOPUCTaHHA iHLLKX Nporpam Ta dyHKLR (GyHKLT aeporpuna Po3irpiannsa ixi, (ywikna/Po3cToiika Ta nporpamu Ana
[lpuroTyBaHHA Ha napi) He 3maLLlyiite NPOAYKTY onli€io.

Kopucna nopada: Mu pexomendyemo sukopucmosysamu Onito ons ypumiopHuys DELICIA 250 mn (kod 630683) y cnpei;
OCKiIbKU 80HA i0eabHo Nidxodums 05191 WLOK020, 3py4HO20 MA PIBHOMIPHO20 HAHECEHHS OMIiT HA NPOdYKMU.

BWKOPWCTAHHA

3anyck GppuTiopHuLi
[TocTaBTe aepoQpuUTIOPHILIO HA BiANOBIAHY BOAOHENPOHNKHY NOBEPXHIO HA PiBHiil MOBEPXHI M03a AOCAXKHICTIO KYXOHHOTO
TEKCTUHO YK HLLWX NPEAMETIB Ta NIAKNIOYiTh Kabenb XUBNEHHA [0 enekTpuyHoi Mepexi 230 B.

OpuTIOPHILA 3aNYCTUTBCA B PEXUMI «0UiKYBaHHA», 3 KHOMKA 3anyCK Ha naHeni KepyBaHHA baumatume.

TopKHITbCA KHOMKY 3anycK, | Ha NaHeni KepyBaHHA Bif06Pa3nTbCA MeHIo 32 3aM0BYYBaHHAM Ans Bubopy pexumy (Aeporpunb
a60 lpurotyBaHHA Ha napi).

Yeaza: ﬂepe() nepuwium sUKopucmaHHAM oqucmime cucmemy npucmpor, 3anycmuswiu 4JyHKuiI0 (amooyuwjerHs (()UB, HU)I(‘I(.’).

Bu6ip pexxumy npurotyBaHHa
3anexHo Bif TNy CTPaBM, LLIO FOTYETbCA (B, PeLienTy), HATUCHITb KHOMKY Aeporpmnb abo puroTyBaHHA Ha napi , iHa
naHeni kepyBaHHA Bigo6pa3uTbca MeHio Bubip nporpamu/GyHKLITy BUOpaHOMY pexumi.

Bu6ip nporpamu/gyHKuji
TopKHITbCA KHONKM NOTPi6HOT nporpamu abo GyHKLii. Ha aucnnel BigobpasuTbca nonepefHbo BCTaHOBAeHa Temnepatypa B °C
(oKkpim yHKLii 3n1B BOAM) Ta NonepeaHbO BCTaHOBIIEHMIA YaC NPUTOTYBAHHS B TOAMHAX i XBUMAHAX.
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PeryﬂlOBaHHﬂ Temneparypu 1a Yacy npurotyBaHHa

[ina BUGpaHwX Nporpam i yHKLi BI MOXeETe BpyUHy perynioBaTyi nonepeHbo BCTaHOBNEHY TeMMepaTypy Ta Yac MPUroTyBaHHA.

LLlo6 BinperynioaTyt nonepeaHbO BCTaHOBMEHY TeMnepaTypy Ta Yac NPUTOTYBaHH, HATUCHITL KHOMKY PyuHe HanalLTyBaHHA Temnepary-
py a60 KHOMKy PyuHe HanalLTyBaHHs Yacy NPUTOTYBaHHA Ta CKOPUCTaIiTeCA KHOMKAaMI -/+ LNA perynioBaHHA Temnepatypu Ta/abo yacy
MPUTOTYBAHHA.

Kopucxa nopada: Bu moxeme npuwigudwumu HanawimysaqHa memnepamypu ma ydcy npueomysaHHs, 00820 3amucHy8LUL KHONKY /.

3anyck nporpamu/pyHKuji
TopKHiTbCA KHONKN 3anyck, i BubpaHa nporpama/dyHKLis 3anycTuTbes. HarpiBaHHA yBIMKHETbCA, PO3NOYHETbCA NPUTOTYBaH-
HA CTPaBMY, | Ha AUCNAET NOYHETLCA 3BOPOTHUIA BifMIiK BCTAHOBIEHOTO Yacy.

OcsiTneHHa
LLlo6 niacBiTUTI BHYTPILLHIO YaCTUHY GPUTIOPHMLI, HATUCHITL KHOMKY OCBITNEHHA Y BYAb-AKMIA Yac Nif Yac BUKOPUCTAHHA
(HaTUCHITb KHOMKY Lue pa3, 106 BUMKHYT OCBITNEHHS).

lepepuBanHa nporpamu/dpyHKLii — nepeBipKa Ta peryntoBaHHA CTPaBy Nif Yac NPUroTyBaHHA

Mia yac npuroTyBaHHaA ixi y GpuTiopHILI 3a3BNYaii HeobxXigHo, 0COBNMBO B Nporpamax 3 aeporpunem, ofuH abo Kinbka pasis nepesiputy
(TpaBy Ta NepeBEpHYTY Ui CTPYCUTH Ti'y BapUIbHiil EMHOCTI, 360 HaHeCTH Lie ofuH Wwap onii Toluo. ToMy AnA BCiX Nporpam aeporpuna
3BYKOBWI CUrHan y BUTAARI NOTPIAHOTO 3BYKOBOTO CUrHany IyHaTiMe B Cepe/iitHi BCTAHOBNEHOTO Yacy NPUroTyBaHHA, ANA KOMOIHOBaHOI
nporpamu [TTuuA ueil curHan nyHaTume KoxHi 15 XBunuH. Lie nonepefkeHHs curxanisye npo Te, Lo Yac nepeBipuTy Ta 3a noTpebu
BiZIKOpUryBaTy CTPaBy.

BuiimiTb BapunbHy eMHicTb 3 GpuTIOpHNLI, | NoTouHa nporpama/pyHKLia byae nepepsaHa. Micna nepeBipky Ta KOPUryBaHHA CTpaBy,
110CTaBTe BapUIbHY EMHICTb Ha3aZ Y GPUTIOPHILIL0, MepepBaHa Nporpama/GyHKLA aBTOMATUYHO BiHOBUTBCA, | NPUToTyBaHHA i Gype
3aBepLLUEHO NPOTATOM Yacy, L0 3a/LUMBCA.

ABTOMaTu4He 3aBepLueHHA nporpamu/GyHKuii

[loTouHa nporpama/GyHKLis 3aBepLINTLCA aBTOMATUYHO MICNA 3aKiHYeHHA BCTAHOBNEHOO Yacy. HarpiBaHHA BUMKHETbCA, NPONyHae
3BYKOBMIA CUTHan (3 3BYKOBI CUrHanu), Ha Ancnnei 3'aBuTbca Hanue End i npubnusHo yepes 30 cekyHA GpuTiopHULA Nepeiife B pexum
«0uiKyBaHHs». [0TiM BUIMiTb BapuIbHY EMHICTb 3 GPUTIOPHIILY Ta BUIAMITH NPUTOTOBIIEHY iXKY 3a ONOMOTOH BIAMOBIAHOTO HCTPYMEHTa.

Ysaza: [1i0 yac noso0XxeHHs 3 2apA4uMU CMpagamu 8UKopucmosyiime 3axucHi 3aco6u. [1id yac 8uKopuUCMArHs pumIOpHUYi 8aputbHa
EMHICMb 2apAYa, icHye Hebe3nexa onikie! 3axdu cmasme 2apsyy 8apUIbHY EMHICMb HA NOBEDXHIO, 3AXULLEHY MePMOCTILIKUM KUMUMKOM.

Yeaea: [1io yac npueomysarks ixi nio aepogypumiopHuyero abo no6iu3y Hei Makox Moxe 3'A8ISMUCS He8E/UKA KilbKicmb KOHOEHCOBAHOT
napu y guenadi eonoau. Lle agutLje € npupoOHUM HACTIOKOM NPU20MYBaHHs ii (0cob/u80 Ha napi), He € dechekmom NpodyKMy mMa He Moxe
Gymu npedmemom ckapau.

Kopucra nopada: 3a nompe6u, 3anywery npozpamy/pyHkyito MoxHa 6yOb-Kou 8pydHy 3aéepuiumu mpuganum HamucKaHHAM
KHONKU 3anyck.

PosirpiBanHsa

LL{o6 wBwMAKo po3irpiTn CTpaBy y BapuibHiii EMHOCTI 40 TeMnepaTypu NOAAYI, HATUCHITL KHOMKY Harpis, a noTim KHonky Myck.
BMUKa€ETbCA HarpiBaHHA rapAuMM NOBITPAM, | CTPaBa Y BapuibHiil EMHOCTI HarpiBaETbCA o Temnepatypy nogaui. licnA 3akiHueHHa
4acy NPUroTyBaHHA HarpiBaHHA BUMKHETbCA, | GYHKLIA aBTOMATUUHO 3aBepLLUTCA.

CywiHHa/po3cToiiKa

[Ina piBHOMIpHOT CyLIKI MPOAYKTIB abo po3CToiiKM TiCTa y BapUbHill EMHOCTI, HATUCHITL KHONKY CywwiHHA/Po3CTOiiKa, @ NOTiM KHOMKY
Myck. YBIMKHETbCA HarpiBaHHA rapAYMM MOBITPAM, i CTPaBa CyLUMTUMETbCA abo NifHIMATUMETbCA NPOTATOM BCTaHOBAEHoro uacy. [icnsa
3aBepLUeHHA LMKy HarpiBaHHA BUMKHETbCA, | GyHKLiA aBTOMATUYHO 3aBepLUNTbCA.

3nuB Bogu
11|06 wBMAKO 31TV 3aNULLKVM BOAY 3 CACTEMI, HATUCHITb KHOMKY 371B BOAY, a MoTiM KHONKy anyck. Lia dyHKuia 3n1Bae BCo 3aiiBy Boay Ta
BOMIOTY 3 CUICTEMU B MUCKY [iNA 3MULLKiB BOAM. OYHKLIA aBTOMATUYHO 3aBePLUYETLCA MICNA 3aBEPLUEHHS LMKTY.

Yeaza: Bukopucmosyiime ¢yHKuiko 371ug 800U NICTIA KOXHO20 NPU20MYBAHHA 3 Npozpamamu [Tpu2omysarHs Ha napi ma niciis KoxHo2o
suKopucmarHa gyHkyii Camooyuwenns. [licns 3asepuieHHs Yukiy nepesipme MUCKY HA HAABHICMb 3aNULLIKIG 800U Md, 3a HEOBXIOHOCM,
8utimime ii’3 ghpumtopHuyi ma gunuiime 800y.



CamooumLLeHHA

Bukopuctosyiite nporpamy (amoounLLEeHH: GPUTIOPHILL, KON BapUIbHA EMHICTb, PeLLiTKa (Npuropina ixa, XupHi nnAmu), BHYTPiLLHA Ya-
CTVHA QPUTIOPHNLL CUNbHO 3a6pyAHeH, a TakoX Mi Yac BAaneHHA Hakuny. HaTueHiTh kKHomKy CamooumLLeHH, @ noTim KHomKy 3anyck. MMa-
POBe HarpiBaHHA BBIMKHETbCA, i BCi BHYTPILLHi NpocTopy GpUTIOPHNLI aBTOMATUYHO 0UNCTATLCA rapAYolo napoto. [licnA 3aBepLueHHa Lukny
BUAMITb BAPUNbHY EMHICTb 3 GPUTIOPHILL Ta BULANITH Oyab-AKi 3anLLIKN NPUropinoi ixi 3 eMHOCTi Ta BHYTPILUHBOT YaCTUHIN GPUTIOPHML.

Yeaza: [icna koxHo20 BUKOpUCMAHHS @yHKYiT (AaMooyULLeHHs 3anycmimb gyHKuit 37U 800u.

Bunaneuua Hakuny
PerynapHo BUBansiite Hakun, AKNil yTBOPIOETbCA Yepe3 BiaKNaZeHHs y BOI, 3 OPUTIOPHUL (TPUBANICTb iHTEpBANY 3aNeXuTb Bi
YKOPCTKOCTi BOZ, LU0 BUKOPUCTOBYETHCA).

Hanuiite woHaiimenwe 150 Ma cymiwi Bogu Ta 6inoro ouTy B pe3epsyap AnA BoAM Ta 3anycTitb GyHKuito (amoounwierHs. Micna
3aBepLUEHHA LMKNY BUAMITb pe3epByap, BUMIATe peluTy BMICTy Ta 3amycTiTb GyHKLito 3nuB Boaw. MoTim HanoBHiTb pe3epayap AnA
BOZ YUCTOK BOZOI0, NOMICTITb 11070 Y GPUTIOPHULLO Ta 3HOBY 3anycTiTh GyHKLito (amooumiLieHHs, o6 npomuTy cuctemy. Hapeluri,
CMOPOXHITb Pe3epByap Ta MIACKY A1A 3AMLLKIB BOAM, NOMUIATE iX TENO0K BOAOHK 3 MUKUIM 3aC060M, NPONONOLLITH Ta BUCYLLITb.

HOBiAOMHEHHﬂ Nnpo NOMUJIKK Ta MOXNUBI NPUYUHN

AKwL0 Ha Ancnnel naHeni KepyBaHHA BiR06PaXKaETbCA OYAb-AKMI i3 HaBELEHUX HUYKUE CUMBONIB, BUKOHaliTe Taki Aji:

E12 - pe3epByap AnA Boav NopoxHii

fIKLLO Nip YaC BUKOPUCTAHHA pe3epByap COPOXHI€, @ B HbOMY He 3aNNLWNTLCA BOAM, MPUCTPIIl NepecTaHe npawioBaty Ta
nponyHae 3ByKOBYiA curHan. Ha ceHcopHiii naxeni 3'ABUTbCA NOBiZOMAEHHA nNpo nomunky E12, Ake 6enepepsHo 6aumatume
npotarom 10 xBunuH. HeraitHo HanoBHITb pe3epByap BOAOK Ta BCTaBTe ii0ro Hasag y npuctpiit. MotouHa nporpama/dyHKuia
BiIHOBUTbCA, @ MPUFOTYBAHHA/LIMKN ByAe 3aBepLIEHO NPOTArOM Yacy, LU0 3aNLMBCA.

Yeaea: flkujo 10-xeunuxHuli iHmepean 0 HanosHeHHs pe3epayapa a4 600u MuHe, a 8oda He Gyde donuma, npoepama/
yHKyia He 8idHosUMbCA. [licna 0o0asarHa 800U Ma 8CMAHOBEHHA pe3epeyapa 8 npucmpill HeobXiOHo 8pydHy 8CMaHOBUMU
yac npu2omyBarHs, HeobxioHu(l OnA 3aepuieHHs NPU20MYBAHHA/dyHKYiT cmpasu.

E01, E02, E03, E04, EO5, E11 — noBigoMneHHA npo noMunku 06¢nyroByBaHHA

fIKLL0 Nig yac BUKOPUCTAHHA NPUCTPOIO Ha Aucnaei 3'ABNAETLCA Oyab-AKMIA i3 LMX CUMBONIB, BiA'€AHaiiTe NPUCTpIii Bif
PO3eTKy Ta 3BepHiTbCA A0 cepBicHoro LeHTpy TESCOMA, KoHTaKTV 3HaiifeTe Ha caliTi www.tescoma.ua.

OYMLUEHHA

[licnA KOXHOrO BUKOPUCTAHHA OUULLYIATE AHTUNPUTApHY BAPUAbHY EMHICTb, PELUITKY, L0 BUAMAETLCA Ta BHYTPILLHIO YacTUHY
OpUTIOPHUL Nij EMHICTIO Ta HaBKONO Hei. [TpoTpiTh iX NanepoBMM pyLIHMKOM abo BOIOT0I0 raHUipKOH 3 NErkum po3uiHoM
MUI0YOT0 3306y Ta BUCYLLITb. PeLuiTKy, L0 BUAMAETLCA MOXKHA MUTU B NOCYAOMMIAHIl MaLUMHI.

Yeaza: Ipumatime 6apusibHy EMHicmb, pewimky, Lo 8ULiMAembCa ma 8HYMPILIHIO YACMUHY GPUMIOPHULI Ni0 Heto Ma Haskono Hel'
CyXUMU Ma Yucmumu.

BunvBaiite HeBUKOpUCTaHY BOAY 3 pe3epByapa NMicNA KOXHOIO BUKOPUCTAHHS.

[Tepesipaiite MUCKY ANA 3aNNLLIKIB BOAN Ta pe3epByap ANA KOHAEHCATY MICNA KOXHOTO BUKOPUCTAHHA. 3a NOTPe6u BUAMITL
3 GPUTIOPHUL MUCKY ANA 3aNULLKIB BoaK (7) Ta BuAwitTe ii BMICT. Buitmitb pe3epByap AnA KoHAeHcaTy 3 GputopHuLi (8) Ta
BunuiiTe 3i6pay Bogy. Miucky Ta peepyap Mox<Ha MIUTU B OCYBOMUIAHIl MaLLMH.

3a noTpebu 0unCTiTb CKNAHE BIKOHLIE BCePeVHI BapUbHOT EMHOCTi 3aC000M A OYMLLIEHHA CKNa.
[pu HeobXigHOCTi 0UNCTITH 30BHILLIHI YACTUHN GPUTIOPHIALL BOMOTOI0 FAHUIPKOH | BUCYLLITD.

3BEPITAHHA

fKwwo BY He byeTe KOPUCTYBATUCA NPUCTPOEM NPOTATOM TPUBANOTO Yacy, Bif'€HaiiTe Kabenb XUBNeHHA Bif eneKTpUYHOT
mepexi. 36epiralite GpuUTIOPHULIIO BIAKIOYEHOI Bl eNeKTPUYHOT MepeXi y Cyxomy Micui, nogani Big fxxepen Tenna.
MEPEPOBKA

E Bupi6 He HanexwTb 40 NOOYTOBIX BiAXOAIB, TOMY YTUAI3yiiTe i0ro B MicLi 360py eneKTPOHHUX NPUCTPOIB.




Air fryer with steam function PRESIDENT
Horkovzdusna napaiovaci fritéza PRESIDENT
Friggitrice ad aria con funzione vapore PRESIDENT
Freidora de aire con funcion de vapor PRESIDENT
Air fryer com fungao vapor PRESIDENT
Dampf-HeiBluftfritteuse PRESIDENT

Friteuse a air chaud avec fonction vapeur PRESIDENT
Frytkownica na gorace powietrze PRESIDENT
TeplovzduSna naparovacia fritéza PRESIDENT
PRESIDENT forrdlevegds gozolos fritdz

MapoBas aspodputiopunua PRESIDENT

MapoBa aepopputiopHuna PRESIDENT
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