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() INSTRUCTIONS FOR USE

SAFETY INSTRUCTIONS
Read all instructions, safeguards and warnings before use. Failure to follow these safeguards and
instructions may result in injury and/or damage to property.

Intended for domestic use only. Always operate the appliance on a stable, flat, and non-combustible
surface. Not intended for commercial use. Use the appliance only for its intended purpose. Do not
use it outdoors.

The mains voltage must match the voltage stated on the appliance’s rating label. Do not operate the
appliance while the milk jug is empty.

Avoid spilling liquids on the heating surface and connector.

To reduce the risk of fire, electric shock or other injury, do not immerse the power cord, plug, milk
jug or unit in water or any other liquid.

Disconnect the appliance from the mains after use and before cleaning. Do not insert or remove the
frothing disc while the appliance is operating, connected to the mains, or while the milk jug is hot.

Regularly inspect the appliance and its power cord. Do not use the appliance if the power cord or
the appliance is damaged.

Do not let the power cord hang over the edge of the worktop. Do not allow it to touch hot surfaces.
Do not place the appliance on a hot gas or electric hob, or near other sources of heat.

Fill the milk jug with milk or non-dairy milk alternatives only. Never fill the milk jug with oil or
any other liquids. Do not fill above the MAX capacity line for your chosen setting, as hot liquid may
overflow.

Always use the appliance with the lid in place. Do not remove the lid while frothing to avoid burns
or scalding.

Do not touch moving parts. Keep hands and utensils out of the milk jug while frothing to reduce the
risk of injury or damage.

Some parts of the appliance become hot during operation. Use the handle only to move or carry
the milk jug.

Do not use an adapter.

Do not remove the bottom cover. Any repairs should be carried out by authorised service personnel
only. Failure to follow these instructions may result in electric shock.

The use of accessories not recommended by the manufacturer may result in fire, electric shock or
personal injury.

The appliance may be used by children aged 8 years and above and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or a lack of experience and knowledge only under supervision or after
they have been instructed in the safe use of the appliance and understand the related risks.

Keep the appliance and its power cord outside the reach of children.



TECHNICAL PARAMETERS

Voltage: 220240V, 50-60 Hz

Power input: 600 W

Minimum/maximum permitted filling: 100/400 ml
Final temperature of hot froth and drinks: 6070 °C

LEGEND

1. Lid with seal ——
2. Frothing disc 1
3. Milk jug with measuring scale
(@) Hot milk and hot chocolate (400 ml)
(b) Milk froth (200 ml)
() Minimum permitted filling (100 ml)
4, Touchscreen
(d) © thick hot milk froth
(e) & fine hot milk froth
() > hot milk and hot chocolate
(g) & cold milk froth
5. Appliance unit
6. Heating surface with connector
7. Power cord

BEFORE FIRST USE

Remove the lid from the milk jug, take out the frothing disc, and wash all three parts under running
water, then dry thoroughly. Place the frothing disc back into the milk jug.

FILLING

Fill the milk jug according to the markings on the measuring scale, depending on the drink being
prepared.

S (@)

max

© ()

max

()

~mn~ Minimum permitted filling (about 100 ml)

mi.a; Maximum filling for hot or cold milk froth (about 200 ml).
&

max

APPLICATION

Place the appliance on a flat surface and plug the power cord into a 230V socket. The indicator
lamps on the touch panel buttons will light up, indicating that the appliance is ready for use.

Maximum filling for hot milk and hot chocolate (about 400 ml)

Notice: After two minutes of inactivity, the appliance wilf automatically switch to standby mode and
the touch panel will turn off. To activate the panel, touch any button. The touch panel will light up, and
the appliance will be ready for use.
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Milk froth

To prepare any of the three types of milk froth, pour the desired amount of well-refrigerated
whole-fat milk (not exceeding 200 ml) into the milk jug. Touch the & button for thick hot milk
froth, the & button for fine hot milk froth, or the 3% button for cold milk froth. The selected button
will remain illuminated, and the appliance will continuously heat the milk (for hot milk froth only)
and simultaneously whip or stir it into froth with the required temperature and consistency.

Hot milk

Pour the desired amount of milk (not exceeding 400 ml) into the milk jug and place the lid on. Touch
the £ button for hot milk. The button will remain illuminated, and the appliance will continuously
heat and stir the drink, preparing hot milk safely without the risk of burning.

Hot chocolate

Prepare in the same way as for hot milk. About two minutes into the preparation, gradually add
50-100 g of grated or very finely chopped milk chocolate to the milk jug, depending on the amount
of milk. The appliance will continuously heat and stir the drink, preparing hot chocolate safely
without the risk of burning.

Adding ingredients to the drink

Any additional ingredients (sugar, cinnamon, cocoa, or similar) must only be added to the milk
a few seconds after the preparation has started. The added ingredients should be finely ground
or pre-processed into the smallest possible pieces to ensure they dissolve properly. When adding
alarge quantity of ingredients, do not add them all at once; always add them gradually.

Pausing preparation
You can pause the preparation of milk froth or drinks by touching the illuminated button. The
preparation will resume and complete when you press the button again.

Preparation auto-stop
The appliance will automatically stop the preparation of milk froth or drinks. Always wait at least
three minutes before preparing another drink.

Notice: The appliance is equipped with overheating protection. If the temperature exceeds the permit-
ted limit, warming will stop, the appliance will switch off, and it will remain inoperable for the next five
minutes. You can resume using the appliance after five minutes.

Serving the drink

Pour the prepared milk froth, hot milk, or hot chocolate from the glass milk jug using the spout on
the rim. The recommended way to collect any residue remaining at the bottom after frothing the
milk is to use a plastic or wooden spoon.



CLEANING

Clean only after cooling down. The milk jug, frothing disc, and milk jug lid are dishwasher safe. Clean
the unit and heating surface using a damp cloth, then dry thoroughly. When cleaning, ensure that
liquids or other foreign materials do not enter the heating surface with the connector.

MAINTENANCE

If the milk frother malfunctions after being switched on, check that the power cord is properly
plugged in. Do not repair the appliance yourself; instead contact a TESCOMA Service Centre; for
contact details, see www.tescoma.com.

E RECYCLING

mmm  This product must be recycled as e-waste rather than discarded in mixed waste.




(D NAVOD K POUZITI

BEZPECNOSTNI POKYNY

Pred pouZitim si prectéte viechny pokyny, bezpecnostni opateni a varovani. Nedodrzenim téchto
bezpecnostnich opatienia pokynd vznika nebezpeci tirazu nebo poskozeni majetku.

Uréeno pouze pro pouZiti v domdcnosti. Vzdy pouZivejte piistroj na stabilni, nehoflavé a rovné plode.
Neni ureno pro pouZiti ke komercnim tcelim. NepouZivejte pistroj k jinému nez urcenému tcelu,
nepouzivejte ve venkovnich prostorech.

Napéti v elektrické siti musi odpovidat Gidaji uvedenému na stitku spottebice. Neuvédéjte piistroj do
provozu, pokud je nddoba prazdnd.

Zabratite vyliti kapalin na ohfevnou plochu s konektorem.

Neponofujte napdjeci kabel, zastrcku, nadobu pfistroje nebo zékladnu do vody nebo jinych kapalin,
hrozi nebezpeci pozéru, trazu elektrickym proudem nebo jiného zranéni.

Po poutZiti a ped ¢isténim odpojte pfistroj od elektrické zdsuvky. Nevklddejte a nevyjimejte napénio-
vaci disk, dokud je pfistroj zapnuty nebo pfipojeny k elektrické siti nebo je nddoba horkd.

Pristroj a jeho napéjeci kabel pravidelné kontrolujte. NepouZivejte v pipadé poskozeného napdjeci-
ho kabelu nebo poskozeni pristroje.

Nenechavejte piivodni kabel viset pres okraj plochy. Zamezte jeho kontaktu s horkymi povrchy.
Neumistuijte piistroj na horky plynovy nebo elektricky spordk, ani do blizkosti jinych zdroji tepla.
Do nddoby nalévejte pouze mléko nebo alternativy mléka. Nikdy do nddoby nenalévejte olej ani
jiné kapaliny. Nepfepliiujte nddobu nad rysku MAX pro zvoleny rezim, protoze horka kapalina mize
prekypét.

Piistroj vzdy pouZivejte s nasazenym vikem. Nesnimejte viko béhem napénovani, nebezpeci
opareni.

Nedotykejte se pohyblivych ¢asti. Pfi napénovani nedévejte ruce ani kuchyniské nécini do nddoby,
nebezpeci irazu a poskozeni.

Nékteré casti pistroje se béhem pouZivani zahfivaji. Pfi manipulaci a prendseni nddoby pouZivejte
pouze rukojet.

NepouZivejte Z&dny adaptér do zdsuvky.

Neodstrariujte dolni kryt. Opravu sméji provadét pouze oprdvnéni pracovnici servisu. NedodrZzeni
téchto pokynti miize vést k trazu elektrickym proudem.

Pfi pouZiti prislusenstvi, které neni doporuceno vyrobcem, mize dojit k pozaru, trazu elektrickym
proudem nebo zranéni osob.

Pristroj sméji pouzivat déti od 8 let véku a osoby se snizenymi télesnymi, smyslovymi nebo dusev-
nimi schopnostmi nebo s nedostatkem zkuSenosti a znalosti pouze v pfipadé, Ze je zajistén dohled
nebo pouceni tykajici se bezpecného pouzivéni a uzivatelé jsou si védomi moznych rizik.
Uchovavejte pistroj a jeho napdjeci kabel mimo dosah déti.



TECHNICKE PARAMETRY

Napéjeni: 220240V, 50-60 Hz
Prikon: 600 W

Vysledna teplota horké pény a napojii: 6070 °C
POPIS
1. Vicko s tésnénim .,
2. Napénovadi disk 1
3. Nédoba s odmérkou
(@) Horké mléko a horka cokolada (400 ml)
(b) Miécné pény (200 ml)
() MinimdIni povolené plnéni (100 ml)
4. Dotykovy displej 3 y 24 &
(d) & husta horka mlécna péna
(e) © jemna horka mlécné péna iz (9
(f) ' horké mléko a horké cokoldda ;
(g) % studend mlécnd péna
5. Zakladna pfistroje
6. Ohfevnd plocha s konektorem
7. Napdjeci kabel

PRED PRVNIM POUZITIM

7 nddoby sejméte vicko, vyjméte napénovaci disk a tyto tfi dily umyjte pod tekouci vodou a osuste.
Napénovaci disk viozte zpét do nadoby.

PLNENI
Nédobu pliite podle rysek na stupnici dle druhu pfipravovaného napoje.

© )

max

(b)

max

min~ MinimdIni povolené pinéni (cca 100 ml).

,,% MaximadIni pInéni pro horkou nebo studenou mlécnou pénu (cca 200 ml).

"‘f’; MaximaIni pInéni pro horké mléko a horkou cokolddu (cca 400 ml).

POUZITI

Pfistroj umistéte na rovnou plochu a napajeci kabel zapojte do elektrické sité 230V, rozsviti se kontrolky
tlacitek dotykového panelu a pfistroj je pfipraveny k pouZiti.

Upozornéni: Pokud pristroj neni pouZivdn, piejde po 2 minutdch automaticky do rezimu ,stand by” a dotykovy pane!
Zhasne. Pro aktivacipanelu se dotknéte kteréhokoliv tlacitka, dotykovy panel serozsvitia pristroj bude pripraveny k poutiti.
Mlécnd péna

Pro pipravu kteréhokoliv ze tfi druhd mlécné pény dejte do nddoby potfebné mnozstvi (max. 200 ml)
dobie vychlazeného plnotuéného mléka a nasadte vicko. Dotknéte se tlacitka & pro hustou horkou

8



mlécnou pénu nebo tlacitka & pro jemnou horkou mléénou pénu nebo tlacitka 3 pro studenou miéénou
pénu. Zvolené tlacitko zlistane svitit a pristroj bude mléko plynule zahfivat (pouze horké mlécné pény)
a prodlehdvat ¢i promichdvat do pény o pozadované teploté a hustoté.

Horké mléko

Do napéfovaci nadoby dejte potiebné mnozstvi (max. 400 ml) mléka a nasadte vicko. Dotknéte se
tlacitka £ pro horké mléko. Tlatitko ziistane svitit a pfistroj bude napoj plynule zahfivat, promichavat
a pripravi horké mléko bez rizika pfipdleni.

Horka cokolada

Postupuijte stejné jako pfi pfipravé horkého mléka. Po cca 2 minutach od zahdjeni pfipravy pfidejte do
nddoby postupné 50 az 100 g (dle mnoZstvi mléka) nastrouhané nebo velmi jemné nasekané mlécné
Cokolady. Pistroj bude napoj plynule zahfivat, promichavat a pfipravi horkou cokoladu bez rizika pipaleni.
Pfidavani ingredienci do napoje

Pfipadné dalsi ingredience (cukr, skofici, kakao apod.) pfidévejte do mléka vdy aZ po nékolika sekundach
po spusténi pfipravy napoje. Ingredience pfidavejte jemné umleté nebo predem zpracované na co
nejmensi kousky tak, aby se mohly dostate¢né rozpustit. Vét3i mnoZstvi ingredienci nepfidavejte do népoje
najednou, ale vzdy postupné.

Preruseni pripravy
Pfipravu mlécné pény i napoji miizete prerusit dotykem sviticiho tlacitka. Opakovanym stisknutim tlacitka
se pfiprava spusti a dokondi.

Automatické ukonceni pfipravy

Pristroj ukondi pripravu mlécné pény i ndpoji automaticky. Pred pipravou dalsiho népoje vyckejte vidy
alespori 3 minuty.

Upozornéni: Pristroj je vybaven ochranou proti prehfdti. V pfipadé, Ze teplota presdhne povolenou mez,
ohfev se ukondi, pristroj se vypne a po dobu 5 minut jej nebude mozné pouzit. Po uplynuti 5 minut miiZete
piistroj ddle pouzivat.

Podavani napoje

Pripravenou mlécnou pénu, horké miéko a cokolddu servirujte ze sklenéné napéfovaci nddoby nélevkou
na jejim okraji. Po napénovani mléka mohou na dné nadoby ulpét zbytky, které odebirejte z nadoby
nejlépe plastovou nebo dfevénou IZickou.

CISTENI

Cisténi provadgjte aZ po vychladnuti. Sklenénou nadobu, napéfiovaci disk a vicko nadoby lze myt v mycce
nadobi. Zakladnu pfistroje a ohievnou plochu Cistéte vihkou utérkou a osuste. PFi Cisténi dbejte, aby do
ohfevné plochy s konektorem nevnikla tekutina nebo jiné necistoty.

UDRZBA
Pokud pfistroj po zapnuti nefunguje, zkontrolujte spravné zapojeni pfivodniho kabelu. Pfistroj sami
neopravuijte, obratte se na Servisni stfedisko TESCOMA, kontakt na www.tescoma.cz.

E RECYKLACE

'  VYrobek nepati do komunélniho odpadu, ale do zpétného odbéru elektroodpadu.




19 ISTRUZIONI PER L'USO

ISTRUZIONI DI SICUREZZA
Leggere tutte le istruzioni, le misure di sicurezza e le avvertenze prima dell'uso. Il mancato rispetto di tali
misure di sicurezza e istruzioni puo causare lesioni e/o danni a cose.

Destinato al solo uso domestico. Utilizzare sempre I'apparecchio su una superficie stabile, piana e non
combustibile. Lapparecchio non & destinato ad attivita commerciali. Utilizzarlo esclusivamente per 'uso a cui
& destinato. Non usare all'aperto.

La tensione di rete deve corrispondere a quella indicata sulla targhetta identificativa dellapparecchio. Non
utilizzare I'apparecchio quando il boccale é vuoto.

Evitare di versare liquidi sulla superficie di riscaldamento e sul connettore.

Per prevenire il rischio di incendio, elettrocuzione o lesioni personali, non immergere il cavo di alimentazio-
ne, la spina ol corpo dell'apparecchio in acqua o in altri liquidi.

Scollegare I'apparecchio dalla rete dopo ogni utilizzo e prima della pulizia. Non inserire o rimuovere il disco
montalatte quando 'apparecchio & in funzione, collegato alla rete di alimentazione, o quando il boccale & caldo.
Ispezionare regolarmente I'apparecchio e il cavo di alimentazione. Non azionare 'apparecchio se il cavo di
alimentazione o 'apparecchio stesso sono danneggiati.

Non lasciare che il cavo di alimentazione ricada dal bordo del piano d'appoggio. Non lasciare che entri in
contatto con superfici calde.

Non appoggiare il montalatte su un fornello a gas o elettrico, 0 vicino ad altre fonti di calore.

Riempire il bricco esclusivamente con latte o con alternative vegetali al latte. Non riempirlo con olio o altri
liquidi. Non riempire oltre il segno che indica la capacita MAX per limpostazione prescelta, poiché il liquido
caldo potrebbe traboccare.

Utilizare sempre I'apparecchio conil coperchio applicato. Non rimuovere il coperchio mentre il montalatte
einfunzione, per evitare ustioni o scottature.

Non toccare le partiin movimento. Tenere mani e utensili lontani dal bricco del latte durante la schiumatura
per ridurre il rischio di lesioni o danni.

Alcune parti del montalatte si riscaldano durante I'uso. Servirsi esclusivamente dellimpugnatura per
spostare o trasportare il bricco del latte.

Non utilizzare adattatori.

Non rimuovere il coperchio inferiore. Eventuali riparazioni devono essere effettuate esclusivamente da
personale di assistenza autorizzato. Il mancato rispetto di queste istruzioni pud provocare scosse elettriche.
L'utilizzo di accessori non originali o non fomiti dal produttore pu provocare incendio, elettrocuzione
0 lesioni personali.

L'apparecchio puo essere utilizzato da bambini sopra gli 8 anni d'eta e da persone con limitate capacita
fisiche, sensoriali o mentali, o non adeguatamente informate sul funzionamento dell'apparecchio,
esclusivamente sotto la supervisione di un adulto o dopo avere ricevuto un‘adequata formazione,
e dopo averne accertato la comprensione dei rischi che tale utilizzo comporta.

Tenere I'apparecchio e il cavo di alimentazione fuori dalla portata dei bambini.
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PARAMETRI TECNICI

Voltaggio: 220240V, 50-60 Hz

Potenza assorbita: 600 W

Riempimento minimo/massimo: 100/400 ml

Temperatura finale della schiuma e delle bevande calde: 60-70 °C

LEGENDA

1. Coperchio con guarnizione
2. Disco per la schiumatura 1
3.Bricco con scala graduata

(a) Latte caldo e cioccolata calda (400 ml)

(b) Schiuma di latte (200 ml)

(c) Riempimento minimo consentito (100 ml)
4.Touchscreen 3
(d) & schiuma densa di latte caldo

(e) © schiuma vellutata di latte caldo
(f) @ latte caldo e cioccolata calda
(g) £ schiuma di latte freddo
5.Unita principale
6. Superficie riscaldante con connettore
7.Cavo di alimentazione

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZ0

Rimuovere il coperchio dal bricco del latte, estrarre il disco per la schiumatura, e lavare tutte e tre le
parti sotto acqua corrente, quindi asciugarle bene. Inserire nuovamente il disco per la schiumatura
nel bricco.

RIEMPIMENTO

Riempire il bricco fino al segno della scala graduata, corrispondente alla bevanda che si desidera
preparare.

® ()

max

© v

max

min~ Riempimento minimo consentito (circa 100 ml).

Riempimento massimo per la schiuma di latte caldo o freddo (circa 200 ml).

max

& Riempimento massimo per latte caldo e cioccolata calda (circa 400 ml).

max



UTILIZZO

Appoggiare il montalatte su una superficie piana e inserire la spina in una presa a 230 V. Le luci di
indicazione sui tasti del pannello touch siilluminano, indicando che I'apparecchio & pronto all'uso.

Avvertenza: Dopo due minuti di inattivita, fapparecchio passa automaticamente afla modalita
standby e il panneflo touch si spegne. Per riattivarlo, toccare qualunque tasto. /f pannello touch si
illumina nuovamente, e f'apparecchio é pronto all'uso.

Schiuma di latte

Per preparare uno dei tre tipi di schiuma di latte, versare la quantita di latte intero ben refrigerato
(non oltre i 200 ml) nel boccale. Toccare il tasto & per la schiuma densa di latte caldo, il tasto &
per la schiuma vellutata di latte caldo, o il tasto 3¢ per la schiuma di latte freddo. Il tasto selezio-
nato rimarra illuminato e I'apparecchio riscaldera continuamente il latte (solo per la schiuma di
latte caldo) e, contemporaneamente, lo montera o lo mescolera fino a ottenere la temperatura e la
consistenza desiderate.

Latte caldo

Versare la quantita desiderata di latte (non superiore a 400 ml) nel bricco e applicare il coperchio.
Toccare il tasto =P per il latte caldo. Il tasto rimarra illuminato e Iapparecchio riscaldera e mescolera
continuamente la bevanda, preparando il latte caldo in modo sicuro, senza rischio di bruciature.

Cioccolata calda

Procedere come per la preparazione del latte caldo. Dopo circa due minuti dall'inizio della
preparazione, aggiungere gradualmente 50100 g di cioccolato al latte grattugiato o tritato
molto finemente nel bricco del latte, a seconda della quantita di latte. Lapparecchio riscaldera
emescolera continuamente la bevanda, preparando la cioccolata calda in modo sicuro, senza rischio
dibruciature.

Aggiungere ingredienti alla bevanda

Eventuali ingredienti aggiuntivi (zucchero, cannella, cacao o simili) devono essere aggiunti al
latte solo pochi secondi dopo l'inizio della preparazione. Gli ingredienti aggiunti devono essere
macinati finemente o ridotti in pezzi il piu piccoli possibile, per garantirne la corretta dissoluzione.
Se si devono aggiungere grandi quantita di ingredienti, non versarli tutti in una volta; aggiungerli
sempre poco alla volta.

Mettere in pausa la preparazione
Per mettere in pausa la preparazione della schiuma di latte o delle bevande, toccare il tasto illumi-
nato. La preparazione riprende e termina premendo di nuovo il tasto.

Arresto automatico della preparazione
L'apparecchio arresta automaticamente la preparazione della schiuma di latte o delle bevande.
Attendere almeno tre minuti prima di iniziare a preparare una nuova bevanda.
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Avvertenza: Il montalatte ha la protezione da sovraccarico integrata. Se la temperatura supera if
limite consentito, il riscaldamento si interrompera, Iapparecchio si spegnera e restera inutilizzabife per
i successivi cinque minuti. Trascorsi i cinque minuti, sara possibile riprenderne !'utifizzo.

Servire le bevande

Versare la schiuma di latte, il latte caldo o la cioccolata calda dal bricco del latte in vetro utilizzando
il beccuccio sul bordo. Per raccogliere eventuali residui rimasti sul fondo dopo la preparazione della
schiuma di latte, i consiglia di usare un cucchiaio di plastica o di legno.

PULIZIA

Pulire solo dopo il completo raffreddamento dell'apparecchio. Il bricco del latte, il disco montalatte
e il coperchio del bricco sono lavabili in lavastoviglie. Pulire I'unita principale e la superficie di
riscaldamento con un panno umido e asciugare bene. Durante la pulizia, fare attenzione a non far
penetrare liquidi o altri corpi estranei nella superficie di riscaldamento attraverso il connettore.

MANUTENZIONE

Se il montalatte non dovesse funzionare correttamente dopo I'accensione, assicurarsi che il cavo
di alimentazione sia inserito correttamente. Non riparare autonomamente un apparecchio guasto;
contattare il proprio rivenditore TESCOMA o il Servizio Clienti; per informazioni, consultare il sito
www.tescoma.it.

SMALTIMENTO
=  Lelettrodomestico va smaltito come un rifiuto elettronico e non come un rifiuto generico.




() INSTRUCCIONES DE USO

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Leer todas las instrucciones, precauciones y advertencias antes de su uso. El incumplimiento de estas
medidas de seguridad e instrucciones puede provocar lesiones y/o dafios materiales.

Disefiado tnicamente para uso doméstico. Utilizar el aparato siempre sobre una superficie estable,
plana y no inflamable. No esta disefiado para uso comercial. Utilizar el aparato tnicamente para el
fin para el que ha sido disefiado. No utilizar en exteriores.

La tension de red debe coincidir con la tension indicada en la etiqueta de caracteristicas del aparato.
No utilizar el aparato con la jarra de leche vacia.

Evitar derramar liquidos sobre la superficie de calentamiento y el conector.

Para reducir el riesgo de incendio, descarga eléctrica u otras lesiones, no sumergir el cable de
alimentacion, el enchufe, la jarra de leche ni la unidad en agua ni en ningdn otro liquido.

Desconectar el aparato de la red después de cada uso y antes de cada limpieza. No insertar ni
retirar el disco espumador mientras el aparato esté en funcionamiento, conectado a la red eléctrica
o mientras la jarra de leche esté caliente.

Inspeccionar periddicamente el aparato y su cable de alimentacion. No utilizar el aparato si el cable
de alimentacion o el aparato estd dafado.

No permitir que el cable de alimentacion cuelgue del borde de la encimera. No permitir que entre
en contacto con superficies calientes.

No colocar el aparato sobre una placa de gas o eléctrica caliente, ni cerca de otras fuentes de calor.

Llenar la jarra de leche solo con leche o alternativas no lacteas. No llenar nunca la jarra de leche con
aceite ni con ningtn otro liquido. No llenar por encima de la linea de capacidad MAX para el ajuste
elegido, ya que el liquido caliente podria deshordarse.

Utilizar siempre el aparato con la tapa colocada. No retirar la tapa mientras se forma la espuma para
evitar quemaduras o escaldaduras.

No tocar las piezas méviles. Mantener las manos y los utensilios alejados de la jarra de leche mien-
tras se bate la leche para reducir el riesgo de lesiones o dafios.

Algunas partes del aparato se calientan durante su funcionamiento. Utilizar el asa inicamente para
mover o transportar la jarra de leche.

No utilizar un adaptador.

No retirar la cubierta inferior. Cualquier reparacién debe ser realizada inicamente por personal de
servicio autorizado. El incumplimiento de estas instrucciones puede provocar una descarga eléctrica.

El uso de accesorios no recomendados por el fabricante puede provocar incendios, descargas
eléctricas o lesiones personales.
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El aparato puede ser utilizado por nifios a partir de 8 afios de edad y por personas con capacidades
fisicas, sensoriales o mentales reducidas o sin experiencia ni conocimientos, sélo bajo supervision
o después de que hayan sido instruidos en el uso sequro del aparato y entender los riesgos
relacionados.

Mantener el aparato y el cable de corriente fuera del alcance de los nifios.

PARAMETROS TECNICOS

Voltaje: 220-240V, 50—60 Hz

Potencia de entrada: 600 W

Llenado minimo/méximo permitido: 100/400 ml

Temperatura final de la espuma caliente y las bebidas: 60-70 °C

DESCRIPCION

1.Tapa con sello —
2.Disco espumante 1
3.Jarra para leche con escala de medicién
(a) Leche caliente y chocolate caliente (400 ml)
(b) Espuma de leche (200 ml)
() Llenado minimo permitido (100 ml)
4. Pantalla tactil
d) & espuma de leche caliente espesa
(e) © espuma de leche caliente fina
(f) > leche caliente y chocolate caliente 6
(g) $% espuma de leche fria
5. Aparato
6. Superficie de calentamiento con conector 7
7.(able de corriente

ANTES DEL PRIMER USO

Retirar la tapa de la jarra de leche, sacar el disco espumador y lavar las tres piezas con agua corriente,
a continuacion, secar bien. Volver a colocar el disco espumador en la jarra de leche.

RELLENAR

Llenar la jarra de leche segtin las marcas de la escala de medicion, dependiendo de la bebida que se vaya
apreparar.

S ()

max

~min_ Llenado minimo permitido (aproximadamente 100 ml.)

mi.a; (apacidad maxima para espuma de leche caliente o fria (aproximadamente 200 ml).
[S)

max

(apacidad mdxima para leche caliente y chocolate caliente (aproximadamente 400 ml) .



MODO DE EMPLEO

Colocar el aparato sobre una superficie plana y enchufar el cable de alimentacién a una toma de
corriente de 230 V. Se encenderan las luces indicadoras de los botones del panel tactil, lo que indica
que el aparato estd listo para su uso.

Aviso: Tras dos minutos de inactividad, el aparato pasard automdticamente al modo de espera y la
pantalla tdctil se apagard. Para activar ef panel, toca cualquier botdn. Se iluminard la pantalia tactif
yelaparato estard listo para su uso.

Batidor de leche

Para preparar cualquiera de los tres tipos de espuma de leche, verter la cantidad deseada de leche entera
bien refrigerada (sin exceder los 200 ml) en la jarra para leche. Tocar el boton @ para obtener espuma de
leche caliente espesa, el botén & para obtener espuma de leche caliente fina o el bot6n 3¢ para obtener
espuma de leche fria. EI botdn seleccionado permanecerd iluminado y el aparato calentard la leche de
forma continua (solo para espuma de leche caliente) y, al mismo tiempo, la batird o removerd hasta
obtener espuma con la temperatura y consistencia deseadas.

Leche caliente

Verter la cantidad deseada de leche (sin exceder los 400 ml) en la jarra y colocar la tapa. Tocar el
botdn & para obtener leche caliente. El boton permanecera iluminado y el aparato calentara
y removera la bebida continuamente, preparando leche caliente de forma segura sin riesgo de
quemaduras.

Chocolate caliente

Preparar de la misma manera que la leche caliente. Aproximadamente dos minutos después de
comenzar la preparacion, afadir gradualmente entre 50-100 g de chocolate con leche rallado o picado
muy fino alajarra de leche, dependiendo de la cantidad de leche. El botén permanecerd iluminado y el
aparato calentard y removera la bebida continuamente, preparando chocolate caliente de forma segura
sin riesgo de quemaduras.

Aiadir ingredientes a la bebida

Cualquier ingrediente adicional (azdcar, canela, cacao o similares) solo debe afiadirse a la leche unos
segundos después de haber comenzado la preparacion. Los ingredientes afiadidos deben estar fina-
mente molidos o pre procesados en trozos lo més pequefios posible para garantizar que se disuelvan
correctamente. Cuando se afiada una gran cantidad de ingredientes, no afiadirlos todos a la vez;
afadirlos siempre poco a poco.

Pausa en la preparacion
Puede pausar la preparacion de espuma de leche o bebidas tocando el boton iluminado. La prepara-
¢ion se reanudard y completard cuando vuelva a pulsar el boton.

Preparacion de la parada automatica
El aparato detendra autométicamente la preparacion de espuma de leche o bebidas. Esperar
siempre al menos tres minutos antes de preparar otra bebida.
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Aviso: E aparato estd equipado con proteccion contra sobrecargas. Si la temperatura supera el limite
permitido, el calentamiento se detendrd, el aparato se apagard y permanecerd inoperativo durante los
siquientes cinco minutos. Ef aparato se puede volver a utifizar transcurridos cinco minutos.

Servir la bebida

Verter la espuma de leche preparada, la leche caliente o el chocolate caliente de la jarra de leche de
vidrio utilizando el vertedor del borde. La forma recomendada de recoger los residuos que quedan
en el fondo después de espumar la leche es utilizar una cuchara de pléstico o madera.

LIMPIEZA

Limpiar solo después de que se haya enfriado. La jarra para leche, el disco espumador y la tapa de la
jarra para leche se pueden lavar en el lavavajillas. Limpiar la unidad y la superficie de calentamiento
con un pafo htimedo y, a continuacion, secar bien. Al limpiar, asegurese de que no entren liquidos
u otros materiales extraiios en la superficie de calentamiento con el conector.

MANTENIMIENTO

Si el espumador de leche funciona mal después de encenderlo, comprobar que el cable de alimen-
tacion esté bien enchufado. No reparar un aparato defectuoso usted mismo, en su lugar contactar
con un centro de servicio TESCOMA; para obtener datos de contacto, consultar www.tescoma.es.

RECICLAJE

Este producto debe reciclarse como residuo electrénico en lugar de desecharse como
residuos mixtos.




() INSTRUCOES DE UTILIZ

INSTRUCOES DE SEGURANCA

Leia todas as instrucdes, medidas de seguranca e avisos antes de usar. O incumprimento destas
medidas de sequranca e instrucdes pode resultar em ferimentos e/ou danos materiais.

Destinado apenas a uso doméstico. Utilize sempre o aparelho sobre uma superficie estvel, plana
e nao inflamdvel. O aparelho ndo se destina a uso comercial. Utilize o aparelho apenas para o fim
a que se destina. Nao utilizar no exterior.

A tensdo da rede elétrica deve corresponder a indicada na etiqueta do aparelho. Nao opere o apa-
relho com o jarro vazio.

Evite derramar liquidos sobre a superficie de aquecimento e o conector.

Para se proteger contra o risco de incéndio, choque elétrico ou ferimentos pessoais, ndo mergulhar
em leite ou qualquer outro liquido o cabo de alimentacdo, a ficha ou a maquina.

Desligar o aparelho da tomada apds cada utilizagdo e antes de limpar. N&o inserir nem remover
o disco de espuma enquanto o aparelho estiver a funcionar, ligado a corrente ou com o jarro quente.

Inspecione regularmente o aparelho e o cabo de alimentacdo. Nao usar o aparelho se o cabo de
alimentacdo estiver danificado.

Nao deixar o cabo de alimentacdo pendurado na ponta do balcdo. Nao permitir que o cabo toque
em superficies quentes.

Néo colocar o aparelho sobre um fogdo a gds, elétrico ou perto de outras fontes de calor.

Encher o jarro apenas com leite ou alternativas vegetais ao leite. Nunca encher o jarro com 6leo ou
outros liquidos. Nao ultrapassar a linha MAX de capacidade para cada funcdo, pois o liquido quente
pode transbordar.

Utilize sempre o aparelho com a tampa colocada. Nao retirar a tampa durante a preparacdo da
espuma para evitar queimaduras.

Néo toque nas partes moveis. Mantenha as maos e utensilios fora do jarro durante a preparacdo da
espuma, para reduzir o risco de ferimentos ou danos.

Algumas partes do aparelho aquecem durante o funcionamento. Utilize apenas o cabo da pega para
mover ou transportar o jarro.

Nao utilize um adaptador.

Nao retire a tampa inferior. Qualquer reparacdo deve ser efetuada apenas por pessoal técnico
autorizado. 0 incumprimento destas instruces pode resultar em choque elétrico.

A utilizagdo de acessdrios ndo recomendados ou vendidos pelo fabricante pode resultar em incén-
dio, choque elétrico ou ferimentos pessoais.

0 aparelho pode ser usado por criancas a partir dos 8 anos de idade e pessoas com capacidades
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fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou falta de experiéncia e conhecimento, apenas devem usar
este electrodoméstico sob supervisdo ou depois de terem sido devidamente instruidos sobre o seu
uso seguro e compreender os riscos relacionados.

Mantenha o eletrodoméstico e o cabo de alimentagao fora do alcance das criangas.

PARAMETROS TECNICOS

Voltagem: 220240V, 50-60 Hz

Poténcia de entrada: 600 W

Nivel minimo/maximo permitido de enchimento: 100/400 ml
Temperatura final da espuma quente e das bebidas: 6070 °C

LEGENDA

1.Tampa com vedante —
2.Disco para fazer espuma 1
3.Jarro de leite com escala de medicao
(a) Leite quente e chocolate quente (400 ml)
(b) Espuma de leite (200 ml)
() Enchimento minimo permitido (100 ml)
4. Ecra tatil
(d) @ espuma de leite quente espessa
(e) © espuma de leite quente fina
(f) & leite quente e chocolate quente
(g) % espuma de leite fria
5.Corpo do aparelho
6. Superficie de aquecimento com conector
7.Cabo de alimentacdo

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

Retirar a tampa do jarro de leite, retirar o disco de espuma e lavar as trés partes sob dgua corrente,
depois secar cuidadosamente. Colocar o disco de espuma de volta no jarro de leite.

ENCHER

Encher o jarro de leite de acordo com as marcagdes na escala de medicao, dependendo da bebida
a preparar.

S (@)

max

& ()

‘max

i (©)

~min Enchimento minimo permitido (cerca de 100 ml).

&

max— Enchimento méximo para espuma de leite quente ou fria (cerca de 200 ml).

& _Enchimento maximo para leite quente e chocolate quente (cerca de 400 ml).

max



UTILIZAGAO

Colocar o aparelho numa superficie plana e ligar o cabo de alimentacdo a uma tomada de 230 V.
As lampadas indicadoras nos botdes do painel tatil acender-se-do, indicando que o aparelho esta
pronto a ser utilizado.

Aviso: Apds dois minutos de inatividade, o aparetho mudard automaticamente para o modo de espera
e o painel tdtil desligar-se-d. Para ativar o painel, tocar em qualquer botdo. 0 paine! tdti acender-se-d
e o aparelho estard pronto a ser utilizado.

Espuma de leite

Para preparar qualquer um dos trés tipos de espuma de leite, verter a quantidade desejada de
Ieite bem frio (ndo ultrapassando 200 ml) para o jarro de leite. Tocar no botao & para espuma de
|eite quente espessa, no botdo @ para espuma de leite quente fina, ou no botdo 3% para espuma
de leite fria. 0 botdo selecionado permanecera iluminado e o aparelho aquecera continuamente
o |eite (apenas para espuma de leite quente), a0 mesmo tempo que bate ou mexe o leite até obter
aespuma com a temperatura e consisténcia desejadas.

Leite quente

Verter a quantidade desejada de leite (ndo ultrapassando 400 ml) para o jarro de leite e colocar
a tampa. Tocar no botdo &p para leite quente. 0 botdo permanecerd iluminado e o aparelho
aquecerd e mexerd continuamente a bebida, preparando o leite quente de forma sequra, sem risco
de queimaduras.

Chocolate quente

Preparar da mesma forma que para o leite quente. Cerca de dois minutos apds o inicio da prepara-
¢do, adicionar gradualmente 50—100 g de chocolate de leite ralado ou muito finamente picado ao
jarro de leite, dependendo da quantidade de leite. O botdo permanecerd iluminado e o aparelho
aquecerd e mexera continuamente a bebida, preparando o leite quente de forma sequra, sem risco
de queimaduras.

Adicionar ingredientes a bebida

Quaisquer ingredientes adicionais (acticar, canela, cacau ou semelhantes) devem ser adicionados ao
leite apenas alguns sequndos depois do inicio da preparacao. Os ingredientes adicionados devem
estar finamente moidos ou previamente processados em particulas o mais pequenas possivel para
garantir que se dissolvam corretamente. Ao adicionar uma grande quantidade de ingredientes, ndo
os junte todos de uma vez. Deve adiciond-los sempre gradualmente.

Pausar a preparagao
E possivel pausar a preparacdo da espuma de leite ou das bebidas tocando no botdo iluminado.
A preparagdo continuard e serd concluida quando tocar novamente no botao.

Paragem automatica da preparacao
0 aparelho ird parar automaticamente a preparacdo da espuma de leite ou das bebidas. Aguardar
sempre pelo menos trés minutos antes de preparar outra bebida.
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Aviso: 0 equipamento estd equipado com proteéo contra sobrecarga. Se a temperatura exceder o -
mite permitido, o aquecimento serd interrompido, o aparelho desligar-se-d e permanecerd inoperdvel
durante os praximos cinco minutos. Pode voltar a utilizar o aparetho passados cinco minutos.

Servir a bebida

Vertera espuma de leite preparada, o leite quente ou o chocolate quente do jarro de vidro utilizando
0 bico na borda. A forma recomendada de recolher os residuos que ficam no fundo apés a prepara-
¢do da espuma de leite € utilizar uma colher de pléstico ou de madeira.

LIMPEZA

Limpar apenas depois de arrefecer. 0 jarro de leite, o disco de espuma e a tampa do jarro de leite
podem ser lavados na mdquina de lavar loica. Limpar o corpo do aparelho e a superficie de aqueci-
mento com um pano himido e, de sequida, secar cuidadosamente. Ao limpar, certificar-se de que
liquidos ou outros materiais estranhos ndo entrem na superficie de aquecimento com o conector.

MANUTENGAO

Se 0 espumador de leite elétrico apresentar avarias apds ser ligado, verificar se o cabo de alimenta-
(o estd corretamente ligado. Nao repare um aparelho danificado, contacte o Servico de Apoio a0
Cliente TESCOMA. Para informagdes de contacto, visite www.tescoma.pt.

E RECICLAR

mmm  Este produto deve ser reciclado como lixo eletrénico em vez de descartado como lixo misto.
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() GEBRAUCHSANLEITUNG

SICHERHEITSHINWEISE

Vor dem Gebrauch alle Hinweise, Sicherheitsmalnahmen und Warnhinweise sorgféltig lesen. Bei
Nichtbeachtung dieser SicherheitsmaBnahmen und Anweisungen besteht die Gefahr von Ver-
letzungen oder Sachschaden.

Nur fiir den Gebrauch im Haushalt bestimmt. Das Gerat immer auf eine stabile, feuerfeste und
ebene Flache stellen. Das Gerét darf nicht fiir gewerbliche Zwecke eingesetzt werden. Das Gerdt
nicht zweckentfremden, das Gerat nicht im Freien verwenden.

Die Spannung des Stromnetzes muss mit der Nennspannung auf dem Typenschild des Gerates
libereinstimmen. Das Gerat nicht einschalten, wenn der Milchbehélter leer ist.

Das Uberlaufen oder Verschiitten von Fliissigkeiten auf die Heizplatte mit dem Stecker vermeiden.

Das Netzkabel, den Netzstecker, den Milchbehalter oder den Sockel des Gerétes in Wasser oder in eine
andere Fliissigkeit nicht tauchen — es droht das Risiko von Feuer, Stromschlag und anderen Verletzungen.

Nach dem Gebrauch und vor der Reinigung das Gerdt vom Netz trennen. Den Riihreinsatz nicht
einlegen oder entnehmen, wenn das Gerdt eingeschaltet bzw. am Stromnetz angeschlossen ist oder
wenn der Milchbehlter heif ist.

Das Gerét und das Netzkabel regelméBig kontrollieren. Das Gerdt nicht verwenden, wenn das Netz-
kabel oder das Gerat beschadigt sind.

Das Netzkabel nicht iiber Kanten einer Arbeitsflache herunterhdngen lassen. Das Netzkabel fern von
heiBen Oberflachen halten.

Das Gerét nicht auf einen heiBBen Gas- oder Elektroherd und auch nicht in die Nahe anderer Warme-
quellen stellen.

In den Milchbehalter nur Milch oder Milchalternativen gieBen. Niemals Ol oder andere Fliissigkeiten
in den Milchbehélter einfiillen. Den Milchbehlter nicht iiber die Markierung MAX fiir das gewahlte
Programm befiillen, da heiBe Fliissigkeit iiberlaufen kann.

Das Gerdt nur mit dem aufgesetzten Deckel verwenden. Den Deckel wahrend des Aufschaumvor-
gangs nicht abnehmen — Verbriihungsgefahr.

Keine beweglichen Teile beriihren. Wahrend des Betriebs mit den Handen oder Kiichenutensilien
niemals in den Innenraum des Milchbehélters greifen, es droht Verletzungs- und Beschddigungsrisiko.

Einige Teile des Gerats werden wahrend des Betriebs heil3. Den Behalter nur am Griff anfassen und tragen.
Keinen Steckdosenadapter verwenden.

Die Abdeckung an der Unterseite nicht entfernen. Reparaturen diirfen nurvon autorisiertem Fachpersonal in den
Servicestellen durchgefiihrt werden. Die Nichtbeachtung dieser Hinweise kann zu einem Stromschlag fiihren.

Die Verwendung der Zubehorteile, die vom Hersteller ausdriicklich fiir dieses Gerét nicht empfohlen
werden, kann zu Branden, Stromschlagen oder Verletzungen fiihren.
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Dieses Gerdt kann von Kindern ab 8 Jahren und von Personen mit reduzierten physischen, senso-
rischen oder mentalen Féhigkeiten oder einem Mangel an Erfahrung und/oder Wissen benutzt
werden, wenn sie beaufsichtigt oder beziiglich des sicheren Gebrauchs des Gerdtes unterwiesen
wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.

Das Gerat und das Netzkabel auBerhalb der Reichweite von Kindern fernhalten.

TECHNISCHE DATEN

Stromversorgung: 220240V, 50—60 Hz

Leistungsaufnahme: 600 W

Minimale/maximale zulassige Fiillmenge: 100/400 ml
Endtemperatur von heiBem Schaum und Getranken: 60-70 °C

BESCHREIBUNG

1.Deckel mit Dichtung —
2.Riihreinsatz 1 =
3. Milchbehélter mit Messskala

(a) HeiBe Milch und heiBe Schokolade (400 mi) 2 @
(b) Milchschaum (200 ml)
(¢) Minimale zuldssige Fiillmenge (100 ml)

4.Touch-Bedienfeld 3 S ()

max

(d) © dichter heiRer Milchschaum
(e) & feiner heiBer Milchschaum
(f) > heiBe Milch und heiRe Schokolade
(g) % kalter Milchschaum
5.5ockel des Gerdtes
6.Heizplatte mit Stecker
7.Netzkabel

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

Den Deckel vom Milchbehalter abnehmen, den Riihreinsatz herausnehmen und diese drei Teile unter
flieBendem Wasser abspiilen und abtrocknen. Den Riihreinsatz wieder in den Behélter einsetzen.

BEFULLEN

Den Milchbehélter je nach Art des zubereiteten Getrénks entsprechend den Markierungen auf der
Messskala fiillen.

~min~ Minimale zuldssige Fiillmenge (ca. 100 ml).
mi.a; Maximale Fiillmenge fiir heiBen oder kalten Milchschaum (ca. 200 ml).

©_ Maximale Fiillmenge fiir heiBBe Milch und heiBe Schokolade (ca. 400 ml).

max
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GEBRAUCH

Das Gerdt auf eine ebene Flache stellen und das Netzkabel an das 230-V-Stromnetz anschlieBen, die
Kontrollleuchten der Tasten des Touch-Bedienfeldes leuchten auf.

Hinweis: Wenn das Gerdt nicht verwendet wird, schaitet es nach 2 Minuten automatisch in den
,Standby-Modus” und das Touch-Bedienfeld erfischt. Um das Touch-Bedienfeld zu aktivieren, eine
beliebige Taste beriihren; das Touch-Bedienfeld leuchtet auf und das Gerdit ist wieder betriebsbereit.

Milchschaum

Um eine der drei Milchschaumarten zuzubereiten, ist eine erforderliche Menge (max. 200 ml) gut
gekiihlte Vollmilch in den Behalter zu geben und den Deckel aufzusetzen. Die Taste @ fiir dichten
heiBen Milchschaum oder die Taste & fiir feinen heiBen Milchschaum oder die Taste 35 fiir kalten
Milchschaum beriihren. Die gewahlte Taste leuchtet weiter und das Gerat erhitzt die Milch kontinu-
ierlich (nur bei heiBem Milchschaum) und schidgt bzw. riihrt sie zu Schaum mit der gewiinschten
Temperatur und Konsistenz.

HeiBe Milch

Die erforderliche Menge (max. 400 ml) Milch in den Milchbehalter gieBen und den Deckel aufset-
zen. Die Taste &> fiir heiBe Milch beriihren. Die gewahlte Taste leuchtet weiter und das Gerat erhitzt
und riihrt das Getrank kontinuierlich und bereitet heiBe Milch ohne Risiko des Anbrennens zu.

HeiBe Schokolade

Wie bei der Zubereitung von heiBer Milch vorgehen. Etwa 2 Minuten nach Beginn der Zubereitung
nach und nach 50 bis 100 g (je nach Milchmenge) geriebene oder sehr fein gehackte Milchschoko-
lade in den Milchbehalter geben. Das Gerét erhitzt und riihrt das Getrank kontinuierlich und bereitet
heiB3e Schokolade ohne Risiko des Anbrennens zu.

Zugabe von anderen Zutaten

Andere Zutaten (Zucker, Zimt, Kakao u. A.) erst einige Sekunden nach Beginn der Zubereitung zur
Milch geben. Die zugegebenen Zutaten fein gemahlen oder in méglichst kleine Stiicke verarbeitet
verwenden, damit sie sich richtig auflosen. Bei groBeren Mengen Zutaten diese nicht auf einmal,
sondern immer nach und nach zugeben.

Unterbrechung der Zubereitung

Die Zubereitung von Milchschaum oder Getranken ldsst sich durch Beriihren der leuchtenden
Taste unterbrechen. Durch erneutes Betétigen der Taste wird die Zubereitung fortgesetzt und
abgeschlossen.

Automatische Abschaltung des Programms
Das Gerdt beendet die Zubereitung von Milchschaum und Getrénken automatisch. Vor der Zuberei-
tung eines weiteren Getrdnks immer mindestens 3 Minuten abwarten.

Hinweis: Das Gert ist mit einem Uberhitzungsschutz ausgestattet. Uberschreitet die Temperatur den
zuldssigen Grenzwert, wird der Heizvorgang beendet, das Gerdt schaltet sich aus und kann 5 Minuten
lang nicht verwendet werden. Nach Ablauf von 5 Minuten kann das Gerdt wieder betrieben werden.
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Servieren des Getrankes

Den zubereiteten Milchschaum, die heiBe Milch oder die heiBe Schokolade mithilfe des AusgieBers
am Rand aus dem Glasbehdlter ausgieBen. Die Riicksténde, die nach dem Aufschaumen der Milch
am Boden verbleiben, mit einem Kunststoff- oder Holzloffel entnehmen.

REINIGUNG

Erst nach dem Abkiihlen reinigen. Der Glashehlter, der Riihreinsatz und der Deckel des Milch-
behdlters sind spiilmaschinenfest. Den Sockel des Gerdtes und die Heizplatte mit einem feuchten
Tuch reinigen und anschlieBend abtrocknen. Darauf achten, dass beim Reinigen keine Fliissigkeiten
oder andere Fremdkdrper in die Heizplatte mit dem Stecker eindringen.

WARTUNG

Falls das Gerdt nach dem Einschalten nicht funktioniert, ist es zu Giberpriifen, ob das Netzkabel
ordnungsgemal angeschlossen ist. Nehmen Sie keine Eingriffe am Gerat vor, wenden Sie sich an
eine der Servicestellen TESCOMA, siehe Liste auf der Webseite www.tescoma.de.

RECYCLING

Dieses Produkt darf nicht im Hausmiill entsorgt werden, sondern muss an einer dafiir vor-
gesehenen Riicknahmestelle abgegeben werden.
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(1) MODE D’EMPLOI

CONSIGNES DE SECURITE

Avant utilisation, lire toutes les instructions, mesures de sécurité et avertissements. Le non-respect
de ces mesures de sécurité et instructions entraine un risque de blessure ou de dommage matériel.

Destiné uniquement a un usage domestique. Toujours utiliser I'appareil sur une surface stable, plane et
ininflammable. Non destiné a un usage commercial. Ne pas utiliser I'appareil & d‘autres fins que celles
prévues, ne pas utiliser a I'extérieur.

La tension du réseau électrique doit correspondre aux indications figurant sur I‘étiquette de I'appareil.
Ne pas mettre Iappareil en marche si le récipient est vide.

Eviter de renverser des liquides sur la surface de chauffe avec le connecteur.

Ne pas immerger le cordon d‘alimentation, la fiche, le récipient de I'appareil ou la base dans I'eau ou
tout autre liquide, risque d'incendie, de choc électrique ou d'autres blessures.

Apres utilisation et avant le nettoyage, débrancher I'appareil de la prise électrique. Ne pas insérer ni
retirer le fouet a lait tant que I'appareil est allumé ou branché, ou que le récipient est chaud.

Vérifier réguliérement I'appareil et son cordon d‘alimentation. Ne pas utiliser en cas de cordon dali-
mentation endommagé ou d'appareil défectueux.

Ne pas laisser le cordon d'alimentation dépasser du bord de la surface. Eviter quil entre en contact avec
des surfaces chaudes.

Ne pas placer I'appareil sur une cuisiniére a gaz ou €lectrique chaude, ni a proximité d‘autres sources
de chaleur.

Ne verser dans le récipient que du lait ou des alternatives au lait. Ne jamais verser d’huile ni d'autres
liquides dans le récipient. Ne pas remplir le récipient au-dela du repére MAX pour le mode choisi, car le
liquide chaud pourrait déborder.

Toujours utiliser I'appareil avec le couvercle en place. Ne pas retirer le couvercle pendant la préparation
de la mousse, risque de brilure.

Ne pas toucher les pieces mobiles. Ne pas mettre les mains ni des ustensiles dans le récipient pendant
la préparation de la mousse, risque de blessure et dendommagement.

Certaines parties de I'appareil chauffent pendant I'utilisation. Ne manipuler ni transporter le récipient
que par la poignée.

Ne pas utiliser d'adaptateur pour la prise électrique.

Ne pas retirer le couvercle inférieur. Toute réparation doit étre effectuée uniquement par du personnel
de service autorisé. Le non-respect de ces instructions peut entrainer un risque de choc électrique.

L'utilisation d'accessoires non recommandés par le fabricant peut entrainer un incendie, un choc
électrique ou des blessures.
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L'appareil ne doit étre utilisé par des enfants de 8 ans et plus, ainsi que par des personnes ayant
des capacités physiques, sensorielles ou mentales réduites, ou un manque d'expérience et de
connaissances, que si une surveillance ou des instructions sur I'utilisation siire sont assurées et si les
utilisateurs sont conscients des risques possibles.

Tenir I'appareil et son cordon d'alimentation hors de portée des enfants.

PARAMETRES TECHNIQUES

Alimentation : 220-240V, 50-60 Hz

Puissance : 600 W

Remplissage minimum/maximum autorisé : 100/400 ml
Température finale de la mousse chaude et des boissons : 60—70 °C

DESCRIPTION
1. Couvercle avec joint —
2. Fouet a lait 1 ;
3.Récipient gradué
(a) Lait chaud et chocolat chaud (400 ml) -
(b) Mousse de lait (200 ml) ‘ — p
4, Ecran tactile 3 204 © ()

() Remplissage minimum autorisé (100 ml)

S ()

max

(d) © mousse de lait chaude et dense "
& ! ,f\i
T &4

(e) © mousse de lait chaude et légere \ = (0)
(f) @ lait chaud et chocolat chaud
(g) £ mousse de lait froide

5.Base de I'appareil

6. Surface de chauffe avec connecteur

7.Cordon d'alimentation

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

Retirer le couvercle du récipient, enlever le fouet et laver ces trois pieces a I'eau courante, puis les
sécher. Remettre le fouet dans le récipient.

REMPLISSAGE
Remplir le récipient en suivant les repéres de graduation selon le type de boisson préparée.

min~ Remplissage minimum autorisé (environ 100 ml).
©

max

Remplissage maximum pour la mousse de lait chaude ou froide (environ 200 ml).

& Remplissage maximum pour le lait chaud et le chocolat chaud (environ 400 ml).

max
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UTILISATION

Placer I'appareil sur une surface plane et brancher le cordon d'alimentation sur le secteur 230V ; les
voyants des boutons du panneau tactile s'allument et 'appareil est prét a l'emploi.

Avertissement : Si I'appareil n'est pas utilisé, if passe automatiquement en mode veille aprés 2 mi-
nutes et fe panneau tactile séteint. Pour activer Je panneau, toucher nimporte quel bouton, le panneau
tactile s‘affume et I'appareil est prét a étre utiisé.

Mousse de lait

Pour préparer I'un des trois types de mousse de lait, verser dans le récipient la quantité nécessaire
(max. 200 ml) de lait entier bien frais et mettre le couvercle. Appuyer sur le bouton & pour la
mousse de lait chaude et dense, sur le bouton & pour la mousse de lait chaude et légére, ou sur le
bouton 3 pour la mousse de lait froide. Le bouton sélectionné restera allumé et I'appareil chauffera
le lait en continu (pour les mousses de lait chaudes uniquement) tout en le fouettant ou en le mé-
langeant pour obtenir une mousse a la température et a la consistance souhaitées.

Lait chaud

Verser dans le récipient a mousse la quantité nécessaire de lait (max. 400 ml) et mettre le couvercle.
Appuyer sur le bouton & pour le lait chaud. Le bouton restera allumé et I'appareil chauffera et
mélangera la boisson en continu, préparant du lait chaud sans risque de brilure.

Chocolat chaud

Procéder de la méme maniére que pour la préparation du lait chaud. Environ 2 minutes apres le
début de la préparation, ajouter progressivement dans le récipient 50 a 100 g de chocolat au lait
(selon la quantité de lait) rapé ou trés finement haché. L'appareil chauffera et mélangera la boisson
en continu, préparant du chocolat chaud sans risque de brlure.

Ajout des ingrédients dans la boisson

Ajouter les autres ingrédients éventuels (sucre, cannelle, cacao, etc.) dans le lait seulement
quelques secondes apres le début de la préparation de la boisson. Ajouter les ingrédients finement
moulus ou préalablement préparés en trés petits morceaux afin qu'ils puissent bien se dissoudre.
Ne pas ajouter une grande quantité d'ingrédients dans la boisson d’un seul coup, mais toujours
progressivement.

Interruption de la préparation

Vous pouvez interrompre la préparation de la mousse de lait ou des boissons en touchant le
bouton lumineux. En appuyant de nouveau sur le bouton, la préparation reprend et s'achéve
automatiquement.

Arrét automatique de la préparation
L'appareil termine automatiquement la préparation de la mousse de lait et des boissons. Avant de
préparer une nouvelle boisson, attendre toujours au moins 3 minutes.
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Avertissement : L'appareil est équipé d’une protection contre la surchauffe. Si la température dépasse
la limite autorisée, le chauffage s‘arréte, I'appareil séteint et il ne peut pas étre utilisé pendant 5 mi-
nutes. Aprés 5 minutes, f'appareil peut étre a nouveau utifisé.

Service de la boisson

Servir lamousse de lait préparée, le lait chaud et le chocolat depuis le récipient en verre d mousse en
utilisant le bec verseur situé sur son bord. Aprés avoir moussé le lait, des résidus peuvent rester au
fond du récipient ; les retirer de préférence avec une cuillére en plastique ou en bois.

NETTOYAGE

Nettoyer uniquement apres refroidissement. Le récipient en verre, le fouet a lait et le couvercle
peuvent étre lavés au lave-vaisselle. Nettoyer la base de I'appareil et la surface de chauffe avec un
chiffon humide, puis sécher. Lors du nettoyage, veiller a ce qu‘aucun liquide ni saleté ne pénétre
dans la surface de chauffe avec le connecteur.

ENTRETIEN

Si I'appareil ne fonctionne pas apres I'avoir branché, vérifier que le cordon d'alimentation est
correctement connecté. En cas de panne, ne pas réparer I'appareil soi-méme, s'adresser a un centre
de service de TESCOMA (le contact est disponible sur www.tescoma.fr).

RECYCLAGE

Le produit n"appartient pas aux déchets municipaus, il faut le déposer aux points de collecte de
produits électroménagers usages.
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(D) INSTRUKCJA UZYTKOWANIA

INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Przed uzyciem nalezy zapoznac sie ze wszystkimiinstrukcjami, Srodkami ostroznoscii ostrzezeniami. Nieprze-
strzeganie tych Srodkéw bezpieczeristwai instrukgji stwarza ryzyko obrazeri ciata lub uszkodzenia mienia.

Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego. Urzadzenia nalezy uzywac zawsze
na stabilnej, niepalnej i rownej powierzchni. Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku w celach
komercyjnych. Nie nalezy uzywac urzadzenia do celéw innych niz te, do ktérych zostato przeznaczo-
ne, nie uzywac na zewnatrz.

Napiecie w sieci elektrycznej musi odpowiadac wartosci podanej na tabliczce znamionowej urza-
dzenia. Nie nalezy uruchamia¢ urzadzenia, jesli naczynie jest puste.

Nalezy zapobiegac rozlewaniu ptynéw na powierzchnie grzewcza ze zlyczem.

Nigdy nie nalezy zanurza¢ kabla, wtyczki, naczynia urzadzenia ani podstawy w wodzie lub innych
cieczach, grozi to niebezpieczeristwem pozaru, porazeniem pradem elektrycznym lub zranieniem.

Po uzyciu, a przed czyszczeniem urzadzenie nalezy odtaczy¢ od gniazdka elektrycznego. Dysku
spieniajacego nie nalezy wkfadac ani wyjmowac, gdy urzadzenie jest wiaczone lub podtaczone do
sieci elektrycznej lub gdy naczynie jest gorace.

Nalezy regularnie sprawdzac urzadzenie i jego kabel zasilajacy. Nie nalezy uzywac w przypadku
uszkodzenia przewodu zasilajacego lub urzadzenia.

Nie nalezy pozostawiac przewodu zasilajacego zwisajacego z krawedzi powierzchni. Nalezy zapo-
biegac kontaktowi z goracymi powierzchniami.

Nie nalezy umieszcza¢ urzadzenia na goracej kuchence gazowej lub elektrycznej ani w poblizu
innych Zrédet ciepfa.

Do naczynia nalezy wlewac jedynie mleko lub alternatywy mleka. Do naczynia nie nalezy wlewac
oleju ani innych cieczy. Nie nalezy napetnia¢ pojemnika powyzej linii MAX dla wybranego trybu,
poniewaz goraca ciecz moze sie wylac.

Spieniacza nalezy uzywac zawsze z natozonym wieczkiem. Nie nalezy zdejmowac wieczka podczas
spieniania, istnieje niebezpieczeristwo poparzenia.

Nie nalezy dotykac ruchomych czesci. Podczas spieniania nie nalezy wktadac rak ani przyboréw
kuchennych do naczynia, poniewaz grozi to obrazeniami ciata i uszkodzeniem urzadzenia.

Niektére czesci urzadzenia nagrzewaja sie podczas uzytkowania. Podczas przenoszenia naczynia
nalezy trzymac je wyfacznie za uchwyt.

Nie nalezy uzywac zadnych adapteréw do gniazdek elektrycznych.

Nie nalezy zdejmowac dolnej ostony. Naprawy moga wykonywac wytacznie uprawnieni pracownicy
serwisu. Nieprzestrzeganie tych instrukji moze spowodowac porazenie pradem elektrycznym.

Uzytkowanie akcesoriéw niezalecanych przez producenta moze spowodowac pozar, porazenie
pradem elektrycznym lub skaleczenie os6b.
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Dzieci w wieku od 8 lat oraz osoby o ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej lub intelektu-
alnej, nieposiadajace doswiadczenia lub wiedzy moga uzywac urzadzenia wytacznie pod nadzorem
lub jesli zostaty pouczone o zasadach bezpiecznego uzytkowania urzadzenia i sa Swiadome niebez-
pieczenistwa wynikajacego z nieprawidtowego uzytkowania.

Urzadzenie oraz jego kabel nalezy przechowywac w miejscu niedostepnym dla dzieci.

PARAMETRY TECHNICZNE

Zasilanie: 220-240V, 50-60 Hz

Moc: 600 W

Najnizsze/najwyisze dozwolone napetnianie: 100/400 ml
Temperatura goracej pianki i napojow: 6070 °C

OPIS

1. Wieczko z uszczelka ———
2. Dysk spieniajacy 1 s
3.Naczynie z miarka
() Gorace mleko i goraca czekolada (400 ml)
(b) Mleczna pianka (200 ml)
() Minimalna ilo$¢ napetniania (100 ml)
4.Panel dotykowy
(d) & gesta goraca mleczna pianka
(e) € delikatna goraca mleczna pianka
(f) > gorace mleko i goraca czekolada
(g) % zimna mleczna pianka
5.Podstawa urzadzenia
6.Powierzchnia grzewcza ze ztaczem
7.Przewéd zasilajacy

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM
7 naczynia nalezy zdja¢ wieczko, wyjac dysk spieniajacy i wszystkie trzy czesci umyc pod biezaca
woda i osuszyc. Dysk spieniajacy nalezy wtozy¢ z powrotem do naczynia.

NAPEENIANIE

Naczynie nalezy napefniac zgodnie z oznaczeniami na miarce w zaleznosd od rodzaju przygotowywanego
napoju.

© ()

max

© ;)

max

i (0)

~min~ Minimalne dopuszczalne napetnienie (ok. 100 ml).

&

—max~ Maksymalna pojemnos¢ do przygotowania goracej lub zimnej mlecznej pianki (ok. 200 ml).

max

& Maksymalna pojemnos¢ do przygotowania goracego mleka i goracej czekolady (ok. 400 ml).

max
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UZYTKOWANIE

Urzadzenie nalezy umiesci¢ na réwnej powierzchni i podtaczyc kabel zasilajacy do sieci elektrycznej
230V. Zapala sie kontrolki przyciskow panelu dotykowego, a urzadzenie bedzie gotowe do uzycia.

Ostrzezenie: Jesli urzqdzenie nie jest uzywane, po 2 minutach automatycznie przechodzi w tryb
czuwania, a panel dotykowy gasnie. Aby wigczy¢ panel, nalezy dotknqc dowolnego przycisku, panel
dotykowy zaswieci sie, a urzqdzenie bedzie gotowe do uzytku.

Mleczna pianka

Aby przygotowac dowolny z trzech rodzajéw mlecznej pianki, nalezy wla¢ do pojemnika odpo-
wiedni ilos¢ (maks. 200 ml) dobrze schtodzonego petnottustego mleka i natozy¢ wieczko. Nalezy
nacisna¢ przycisk @, aby uzyskac gesta goraca mleczng pianke, przycisk &, aby uzyskac delikatng
goraca mleczng pianke lub przycisk 3, aby uzyskac zimna mleczng pianke. Wybrany przycisk pozo-
stanie podswietlony, a urzadzenie bedzie ptynnie podgrzewac mleko (tylko goraca pianka mleczna)
oraz ubija¢ lub mieszac je do uzyskania pianki o pozadanej temperaturze i gestosci.

Gorace mleko

Nalezy wla¢ odpowiednig ilos¢ mleka (maks. 400 ml) do naczynia do spieniania i natozy¢ wieczko.
Nalezy nacisna¢ przycisk €, aby uzyska¢ gorace mleko. Przycisk pozostanie podswietlony,
a urzadzenie bedzie ptynnie podgrzewac nap6j, mieszac go i przygotuje gorace mleko bez ryzyka
przypalenia.

Goraca czekolada

Nalezy postepowac w taki sam sposéb, jak w przypadku przygotowywania goracego mleka. Po oko-
fo 2 minutach od rozpoczecia przygotowywania nalezy dodac do naczynia stopniowo 50 do 100 g
(w zaleznosci od ilosci mleka) startej lub bardzo drobno posiekanej mlecznej czekolady. Urzadzenie
bedzie ptynnie podgrzewac napdj, mieszac go i przygotuje goraca czekolade bez ryzyka przypalenia.

Dodawanie sktadnikéw do napoju

Ewentualne dodatkowe skfadniki (cukier, cynamon, kakao itp.) nalezy dodawac do mleka zawsze
dopiero po kilku sekundach od rozpoczecia przygotowywania napoju. Nalezy dodawac sktadniki
drobno zmielone lub wcze$niej rozdrobnione na jak najmniejsze kawatki, aby mogty sie dobrze
rozpuscic. Nie nalezy dodawac wiekszej ilosci sktadnikéw do napoju naraz, ale zawsze stopniowo.

Przerwanie przygotowywania
Przygotowanie mlecznej pianki i napojéw mozna przerwac naciskajac podswietlony przycisk.
Ponowne nacisniecie przycisku uruchamia, a nastepnie koficzy przygotowywanie.

Automatyczne zakonczenie przygotowywania
Urzadzenie automatycznie koriczy przygotowywanie mlecznej pianki i napojéw. Przed przygotowa-
niem kolejnego napoju nalezy zawsze odczekac co najmniej 3 minuty.
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Ostrzezenie: Urzqdzenie zostato wyposazone w ochrone przed przegrzaniem. W przypadku prze-
kroczenia dopuszczainej temperatury ogrzewanie zostanie wytqczone, urzqdzenie wytqczy sie i przez
5 minut nie bedzie mozna z niego korzystac. Po uptywie 5 minut mozna ponownie uzywac urzqdzenia.

Podawanie napojéw

Gotowa mleczng pianke, gorace mleko i czekolade nalezy podawac ze szklanego naczynia do
spieniania mleka za pomocg dziébka znajdujacego sie na jego brzegu. Po spienieniu mleka na dnie
naczynia moga pozostac resztki, ktore najlepiej usunac z naczynia tyzeczka z tworzywa sztucznego
lub drewna.

CZYSZCZENIE

(Czyszczenie nalezy przeprowadzac dopiero po ostygnieciu. Szklane naczynie, dysk spieniajacy
i wieczko naczynia mozna my¢ w zmywarce. Podstawe urzadzenia i powierzchnie grzewcza nalezy
czysci¢ wilgotng Sciereczka i osuszy¢. Podczas czyszczenia nalezy uwazac, aby do powierzchni
grzewczej ze zlaczem nie dostaty sie zadne ptyny ani inne zanieczyszczenia.

KONSERWACJA

Jesli spieniacz nie dziata po wiaczeniu, nalezy sprawdzic, czy kabel zasilajacy zostat prawidtowo
podtaczony. Nie nalezy naprawia¢ urzadzenia samodzielnie, ale zwrdcic sie do centrum serwisowe-
go TESCOMA, kontakt na www.tescoma.pl.

RECYKLING

Produktu elektrycznego nie nalezy wyrzucac do odpadow komunalnych, ale oddac do zbiérki
odpaddw elektrycznych.
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() NAVOD NA POUZITIE

BEZPECNOSTNE POKYNY

Pred pouZitim si precitajte vietky pokyny, bezpecnostné opatrenie a varovanie. Nedodrzanim tychto
bezpecnostnych opatreni a pokynov vznikd nebezpecenstvo trazu alebo poskodenie majetku.

Urceny iba na pouZitie v domdcnosti. Vzdy pouZivajte pristroj na stabilnej, nehorlavej a rovnej
ploche. Nie je urceny na pouZzitie na komercné tcely. NepouZivajte pristroj na iny nez urceny tcel,
nepouZivajte vo vonkajsich priestoroch.

Napétie v elektrickej sieti musi zodpovedat tdaju uvedenému na $titku spotrebica. Neuvddzajte
pristroj do prevadzky, pokial'je nddoba prézdna.

Zabrante vyliatiu kvapalin na ohrevnd plochu s konektorom.

Nepondrajte napdjaci kabel, zastrcku, nadobu pristroja alebo zékladiiu do vody alebo inych kvapa-
lin, hrozi nebezpecenstvo poZiaru, trazu elektrickym pridom alebo iného zranenia.

Po pouZiti a pred Cistenim odpojte pristroj od elektrickej zdsuvky. Nevkladajte a nevyberajte nape-
fovaci disk, pokial je pristroj zapnuty, alebo je pripojeny k elektrickej sieti alebo je nddoba horica.
Pristroj a jeho napéjaci kabel pravidelne kontrolujte. NepouZivajte v pripade poskodeného napdja-
cieho kdbla alebo poskodenia pristroja.

Nenechdvajte privodny kébel visiet cez okraj plochy. Zabréiite jeho kontaktu s hordcimi povrchmi.

Neumiestfujte pristroj na hortci plynovy alebo elektricky spordk, ani do blizkosti inych zdrojov
tepla.

Do nddoby nalievajte len mlieko alebo alternativy mlieka. Nikdy do nadoby nalievajte olej ani iné
kvapaliny. Neprepliiajte nadobu nad rysku MAX pre zvoleny rezim, pretoze hordca kvapalina moze
prekypiet.

Pristroj vZdy pouzivajte s nasadenym vieckom. Neskladajte viecko pocas napefiovania, nebezpe-
Censtvo oparenia.

Nedotykajte sa pohyblivych Casti. Pri napefiovani nedavajte ruky ani kuchynské naradie do nddoby,
nebezpecenstvo trazu a poskodenia.

Niektoré Casti pristroja sa pocas pouZivania zahrievajd. Pri manipuldcii a prendSani nddoby pouzi-
vajte len rukovat.

NepouZivajte Ziadny adaptér do zdsuvky.

Neodstranujte dolny kryt. Opravu mozu vykonévat len oprévneni pracovnici servisu. Nedodrzanie
tychto pokynov moze viest k drazu elektrickym pradom.

Pri poutiti prislusenstva, ktoré nie je odporucené vyrobcom, moze dojst k poziaru, irazu elektrickym
pridom alebo zraneniu osob.
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Pristroj mozu pouzivat deti od 8 rokov a osoby so znizenymi telesnymi, zmyslovymi alebo dusev-
nymi schopnostami alebo s nedostatkom skuisenosti a znalosti iba v pripade, Ze je zaisteny dohlad
alebo poucenie tykajlice sa bezpecného pouZivania a uzivatelia st si vedomi moznych rizik.
Uchovévajte pristroj a jeho napéjaci kdbel mimo dosahu deti.

TECHNICKE PARAMETRE

Napédjanie: 220-240V, 5060 Hz

Prikon: 600 W

Najniz3ie/najvyssie povolené plnenie: 100/400 ml
Vysledna teplota horticej peny a napojov: 60—70 °C

OPIS

1.Viecko s tesnenim — ,
2. Napenovaci disk 1 -
3.Nddoba s odmerkou

(a) Hortice mlieko a hortica ¢okolada (400 ml)

(b) Mliecne peny (200 ml)

(¢) Minimdlne povolené plnenie (100 ml)
4. Dotykovy displej

(d) & husta hortica mlietna pena

(e) € jemna hortica mliecna pena

(f) = hortice mlieko a hortica ¢okolada 6

(g) #% studend mlie¢na pena
5.Zékladna pristroja
6.0hrevnd plocha s konektorom
7.Napéjaci kdbel

PRED PRVYM POUZITIM

1 nédoby zlozte vietko, vyberte napenovaci disk a tieto tri diely umyte pod tecticou vodou a osuste.
Napeiovaci disk vlozte spét do nadoby.

PLNENIE
Nédobu pliite podla rysiek na stupnici podfa druhu pripravovaného népoja.

5

© ()

max

i (©)

min~ MinimdIne povolené pinenie (cca 100 ml).
% Maximélne pinenie pre horticu alebo studend mliecnu penu (cca 200 ml).

& Maximélne pInenie pre hortice mlieko a horticu cokoladu (cca 400 ml).

max
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POUZITIE

Pristroj umiestnite na rovnu plochu a napéjaci kabel zapojte do elektrickej siete 230V, rozsvietia sa
kontrolky tlacidiel dotykového panela a pristroj je pripraveny na poufitie.

"

Upozornenie: Ak nie je pristroj pouZivany, prejde po 2 mindtach automaticky do reZimu ,stand by
a dotykovy panef zhasne. Pre aktivdciu panela sa dotknite ktoréhokolvek tiacidla, dotykovy panel sa
rozsvieti a pristroj bude pripraveny na poufZitie.

Mliecna pena

Na pripravu ktoréhokolvek z troch druhov mliecnej peny dajte do nddoby potrebné mnozstvo (max.
200 ml) dobre vychladeného plnotuéného mlieka a nasadte viecko. Dotknite sa tlacidla & pre
hustd horticu mlie¢nu penu alebo tlacidla & pre jemnd horticu mliecnu penu alebo tlacidla 3 pre
studenti mliecnu penu. Zvolené tlacidlo zostane svietit'a pristroj bude mlieko plynule zahrievat (len
hortice mliecne peny) a preslahavat ¢i premiesavat do peny s pozadovanou teplotou a hustotou.

Hortice mlieko

Do naperiovacej nddoby dajte potrebné mnoZstvo (max. 400 ml) mlieka a nasadte viecko. Dotknite
sa tlacidla & pre hortice mlieko. Tlacidlo zostane svietit a pristroj bude népoj plynule zahrievat,
premiesavat a pripravi hortice mlieko bez rizika pripalenia.

Hortica cokolada

Postupuijte rovnako ako pri priprave horticeho mlieka. Po cca 2 minttach od zacatia pripravy
pridajte do nadoby postupne 50 az 100 g (podla mnozstva mlieka) nastrihanej alebo velmi jemne
nasekanej mliecnej Cokolddy. Pristroj bude népoj plynule zahrievat, premiesavat a pripravi horticu
Cokolddu bez rizika priplenia.

Pridavanie ingrediencii do napoja

Pripadné dalSie ingrediencie (cukor, korica, kakao a pod.) priddvajte do mlieka vzdy az po niekol-
kych sekunddch po spustent pripravy napoja. Ingrediencie pridavajte jemne namleté alebo popredu
spracované na o najjemnejsie kisky tak, aby sa mohli dostatocne rozpustit. Vacsie mnozstvo
ingrediencii nepridavajte do ndpoja naraz, ale vzdy postupne.

Prerusenie pripravy

Pripravu mliecnej peny aj napojov moZete prerusit dotykom svietiaceho tlacidla. Opakovanym
stlacenim tlacidla sa priprava spusti a dokondi.

Automatické ukoncenie pripravy

Pristroj ukonci pripravu mliecnej peny aj ndpojov automaticky. Pred pripravou dalSieho népoja
pockajte vzdy aspon 3 mindty.

Upozornenie: Pristroj je vybaveny ochranou proti prehriatiu. V pripade, Ze teplota presiahne povolent

hranicu, ohrev sa ukondi, pristroj sa vypne a po dobu 5 miniit ho nebude mozné pouZit. Po uplynuti
5 mintit mozete pristroj dalej pouzivat.
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Podavanie napoja

Pripravent mlie¢nu penu, horice mlieko a cokolddu servirujte zo sklenenej napefiovacej nadoby
lievikom na jej okraji. Po napefiovani mlieka mézu na dne nadoby ostat zvysky, ktoré odoberajte
znddoby najlepie plastovou alebo drevenou lyZickou.

CISTENIE

Cistenie vykonavajte a7 po vychladnuti. Sklenend nddobu, napefiovai disk a viecko nadoby mozno
umyvat v umyvacke riadu. Zakladiiu pristroja a ohrevnu plochu istite vihkou utierkou a osuste. Pri
Cisteni dbajte, aby do ohrevnej plochy s konektorom nevnikla tekutina alebo iné necistoty.
UDRZBA

Pokial pristroj po zapnuti nefunguje, skontrolujte sprévne zapojenie privodného kébla. Pristroj sami
neopravuijte, obratte sa na Servisné stredisko TESCOMA, kontakt na www.tescoma.sk.

E RECYKLACIA

= Vyrobok nepatri do komunalneho odpadu, ale do spatného odberu elektroodpadu.
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(D HASZNALATI UTMUTATO

BIZTONSAGI ELOIRASOK

Haszndlat el6tt olvassa el az dsszes utasitdst, biztonsagi dvintézkedést és figyelmeztetést. A bizton-
sdgi intézkedések és utasitasok be nem tartdsa személyi sériiléshez vagy anyagi kérhoz vezethet.

Kizérélag otthoni haszndlatra késziilt. A késziiléket mindig stabil, nem gytlékony és vizszintes
felileten hasznalja. Kereskedelmi céli felhaszndlasra nem alkalmas. Ne haszndlja a késziiléket
arendeltetésétdl eltérd célra, és ne haszndlja kiiltéren.

A hdlézati fesziiltségnek meg kell egyeznie a késziilék adattabldjan feltiintetett adatokkal. Ne
inditsa el a késziiléket, ha az edény iires.

Ugyeljen ra, hogy ne keriiljon folyadék a csatlakozéval ellétott fiitofeliiletre.

Ne meritse a tdpkabelt, a csatlakozodugot, az edényt vagy a talpazatot vizbe vagy més folyadékba,
mert ez tiizet, dramiitést vagy egyéb sériilést okozhat.

Haszndlat utén és tisztitds el6tt hizza ki a késziiléket a konnektorbdl. Ne tegye be és ne vegye ki
a habositdkorongot, amig a késziilék be van kapcsolva, halézathoz van csatlakoztatva, vagy amig
az edény forro.

Rendszeresen ellendrizze a késziiléket és annak tapkabelét. Ne hasznalja a késziiléket, ha a tapkabel
vagy maga a késziilék sériilt.

Ne hagyja, hogy a tapkabel lelégjon az asztal vagy a pult szélérdl. A tapkabel ne érintkezzen forré
feliiletekkel.

Ne tegye a késziiléket forrd gaz- vagy elektromos tiizhelyre, sem més héforrds kozelébe.

Az edénybe kizdrolag tejet vagy tejhelyettesitd alternativékat toltson. Soha ne ontson olajat vagy
egyéh folyadékot az edénybe. Ne tdltse az edényt a kivalasztott izemmaddhoz tartozd MAX jelzés
folé, mert a forr6 folyadék kifuthat.

A késziiléket mindig felhelyezett fedéllel hasznélja. Habositds kézben ne vegye le a fedelet, mert
forrdzdsveszély all fenn.

Ne érintse meg a mozgo alkatrészeket. Habositds kdzben ne nytljon kézzel vagy konyhai eszkozzel
az edénybe, mert ez sériilést vagy kdrosoddst okozhat.

A késziilék egyes részei hasznalat kozben felforrésodnak. Az edény mozgatasakor és szallitasakor
kizérélag a fogantyt hasznélja.
Ne haszndljon héldzati adaptert/hosszabbit6t.

Ne tévolitsa el az alsd burkolatot. A késziilék javitasat kizarélag az arra feljogositott szerviz szakem-
berei végezhetik. Ezen utasitasok be nem tartésa dramiitéshez vezethet.

A nem kifejezetten a gyarto ltal ajanlott tartozékok hasznélata tiizet, dramiitést vagy személyi
sériilést okozhat.
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8 évnél iddsebb gyerekek illetve csokkent fizikai, érzékszervi vagy szellemi teljesitéképességgel
rendelkezd személyek a késziiléket kizardlag feliigyelet mellett, vagy megfeleld biztonsagi oktatdst
kdvetden hasznalhatjak, amennyiben tisztdban vannak a hasznalat sordn felmeriil6 kockazatokkal.

A késziilék és annak tapkabele gyermekektdl tavol tartando.

MUSZAKI PARAMETEREK
Tapfesziiltség: 220240V, 50-60 Hz
Teljesitményfelvétel: 600 W
Legalacsonyabb/legmagasabb megengedett toltési mennyiség: 100/400 ml
A forrd hab és italok végsé homérséklete: 6070 °C
LEIRAS
1.Fedél tomitéssel
2.Habositokorong 1
3.Edény mérdskélaval
(a) Forrd tej és forrd csokolddé (400 ml)
(b) Tejhab (200 ml)
() Minimalis megengedett toltési mennyiség (100 ml)
4, Erintokijelz6
(d) & siirii meleg tejhab
(e) & lagy meleg tejhab
(F) & forr tej és forré csokoladé
(g) # hideg tejhab
5. A késziilék talpazata
6. Fitdfeliilet csatlakozéval
7.Tapkdbel

AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

Vegye le a fedelet az edényrél, vegye ki a habositékorongot, majd ezt a hdrom elemet (fedél, korong,
edény) mossa el folyé viz alatt, és torolje szérazra. Helyezze vissza a habositokorongot az edénybe.

MEGTOLTES
Az edényt a készitendd ital tipusanak megfelelGen, a mérdskalan taldlhat jelzésekig toltse fel:

C)

‘max

& (v

max

min~ Minimdlis megengedett toltési mennyiség (kb. 100 ml).

% Maximélis toltési mennyiség meleg vagy hideg tejhabhoz (kb. 200 ml).

& \aximalis tolteési mennyiség forrd tejhez és forrd csokoladéhoz (kb. 400 ml).

max
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HASZNALAT

Helyezze a késziiléket sik feliiletre, és csatlakoztassa a tapkabelt a 230 V-os héldzathoz; az érint6pa-
nel gombjainak visszajelzd fényei kigyulladnak és a késziilék készen dll a haszndlatra.

Figyelmeztetés: Ha a késziiléket nem haszndljdk, 2 perc elteftével automatikusan készeniéti iizem-
mddba vdlt, és az érintdpanel kikapcsol. A panel aktivdldsdhoz érintse meg bdrmelyik gombot, ekkor
az érintdpanel vildgitani kezd, és a késziilék haszndlatra kész.

Tejhab készitése

A hdromféle tejhab barmelyikének elkészitéséhez Gntson az edénybe megfeleld mennyiség(i (max.
200 ml) jol behitstt, zsiros tejet, és helyezze fel a fedelet. Erintse meg a & gombot a siiri meleg
tejhabhoz, a & gombot a lagy meleg tejhabhoz, vagy a 3 gombot a hideg tejhabhoz. A kivalasz-
tott gomb vildgitani kezd, a késziilék pedig folyamatosan melegiti (kizérdlag a meleg tejhabok
esetén), valamint felhabositja vagy keveri a tejet a kivant hémérséklet és siir(iség eléréséig.

Forro tej

Qntsbn a habositd edénybe megfelel6 mennyiségii (max. 400 ml) tejet, és helyezze fel a fedelet.
Erintse meg a > gombot a forrd tej készitéséhez. A gomb vildgitani kezd, a késziilék pedig folyama-
tosan melegiti és keveri az italt, igy a forr6 tej az odaégés veszélye nélkiil késziil el.

Forré csokoladé

Ugyangy jarjon el, mint a forrd tej készitésekor. Kb. 2 perccel a program inditésa utan fokozatosan
adjon a tejhez 50100 g (a tej mennyiségétdl fiiggden) reszelt vagy aprora vagott tejcsokoladét.
A késziilék folyamatosan melegiti és keveri az italt, igy a forr6 csokoladé az odaégés veszélye nélkil
késziil el.

Osszetevék hozzdadasa az italhoz

Az esetleges tovabbi dsszetevoket (cukor, fahéj, kakadpor stb.) mindig csak néhany masodperccel
a program elinditdsa utdn adja a tejhez. Az dsszetevket finomra 6rolve vagy a lehetd legkisebb
darabokra apritva adagolja, hogy megfelelen feloldddhassanak. Egyszerre ne adjon nagy mennyi-
séq(i hozzévaldt az italhoz, mindig fokozatosan adagolja azokat.

Azital készitésének megszakitasa
Atejhab vagy az italok készitését a vildgitd gomb megérintésével barmikor megszakithatja. A gomb
ismételt megnyomdséval a folyamat ujraindul és befejezdik.

Automatikus leallitas
Akésziilék a tejhab és az italok elkészitése utan automatikusan kikapcsol. A kbvetkezd ital készitése
eldtt vérjon legaldbb 3 percet.

Figyelmeztetés: A késziilék tilmelegedés elleni védelemmel van elldtva. Amennyiben a hémérséklet
tflépi a megengedett hatdrt, a fiités ledl], a késziilék kikapcsol, és 5 percig nem lesz haszndlhatd. Az
5 perc letefte utdn a késziilék ujra haszndlatba veheté.
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Azitalok talalasa

Az elkésziilt tejhabot, forrd tejet vagy csokolddét az iivegedény peremén taldlhat kiontd segit-
ségével talalja. A tejhabositds utén az edény aljan maradvényok maradhatnak, ezeket lehetdleg
miianyag vagy fabol késziilt eszkozzel tavolitsa el.

TISZTITAS

A tisztitast csak a késziilék lehdilése utan végezze. Az iivegedény, a habositékorong és az edény
fedele mosogatdgépben is tisztithatd. A késziilék talpazatdt és a flitdfeliiletet nedves torlGkenddvel
tisztitsa meg, majd tordlje szérazra. A tisztitds sorén iigyeljen arra, hogy a csatlakozoval ellatott
fiitéfelilethe ne keriiljon folyadék vagy egyéb szennyezddés.

KARBANTARTAS

Amennyiben a késziilék a bekapcsolds utan nem miikddik, ellendrizze a tapkabel megfeleld
csatlakozasat. A késziiléket ne probdlja meg sajat maga megjavitani, forduljon a TESCOMA szerviz-
kézpontjahoz (elérhetdség: www.tescoma.hu).

E UJRAHASZNOSITAS

= A termék nem szamit kommundlis hulladéknak, elektromos hulladékként kell rtalmatlanitani.
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(0 UHCTPYKLINA N0 UCNO0/Ib30BAHUIO

WNHCTPYKLIUK N0 BE3OMACHOCTH

Mepes NCNonb30BaHNEM 03HAKOMBTECH CO BCEMMU UHCTPYKLMAMM, MEPaMit PEOCTOPOKHOCTH
W npeaynpexaenuami. Hecobtoaenue STux Mep npesocTopoOXKHOCTH 1 MHCTPYKUMiA MOXeT
MPUBECTM K TPABMaM WM TIOBPEX AEHII0 MMYLLECTBA.

I'IpenHa3HaueH UCKNIOYNTENbHO ANA OMALLHEro ucnonb3oBaxuA. Beeraa VI(HOHb3yl71Te y(TpOVI-
(TBO Ha yCTOVIlII/IBOVI, HeBOCNNAMEHAIOLLENCA U POBHOI MOBEPXHOCTH. He npefHa3HayeHo ana
KOMMepUecKoro ncnonb3oBaHusa. He VICI'IOJ1b3yl71T€ y(TpOVI(TBO He M0 Ha3HayeHuto, He MCHOﬂb3yl7I-
Te €ro Ha OTKPbITOM BO3JyXe.

HanpaxeHue B 31eKTPOCeTH JOMKHO COOTBETCTBOBATD JaHHBIM, YKa3aHHbIM Ha STUKETKe YCTPOii-
c18a. He ncnonb3yiite ycTpoiicTBO, eC/IM KOHTeIiHep MyCT.

136eraiiTe nonaganus XuakocTu Ha HarpeBateJibHyt0 NOBEPXHOCTb C pa3bemMoM.

He norpy»aiite Kabenb NuTaHA, BUNKY, KOHTEIHEP YCTPOACTBA UM OCHOBAHMe B BOAY WK ipyrue
KIBKOCTH, CYLLECTBYeT PUCK BO3rOPaHMA, MOPAXEHNA NEKTPUYECKUM TOKOM WA APYryX TPaBM.
Mocne ncnonb3oBaHNA 11 Nepes 0YNCTKOI OTKAKOUMTE YCTPOIICTBO OT 3NeKTpUyeckoii po3etku. He
BCTaBNANTE 1 He U3BNeKaiiTe AUCK ANA BCEHNBAHNA, KOTAA YCTPOICTBO BKAKYEHO M NOAKNIO-
UYEHO K CeTH, a TaKKe KOrZia KOHTeiiHep ropAumii.

PerynapHo npoBepaiite yCTpoACTBO 1 ero kabenb nutaxua. He ucnonb3yiite yctpoiicTeo, ecim
kabenb nuTaHnA NOBPEXAEH UM MOBPEXAEHO CAMO YCTPOICTBO.

Cnegute 3a Tem, uTo6bl Kabenb NUTaHNA He (BELUIMBANCA 3a Kpaii noBepxXHOCTH. V36eraiite ero
KOHTaKTa C ropAYUMU NOBEPXHOCTAMMN.

He cTaBbre y(TpOVI(TBO Ha ropAYYyio ra3oByo UNU SNEKTPUYECKYI0 NIUTY, @ TaKKe pALOM C Apyrumun
WCTOYHUKaMK Tenna.

B KoHTeiiHep criesyeT HanuBaTb TONbKO MOJIOKO UM ero 3ameHuTenu. Hukorga He HanuBaiite
Macno unm Apyrue XWAKocTy B KoHTeliHep. He HanonHaiiTe KoTeiiHep Bbilwe oTMeTkn MAX ana
BbIOPAHHOTO PEXIIMa, Tak KaK ropAYas XuAKOCTb MOXKET BbIKUMETb.

Bcerpa ncnonb3yite ycTpolicTBO TONbKO C HAAETOI KPbILLKOIA. He cHUMaiATe KpbillKy BO Bpema
BCMEHNBaHIA, 3T0 MOXET NPUBECTY K 0XKOram.

He npuKacaiitecb K ABWKYLMMCA yacTam. He onyckaiite pyku i KyXoHHble MPUHAANEXHOCTH
B eMKOCTb BO BPeM#A BCMERIBAHNA, TaK KaK 3T0 MOXeT NPUBECTI K TPaBMaM 1 MOBPEXAeHNH0.

HekoTopble yacTu yCTpOiiCTBa HArpeBatoTCs BO Bpems UCTonb30BaHuA. Mpu obpatuenun u nepe-
HOCKe KOHTeiiHepa Cnonb3yiiTe TOMbKO pyuKy.

He vcnonb3yiite nepexoaHyK Ans po3eTkit.
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He cHMMaiiTe HIKHIOK KpbILUKY. PeMOHTHbIe paboTbl MOryT NPOBOANTLCA TONbKO aBTOPU30BAH-
HbIM CEPBUCHbIM NepcoHanom. HecobniofeHne AaHHbIX MHCTPYKLMIA MOXKET NPUBECTM K Mopae-
HUIO INEKTPUYECKIM TOKOM.

Wcnonb3oBaHue aKceccyapoB, KpoMe peKoMeHLYeMbIX NPOU3BOAUTENEM, MOXET NPUBECTU
K T0Xapy, NOpaXeHK 3NeKTpU4eCkUm TOKOM 1in TpaBmam.

[leTin 0T 8 neT 1 ML C OrpaHIYEHHBIMI GU3NYECKIMY, CRHCOPHBIMY UK YMCTBEHHBIMM CNOCO6-
HOCTAMY UMW € OTCYTCTBUEM OMbITA U 3HAHWI MOTYT UCMOAB30BATh YCTPOICTBO MOA MPUCMOTPOM
NN Nocnie 03HaKOMAEHNA ¢ TexHNKoi Ge3onacHocTi. Monb3oBaTeNb HeceT 0TBETCTBEHHOCTb 3a
BO3MOXHbIil PUCK.

[Nlepxute ycTpoiicTBO 11 €10 Kabenb NUTaHUA B HEAOCTYNHOM ANA fieTeil MecTe.

TEXHUYECKME XAPAKTEPUCTUKU

Mutanue: 220-240 B, 50-60 Iy

Motpe6nsaemasn mowyHoCTb: 600 BT

MunumanbHo/MaKkcMmanbHo fonyctumoe HanonHenue: 100/400 mn
Monyyaemasn Temnepatypa ropaveil neHbl n HanuTKoB: 60—70 °C

OMUCAHUNE

1. Kpblwka ¢ ynnotHutenem g
2. [Inck ans BCneHuBaHuA 1
3. KoHTeiiHep co WwKanoit
(a) Topauee monoko v ropAunii wokonag (400 mn)
(b) MonouHble neHbl (200 mn)
(c) MuxumanbHo paspeLuenHoe HanonHerue (100 mn)
4. CeHcopHbliA Ancnneit —FE o
(d) & rycran ropavas MOM0OYHas NeHa 3 ’?‘Q ©
(e) & nerkas ropauas MoioyHas nexa \ ;-")’ min ¢
(f) P ropauee MONOKO 1 ropAuNii WOKoNAA 6
(g) % xonoaHaa MONOYHaA NeHa
5.0cHoBaHwe ycTpoiicTBa
6. HarpesatenbHan noBepXHOCTb C pasbemMom 7
7.Kabenb nutanus

NEPEA NEPBbIM UCNOJIb30BAHUEM

CHUMWTE KpbILLKY C KOHTeiiHepa, 3BNeKuTe ANCK ANA BCNEHMBAHNA, NPOMOIATE 3T TP YacTin Noj
NPOTOYHOI BOAOI 1 BbICyLuMTe. BCTaBbTe AMCK ANA BCNEHUBAHWUA Ha3af B KOHTeIlHep.

© ()

max

© ()

max
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HANOJIHEHUE
HanonHuTe eMKoCTb B COOTBETCTBIM C OTMETKAMM 11 TUMOM NPUTOTaBNUBAEMOTO HAMKUTKA.

“min~ MiHMManbHo paspeLueHHoe HanonHeHve (Npum. 100 mn).

,E?; MakcumanbHoe HanonHeHwe AnA ropAYeil unn XoNnoaHoi MooUHoiA neHbl (Mpum. 200 mn).

p
& MakcvmanbHoe HanonHeHue ANA ropaYero Mooka U ropayero LWokonaaa (I'IpMM. 400 mn).

max

NCnonb30BAHUE

Tomectute y(TpOVI(TBO Ha POBHYI0 NOBEPXHOCTb U NOAKAKYUTE Kabenb nuTaHuA K JneKTpocetn
2308B; 3aropATCA UHAMKATOPbI KHOMOK (eH(OpHOI7I naHennu y(TpOVI(TBO r0TOBO K UCMO/Ib30BAHNI0.

Brumanue: Eciiu yempoiicmeo He ucnonib3yemcs, yepes 2 MUHYMb! 0HO AgMoMamuyecku nepe-
(idem & pexum 0XUOGHUS, U CHCOPHAA NaKesb no2acHem. [Ji4 akmueayuu naHenu KocHumeco
to60(l KHONKU, CeHCOPHAA NAHENb 3a20pUMCA, U ycmpoticmeo Bydem 20m0Bo K UCN0/b308GHUIO.

MonouHas nexa

[ina npurotoBneHuA No6oro u3 Tpex BIAOB MONOYHOI NeHbI HaNeliTe B KOHTElHED Heobxoaumoe
KonnyectBo (Makcumym 200 M) XOPOLLIO 0XMax AEHHOTO LieNIbHOTO MOJIOKa U 3aKPOIiTe KPbILIKOIA.
HaxmuTe KHONKy @ ana MONyYeHuA rycToil ropAYeil MoNIOYHOIA NeHbl, KHonky & ana nonyyexna
NerKoii ropAueil MoNOUHOii NeHbl UMK KHOMKY 3¢ [1nA ONYYEHIA XONOZHOI MONOUHOIH MeHbi.
BblbpaHHaA KHOMKa 0CTaHeTCA NOACBEUEHHOI, 1 YCTPOICTBO ByAeT HenpepbiBHO HarpeBaTb
MOJIOKO (TOIbKO ropsiuie MosouHble neHbl) 1 B301BaTb W CMELLMBATh €ro 10 MOAyueHNs neHbl
Kenaemoii TemnepaTypbl U NNOTHOCTY.

Topayee monoko

Haneiite Heobxogumoe KonuuecTBo Monoka (Makcumym 400 Mn) B KOHTeiiHep ANA BCEHMBAHUA
11 3KPOIATE KPbILLIKOIA. HasMuTe KHOMKY &P , uT06bl MoNTyuMTh ropAuee Mosioko. KHorka octaHetca
MOACBEYEHHOIA, 11 YCTPOICTBO ByZeT HenpepbIBHO HarpeBaTb HaMMTOK, NepemeLLBaTb ero 1 roto-
BUTb ropAYee MoK 63 prcka Npuropanma.

TopAunii wokonapn

BbinonHuTe Te e AeiicTBIAR, UTO U MPU NPUTOTOBNIEHIY TOPAYET0 MONoKa. MPUMepHO uepe3 2 MuHy-
Tbl N0C/IE Hauana NPUroTOBMEHNA NOCTENeHHO 406aBbTe B KOHTeiiHep oT 50 10 100 T (B 3aBUCAMOCTI
OT KONIMYECTBA MOJIOKA) TEPTOTO AN 04eHb MENTKO HAapE3aHHOr0 MOJIOYHONO WOKONaAa. YCTPOiicTBO
6yzeT HenpepbIBHO HArpeBaTb HAMUTOK, NepeMeLLNBATD ero U FTOBUTH ropAYMii LioKonag 6e3 pucka
npuropaHus.

[lo6aBneHne MHIPeANeHTOB B HANUTOK

Tiobble Apyrve UHrPeAneHTbI (caxap, KOpULY, Kakao  T. Ai.) CleyeT 406aBnATb B MONIOKO BCEro
yepe3 HeckoNbKO CeKYHA Mociie Hauana npuroToBreHs HanuTka. [lo6asbTe MeKo M3MenbyeH-
Hble WK1 NpeABAPUTENbHO 06paboTaHHble UHFPeUeHTbI, YT0ObI OHU NOMHOCTbIO PACTBOPUAMCD.
He no6asnaiite B HanuTOK 60NbLLIOE KONMYECTBO UHTPEANEHTOB CPa3y, BCeraa Aenaiite 310
MnocTeneHHo.
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MpepbiBaHue NPUroToBREHNsA
MpUroToBNIeHIe MOMIOYHOI NEHbI 1 HAMUTKOB MOXHO NPEPBaTh, KOCHYBLINCH MOACBEUEHHOI
KHOMK. T0BTOPHOE HaXaTye KHOMKM 3anyCKaeT 1 3aBepLUAET MPOLECC NPUTOTOBNEHNS.

ABTOMaTNyYeCKoe 3aBepLueHue NPUroToBNeHus
YCTpoiACTBO aBTOMATUYECKI NPEKPATUT NPUTOTOBAEHNE MOOYHOI MeHbl ¥ HaNWTKOB. Beerpa
MOA0XAUTE He MeHee 3 MUHYT, PeX e YeM FoTOBUTb CleAYIOLLMIi HANMUTOK.

BHumatue: Ycmpotiicmeo ocHawjero 3aujumoli om nepezpesd. Eciu memnepamypa npesbicum
donycmumlii npedes, Hazpes npexpAMUMCA, yCmpoLicmeo 8bIKIKYUMCA, U €20 UCN0b308aHUEe
Gydem Heso3MOXHO 8 meyeHue 5 MuKym. Yepe3 5 MuHym bl Moxeme NpodoKUMb UCNOMb308AHUE
yempoldicmea.

Mopaua HanuTKa

Mogagaiite NpUroTOBAEHHYI0 MOTIOUHYIO MEHY, ropAuee MOMOKO M LIOKOMaZ MPAMO U3 CTEKAHHOTO
KOHTeliHepa AnA BCMeHWBAHWA, UCNOb3yA HOCMK Ha ero Kpaio. Mocne BCeHBaHINA MONOKA Ha JiHe
KOHTeliHepa MOXeT 0CTaTbCA 0Caf0K. Jlyullie BCero yAanuTb ero U3 KOHTeliHepa nnactukoBoii uim
[iepeBAHHOM NOXKOIA.

OYMCTKA

Ounwatb Cnefyet T0/1bKo nocne Toro, Kak y(TpOﬁ(TBO 0CTbIHET. (TeKNAHHbIN KOHTGVIHGP, ANCK
ANA BCNEHNBAHNA U KPbILLKY KOHTeliHepa MOXHO MbITb B I'IOCy,EIOMOGlIHOVI MallHe. I'Ipmpvne
0CHOBaHue yCTpOI?ICTBa W HarpeBaTesibHyt0 NOBEPXHOCTb BNAXHON TKaHbIO 1 BbICyWwuTe. an
ouncTKe yﬁeﬂMTGCb, 4TO XUAKOCTb UAN Jpyrue 3arpA3HeHNA He nonann Ha HarpesaTesbHyo
MOBEPXHOCTb C pa3bemMoM.

yxon

Ecnu nocne BKntoueHA yCTpoiicTBO He paboTaeT, npoBepbTe NPaBUAbHOCTL NOAKM0YeHNA Kabena
nuTaHu. He nopBepraiiTe yCTpoiicTBO CaMoCTOATeNbHOMY PeMOHTY, 06paTutech B (epBUCHbIN
LieHTp TESCOMA, KOHTaKTbI Ha CaiiTe www.tescomarussia.ru.

E NEPEPABOTKA

mmm  /1371€71€ He OTHOCUTCA K ObITOBBIM OTX0/AM, CAAlTe B MECTO BO3BPaTa NEKTPOHHbIX OTXOZ0B.
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(L9 IHCTPYKLIA ANA KOPUCTYBAYA

IHCTPYKLYT 3 BE3MEKH

Tepen BUKopUCTaHHAM NpouwTaiiTe BC iHCTPYKLIi, 3an06ixHi 3axopu Ta nonepefkeHHa. Hepotpuman-
HAl VX 3aM00iKHIIX 3aX0AIB Ta HCTPYKLIii MOXe Npy3BecTi 10 TPaBMyBaHHA ab0 MOLLKOAYKEHHA MaiiHa.

Tpu3HayeHo e AnA JOMALUHBOrO BUKOPUCTAHHA. 3aBXAN BUKOPUCTOBYITE NPUCTPIil Ha CTiilKill,
He3aimucTili Ta piBHili noBepxHi. He npu3HaueHo Ana KomepuiiiHoro BUKopucTaHHa. He Bukopucto-
BY#ViTe MPUCTPIi He 3 MPU3HAYEHHAM, He BUKOPUCTOBYIATe i0r0 Ha BIAKPUTIl MicLieBOCTi.

Hanpyra B enekTpuuHili Mepexi NoBIHHA BiANOBIAATI AAHNM, 3a3HaUeHIM Ha eTUKETLY MPUCTPOI0.
He BUKOPUCTOBYiATE NPUCTPIlA, AKLLIO EMHICTL NOPOXKHA.

YHUKaiiTe po3n1BaHHA PiZMH Ha HarpiBanbHY NOBEPXHIO 3 PO3'EMOM.

He 3aHypioiiTe Kabenb VBNeHHS, LTeNCeNbHUIA 3'€AHYBAY, EMHICTb NPUCTPOL ab0 OCHOBY y BOAY UMt
IHLLT PiZHMN, ICHYE PU3UK NOXKEX], YPAXKEHHA eNeKTPUYHUM CTPYMOM ab0 iHLLINX TPaBM.

Micna BUKOPUCTaHHA Ta Nepej OYNLLeHHAM BiAKMIOUITb NPUCTPIl Bif enekTpuyHoi po3eTku. He
BCTaBNAIATe Ta He BIIIMAiTe AUCK ANA CNIHIOBAHHA, KONW NPUCTPIl YBIMKHEHWIA ab0 NigKntuernil 1o
Mepexi, a0 Konm eMHICTb rapava.

PerynapHo nepesipsiite NpucTpiii Ta fioro kabenb xwBnexHs. He BUKoOpUCTOBYiiTe NPUCTPIid, AKLLO
Kabenb XUBNEHHsA NOLKOKEeHNI a60 NOLIKOKEHUI Cam NPUCTPIiA.

He gonyckaitte, 1106 Kabenb xvBNeHHA 3BYCaB 3 Kpalo NOBEPXH. YHYKailTe iioro KOHTaKTY 3 raps-
YiMM OBEPXHAMY.

He cTaBTe npucTpiit Ha rapAuy ra3oBy abo eneKTPUYHY MANTY, a TaKoX NOGMNY iHLLIMX AXKepen Tenna.

HanwBaiite B eMHICTb NLLE MONOKO 360 Fioro 3amiHHVKM. Hikonu He HanuBaiiTe onito Yn iHLi pigvHN
B KOHTeiiHep. He HanoBHtoiiTe eMHiCTb BuLe no3Hauku MAX ana Bu6paHoro pexumy, ockinbki
rapAya pianuHa Mosxe BUKUNITH.

3aBXAN BUKOPUCTOBYITE MPUCTPIl NMLLE 3 3aKPUTOK KpULLKOt. He 3HimaliTe KpuLwKy nig yac
NPUrOTYBAHHA NiHK, iCHY€ PU3NK OMiKY.

He TopKaiitecs pyxomix yacTi. He Knagitb pyku abo KyXoHHe HauHHA B EMHICTb Nif yac npuroTy-
BAHHS MiHWA, Lie MOXKE NPU3BECTH 10 TPABMYBAHHS Ta MOLUKOZKEHHS.

JleAki yacTHM NPUCTPOIO HarpiBaoTLCA Mif} YaC BUKOPUCTAHHA. BUKOPUCTOBYiATE NKLLIE pyuKy MiA Yac
MOBO/KEHHS Ta NepeHeceHHs EMHOCTI.

He BUKOpUCTOBYIiTe XOAHIX aAaNTepiB ANA Po3eTK.

He 3HiMaiiTe HIKHIO KPULLKY. PEMOHT MOe BUKOHYBATUCA LLIE YTIOBHOBAXEHUM CEPBICHUM Nep-
COHarnom. HeploTPUMAHHS LUyIX HCTPYKLii MOMe NIPU3BECTY 10 YPAKEHHS eNIEKTPUYHIAM CTPYMOM.

BuKopucTaHHA aKcecyapi, He PeKOMEHL0BaHIUX BUPOOHUKOM, MOXe NpU3BECTU A0 NOXeXi, ypa-
KEHHA eNeKTPUYHIM CTPYMOM abo TPaBMyBaHHI0 0ci.
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[litv Bip 8 pokiB Ta 006K 3 06MeXEHUMI GI3UYHUMU, CBHCOPHUMU YN PO3YMOBIMI MOXNBOC-
TAMU 360 BiACYTHICTIO AOCBIZY Ta 3HAHb, MOXYTb KOPUCTYBATUCA MPUCTPOEM NIULLE M HANAZLOM
20pocnnX abo nicnA 03HaoMeHHA 3 TeXHiKolo 6e3neku Ta 3a YMOBM, L0 KOPUCTYBaYi 3Hal0Tb
PO MOXTNBI PUNKN.

36epiraiiTe NpuCTpili Ta i0ro kabesb XXMBNEHHA B MicLi, HEAOCTYNHOMY AN AiTeit.

TEXHIYHI NAPAMETP

Kusneuna: 220-240 B, 50-60

CnoxuBaHHA eHeprii: 600 B

MiximanbHa/makcumanbHa gonyctume HanoBHeHHa: 100/400 mn
Pe3ynbTyloua Temneparypa rapayoi ninu Ta Hanois: 60—70 °C

onunc

1. Kpuwwka 3 ywwinbHeHHAM —
2. [Iuck ans cnieHHs 1
3. EMHiCTb 3i WKanow
(a) Fapaue monoko i rapaumii wokonaz (400 mn)
(b) Monoui nikum (200 mn)
(c) MinimanbHo no3BoneHe HanoBHeHHs (100 mn)
4. CeHcopHuii gncnneit
()& rycTa rapAya MosnoyHa niHa 3
(e) & nerka rapaya MonoyHa nixa
(f) = rapsue MonoKo i rapsunii wokonas 6
(g) 3% xonozHa MonouHa nika
5.0cHoBa npucTpoto
6. HarpiBanbHa noepxHsa 3 po3'eMom
7.Kabenb xuBneHHa

NEPEA NEPLIUM BUKOPUCTAHHAM

3HIMITb KPULLIKY 3 EMHOCTI, BUAMITb AUCK ANA CiHEHHSA, NPOMUIATE Lji TP YACTUHM M NPOTOYHOH
BO/I010 Ta BUCYLLITb. [ICK ANA CNiHEHHA BCTaBTe HA3a/ Y EMHICTb.

HANOBHEHHA
HanoBHiTb EMHICTb 3riZHO 3 NO3HaUKaMM Ha LUKanNi 3aNeXxHo Bl TUNY HaNol, AKNIA FOTYETbCA.

)

© ()

max

i (©)

min~ MiHiManbHo 03BoneHe HanosHeHHa (npubnu3xo 100 mn).

MakcumanbHe HanoBHeHHA AnA rapaYoi abo XonoAHoi MONoYHoi NiHK (NpubansHo 200 mn).

max

.
P \\akcimanbHe HaNoBHeHHA [N rapAYOro MoJIOKa Ta rapayoro Lokonagy (npuénusto 400 mn).

max
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BUKOPUCTAHHA

locTaBTe NpUCTpili Ha PiBHY NOBEPXHIO Ta MiAKNIOYITb Kabenb XUBNEHHA [0 eNeKTPUYHOI Mepexi
230 B; 3acBITATLCA IHANKATOPU Ha CEHCOPHIl NaHeni I NPUCTPIii FOTOBYIA 0 BUKOPUCTAHHS.

Yeaea: flkujo npucmpiti He 8UKOpUCMOBYEMbCS, BiH ABMOMAMUYHO nepelide 8 peXuM «0Yiky-
BaHHA» Yepe3 2 X8UIUHU, d CeHCOPHA naxesb nozacke. LLjo6 akmusysamu naxesb, mopkHimbca
Gy0b-AK0T KHONKU, CEHCOPHA NaKesb nidcsimumecs, i npucmpiti Gyde 20mosuli 00 BUKOPUCMAHHS.

MonouHa nina

LL|o6 npuroTyBaTi 6yAb-AKMIA i3 TPbOX BUAIB MONOYHOI NiHM, HanMiiTe HeoOXiAHY KiNbKiCTb (MaKc.
200 mn) Bobpe oxonozKeHoro He36mpaHoro MonoKa B EMHICTb i 3aKpuiiTe KpULLKOH. TOpKHITbCA
KHonku & ana rycToi rapayoi MoNouHoi niHy a6o KHoNKM & AnA Nerkoi rapayoi MoNOYHOT Miku,
a6o kHonku 3 ANA XONOAHOT MOJIOYHOI MiHW. BubpaHa KHonka Gype niacsivysatinca, a npuctpiit
6e3nepepBHO HarpiBaTMe MOJIOKO (KLU rapAYi MONOYHI NiHu) Ta 36MBaTIMe 110T0 BIHUMKOM abo
3MmiLLyBaTVMe 0 YTBOPEHHA NiHW NOTPIGHOT TemnepaTypu Ta rycTuHy.

Tapave monoko

Hanwitre notpi6Hy KinbKicTb (Makc. 400 M) MONOKa B EMHICTb ANA CMIHIOBAHHA Ta 3aKpHiiTe KPULLIKY.
HaTucHiTb KHOMKY &2, 1406 oTpumaTy rapaue monoko. KHonka Gyae niacsiuysatucs, a npuctpiii
6e3nepepBHO HarpiBaTviMe Haniii, NOMilLyBaTMMe i0ro Ta roTyBaTVIMe rapAye MONOKO 6e3 pu3iky
NpUropaHHa.

Tapaunii wokonap

BukoHyiite Ti cami i, wo it npu npuroTyBaHHi rapayoro monoka. MpnbnusHo yepes 2 XBUnuHN
NpUroTYBaHHA MOCTYNOBO A0AaiiTe B EMHICTb Bif 50 A0 100 r (3anexHo Bid KinbKocTi Monoka)
TepToro abo Ayxe ApiGHO Hapi3aHOro MonoyHoro wokonagy. MpucTpiit 6e3nepepsHo HarpiBatme
Haniit, nomiLuyBaTime 10ro Ta roTyBaTiMe rapAumii Wokonag 6e3 pusuky NpUropaHHs.

[lopaBaHHA iHrpepieHTiB A0 Hanoio

[Nlonagaiite 6yab-AKi iHwWi iHrpepieHTn (LlyKop, KOpUL0, Kakao TOLLO) 0 MONOKa NuLLe Yepe3
Kinbka CeKyHA NicnA NoYaTKy NpUroTyBaHHa Hanoto. logaiite iHrpeaieHtw, ApibHo noapibHeHi abo
nonepesHb0 Hapi3aHi Ha AKOMora APiBHiLLI LUMATOUKY, 1106 BOHW MOFN AOCTaTHBO PO3UMHITUCA.
He nopasaiiTe 40 Hanoto BeANKY KinbKicTb iHrpeAieHTiB 0pa3y, a 3aBX/u NOCTYNoBO.

MepepuBaHHA NpuroTyBaHHaA
Bw moxeTe nepepBatin npuroTyBaHHA MONOYHOI NiHY Ta HaMoiB, TOPKHYBLUMCb KHOMKWY, L0 MiACBi-
uy€TbeA. [T0BTOPHE HaTUCKAHHA KHOMKM 3aNyCKae Ta 3aBepLUye NPUTOTYBaHHA.

ABTOMaTUYHE 3aBePLIEHHA NPUTOTYBaHHA
MpucTpili aBTOMATUYHO NPUMMHUTL NPUTOTYBAHHA MONIOYHOT MK Ta HaNOiB. 3aBX K Noyekaiite
LLIOHaiiMeHLLIe 3 XBINMHM, NepLU HiX rOTYBaTI HAaCTYNHMI Haniil.

Yeaea: [Ipucmpiti ocHawjeuli 3axucmonm 8i0 nepezpisy. flKkujo memnepamypa nepesuwyume donycmu-
My Mexy, HaZpi8aHHs NPUNUHUMbCA, NPUCMPIL BUMKHEMbCS, | HUM He MOXHA Byde Kopucmyeamuca
npomszom 5 xeusuH. Yepes 5 XaunuH 8u Moxeme npodosxysamu Kopucmysamucs npucmpoem.
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Mopaya HanoiB

[TopaBaiiTe NpUroToBEHY MONOYHY MiHY, FapAYe MONOKO Ta LLOKONAZA 3i CKNAHOT EMHOCTI ANA cni-
HI0BAHHA, BUKOPUCTOBYI0UN HOCUK Ha i Kpato. MMicna CniHioBaHHA MONIOKa 3aNULLKM MOXYTb 3au-
LUATUCA Ha AHi EMHOCTI. HailKpaLwe BUZAnATY iX 3 eMHOCTI NNACTUKOBOIO 360 ZepeB’sHoI0 OXKOH.

OYMILEHHA

Oymwwaiite auLLe NiCA NOBHOTO BUCTUTAHHA. CKNAHY EMHICTb, ANCK ANA CMIHEHHA Ta KPULLKY €M-
HOCTi MOXHa MIUTV B MOCYAOMUIAHIi MaLUHi. O4NCTiTb 0CHOBY Npunagy Ta HarpiBanbHy NoBepxHio
BOJIOTO0 FaHUIPKOI0 Ta BUCYLLITh. [lif} Yac oumMLLeHHA CNifKYiiTe 33 TUM, 106 piguHa abo iHwwit
6pyn He NOTPaNMAYN Ha HarpiBanbHy NOBEPXHIO 3 Po3'EMOM.

nornan

fIKLL0 NpuUCTpiii He NpaLtoe NicnA YBIMKHeHHA, NepesipTe NPaBUAbHICTb NIAKMIOYEHHA Kabenio
KUBNeHHA. He pemoHTYiiTe npucTpiil camocTiiiHo, 3BepHITbCA y cepBicHuil LeHTp TESCOMA,
KOHTaKTV Ha caiTi www.tescoma.ua.

MEPEPOBKA

Bupi6 He HanexuTb 4o nobyToBUX BiAXOAIB, TOMY yTUAi3yilTe ioro B Micui 360py
eNeKTPOHHUX MPUCTPOIB.
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Electric milk frother PRESIDENT

Elektricky napénovac mléka PRESIDENT
Montalatte elettrico PRESIDENT
Espumador de leche eléctrico PRESIDENT
Espumador de leite elétrico PRESIDENT
Elektrischer Milchaufschaumer PRESIDENT
Mousseur a lait électrique PRESIDENT
Elektryczny spieniacz do mleka PRESIDENT
Elektricky napefiovac mlieka PRESIDENT
PRESIDENT elektromos tejhabosito

IneKTpUYecKuit BcneHusarenb monoka PRESIDENT

EnektpuuHwmii cniHioBay monoka PRESIDENT

Art.: 909018

tescoma.

www.tescoma.com e tescoma@tescoma.cz
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